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Uvod

Vazeny zékazniku,

dékujeme za divéru, kterou jste projevili znacce
Nature7® zakoupenim tohoto vyrobku.

Vyrobek byl podroben testiim spolehlivosti,
bezpecnosti a kvality pfedepsanych normami
a predpisy Evropské unie.

S jakymikoli dotazy se obratte na:

info@madalbal.cz
tel: +420 577599 777
www.nature7.cz

Vyrobce: Madal Bal a. s., Primyslova zéna
Priluky 244, CZ-76001 Zlin, Ceska republika.

Datum vydani: 07/12/2015
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I. Charakteristika

Multifunkénim mixérem cleverMix Nature7®CM15WP
(569523) lze snadno a rychle pripravit omacky,
pyré, ridka tésta, koktejly (smoothies), ledové
tristé, horké a studené polévky, nasekat ovoce,
zeleninu a maso na potrebnou hrubost, umlet
orechy, semena, mak ¢i kavu, pfipravit zmrzlinu

a kojeneckou stravu, jako napf. pfesnidavky.
Vysokymi otackami noze lze ohfat vodu pfimo

v mixovaci nadobé (na cca 65°C) a pfipravit tak
teplé polévky, pfipadné teplé nadpoje z ovoce pfimo
v mixovaci nadobé.

- Mixér je vybaven displejem a ovladacim panelem
s tlacitky.

Tlacitkem lze zvolit jeden ze sedmi z pfednastavenych
program mixovéani s kombinaci rychlosti otacek

a casu pro jednotlivé typy pfipravovanych pokrm0/
zpracovavanych surovin pro optimalni zpracovani
vzhledem k jejich povaze. Délku programu [ze ménit

v zavislosti na mnoZstvi a stupni zpracovani vlozeného
materialu.

Jednd se o tyto programy: PULSE, zelenina,
smoothies (koktejly), omacky, ofechy-semena,
zmrzlina, krémoveé polévky (,bisque“). Tlacitky

lze nastavit otacky a ¢as chodu i bez pouziti
prednastavenych program, ¢ehoz lze vyuzit pro
standardizaci hrubosti mleti/sekaniv pripadé potreby,
napf. hrubosti kavy.

9 Dvoulitrova mixovaci nadoba, ktera je soucasti
dodavky, je univerzalni pro zpracovani vsech vyse
jmenovanych druh( surovin. K mixéru lze vSak
dokoupiti 1 L mixovaci nddobu 569523B urcenou
specialné pro mleti suchych surovin (obr. D a E) jako
jsou zrniny, semena, kdva, ofechy apod. pro vyssi
kvalitu mleti.

=»  Material mixovacich nadob je vyroben ze
zdravotné nezavadného materialu a bez obsahu
bisfenolu A (,,BPA free,,), véetné noz(, a tak je lze pouzit
i pro pripravu kojenecké stravy.

') Mixovaci nddoby lze myt v myéce.
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Il. Technické udaje

Maximalni pfikon 1500 W

Otacky bez zatizeni 16 000min™*

Displej s ovladacimi tlacitky Ano
Nastavitelna doba chodu po 10 sekundach,
max. 10 minut.
Pocet rychlostnich stupnd  1-10

(speed 1-speed H)
Funkce PULSE pro drceni Ano
ledu a mzikové sekani

Mixovaci programy dle
mixovaného materialu
Materidl mixovaci nddoby  Tritan™ (neobsahuje
bisfenol A; ,,BPA
free,,)

2 L univerzalni pro
tekutiny, houzevnaté
atvrdé suroviny;

1L prosuché
suroviny (semena
apod.)

Maximalni pouzitelna 90°C

teplota tekutiny

Napéjeci napéti/frekvence  220-240 V~50 Hz

Ano; 6+PULSE

Mixovaci nadoby

Kryti IP20

Trida izolace Il (dvojita izolace)
Hmotnost bez kabelu 4,2 kg
s2Lnadobou

Maximalni rozméry 48x19x23cm
(VxSxH)
Hladina akustického tlaku <70 dB(A)

(dle EN 60704-1)

Hladina akustického vykonu <85 dB(A)
(dle EN 60704-1)

11l. Soucasti mixéru

(€ obr.A)

Motorova jednotka mixéru
Vétraci otvory motoru

Nozicky

Privodni kabel

1

2

3

4. Ovladacipanel
5

6. Zajistovaci patky pro usazeni mixovaci nadoby
7

Unasec mixovaciho noze

(€ obr. B)

1. Stredové vicko otvoru pro vkladani surovin do
mixovaci nddoby v pribéhu mixovani

2. Ochranné viko mixovaci nadoby
3. Univerzalni 2 L mixovaci nadoba
4. Mixovaciniz

5. Péchovadlo

6. Stérka

(€ obr. C)

Péchovadlo vlozené do mixovaci nddoby pro pripad
uvolnéni uvizlého materialu.

(€ obr. D)

Mixér s mixovaci nadobou pro zrniny, semena, kavu
apod.

1. Stredové vicko nasypky pro vsypani sypkych
surovin do mix. nadoby za chodu mixéru

2. Otocnd nasypka pro otacéeni stérek uvnitf
mixovaci nadoby

Ochranné viko 1 L mixovaci nadoby

Rotaéni stérky

3
4. 1L mixovaci nddoba pro zrniny, semena, kdvu apod.
5
6

Mixovaci nlz

(€ obr.E)

Princip davkovani surovin do mixovaci nadoby
urené pro zrniny apod. a otaceni nasypkou pro
otaceni stérek uvizlého materialu uvnitf nddoby.

(€ obr. F)

Ovladaci panel s displejem a tlacitky.

IV. DlileZité informace
k pouZivani mixéru

A\ vpozornini

Pfed pouzitim si prectéte cely ndvod k pouziti

a ponechte jej prilozeny u vyrobku, aby se s nim
obsluha mohla seznamit. Pokud vyrobek komukoli
pUjcujete nebo jej prodavate, pfilozte k nému

i tento navod k pouziti. Zamezte poskozeni tohoto
navodu. Vyrobce nenese odpovédnost za Skody

¢i zranéni vznikla pouzivanim pfistroje, které
jevrozporu s timto ndvodem. Pred pouzitim
pristroje se seznamte se vSemi jeho ovladacimi
prvky a sou¢astmi a také se zplsobem vypnuti
pristroje, abyste jej mohli ihned vypnout v pfipadé
nebezpecné situace. Pfed pouzitim zkontrolujte
pevné upevnénivsech soucasti a zkontrolujte,

zda néjaka ¢ast pristroje jako napf. bezpecnostni
ochranné prvky nejsou poskozeny, ¢i Spatné
nainstalovany a rovnéz zkontrolujte pfivodni
kabel, zda nema poskozenou izolaci. Za poskozeni
se povazuje i zpuchrely pfivodni kabel. Pfistroj

s poskozenymi ¢astmi nepouzivejte a zajistéte jejich
napravu, pfipadné opravu v autorizovaném servisu
znacky Nature7 (viz kapitola Servis a Gdrzba).

A\ vpozornini

« Pfed pouzitim mixéru dikladné umyjte
vsSechny jeho ¢asti prichazejici do kontaktu
s potravinami.

« Pfed mixovanim plodin obsahujicich tvrdé
soucasti jako napfr. pecky, skorapky, kosti tyto
casti odstrarite.

« Plodiny pfed zpracovanim dukladné omyjte.

« Objemny material pred vloZzenim do mixéru
nejprve nakrajejte na mensi kusy tak, aby
dochazelo k rotaci materialu pri otaceni noze.

« Hutné, tvrdé a houZevnaté suroviny je nutné
mixovat po c¢astech pfi nizsich otackach
s postupnym pridavanim dalsiho podilu
suroviny po nasekani predchoziho podilu.
Nesmi dojit k pretézovani motoru, které se
projevuje nizS§imi otackami a ,,unavenym¢
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zvukem motoru nebo zaseknuti noze do
materialu. Pokud bude motor pretizen, dalsi
podil suroviny nepridavejte, mixér vypnéte

a mixovaci nadobu odejméte z motorové
zakladny a urcité mnozstvi z mixovaci nadoby
odeberte. Pokud je to mozné, pro snizeni
odporu mixovaného materialu viéi nozi
pridejte do mixované smési mensi objem
tekutiny.

Jakmile bude podil houzevnatého materialu
rovnomérné nasekan pri nizkych otackach,

je mozné postupné pridavat rychlost otacek.
Vétsi mnozstvi hutného materialu nemixujte
dlouhou dobu a také ne pri vysokych otackach,
aby nedoslo k pretizeni motoru.

« Mixér nikdy nepouzivejte jako hnétac
hutného tésta.

V. Sestaveni a pouziti
mixéru

1) Motorovou jednotku mixéru umistéte na
rovnou suchou rovnou plochu.

2) Na motorovou jednotku usad'te mixovaci
nadobu.

« Univerzalni 2 L dvoulitrovou mixovaci nddobu
usadte zptisobem dle (€< obr. B).

« Jednolitrovou mixovaci nadobu (neni soucasti
dodavky, nutno dokoupit) ur¢enou zejména pro
zrniny, semena, kavu apod. usadte zpiisobem

dle (€©» obr. D).

+ Nadoba musi byt pevné a stabilné usazena na
motorové zakladné.

3) Pred pripojenim napajeciho kabelu motorové
jednotky do zasuvky s el. napétim se ujistéte,
zda hodnota napéti v zasuvce je v rozmezi 220-
240V~50 Hz.

4) Vidlici napajeciho kabelu mixéru pak zasunte
do zasuvky s el. proudem.

9 Po pripojeni napéjeciho kabelu mixéru
do zasuvky se rozsviti tlacitko ,ON/OFF“ na
ovladacim panelu mixéru.
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5) Do mixovaci nadoby vloZte suroviny
v poméru dle Vami zvoleného receptu.

« Mixovaci nddobu neplite nad nejvyssi rysku
nadoby vymezujici objem.

« Do mixovaci nddoby nedavejte pfilis husté
kasovité smési, mohlo by dojit ke spaleni
motoru. Hutné a tvrdé suroviny (napf.
maso, kofenovou zeleninu) je nutné mixovat
v pfiméreném mnozstvi a v pfipadé vétsiho
mnozstvi je nutné je rozdélit na ¢asti, které
budou postupné mixovany.

6) Do mixovaci nadoby usad'te viko a stiedové
vicko (€Y obr. B, pozice 1 a 2; nebo
€ obr.D pozicela?2).

« Drazky stfredového vicka 2 L nadoby je nutné
zasunout do vyrez(li vika nadoby a otodit
doprava dle znaceni na viku nadoby.

« Nikdy mixér neprovozujte bez nasazeného horniho
vika na mixovaci nadobé a vicka ve stfedovém
otvoru- toto stfedové vicko je uréeno pro
pridavani surovin do nadoby v pribéhu mixovani.
Po pridani surovin je nutné jej usadit zpét.

VI. Uvedeni mixéru do
chodu bez prednastaveného
mixovaciho programu

1) Stisknéte svitici tlacitko ,,ON/OFF* na
ovladacim panelu a na displeji se zobrazi
symbol ,,0:00 pro nastaveni ¢asu.

2) Po stisknuti tlacitka ,,TIME+/ TIME-“ nebo
,»SPEED+/ SPEED-“ se rozsviti obé tato tlacitka
a pro bezprogramové pouzivani mixéru je nutné
nastavit rychlost a dobu chodu.

Opétovnym stisknutim +/- tlacitka Speed volite
mezi pfednastavenymi rychlostmi otaceni
(nejnizsi ,Speed 1“ az nejvyssi ,,Speed H).

Podobné stisknutim +/- tlacitka Time lze nastavit
¢as chodu po 10 sekundach. Maximalné vsak 10
minut. Tato doba je dostateéna pro pozadovanou
Uroven zpracovani.

3) Pro uvedeni mixéru do chodu stisknéte
tlacitko ,,ON/OFF*.

V pfipadé potreby je mozné ménit otacky a cas za
chodu mixéru.

VII. Vypnuti mixéru

« Pro vypnuti mixéru stisknéte tlacitko ,,ON/OFF“.

VIIl. Uvedeni mixéru do
chodu s prednastavenym
mixovacim programem

« Mixér ma prednastavenych 7 pracovnich rezimu
mixovani v kombinaci rychlosti otacek a doby
mixovani (kromé rezimu PULSE) vzhledem
k povaze mixovaného materialu pro jejich idedlni
zpracovani. Program je dle druhu zpracovavaného
materialu oznacen prislusnym obrazkem v tlacitku
na ovladacim panelu mixéru, viz (€< obr. F)

1) Stisknéte svitici tlac¢itko ,,ON/OFF“ na
ovladacim panelu a na displeji se zobrazi
symbol ,,0:00¢.

2) Stisknéte prislusné tlacitko programu na
ovladacim panelu dle zpracovavaného
materialu (tlacitka programii pred stisknutim
nesviti). Dojde k uvedeni mixéru do chodu
s postupné se ménici rychlosti otacek
v zavislosti na ¢ase dle zvoleného mixovaciho
programu. Pro spusténi rezimu PULSE je
nutné tlacitko PULSE stisknout dvakrat
- poprvé pro aktivaci tlacitka a podruhé pro
uvedeni mixéru do chodu.

A\ uPozORNENI

« Pokud po stisknuti provozniho spinace nedojde
k uvedeni mixéru do chodu, ihned mixér vypnéte,
odpoijte jej od zdroje el. proudu a zjistéte, zda je
pficina v zablokovaném nozi mixéru, i jinde.
Pokud se Vam zavadu nepodafi odstranit ¢i zjistit

pfi¢inu, vyrobek nechte opravit v autorizovaném
servisu znacky Nature7® prostrednictvim
prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili. Pokud
jde o vnitrni zavadu, opravy smi provadét pouze
autorizovany servis.

Pfi probihajicim mixovacim programu sviti
tlacitko ,TIME +/- kterym lze prodlouzit Ci
zkratit dobu chodu programu v pfipadé, ze
Uroven zpracovani materialu je nedostatecna ¢i
postacujici.

Rychlost otacek tlacitkem ,,SPEED+/ SPEED-
v ramci pfednastaveného programu ménit nelze
(tlacitko v pribéhu mixovacim programu nesviti).

9 Jemnost mixované smési/mletého materialu
je zavisla na dobé chodu mixéru a otackach.

REZIM PULSE

Pfi rezimu PULSE je doba chodu
3 sekundy pfi maximalnich otackach
a dobu chodu nelze upravovat. Tento

program je uréen pro mzikové mixovani/sekani
a drceni kostek ledu.

PROGRAM ZELENINA A OVOCE

Tento program je urcen pro zpracovani
zeleniny, ovoce. Délka programu je 1,5
minuty.

PROGRAM SMOOTHIE
Program smoothie je uréen pro pfipravu
koktaild. Doba trvani programu je 45
sekund.

PROGRAM SAUCE

Tento program je urcen predevsim pro
@ zpracovani ovoce. Pfipravu pyré,
ovocnych $tav v kombinaci s vodou ¢i

jinymi napoji a pochutinami apod. Doba trvani
programu je 40 sekund.

PROGRAM NUTS

Program urceny pro sekani a mleti orechd,
kavy, maku, semen a dalSich tvrdSich

@
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plodin ¢i surovin. Doba trvani programu je 45 s. Pro
optimalni kvalitu mleti dporuc¢ujeme pouzivat pro
tento Gcel 1 L mixovaci nadobu (€< obr. D).

A\ UPOZORNENI PRO MLETI KAVY

V umleté kavé muze zUstat urcity podil hrubsich
¢astic.

PROGRAM ICE CREAM

Program uréeny pro vyrobu zmrzliny.
Doba trvani programu 50 sekund.
PROGRAM BISQUE

Program uréeny pro pfipravu teplych
hladkych krémovych polévek (,bisque“ je
francouzské oznaceni pro hladkou,

krémovou a korenénou polévku zaloZzenou na
vyvaru z korysu).

PFi tomto programu se rychlost otacek rychle
vySplhd na maximum a trva 8 minut. Za tuto dobu
se studend voda vlivem otacek ohfeje na pfiblizné
65°C za 8 minut, ¢ehoz lze vyuzit k pripravé teplych
polévek. Do mixovaci nadoby je mozné nalit vyvar
ze zeleniny ¢i masa a pridat dalsi ingredience, napf.
smazenou zeleninu, houby, bylinky a smetanu atp.
Dale je mozné timto programem pfipravit lahodné
teplé ovocné napoje. Do mixovaci nddoby je mozné
nalit horkou vodu s teplotou do 90°C. V priibéhu
tohoto programu vsak dojde k dalSimu ohrevu (viz
vyse), pouzivejte tedy vzdy jen tak teplou kapalinu,
aby nedoslo k ohrati nad maximalni dovolenou
teplotu 90°C.

Dobu tohoto programu neprodluzujte na déle
nez na prednastavenych 8 minut, mohlo by dojit
k pFetiZzeni motoru.

DULEZITE INFORMACE K POUZiVANI
MIXERU

«» Do 2L mixovaci nadoby je mozné pridavat
suroviny béhem chodu skrz stfedovy otvor ve
viku nebo pres nasypku u 1 L nddobky, ktera je
soucasti vika po odejmuti vicka (€< obr. E).
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« V pripadé uvizlého materialu ve 2 L mixovaci
nadobé je mozné material pfisunout k nozi
péchovadlem skrz stfedovy otvor ve velkém viku,
atim bude zamezeno nedimyslnému kontaktu
péchovadla s rotujicim nozem (€< obr. C).

Pfi pouziti 1 L nadoby se pouzivaji rotacni stérky
uvnitf nadoby, které jsou soucasti vika a které se
daji do pohybu pfi otaceni nasypky (€< obr. E).
Nikdy nepfisunujte surovinu k rotujicimu nozi
pfimym vlozenim péchovadla ¢i jiného predmétu
do mixovaci nddoby bez nainstalovaného horniho
vika, mohlo by dojit ke kontaktu péchovadla

s rotujicim nozem, a tim ke vzniku urazu.

K pfisunovani suroviny pouzivejte dodavané
péchovadlo a nikoli jiny nastroj z dGvodu
nebezpecného kontaktu s nozem.

Stredové vicko usadte zpét do otvoru velkého
vika, jakmile pridate surovinu do mixovaci nadoby.

« Pokud bude na sténach 2 L mixovaci nadoby
ulpivat mixovany material, je mozné jej po
vypnuti mixéru ze stén uvolnit dodavanou stérkou
(€ obr. B, pozice 6). U 1 L nadoby se k tomuto
Ucelu pouzivaji rotacni stérky, které jsou soucasti
vika nadoby.

A\ uPozoRrNENi

« Mletim tvrdsich a hutnéjsich plodd, napf. ofechd,
dojde k jemnému poskrabani vnitfni stény
mixovaci nddoby, a tim nddoba nabude matného
vzhledu, jde o pfirozeny jev.

PFeruseni a vypnuti mixéru

= Pro potiebu okamzitého pFeruseni
programu a zastaveni mixéru stisknéte tlacitko
»»ONJOFF¢,

IX. Recepty

Nize uvedené poméry surovin v receptech
prepoctéte na pozadované mnozstvi smési.

SMOOTHIES - KOKTEJLY

Pro jemny detox
« 100 g ananasu

« 20 g fapikatého celeru

« 25 g polnicku

« 5grerichy

« snitka rozmarynu

« 1[Zicka medu, voda

Ovoce i zeleninu omyjte a vlozte do
mixéru.Pridejte snitku rozmarynu, med
avodu podle potreby. Umixujte do
hladka.

Pro ladné kFivky
« 100 g vodniho melounu

« 30 g bandnu

« 25gmalin

» 35¢gjablka

« 5g [néného seminka, vétvicka kopru,
voda podle potieby

Do mixéru vloZte vdechny ingredience
avodu pridavejte podle své potreby.
Umixujte dohladka.

Pro zdravou kuzi
« 50 ml mrkvové stavy

« 50 g melounu cantaloupe
259 hrusky

« 15 g ploddi physalis

« 50 g papdji

« 25 g mrkve

« kousek zdazvoru, kostky ledu a voda podle
potreby

Ovoce a zeleninu nakrajejte a s ostatnimi
prisadami umixujte dohladka.

X. Udrzba a cisténi

« Pred jakoukoli tdrzbou a ¢isténim mixéru odpojte
napajeci kabel motorové jednotky od zdroje el.
proudu.

« Kocisténi motorové jednotky pouZzijte pouze
vlhkou textilii. Motorovou jednotku neponofujte
do vody a zamezte jejimu kontaktu s vodou.

« VSechny odnimatelné ¢asti lze myt vodou
o teploté do 60°C a tudiz také v mycce na nadobi.

« Zamezte kontaktu plastovych ¢asti mixéru
s organickymi rozpoustédly (napf. na bazi
acetonu) a abrazivnimi Cisticimi prostredky jako

jsou napt. Cistici pisky, doslo by k jejich poskozeni.

A\ upozornEni

Pfi ¢isténi mixovaci zakladny dbejte opatrnosti,
nebot mixovaci noze jsou ostré.
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NAHRADNI PRISLUSENSTVI
K DOKOUPENI V PRIPADE POTREBY

Nahradni prislusenstvi Obj. ¢.
Univerzalni mixovacinadoba 2 | 569523A
s vikem (bez noz()

Mixovaci nddoba na zrniny, sypké 569523B
smési apod. 1 1svikem (bez noze)

Noze mixovaci, sada (2 noze) pro 569523A 569523C

NUz na suché smési pro pro nddobu  569523D
569523B

Péchovadlo 569523F
Stérka Cistici 569523G
A\ uPOZORNEN

« NGz pro suché smési 569523D lze nainstalovat i do
2 L mixovaci nadoby 569523A misto noze v této
nadobé. Mixér viak nesmi byt pretézovan velkym
objemem suché mixované smési ve 2 litrové
mixovaci nadobé.

XI. Bezpecnostni pokyny

Dle EN 60335-2-14 musi byt uvedeno v navodu
k pouziti pro mixéry nasledujici sdéleni:

»Mixér nesméji pouZivat déti. UdrZujte spotrebi¢

a jeho privod mimo dosah déti. Spotiebi¢ mohou
pouZivat osoby se sniZenymi fyzickymi, smyslovymi
¢i mentdlnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouceny o pouZivani spotrebice bezpecnym
zpusobem a rozumi pripadnym nebezpecim.

Déti si se spotiebicem nesméji hrat,.

« Pokud pfistroj nepouzivate, nechavate jej bez
dozoru, chcete-li provést udrzbu ¢i nasadit nebo
odejmout néjakou ¢ast, vzdy jej vypnéte a odpojte
pfivodni kabel od zdroje el. proudu.

« Mixér je uréen pouze pro pouziti ve svislé poloze!

« Pred pripojenim pfistroje ke zdroji el. proudu
zkontrolujte, zda pfistroj ¢i jeho napajeci kabel
neni poskozen. Pokud jevi zndmky poskozeni,
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nepripojujte jej ke zdroji el. proudu a zajistéte
jeho napravu i opravu v autorizovaném servisu
znacky Nature7®. K opravé pristroje smi byt
pouzity pouze originalni dily vyrobce a opravu
smi provadét pouze autorizovany servis znacky
Nature7®. Pro zarucni opravu se obratte na
prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili a on
zajisti opravu v autorizovaném servisu. V pfipadé
pozarucni opravy se obratte na autorizovany
servis znacky Nature7® (servisni mista naleznete
na webové adrese v vodu navodu).

Pfistroj je uréen pro pouzivaniv uzavrenych
prostorech. Chrante jej pred vlhkosti a vniknutim
vody do vnitfnich ¢asti pfistroje. Pfistroj nikdy
nestavte na mokré povrchy, nebot muaze dojit

k vniknuti vody do elektrickych ¢asti pristroje
vétracimi otvory motoru umisténymi na spodu
motorové zakladny.

Pfivodni kabel chrarite pfed mechanickym

a tepelnym poskozenim. V pfipadé, ze pfivodni kabel
prechazi pres ostrou hranu, opatrete jej vhodnou
ochranou proti jeho poskozeni. Kabel udrzujte

v dostatecné vzdalenosti od horkych povrchi, aby
nemohlo dojit k tepelnému naruseniizolace.

A\ UPOZORNENI PRO OSTRE
MIXOVACI NOZE:

« Mixovaci noZe jsou ostré! Zachazejte s nimi velmi
opatrné.

« Nezapinejte pfistroj tehdy, kdyz jsou mixovaci
noze uvolnény nebo poskozeny.

XIl. Odkaz na Stitek
a piktogramy

(€ obr. G)
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Pred pouzitim si prectéte navod
k pouziti.

Odpovida pozadavkidm EU.

Pristroj pouzivejte v uzavrenych
prostorech a chrarite jej pred
destém a vniknutim vody
vétracimi otvory do motoru.

Dvojita izolace.

Nepouzitelny vyrobek
nevyhazujte do smésného
odpadu, ale odevzdejte

k ekologické recyklaci.

Vlyjadrfuje rok a mésic vyroby

Sériové ¢islo fy , Co
a Cislo vyrobni série

XIIl. Likvidace odpadu

« Obalové materialy vyhodte do kontejneru na
prislusny tfidény odpad.

Nepouzitelny vyrobek se dle smérnice
2012/19 EU nesmivyhazovat do smésného
odpadu, ale je nezbytné jej odevzdat

k ekologickeé recyklaci na pfislusnych
sbérnych mistech. Informace o shérnych
mistech obdrzite na obecnim Gradé.

XIV. Skladovani

Ocistény suchy pristroj skladujte na suchém
misté mimo dosah déti. Chrante jej pred vlhkosti,
primym slunec¢nim zarenim, salavymi zdroji tepla
a nepfiznivymi klimatickymi jevy.

XV. Zarucni doba
a podminky

Dne 1.1.2014 vstoupil v G¢innost zakon ¢. 89/2012
Sb. ze dne 3. Ginora 2012 a k tomuto datu se rusi
zakony 40/1964 Sb.; 513/1991 Sb. a 59/1998 Sb. ve
znéni pozdéjsich predpist. Odpovédnost za vady na
Vami zakoupeny vyrobek plati po dobu 2 let od data
prodeje. Uplatnéni naroku na bezplatnou zarucni
opravu se fidi zakonem ¢. 89/2012 Sh. Pri splnéni
nize uvedenych obchodnich podminek, které jsou

v souladu s timto zakonem, Vam vyrobek bude
bezplatné opraven.

ZARUCNi PODMINKY

1. Prodavajici je povinen spotrebiteli zbozi predvést
(pokud to jeho povaha umoznuije) a vystavit doklad
o koupi v souladu se zakonem. V3echny Udaje
v dokladu o koupi musi byt vypsany nesmazatelnym
zplsobem v okamziku prodeje zbozi.

2. Jiz pfivybéru zbozi peclivé zvazte, jaké
funkce a ¢innosti od vyrobku pozadujete.
To, Ze vyrobek nevyhovuje Vasim pozdéjsim
technickym narokdm, neni diivodem k jeho
reklamaci.

3. Priuplatnéni naroku na bezplatnou opravu
musi byt zboZi pfeddno s fadnym dokladem
o koupi.

4. Pro pfijeti zbozi k reklamaci by mélo byt pokud
mozno ocisténo a zabaleno tak, aby pfi prepraveé
nedoslo k poskozeni (nejlépe v originalnim obalu).
V zajmu presné diagnostiky zavady a jejiho
dokonalého odstranéni spolu s vyrobkem zaslete
ijeho originalni pfislusenstvi.

5. Servis nenese odpovédnost za zbozi poskozené
pfepravcem.

6. Servis dale nenese odpovédnost za zaslané
prislusenstvi, které neni soucasti zakladniho
vybaveni vyrobku. Vyjimkou jsou pfipady, kdy
pfislusenstvi nelze odstranit z ddvodu vady
vyrobku.

7. Odpovédnost za vady (,,zéruka,) se vztahuje na
skryté a viditelné vady vyrobku.

10.

11.

12.

@

Zarucniopravu je opravnén vykonavat
vyhradné autorizovany servis znacky Nature7.

Vyrobce odpovida za to, Ze vyrobek bude mit
po celou dobu odpovédnosti za vady vlastnosti
a parametry uvedené v technickych udajich, pfi
dodrzeni navodu k pouziti.

Ndarok na bezplatnou opravu zanika, jestlize:

a) vyrobek nebyl pouzivan a udrzovan podle
navodu k obsluze.

b) byl proveden jakykoliv zasah do konstrukce
stroje bez pfedchoziho pisemného povoleni
vydaného firmou Madal Bal a.s. nebo
autorizovanym servisem znacky Nature7.

c) vyrobek byl pouzivan v jinych podminkach
nebo k jingym Gcellim, nez ke kterym je urcen.

d) byla néktera ¢ast vyrobku nahrazena
neoriginalni soucasti.
e) kposkozenivyrobku nebo k nadmérnému

opotrebeni doslo vinou nedostatecné
udrzby.

f) vyrobek havaroval, byl poskozen vyssi
moci ¢i nedbalosti uzivatele.

g) Skody vzniklé plisobenim vnéjsich
mechanickych, teplotnich ¢ chemickych vliv.

h) vady byly zpisobeny nevhodnym
skladovanim, ¢i manipulaci s vyrobkem.

i) vyrobek byl pouzivan (pro dany typ
vyrobku) v agresivnim prostredi napf.
prasném, vlhkém.

j)  vyrobek byl pouzit nad ramec pfipustného
zatizeni.

k) bylo provedeno jakékoliv falSovani dokladu
o koupi ¢i reklamacni zpravy.

Odpovédnost za vady se nevztahuje na bézné
opotrebeni vyrobku nebo na pouziti vyrobku
k jinym uceldm, nez ke kterym je urcen.

Odpovédnost za vady se nevztahuje na
opotrebeni vyrobku, které je prirozené

v dlsledku jeho bézného pouzivani, napf.
obrouseni brusnych kotouca, nizsi kapacita
akumulatoru po dlouhodobém pouzivani apod.



@

13. Poskytnutim zaruky nejsou dot¢ena prava
kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle
zvlastnich pravnich predpist.

14. Nelze uplatiovat narok na bezplatnou opravu vady,
na kterou jiz byla prodavajicim poskytnuta sleva.
Pokud si spotrebitel vyrobek svépomoci opravi,
pak vyrobce ani prodavajici nenese odpovédnost
za pfipadné poskozeni vyrobku ¢i Gjmu na
zdravi v dlsledku neodborné opravy ¢i pouziti
neoriginalnich ndhradnich dildi.

ZARUCNI A POZARUCNI SERVIS

Pro uplatnéni prava na zarucni opravu zbozi se
obratte na obchodnika, kde jste zbozi zakoupili.

Pro pozarucni opravu se miiZete také obratit na nas
autorizovany servis.

I‘ Nejblizsi servisni mista naleznete na
www.nature7.cz. V pfipadé dotazt Vam poradime
na zakaznické lince 222 745 130.

/
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PROHLA§§Ni O ZDRAVOTNI
NEZAVADNOSTI

Vyrobce Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760 01
Zlin « DIC: CZ-49433717

prohlasuje, Ze nize zminény vyrobek spliuje
pozadavky nafizeni Evropské komise (EU)
10/2011 ve znéni pozdéjsich predpist a Vyhlasku
Ministerstva zdravotnictvi ¢. 38/2001 Sb. ve znéni
pozdéjsich predpisu, které stanovuji pozadavky
na plasty, kovy a materialy uréené pro styk
s potravinami.

Nature7® 569523
Mixér 1500 W

Ve Zliné: 10/12/15
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Martin Senkyf

¢len predstavenstva a.s.
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EU A GS PROHLASENI
0 SHODE

Vyrobce Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760 01
Zlin + DIC: CZ-49433717

prohlasuje, Ze nasledné oznacené zafizeni na
zakladé své koncepce a konstrukce, stejné
jako na trh uvedené provedeni, odpovida
prisluSnym pozadavkim Evropské unie. Pfi nami
neodsouhlasenych zménach zafizeni ztraci toto
prohlaseni svou platnost.

Nature7® 569523
Mixér 1500 W

byl navrzen a vyroben ve shodé s nasledujicimi
normami:

EN 60335-1:2012+A11; EN 60335-2-14:2006+A1+A11;
EN 550014-1:2006+A1+A2; EN 55014-2:1997+A1+A2;
EN 61000-3-2:2006+A1+A2; EN 61000-3-3:2008; EN
62321:2008;

a predpisy:

2014/35 EU
2014/30 EU
2011/65 EU
2009/125 EC (Nafizeni Komise (EU) 1275/2008
2801/2013)

Ve Zlin&: 10/12/2015

-
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Martin Senkyf
¢len predstavenstva a.s.
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Einleitung

Sehr geehrter Kunde,

wir bedanken uns fiir Ihr Vertrauen, dass Sie der
Marke Nature7® durch den Kauf dieses Produktes
geschenkt haben.

Das Produkt wurde Zuverlassigkeits-, Sicherheits-
und Qualitatstests unterzogen, die durch Normen
und Vorschriften der Europédischen Union
vorgeschrieben werden.

Bei jeglichen Fragen wenden Sie sich bitte an:

nature7@madalbal.cz

tel: +420 603 532 552
www.nature7.cz

Hersteller: Madal Bal a. s., Prlimyslova zéna
Piluky 244, CZ-76001 Zlin, Ceska republika.

Herausgegeben am: 07/12/2015

I. Charakteristik

Der Multifunktionsmixer cleverMix
Nature7®CM15WP (569523) dient zu einer schnellen
und einfachen Zubereitung von SoRen, Piiree,
flissigem Teig, Cocktails (Smoothies), Eissplitter,
heiflen und kalten Suppen, zum Zerhacken von
Obst, Gemuse und Fleisch auf die gewiinschte
GroRe, zum Mahlen von Niissen, Samen, Mohn oder
Kaffee, Zubereitung von Eis und Sduglingsnahrung,
wie z. B. Jausenu. a.

Durch die hohe Messerdrehzahl kann das Wasser
direkt im Mixerbehalter erhitzt werden (auf ca.
65°C), und somit konnen warme Suppen, ggf.
warme Obstgetranke direkt im Mischbehélter
zubereitet werden.

9 Das Mixer ist mit einem Display und einer
Bedientafel mit Tasten ausgestattet.

Mit den Tasten kann eines der sieben
voreingestellten Programme zum Mixen in
Kombination mit der Drehzahl und Zeit fiir

die einzelnen Typen an zubereiteten Speisen

/ verarbeiteten Rohstoffen zur optimalen
Verarbeitung im Hinblick auf ihren Charakter
gewahlt werden. Die Programmdauer kann je nach
Menge und Verarbeitungsgrad des eingelegten
Inhalts gedandert werden.

Es handelt sich um folgende Programme: PULSE,
Gemiise, Smoothies (Cocktails), SoBen, Niisse-
Samen, Eis, Cremesuppen (,,Bisque“). Mit den
Tasten kdnnen die Drehzahl und Betriebsdauer
auch ohne die voreingestellten Programme
eingestellt werden, was flir standardisierte Mahl-/
Hackkérnung im Bedarfsfall, z. B. bei der Grobheit
vom Kaffee, genutzt werden kann.

=» Das Mischgefal® mit einem Inhaltvon 2L,
welches Bestandteil der Lieferung ist, ist das
Universalwerkzeug flr die Zubereitung von allen
oben genannten Rohstoffsorten. Zum Mixer ist
jedoch auch ein Mischgefa® mit 1 L Inhalt als
Zubehor erhiltlich (Best.-Nr. 569523B), das speziell
zum Mahlen von trockenen Rohstoffen (Abb. D und E)
wie Koérner, Samen, Kaffeebohnen, Niisse u. . zum
Erreichen einer hdheren Mahlqualitat bestimmt ist.

9 Das Material der Mischbehalter ist
gesundheitsunbedenklich und phenolfrei (,,BPA
free,), inklusive der Messer, und daher kann es
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auch fir die Zubereitung von Sauglingsnahrung
eingesetzt werden.

9 Die Mischbehalter kdnnen in einer
Spiilmaschine gewaschen werden.

Il. Technische Daten

Maximale Aufnahmeleistung 1500 W

Leerlaufdrehzahl 16.000min*

Display mit Bedientasten  ja

Einstellbare Betriebsdauer nach 10 Sekunden,
max. 10 Minuten.

Anzahl 1-10

Geschwindigkeitsstufen (speed 1-speed H)

PULSE-Funktion zur ja

Zerkleinerung von Eis und

Sofort-Hacken

Mischprogramme nach dem Ja; 6+PULSE

gemischten Rohstoffen

Material des Mischbehalters Tritan™ (enthalt kein

Bisphenol A; ,,BPA free,,)

2 L universell fur

Fliissigkeiten, zéhe

und harte Rohstoffe

1L furtrockene

Rohstoffe (Samenu. a.)

Mischbehalter

Maximale anwendbare 90°C
Flussigkeitstemperatur

Spannung/Frequenz 220-240 V~50 Hz
Schutzart IP20
Isolierklasse Il (doppelte Isolierung)
Gewicht ohne Kabel 4,2kg
mit 2 L-GefaR
Hoéchstabmessungen 48x19x23cm
(HxBxT)
Schalldruckpegel <70 dB(A)

(nach EN 60704-1)
Schallleistungspegel <85 dB(A)

(nach EN 60704-1)

I11. Bestandteile vom Mixer

(€ Abb.A)

15. Motoreinheit des Mixers

16. Liiftungsschlitze des Motors
17. File

18. Bedientafel

19. Netzkabel

20. Sicherungsnocken zum Befestigen vom
Mischbehalter

21. Schneidmessermitnehmer

(€ Abb. B)

1. Deckel fiir die mittlere Offnung zum Einlegen
von Rohstoffen in den Mischbehalter wahrend
des Betriebes

Schutzdeckel des Mischbehélters
Universeller 2 L-Mischbehalter

2
3
4. Schneidmesser
5

Stauchgerat
6. Spachtel
(€ Abb. C)

Im Behélter eingelegtes Stauchgerdt zum Lésen
vom hangenden Material.

(€ Abb. D)

Mixer mit Mischbehalter fir Bohnen, Samen,
Kaffee u. a.

1. Deckelfiirden Trichter zum Einfillen vom
Schiittgut in den Mischbehakter wahrend des
Betriebes

2. Drehbarer Schitttrichter zum Drehen der
Spachteln im Mischbehalter

3. Schutzdeckel des 1 L-Mischbehalters

4. 1L-Mischbehalter fir Bohnen, Samen, Kaffee
u. a.

5. Rotationsspachteln
6. Schneidmesser
(€ Abb.E)

Dosierungsprinzip von Rohstoffen in den
Mischbehalter flir Bohnen u. 4. und Drehen des

Schitttrichters zwecks Losen vom hangenden
Material.

(€ Abb. F)
Bedientafel mit Display und Tasten.

IV. Wichtige Informationen
zur Anwendung vom Mixer

A rinwes

Vor dem Gebrauch lesen Sie die komplette
Bedienungsanleitung und halten Sie diese in der
N&he des Gerétes, damit sich der Bediener mit

ihr vertraut machen kann. Falls Sie das Produkt
jemandem ausleihen oder verkaufen, legen Sie
stets diese Gebrauchsanleitung bei. Verhindern
Sie die Beschadigung dieser Gebrauchsanleitung.
Der Hersteller tragt keine Verantwortung fiir
Schéden infolge vom Gebrauch des Gerétes im
Widerspruch zu dieser Bedienungsanleitung.
Machen Sie sich vor dem Gebrauch des Gerats

mit allen seinen Bedienungselementen und
Bestandteilen und auch mit dem Ausschalten

des Geréates vertraut, um es im Falle einer
gefahrlichen Situation sofort ausschalten zu
kénnen. Kontrollieren Sie vor der Anwendung

den festen Sitz samtlicher Komponenten und
auch ob irgendein Teil des Gerates, wie z. B. die
Sicherheits- und Schutzelemente nicht beschadigt
oder falsch installiert ist, und priifen Sie ebenfalls
das Netzkabel, ob es keine beschadigte Isolierung
aufweist. Als Beschadigung wird auch ein
morsches Netzkabel betrachtet. Ein Gerat mit
beschédigten Teilen darf nicht benutzt werden
und es ist Abhilfe zu schaffen oder eine Reparatur
in einer autorisierten Werkstatt der Marke Nature7
sicherzustellen (siehe Kapitel Instandhaltung und
Service).

A rinves

« Vor dem Gebrauch des Mixers sind alle Teile,
die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen,
griindlich zu reinigen.
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« Vor dem Mixen von Friichten, die harte Partikel
enthalten, wie z. B. Kerne, Schalen usw. sind
diese zuerst zu entfernen.

Die Friichte sind vor der Verarbeitung
griindlich zu waschen.

GroRvolumiges Material ist vor dem Einlegen in
den Mixer zuerst in kleine Stiicke zu schneiden,
damit das Material beim Drehen der Messer
rotieren kann.

Dichte, harte und zdhe Rohstoffe miissen

nach einzelnen Teilen bei niedriger Drehzahl
mit allméhlicher Beigabe weiterer Zutaten
nach dem Zerkleinern der urspriinglichen
Menge gemischt werden. Es darf zu keiner
Uberlastung vom Motor kommen, die sich
durch niedrige Drehzahl und ein ,,miides*
Gerausch oder durch Festsitzen der Messer

im Material auszeichnet. Falls der Motor
iiberlastet wird, geben Sie keine weiteren
Rohstoffe bei, schalten den Mixer aus, nehmen
den Mischbehélter vom Motorteil herunter
und entnehmen Sie eine bestimmte Menge an
Material aus dem Mischbehilter heraus. Falls
maoglich, konnen Sie - um den Widerstand des
gemischten Materials zu verringern - etwas
Fliissigkeit in das Gemisch beigeben.

Sobald der Anteil des zihen Materials
gleichmafRig bei einer niedrigen Drehzahl
zerkleinert ist, kann nach und nach die
Drehzahl erhoht werden. GroRBere Mengen vom
zahen Material diirfen nicht fiir langere Zeit
und auch nicht bei hoher Drehzahl gemischt
werden, damit der Motor nicht iiberlastet wird.

« Benutzen Sie den Mixer nicht als Knetmaschine
fiir zdhen Teig.

V. Zusammenbau und
Anwendung vom Mixer

1) Stellen Sie die Motoreinheit des Mixers auf
einen festen, trockenen und waagerechten
Untergrund.

2) Setzen Sie den Mischbehilter auf die
Motoreinheit auf.
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« Den universellen 2 L-Mischbehalter setzen Sie
nach (€<» Abb. B auf).

« Den 1 L-Mischbehalter (ist nicht Bestandteil der
Lieferung - gesondert erhaltlich), der vor allem
fir Kerne, Samen, Kaffee u. 4. bestimmt ist,
setzen Sie nach (€<» Abb. D auf).

« Der Mischbehalter muss fest und stabil auf der
Motoreinheit sitzen.

3) Vor dem Anschluss des Netzkabels der
Motorreinheit an die Steckdose ist zu priifen,
dass der Netzspannungswert in der Steckdose
im Bereich von 220-240 V~50 Hz liegt.

4) Stecken Sie den Stecker des Mixer-Netzkabels
in die Stromnetzsteckdose.

9 Nach dem Anschluss des Mixer-Netzkabels
an die Steckdose leuchtet die Taste ,,ON/OFF“ auf
der Bedientafel des Mixers auf.

5) Legen Sie die Rohstoffe in den Mischbehilter
im Verhiltnis nach dem von lhnen gewéahlten
Rezept.

« Fullen Sie den Mischbehalter nicht tiber
das durch einen Strich gekennzeichnete
HochstmalR.

Geben Sie in den Mischbehalter nicht zu
dickflussige, breiartige Fliissigkeiten, damit
der Motor nicht verbrannt wird. Zdhe und harte
Rohstoffe (z. B. Fleisch, Wurzelgemiise) missen
in angemessenen Mengen gemischt werden,
und im Falle von groReren Mengen sind sie in
solche Mengen aufzuteilen, die nach und nach
gemischt werden.

.

6) Setzen Sie den groRen Deckel und den
Zentraldeckel in den Mischbehilter (&
Abb. B, Position 1 und 2; oder €< Abb.
D Position 1 und 2).

«» Die Federn des Zentraldeckels am
2 L-Mischbehélter missen in die Nuten
des Behalterdeckels geschoben werden,
anschlieRend ist eine Rechtsdrehung
durchzufiihren.

« Betreiben Sie den Mixer niemals ohne
aufgesetzten Haupt- und Zentraldeckel in
der Mitteloffnung - der Zentraldeckel ist zur

Beigabe von Rohstoffen in den Mixer wahrend
des Betriebes bestimmt. Nach Beigabe

der Rohstoffe ist der Zentraldeckel wieder
aufzusetzen.

VI. Inbetriebnahme vom
Mixer ohne voreingestelltes
Mischprogramm

1) Driicken Sie die leuchtende Taste ,,ON/OFF¢
auf der Bedientafel und auf dem Display wird
1,0:00% fiir die Einstellung der Zeit angezeigt.

2) Nach dem Driicken der Taste ,,TIME+/ TIME-*
oder ,,SPEED+/ SPEED-* leuchten diese beiden
Tasten auf und fiir den programmlosen
Betrieb des Mixers muss die Geschwindigkeit
und Betriebsdauer eingestellt werden.

Durch erneutes Driicken der Taste +/- Speed
wahlen Sie zwischen den voreingestellten
Drehzahlen (niedrigste ,,Speed 1 bis Maximum
»Speed H¥).

Ahnlich kann man lber die Taste +/- Time die
Betriebsdauer in Schritten nach 10 Sekunden
einstellen. Der Hochstwert ist 10 Minuten. Diese
Zeitist fur das gewiinschte Verarbeitungsniveau
ausreichend.

3) Um den Mixer in Betrieb zu setzen, driicken
Sie die Taste ,,ON/OFF*.

Im Bedarfsfall kann die Drehzahl und Zeit auch
wahrend des Betriebes vom Mixer eingestellt
werden.

VIl. Ausschalten vom Mixer

« Um den Mixer auszuschalten, driicken Sie die
Taste ,,ON/OFF*.

VIIl. Inbetriebnahme vom
Mixer mit voreingestelltem
Mischprogramm

« Der Mixer verfuigt Giber 7 Arbeitsmodi zum Mischen
in verschiedenen Kombinationen der Drehzahl
und Mischzeit (ausgenommen PULSE-Modus) im
Hinblick zum Charakter des gemischten Materials
fir seine optimale Verarbeitung. Das Programm
ist je nach Art des verarbeiteten Materials mit
dem entsprechenden Symbol auf der Taste im
Bedienfeld des Mixers gekennzeichnet, siehe

(€ Abb.F)

1) Driicken Sie die leuchtende Taste ,,ON/OFF*
auf der Bedientafel und auf dem Display wird
1»0:00% angezeigt.

2) Driicken Sie die entsprechende Programmtaste
auf dem Bedienfeld je nach dem verarbeiteten
Rohstoff (die Programmtaste leuchten vor
dem Driicken nicht). Dadurch wird der Mixer
in Betrieb gesetzt, wobei sich die Drehzahl je
nach der Zeit des gewahlten Mischprogramms
kontinuierlich @ndert. Zum Starten vom
PULSE-Modus muss die PULSE-Taste zweimal
gedriickt werden - zuerst um die Taste selbst zu
aktivieren, und danach um den Mixer zu starten.

A ninwes

« Falls nach dem Betéatigen vom Betriebsschalter
der Mixer nicht in Betrieb gesetzt wird, schalten
Sie ihn sofort aus, trennen ihn vom Stromnetz
und ermitteln Sie die Ursache - blockiertes
Schneidmesser oder andere.

Falls es Ihnen nicht gelingt, die Stérung zu
beheben oder die Ursache zu ermitteln,

lassen Sie das Produkt in einer autorisierten
Servicewerkstatt der Marke Nature7® (iber den
Handler reparieren, bei dem Sie das Produkt
gekauft haben. Falls es sich um einen internen
Fehler handelt, darf die Reparatur nur eine
autorisierte Servicewerkstatt ausfiihren.

Beim laufenden Mixprogramm leuchtet die
Taste , TIME +/-“, mit der die Programmdauer
verlangert bzw. verkurzt werden kann, und zwar
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im Falle, wenn die Verarbeitung der Zutaten nicht
ausreichend oder im Gegenteil ausreichend ist.

« Die Drehzahl kann tber die Taste ,,SPEED+/
SPEED-“ im Rahmen des voreingestellten
Programms nicht gedndert werden (die Taste
leuchtet im Verlauf des Mixprogramms nicht).

9 Der Feinheitsgrad des Gemischs/gemischten
Materials hangt von der Betriebsdauer des Mixers
und seiner Drehzahl ab.

PULSE-MODUS

Im Modus PULSE betragt die
Betriebsdauer 3 Sekunden bei maximaler

Drehzahl und die Betriebsdauer kann
nicht gedndert werden Dieses Programm ist zum

Sofortmischen/Zerhacken und Zerkleinerung von
Eiswiirfeln bestimmt.

PROGRAMM GEMUSE UND OBST

Dieses Programm ist zur Verarbeitung von
Obst und Gemise bestimmt. Die
Programmdauer betrdgt 1,5 Minuten.

PROGRAMM SMOOTHIE
Das Programm Smoothie ist fiir die
Zubereitung von Cocktails bestimmt. Die
Programmdauer betragt 45 Sekunden.
PROGRAMM SAUCE

Dieses Programm ist vor allem zur
Verarbeitung von Obst bestimmt.
Zubereitung von Piirree, Obstséften in

Verbindung mit Wasser oder anderen Getranken
und Delikatessen u. . Die Programmdauer betréagt
40 Sekunden.

PROGRAMM NUTS

Programm zum Zerkleinern und Mahlen
von Niissen, Kaffee, Mohn, Samen oder
weiteren harten Friichten oder

Rohstoffen. Die Programmdauer betragt 45 Sek. Fir
optimale Mahlqualitat empfehlen wir fir diesen
Zweck den 1 L-Mischbehélter anzuwenden

(€ Abb. D).
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A\ HINWEIS ZUM KAFFEEMAHLEN

Im gemahlenen Kaffee kann ein bestimmter Anteil
von groben Partikeln bleiben.

PROGRAMM ICE CREAM
Fir die Zubereitung vom Eis bestimmtes
Programm. Die Programmdauer betragt
50 Sekunden.
PROGRAMM BISQUE

Programm fiir die Zubereitung von
warmen, glatten Cremesuppen (,,Bisque“
ist die franzdsische Bezeichnung flir eine

glatte, gewlirzte Cremesuppe, die auf einer
Lobster-Briihe basiert).

Bei diesem Programm steigt die Drehzahl ganz
schnell aufs Maximum und die Dauer betrégt

8 Minuten. Wahrend dieser Zeit erwarmt sich das
Wasser dank der hohen Drehzahl auf ca. 65°Ciin

8 Minuten, was fiir die Zubereitung von warmen
Suppen benutzt werden kann. In den Mischbehalter
kann eine Gemdse- oder Fleischbriihe geschiittet
und es kénnen weitere Zutaten beigegeben werden,
z. B. paniertes Gemdse, Pilze, Krduter, Sahne u. a.
Ferner kdnnen lber dieses Programm
schmackhafte warme Obstgetranke zubereitet
werden. In den Mischbehalter kann heilRes Wasser
mit einer Temperatur bis 90°C gegossen werden. Im
Laufe dieses Programms kommt es jedoch zu einer
weiteren Erhitzung (siehe oben), benutzen Sie
daher nur eine so warme Flussigkeit, dass die
hochstzuldssige Temperatur von 90°C nicht
Uberschritten wird .

Die Dauer dieses Programms darf nicht iiber die
voreingestellten 8 Minuten hinaus verliangert
werden, sonst kann der Motor iiberlastet
werden.

WICHTIGE INFORMATIONEN ZUR
ANWENDUNG VOM MIXER

« Inden 2 L-Mischbehélter kdnnen Zutaten
wahrend des Betriebs iiber die mittlere Offnung
im Deckel oder iber den Schitttrichter beim
1 L-Mischbehalter beigegeben werden, der
Bestandteil des groRen Deckels ist (¢ Abb. E).

« Falls Rohstoffe im 2 L-Mischbehélter hdngen
bleiben, kann man sie mit der Stauchspachtel
ber die mittlere Offnung im grofen Deckel
verschieben, wodurch ein ungewollter Kontakt
der Stauchspachtel mit dem rotierenden Messer
verhindert wird (¢€» Abb. €). Bei der Anwendung
des 1 L-Michbehélters werden Rotationsspachteln
im Innenbereich vom Behalter benutzt, die
Bestandteil vom Deckel sind und die beim Drehen
des Schiitttrichters in Bewegung gesetzt werden
(€ Abb.E).

Schieben Sie das Gemisch niemals zum Messer
durch direktes Einlegen der Stauchspachtel oder
eines anderen Gegenstandes in den Mischbehalter
ohne aufgesetzten oberen Deckel; es kdnnte zum
Kontakt der Stauchspachtel mit dem rotierenden
Messer und dadurch zu Verletzungen kommen.
Fur das Zuschieben von Rohstoffen benutzen Sie
die mitgelieferte Stauchspachtel und niemals ein
anderes Werkzeug, wegen einem gefédhrlichen
Kontakt mit dem Messer.

Setzen Sie den mittleren Deckel wieder in die
Offnung vom grofen Deckel, sobald Sie die
Zutaten in das Gemisch beigegeben haben.

Sollte an den Wanden des 2 L-Mischbehilters
das Gemisch kleben bleiben, kann man es
nach dem Ausschalten vom Mixer mit Hilfe der
mitgelieferten Spachtel [6sen ({» Abb. B,
Position 6). Beim 1 L-Mischbehalter werden zu
diesem Zweck die Rotationsspachteln benutzt,
die Bestandteil vom Behalterdeckel sind.

A rnves

« Durch das zerhacken von hérteren und
kompakten Friichten, z. B. Niissen, kommt
es zu feinen Kratzern auf der Innenwand des
Mischbehélters, wodurch der Behélter matt wird
- es handelt sich um eine natiirliche Erscheinung.

Arbeitsunterbrechung und Ausschalten vom Mixer

') Um das laufende Programm sofort zu
unterbrechen und den Mixer anzuhalten
driicken Sie die Taste ,,ON/OFF,

IX. Rezepte

Die nachstehend in den Rezepten angefiihrten
Zutatenverhaltnisse rechnen Sie auf die
gewlinschte Gemischmenge um.

SMOOTHIES - COCKTAILS

Fiir eine gesunde Haut
« 50 ml Méhrensaft

« 50 g Cantaloupe-Melone

« 259 Birnen

« 15 g Kapstachelbeere (Physalis)

« 50 g Papaya

« 259 Méhren

« ein Stiick Ingwer, Eiswiirfel und Wasser je
nach Bedarf

Schneiden Sie das Obst und Gemdise klein
und mischen Sie es zusammen mit den
anderen Zutaten glatt.

Fiir einen schonenden
Detox

« 100 g Ananas

» 20 g echter Sellerie

+ 25 g gewdhnlicher Feldsalat
« 5gKressen

« ein Zweig Rosmarin

« 1 Teeloffel Honig, Wasser

Waschen Sie das Obst und Gemiise, legen
Sie esin den Mixer. Geben Sie einen Zweig
Rosmarin, Honig und Wasser je nach
Bedarf bei. Fein mixen.

Fiir eine schmale Taille
» 100 g Wassermelone

« 309 Bananen

« 25 g Himbeeren

. 359 Apfel

« 5g Leinsamen, Dillzweig, Wasser je nach
Bedarf

Legen Sie alle Zutaten in den Mixer hinein
und fligen Sie Wasser je nach eigenem
Bedarf hinzu. Erstellen Sie eine glatte
Mischung.
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X. Instandhaltung
und Reinigung
» Vor jeglicher Instandhaltung und Reinigung des

Mixers ist das Netzkabel der Motoreinheit vom
Stromnetz zu trennen.

Zum Reinigen der Motoreinheit benutzen Sie ein
feuchtes Tuch. Tauchen Sie die Motoreinheit nie
ins Wasser und verhindern Sie auch ihren Kontakt
mit Wasser.

Alle abnehmbaren Teile kdnnen mit Wasser mit
Temperatur bis 60°C und somit auch in einer
Spulmaschine gereinigt werden.

Verhindern Sie den Kontakt der Kunststoffteile
des Mixers mit organischen Lésemitteln (z. B.
auf Azetonbasis) und schleifenden Mitteln wie
z. B. Reinigungssand, denn sie wiirden dadurch
beschédigt werden.

AHINWEIS

Beim Reinigen der Mixer-Basis ist mit Vorsicht zu
arbeiten, da die Messer sehr scharf sind.

EBHKLTLICHES ERSATZZUBEHOR
FUR DEN BEDARFSFALL

Ersatzzubehor Best.-Nr.
Universeller Mischbehalter 2 L mit 569523A
Deckel (ohne Messer)

Mischbehalter fiir Kérner, Schittgut  569523B
u. d.1L mit Deckel (ohne Messer)

Mischmesser, Set (2 Messer) flir 569523A 569523C

Messer flir Trockenmassen fiir den 569523D
Behalter 569523B

Stauchgerat 569523F
Reinigungsspachtel 569523G

A ninwes

« Das Messer fiir Trockenmassen 569523D kann
auch in dem 2 L-Mischbehalter 569523A anstelle
des Originalmessers installiert werden. Der Mixer
darf jedoch nicht mit einer groRen Menge an
Trockengemisch im 2 L-Mischbehalter Gberlastet
werden.

XI. Sicherheitshinweise

Nach der EN 60335-2-14 muss in der
Bedienungsanleitung fiir Mixer folgender Text
angegeben sein:

,Der Mixer darf nicht von Kindern benutzt werden.
Halten Sie das Gerdt und seine Stromversorgung von
Kindern fern. Den Verbraucher diirfen Personen mit
verminderten physischen, geistigen und mentalen
Fdhigkeiten, oder mit ungeniigenden Erfahrungen
und Kenntnissen nur benutzen, sofern sie unter
Aufsicht sind oder tiber die sichere Anwendung des
Verbrauchers belehrt wurden und die eventuellen
Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

« Falls Sie das Gerat nicht benutzen, lassen Sie es
nicht ohne Aufsicht. Falls Sie eine Instandhaltung
durchfiihren oder ein Zubehorteil aufsetzen
oder demontieren wollen, schalten Sie das Gerat
immer aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

« Der Mixer ist nur zur Benutzung in senkrechter
Position bestimmt!

« Kontrollieren Sie vor dem Anschluss des Gerats
an die Netzspannung, ob das Gerat oder das
Stromversorgungskabel nicht beschadigt sind.
Weist das Gerat Beschadigungen auf, schliefen
Sie es keinesfalls an die Stromversorgung an
und stellen Sie eine Abhilfe oder Reparatur
bei einer autorisierten Servicewerkstatt der
Marke Nature7® sicher. Zur Reparatur des
Gerates dirfen nur Originalteile vom Hersteller
benutzt, und die Reparatur darf nur von einer
autorisierten Servicewerkstatt der Marke
Nature7® durchgefiihrt werden. Zwecks einer

Garantiereparatur wenden Sie sich an den
Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft
haben, und dieser stelle eine Reparaturin einer
autorisierten Servicewerkstatt sicher. Im Falle
einer Nachgarantiereparatur wenden Sie sich
an eine autorisierte Servicewerkstatt der Marke
Nature7® (die Servicestellen finden Sie unter der
in der Einleitung dieser Gebrauchsanweisung
angefiihrten Internetadresse).

.

Das Gerat ist zur Anwendung in geschlossenen
Raumen bestimmt. Schiitzen Sie es vor
Feuchtigkeit und Eindringen von Wasser in
das Geratinnere. Stellen Sie das Gerét nie auf
nasse Untergriinde, denn so kann Wasser

in die elektrischen Teile des Gerats durch

die Motorliftungsschlitze im Boden vom
Motorgehduse eindringen.

Schiitzen Sie das Stromversorgungskabel vor
mechanischer und thermischer Beschddigung.
Falls das Netzkabel Giber eine scharfe Kante
gefiihrt wird, muss es gegen eine Beschadigung
auf geeignete Weise geschiitzt sein. Halten Sie das
Versorgungskabel fern von heifRen Oberflachen,
sodass die Isolierung nicht durch Hitze beschadigt
wird.

A\ HINWEIS FUR SCHARFE
MISCHMESSER

« Die Mischmesser sind sehr scharf! Gehen Sie mit
ihnen mit duRerster Vorsicht um.

« Schalten Sie das Gerdt dann nicht ein, wenn die
Mischmesser gelost oder beschadigt sind.
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XIl. Typenschildverweis
und Piktogramme

(€ Abb. 6)
Lesen Sie vor der Benutzung des
Gerates die Gebrauchsanleitung.

Entspricht den Anforderungen
der EU.

Benutzen Sie das Gerat nurin
geschlossenen Rdumen und
schiitzen Sie es vor Regen und
Eindringen von Wasser durch die
Luftungsschlitze am Motor.

Doppelte Isolierung.

Werfen Sie das unbrauchbare
K Gerat nichtin den Hausmdill,
|

sondern Ubergeben Sie es an eine
fachgerechte Entsorgung.

Stellt das Produktionsjahr und
Seriennummer -monat und die Nummer der
Produktionsserie dar.
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XIll. Abfallentsorgung

« Werfen Sie die Verpackungsmaterialien in
entsprechende Sortiercontainer.

Das unbrauchbare Gerat darf gem. der EU-
Richtlinie 2012/19 nicht in den Hausmill
geworfen werden, sondern es muss einer
okologischen Entsorgung bei den jeweiligen
Sammelstellen zugefiihrt werden. Informationen
liber Sammelstellen erhalten Sie bei dem
Gemeindeamt.

XIV. Lagerung

Lagern Sie das trockene und gereinigte Gerdt an
einem trockenen Ort aufRerhalb der Reichweite von
Kindern. Schiitzen Sie das Gerat vor Feuchtigkeit,
direktem Sonnenstrahl, strahlenden Hitzequellen
und negativen Witterungseinfliissen.

XV. Garantiefrist und
Garantiebedingungen

Am 1.1.2014 trat das Gesetz Nr. 89/2012 Tsch.
GBl.vom 3. Februar 2012 in Kraft,

und zu diesem Datum werden die
Gesetze 40/1964 Tsch. GBI.; 513/1991
Tsch. GBI. und 59/1998 Tsch. GBL. in
der Fassung spéaterer Vorschriften,
aufgehoben. Die Haftung fiir Mangel
des von Ihnen gekauften Produkts gilt
fur die Dauer von 2 Jahren ab Verkaufsdatum. Die
Geltendmachung des Anspruchs auf kostenlose
Garantiereparatur richtet sich nach dem Gesetz
Nr.89/2012 Tsch. GBI. Bei der Erfiillung der
nachstehend angefiihrten Geschéaftsbedingungen,
die in Ubereinstimmung mit diesem Gesetz stehen,
wird lhr Produkt kostenlos repariert.

GARANTIEBEDINGUNGEN

1. DerVerkauferist verpflichtet, dem Kunden
die Ware vorzufiihren (wenn dies der
Charakter der Ware erméglicht) und einen
Kaufbeleg in Ubereinstimmung mit dem
Gesetz auszustellen. Sdmtliche Angaben
auf dem Kaufbeleg miissen im Augenblick
des Warenverkaufs auf unldschbare Weise
ausgeschrieben werden.

2. Erwagen Sie bereits bei der Auswahl des
Produktes sorgféltig, welche Funktionen
und Tatigkeiten Sie vom Produkt fordern. Die
Tatsache, dass das Produkt Ihren spéteren
technischen Anforderungen nicht entspricht,
ist kein Grund zu seiner Reklamation.

3. BeiderGeltendmachung des Anspruchs auf
kostenlose Reparatur muss die Ware zusammen
mit einem ordnungsgemaRen Kaufbeleg
Ubergeben werden.

4. Um die Ware zur Reklamation anzunehmen,
sollte diese je nach Méglichkeit gereinigt
und so verpackt sein, dass sie wahrend des
Transports nicht beschadigt wird (am besten
in der Originalverpackung). Im Interesse
einer genauen Fehlerdiagnose und einer
vollstandigen Mangelbeseitigung libersenden

Sie bitte zusammen mit dem Produkt auch
dessen Originalzubehor.

5. Die Servicewerkstatt tragt keine Haftung fir die

Beschadigung der Ware durch den Spediteur.

6. Die Servicewerkstatt tragt ferner keine Haftung
fiir zugesandtes Zubehdr, das nicht Bestandteil
der Grundausstattung des Produktes ist.

Eine Ausnahme stellen Falle dar, in denen das
Zubehor infolge eines Produktmangels nicht
beseitigt werden konnte.

7. Die Haftung fiir Mangel (,Garantie“) bezieht
sich auf versteckte und offensichtliche
Produktmangel.

8. Eine Garantiereparatur ist ausschlieflich von

einer autorisierten Servicewerkstatt der Marke
Nature7 durchzufiihren.

9. Der Hersteller haftet dafiir, dass das Produkt

wahrend der gesamten Zeit der Mangelhaftung
die Eigenschaften und Parameter haben wird,
diein den Technischen Daten aufgefiihrt sind,
sofern die Gebrauchsanleitung eingehalten
wurde.

10. Anspruch auf kostenlose Reparatur erlischt,
sofern:

a) das Produkt nicht nach der
Gebrauchsanleitung benutzt und gewartet
wurde.

b) ein beliebiger Eingriff in die Konstruktion
des Gerdtes ohne vorherige schriftliche
Einwilligung der Firma Madal Bal a.s. oder
der autorisierten Servicewerkstatt der
Marke Nature7 durchgefiihrt wurde.

¢) dasProduktinanderen Bedingungen oder
zu anderen Zwecken, als fir welche es
bestimmt ist, benutzt wurde.

d) ein beliebiger Teil des Produkts durch ein
nicht originales Teil ersetzt wurde.

e) eszurBeschadigungoder zur iberméaRigen
Abnutzung aufgrund ungentigender
Wartung gekommen ist.

11.

12.

13.

14.
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f) dasProduktin einen Unfall verwickelt
war, durch héhere Gewalt oder durch
Nachlassigkeit beschadigt wurde.

g) die Schaden durch Einwirkung duRerer
mechanischer, temperaturbedingter oder
chemischer Einfliisse einstanden sind.

h) die Mangel durch unsachgemafe Lagerung
bzw. Handhabung verursacht wurden.

i) dasProdukt (fir den gegebenen
Produkttyp) in aggresivem Milieu, z. B. wo
Staub oder Feuchtigkeit herrscht, benutzt
wurde.

j) dasProduktoberhalb der zugelassenen
Belastungsgrenze benutzt wurde.

k) eine beliebige Falschung des Kaufbelegs
oder des Reklamationsberichtes
durchgefiihrt wurde.

Die Mdngelhaftung bezieht sich nicht auf den
Ublichen Verschleil des Produktes sowie auf
die Benutzung des Produktes zu anderen
Zwecken, als zu welchen es bestimmt ist.

Die Mdngelhaftung bezieht sich nicht auf den
Verschleilt des Produktes, der infolge seiner
Uiblichen Benutzung natirlich ist, z. B. das
Abschleifen der Schleifscheiben, geringere
Kapazitat des Akkus nach langer dauernder
Nutzungu. a.

Durch die Gewahrung der Garantie sind die
Rechte des Kaufers, die sich zum Kauf der
Sache nach besonderen Rechtsvorschriften
bindet, nicht beeintrachtigt.

Es kann kein Anrecht auf kostenlose Reparatur
in Anspruch genommen werden, wenn

der Verkaufer bereits auf dieses Produkt
einen Preisnachlass gewdhrt hat. Falls

der Verbraucher das Produkt mit eigenen
Kraften repariert, tragt weder der Hersteller
noch der Verkaufer die Verantwortung fur
etwaige Beschéddigung des Produktes oder
gesundheitlichen Schaden infolge einer
unsachgemalien Reparatur oder Benutzung
von nicht originellen Ersatzteilen.
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GARANTIE UND
NACHGARANTIESERVICE

Zwecks Geltendmachung des Rechts auf eine
Garantiereparatur der Ware wenden Sie sich bitte
an den Handler, bei dem Sie die Ware gekauft
haben.

Im Falle einer Nachgarantiereparatur kénnen Sie
sich auch an unsere autorisierte Servicestelle
wenden.

|‘ Die néchstliegenden Servicestellen finden Sie
auf www.nature7.cz. Im Falle von Fragen helfen wir
Ilhnen gern unter unser Kunden-Hotline 222 745 130.
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ERKLARUNG ZUR
GESUNDHEITLICHEN
UNBEDENKLICHKEIT

Hersteller Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760
01 Zlin « Steuer-Nr.: CZ-49433717

erklart, dass das bezeichnete Produkt
die Anforderungen der Verordnung der
Européaischen Kommission (EU) 10/2011 in jeweils
gultiger Fassung und die Kundmachung des
Gesundheitsminjisteriums Nr. 38/2001 Tsch. GBI.
in der jeweils giitigen Fassung erfiillt, welche
die Anforderungen an Kunststoffe, Metalle
und Werkstoffe festlegen, die in Kontakt mit
Lebensmitteln kommen.

Nature7® 569523
Mixer 1500 W

In Zlin: 10/12/15
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Martin Senkyf
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EUUNDGS _
KONFORMITATSERKLARUNG

Hersteller Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760
01 Zlin « Steuer-Nr.: CZ-49433717

erklart, dass die nachstehend bezeichnete Anlage
auf Grund ihres Konzeptes und Konstruktion,
sowie die auf den Markt eingefiihrten
Ausfiihrungen, den einschlagigen Anforderungen
der Europdischen Gemeinschaft entspricht. Bei
den mit uns nicht abgestimmten Verédnderungen
am Gerédt verliert diese Erklarung ihre Gliltigkeit.

Nature7® 569523
Mixer 1500 W

wurde in Ubereinstimmung mit folgenden
Normen:

EN 60335-1:2012+A11; EN 60335-2-14:2006+A1+A11;

EN 550014-1:2006+A1+A2; EN 55014-2:1997+A1+A2;

EN 61000-3-2:2006+A1+A2; EN 61000-3-3:2008; EN
62321:2008;

und Vorschriften:

2014/35EU
2014/30 EU
2011/65EU
2009/125 EC (Verordnung der Kommission (EU)
1275/2008 und 801/2013)
entworfen und hergestellt.
In Zlin: 10/12/2015
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Martin Senkyf

K Vorstandsmitglied der AG /

K Vorstandsmitglied der AG /

Introduccion

Estimado cliente:

Gracias por su confianza expresada a la marca
Nature7® por la compra de este producto.

El producto fue sometido a ensayos de fiabilidad,
seguridad y calidad determinados por las normas
y reglamentos de la Unién Europea.

Dirija cualesquier preguntas a:

nature7@madalbal.cz

tel: +420 603 532 552
www.hature7.cz

Fabricante: Madal Bal a. s., Priimyslova zéna
Priluky 244, CZ-76001 Zlin, Republica Checa.

Fecha de la edicion: 07/12/2015
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I. Caracteristica

Con la batidora de funciéon multiple cleverMix
Nature7®CM15WP (569523) es posible preparar facil
y rapidamente salsas, purés, masas poco densas,
cocteles (smoothies), granizado, sopas calientes

y frias, picadillo de fruta, verduray carne con el
grosor necesario, moler nueces, semillas, semillas
de amapola o café, preparar helado y alimentacién
para bebés, por ejemplo, purés de fruta.

Con revoluciones altas del cuchillo es posible calentar el
agua directamente en el recipiente de batir (a unos 65°C)
preparando asi sopas calientes, eventualmente bebidas
calientes de fruta directamente en el recipiente de batir.

9 La batidora estad equipada de la pantalla

y panel de mando con botones.

Con el botén es posible escoger uno de siete programas
preconfigurados del batido con la combinacion de

las velocidades de revoluciones y tiempo para los
diferentes tipos de alimentos preparados/,materias
procesadas para lograr el 6ptimo resultado en relacién
con su caracter. La duracién del programa se puede
cambiar en dependencia de la cantidad y grado del
procesamiento del material usado.

Se trata de estos programas: PULSE, verdura,
smoothies (cocteles), salsas, nueces-semillas,
helado, sopas de crema (,,bisque*). Con los
botones se pueden ajustar las revoluciones y el
tiempo de la marcha hasta sin el uso de programas
preconfigurados, lo que se puede aprovechar para
lograr el grosor estandar del molido/triturado en el
caso de la necesidad, por ejemplo, moliendo café.

9 Elrecipiente de batir de dos litros que es parte
del suministro es universal para el procesamiento de
todas las materias antes nombradas. Con la batidora
se puede comprar también el recipiente de batir de 1
L 569523B, destinado especialmente para moler
materias secas (fig. Dy E) como granos, semillas, café,
nueces, etc., para lograr una mejor calidad del molido.

9 El material de recipientes de batir esta
fabricado de material inocuo para la salud y sin
contenido del bisfenol A (,,BPA free,,), incluidos los
cuchillos, asi que puede ser usado también para la
preparacion de la alimentacién para bebés.

9 Los recipientes de batir se pueden fregar en el

lavavajillas.
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1. Datos técnicos

Potencia maxima 1500 W
Revoluciones sin carga 16.000min*
Pantalla con botones de Si

mando

Tiempo configurabledela a 10 segundos, max.
marcha 10 minutos.
Numero de grados de 1-10

velocidad (speed 1-speed H)

Funcién PULSE para Si

triturar el hieloy picar

inmediatamente

Programas de batir seglin el Si; 6+PULSE

material a batir

Material del recipientede  Tritan™ (no contiene

batir bisfenol A; ,,BPA free,,)

Recipientes de batir 2 Luniversal para
liquidos, materias
resistentesy duras;
1L para materias
secas (semillas, etc.)

Maxima temperatura 90°C
aplicable delliquido

Tension de alimentacién/  220-240V~50 Hz
frecuencia
Cobertura IP20

Clase del aislamiento Il (aislante doble)
Peso sin cable 4,2 kg

con el recipientede 2 L

Dimensiones maximas (alto 48x19x23cm

x anchoy profundo)

Nivel de presion acustica <70 dB(A)
(seglin EN 60704-1)
Nivel del rendimiento <85 dB(A)

acustico (seglin EN 60704-1)

I11. Partes de la batidora
(€ fig. A)

15. Unidad de motor de la batidora
16. Orificios de ventilacion del motor
17. Patas

18. Panelde mando

19. Cable de alimentacién

20. Zapatas de seguridad para asentar el recipiente
de batir

21. Arrastrador del cuchillo de batir

(> fig. B)

1. Tapacentral del orificio para insertar materias
en el recipiente de batir batiendo

2. Tapade proteccion del recipiente de batir

3. Recipiente de batir universal 2 L

4. Cuchillo de batir

5. Pisén

6. Espatula

(> Fig.C)

Pison introducido en el recipiente de batir para
aflojar el material atrapado.

(> fig. D)

Batidora con recipiente de batir para granos,
semillas, café, etc.

1. Tapacentral de latolva para verter materias
agranes en el recipiente de batir durante la
marcha de la batidora

2. Tolvarotativa para hacer girar espatulas dentro
del recipiente de batir

3. Tapade proteccion del recipiente de batirde 1 L

4. Recipiente de batir de 1L para granos, semillas,
café, etc.

5. Espatulas rotativas

6. Cuchillo de batir

(> fig.E)

Principio de dosificacion de materias al recipiente
de batir destinado a granos, etc., y giros con la tolva

para hacer girar espatulas del material atrapado
dentro del recipiente.

(> fig. F)

Panel de mando con la pantallay botones.

IV. Informaciones
importantes para el uso de
la batidora

A rviso

Antes del uso lea todo el manual de uso y déjelo
adjunto al producto para consultas posteriores
del operador. Si presta o vende el producto

a cualquiera, adjunte este manual de uso. Evite

un dafo de este manual. El fabricante no es
responsable por dafos o lesiones de personas
ocurridos en relacion con el uso del equipo que
esté en contradiccion con este manual. Antes del
uso del equipo conozca todos sus elementos de
mando y componentesy también elmodo de la
desconexién del equipo para poder desconectarlo
inmediatamente en una situacién de peligro.
Antes del uso revise la fijacion de todas las piezas
y compruebe que ninguna parte del equipo, por
ejemplo, elementos de proteccién de seguridad
no estén dafiados o mal instalados, y compruebe
también que el cable de alimentacién no tenga el
aislante dafiado. Como dafo se considera también
el cable de alimentacion podrido. No use el equipo
con piezas dafiadas y asegure su reparacion,
eventualmente la reparacion en el servicio
autorizado de la marca Nature7 (véase el capitulo
Servicio y mantenimiento).

A rviso

« Antes del uso de la batidora friegue
cuidadosamente todas las partes que entran en
contacto con alimentos.

« Antes de batir frutos que contienen partes
duras como huesos, cascaras, quite estas
partes.
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« Lave cuidadosamente los frutos antes de
procesarlos.

« Corte a trozos mas pequefios el material
voluminoso antes de introducirlo en la
batidora de modo que el material gire con la
rotacion del cuchillo.

Materias densas, duras y resistentes se tienen
que batir a partes con revoluciones mas bajas
anadiendo la materia poco a poco tras de picado
de la parte anterior. No se debe sobrecargar el
motor lo que se manifiesta con revoluciones
mas bajas y sonido ,,cansado“ del motor

o trabado del cuchillo en el material. Si el

motor se sobrecarga, no aiada mas materia,
desconecte la batidora y quite el recipiente

de batir de la base y saque cierta cantidad del
recipiente de batir. Si es posible, para reducir la
resistencia del material a batir contra el cuchillo
afnada un poco de liquido a la mezcla a batir.

En cuanto la parte del material resistente esté
picada de modo parejo con revoluciones bajas, es
posible ir aumentando las revoluciones. No bata
una mayor cantidad del material espeso durante
mas tiempo ni tampoco con revoluciones altas
para evitar la sobrecarga del motor.

« Nunca use la batidora para amasar la masa
densa.

V. Ensamblaje y uso de la
batidora

1) Coloque la unidad de accionamiento de la
batidora a una superficie sélida, secay llana.

2) Sobre la unidad de motor asiente el recipiente
de batir.

« Asiente el recipiente universal de batirde 2 L
segln (€ fig. B).

« Asiente el recipiente de batir de un litro (no
es parte del suministro, hay que comprarlo
aparte) destinado sobre todo para granos,
semillas, café, etc., segtin (€ fig. D).

« Elrecipiente tiene que asentarse firme
y establemente sobre la base de motor.
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3) Antes de conectar el cable de alimentacion
de la unidad de accionamiento con el enchufe
bajo tension eléctrica, compruebe que el valor
de la tension en el enchufe esté entre 220-240
V~50 Hz.

4) Después introduzca la horquilla del cable de
alimentacion de la batidora en el enchufe con
la corriente eléctrica.

9 Después de la conexion del cable de
alimentacion con la batidora se enciende el
botén ,ON/OFF“ en el panel de mando de la
batidora.

5) Introduzca las materias en el recipiente
de batir en la proporcion segiin lareceta
escogida.

« No llene el recipiente de batir mas que hasta la
marca superior que determina el volumen.

« Nointroduzca en el recipiente de batir mezclas
demasiado densasy pegajosas para evitar que
el motor se queme. Materias densasy duras
(por €j., carne, verdura de raiz) se tienen que
batir en la cantidad adecuaday en el caso de
una mayor cantidad, dividirse a partes a batir
poco a poco.

6) Asiente la tapa y tapita central del recipiente
(€ fig. B, posicion 1y 2; 0 €D fig.
D posicion 1y 2).

« Lasranuras de la tapita central del recipiente
de 2L se tienen que introducir en los recortes de
la tapa delrecipientey girar a la derecha seglin
la marca en la tapa del recipiente.

« Nunca opere la batidora sin poner la tapa
superior al recipiente de batiry la tapita al
orificio central - esta tapita sirve para afiadir
materias al recipiente durante el proceso de
batir. Después de afiadir las materias, hay que
ponerla de vuelta.

VI. Puesta en marcha de la
batidora sin programa de
batir preconfigurado

1) Pulse el boton alumbrado ,,ON/OFF* en el
panelde mandoy en la pantalla aparece el
simbolo ,,0:00“ para configurar el tiempo.

2) Después de pulsar el botén ,, TIME+/ TIME-“
0,,SPEED+/ SPEED-“, se encienden los dos
botones y para usar la batidora sin programa
hay que ajustar la velocidad y tiempo de
marcha.

Pulsando de nuevo el botén +/- de Speed escoge
entre las velocidades preconfiguradas de las
revoluciones (la inferior ,Speed 1 hasta la
superior ,,Speed H“).

De modo semejante, pulsando el boton +/- de
Time es posible ajustar el tiempo de marcha a 10
segundos. Sin embargo, lo maximo 10 minutos.
Este tiempo es suficiente para el nivel requerido
del procesamiento.

3) Para la puesta de la batidora en marcha pulse
elboton ,,ON/OFF*.

En el caso de la necesidad es posible cambiar las
revolucionesy el tiempo durante la marcha de la
batidora.

VIl. Desconexion de la
batidora

« Para desconectar la batidora pulse el botén
»ON/OFF“.

VIil. Puesta en marcha de la
batidora con programa de
batir preconfigurado

« La batidora tiene 7 modos preconfigurados de
batir en combinacién con la velocidad de las
revolucionesy el tiempo del batido (ademas
del modo PULSE) seguin el caracter del material
a batiry su procesamiento ideal. El programa se
marca segun el tipo del material a procesar con la
imagen correspondiente en el botén del panel de
mando de la batidora, véase(€ fig. F)

1) Pulse el botéon alumbrado ,,ON/OFF* en el
panelde mando y en la pantalla aparece el
simbolo ,,0:00%.

2) Pulse el botdn correspondiente del programa
en el panel de mando segun el material
a procesar (antes de pulsar, los botones de
los programas no alumbran). La batidora
se pondra en marchay la velocidad de las
revoluciones ira cambiando en dependencia
del tiempo segin el programa de batir
seleccionado. Para activar el modo PULSE
es necesario pulsar el boton PULSE dos
veces - por primera vez para activar el boton
y por segunda vez para poner la batidora en
marcha.

A rviso

« Sidespués de pulsar el conector de
funcionamiento la batidora no se pone en
marcha, desconecte inmediatamente la batidora,
desconéctela de la fuente de la corriente eléctrica
y verifique si la causa consiste en el cuchillo
bloqueado de la batidora o en otra parte.

Sino logra eliminar el defecto ni verificar la causa,
deje reparar el producto en el servicio autorizado
de la marca Nature7® por medio del vendedor

a quien compré el producto. Si se trata de un
defecto interno, las reparaciones pueden ser
hechas solamente por un servicio autorizado.

Durante el programa en curso alumbra el boton
STIME +/-“, con el cual se puede prolongar
o abreviar el tiempo de marcha del programa
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en el caso que el nivel del procesamiento del
material sea insuficiente o suficiente.

« Lavelocidad de revoluciones con el botdn
»SPEED+| SPEED-* dentro del marco del
programa preconfigurado no se puede cambiar
(el boton no alumbra durante el programa de
batir).

9 La finura de la mezcla batida / material
molido depende del tiempo de la marcha y de las
revoluciones de la batidora.

MODO PULSE

Durante el modo PULSE, el tiempo de
marcha son 3 segundos con las maximas

revolucionesy el tiempo de marcha no
se puede modificar. Este programa esta destinado

a batido/triturado instantaneo y triturado de cubos
de hielo.

PROGRAMA FRUTAY VERDURA

Este programa esta destinado al
procesamiento de verdura, fruta. La
duracion del programa es 1,5 minutos.

PROGRAMA SMOOTHIE

El programa smoothie esta destinado a la
preparacion de cocteles. La duraciéon del

programa son 45 segundos.

@

PROGRAMA SAUCE

Este programa esta destinado sobre todo
al procesamiento de fruta. La preparacion
del puré, zumos de fruta en combinacion
con el agua u otras bebidas y alifios, etc. La
duracion del programa son 40 segundos.

PROGRAMA NUTS

Programa destinado al picado y molido de
. nueces, café, semillas de amapola,

semillasy otros frutos o materias duras.
La duraciéon del programa son 45 s. Para la calidad

6ptima del molido recomendamos usar para este
fin el recipientes de batir de 1 L (€ fig. D).

@
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AAVISO PARA EL MOLIDO DEL
CAFE

En el café molido puede quedarse cierto porcentaje
de particulas gruesas.

PROGRAMA ICE CREAM
Programa destinado a la produccion del
helado. La duracién del programa son 50
segundos.
PROGRAMA BISQUE

Programa destinado a la preparacién de
@ suaves cremas calientes (,bisque“ es el
nombre francés de la crema suave

y sazonada en base del caldo de mariscos).
Durante este programa, la velocidad de las
revoluciones sube rapidamente hasta el maximo
y dura 8 minutos. Mientras tanto, el agua fria se
calienta con las revoluciones a unos 65°C en

8 minutos, lo que se puede aprovechar para
preparar sopas calientes. Al recipiente de batir se
puede verter el caldo de verdura o carne y afiadir
mas ingredientes, por ej., verdura frita, hierbas

y nata, etc. Este programa también se puede usar
para preparar deliciosas bebidas calientes de fruta.
Al recipiente de batir se puede verter el agua
caliente hasta 90°C. Sin embargo, durante este
programa el agua seguira calentandose (véase
anteriormente), por eso use siempre el liquido de
tal temperatura que no se supere la maxima
temperatura permitida de 90°C.

No prolongue el tiempo de este programa a mas
de los 8 minutos preconfigurados, el motor se
podria sobrecargar.

INFORMACIONES IMPORTANTES
PARAEL USO DE LA BATIDORA

« Alrecipiente de batir de 2L se pueden afadir
materias durante la marcha a través del orificio
central en latapa o através de la tolva del
recipiente de 1 L que es parte de la tapa después
de quitarse la tapita (€ fig. E).

« En el caso del material trabado en el recipiente
de batirde 2 L es posible acercar el material al
cuchillo con el pistén a través del orificio central
en la tapa grande, asi se impedira el contacto
indeseable del pisén con el cuchillo rotativo (€
fig. C). Durante el uso del recipientede 1 L se
usan espatulas rotativas dentro del recipiente que
son parte de la tapa y se mueven durante los giros
de latolva (€D fig. E).
Nunca acerque la materia al cuchillo rotativo
introduciendo el pisén u otro objeto directamente
en el recipiente de batir sin tener instalada la tapa
superior, el pisén podria entrar en contacto con el
cuchillo en movimiento causando una lesion.
Para acercar la materia use el pisén suministrado
y nunca otra herramienta para evitar el contacto
peligroso con el cuchillo.
Asiente la tapita central de vuelta al orificio de la
tapa grande en cuanto haya afiadido la materia al
recipiente de batir.

« Sien las paredes del recipiente de batir2 L se
quede adherido el material batido, es posible
aflojarlo con la espatula adjunta después de
desconectar la batidora (€< fig. B, posicion
6). En el recipiente de 1 L, para este fin se usan
espatulas rotativas que forman parte de la tapa
del recipiente.

A rviso

Elmolido de frutos duros y mas densos, por
ejemplo, nueces, raya suavemente la pared
interior del recipiente de batir que asi adquiere el
aspecto mate, lo que es un fendmeno natural.

Interrupcion y desconexion de la batidora

9 Si necesita interrumpir inmediatamente
el programay parar la batidora, pulse el boton
»ON/JOFF¢,

IX. Recetas

Calcule las proporciones siguientes de los
ingredientes en las recetas a la cantidad requerida
de la mezcla.

SMOOTHIES - COCTELES

Para la piel sana

» 50 ml de zumo de zanahoria
« 50 g de melon cantaloupe

« 25gdepera

« 15 g de frutas de physalis

» 50 g de papaya

« 25 g de zanahoria

« un trocito de gengibre, cubitos de hielo
y agua segun la necesidad

Corte la fruta y verdura y batalas a crema
con los demas ingredientes..

Para la desintoxicacion
fina

« 100 g de pifia

« 20 g de apio nabo

« 25 g de candnigo

« 5gdeberro

« una ramita de romero

« 1cucharada de miel, agua

Lave la frutay verdura introduciéndolas en la
batidora. Afiada una ramita de romero, miel
y agua segln la necesidad. Bata a crema.

Para curvas armoniosas
« 100 g de sandia

« 30 g de platano

« 25 g de frambuesas

» 35gde manzana

« 5 gdesemilla de lino, una ramita de
eneldo, agua segdn la necesidad

Ponga en la batidora todos los
ingredientes y vaya afadiendo agua
segun la necesidad. Bata a crema.
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X. Mantenimiento
y limpieza

» Antes de cualquier mantenimiento y limpieza de
la batidora desconecte el cable de alimentacion
de la unidad de accionamiento de la fuente de
corriente eléctrica.

Para limpiar la unidad de accionamiento use
solamente un pafio himedo. No sumerja la
unidad de accionamiento en el agua e impida su
contacto con el agua.

Todas las partes desarmables se pueden lavar
con agua de temperatura hasta 60°C, es decir,
también en el lavavajillas.

Evite el contacto de partes plasticas de la
batidora con diluyentes orgénicos (por ej., en
base de acetona) y detergentes abrasivos como
arena de limpiar, ya que se dafarian.

A rviso

Limpiando la base de batir tenga cuidado, ya que
los cuchillos de batir son agudos.

ACCESORIOS DE REPUESTO
A COMPRAREN EL CASO DE LA
NECESIDAD

Accesorios de repuesto Fig. No.
Recipiente de batir universal de 2 1 con569523A
tapa (sin cuchillos)

Recipiente de batir para granos, mezclas 569523B
agranel, etc.,de 1l con tapa (sin cuchillo)
Cuchillos de batir, juego (2 cuchillos) 569523C
para 569523A

Cuchillo para mezclas secas parael  569523D
recipiente 569523B

Pison 569523F
Espatula de limpiar 569523G

A rviso

« El cuchillo para mezclas secas 569523D se puede
instalar también al recipiente de batirde 2 L

569523A en vez del cuchillo en este recipiente.
Sin embargo, la batidora no se debe sobrecargar
con un gran volumen de mezcla seca a batir en el
recipiente de batir de 2 litros.

XI. Instrucciones de
seguridad

Segun EN 60335-2-14, en el manual de uso de
batidoras hay que sefialar lo siguiente:

,La batidora no debe ser usada por nifios. Mantenga
el electrodoméstico y su alimentacién fuera del
alcance de nifios. El equipo puede ser usado por
personas con reducida capacidad fisica, mental

o de sentidos o con la experiencia y conocimientos
insuficientes, siempre que estén bajo la supervision
o hayan sido instruidas del uso seguro del equipo

y comprendan los eventuales peligros.

Nifios no deben jugar con el equipo®.

« Sinousa el equipo, lo deja sin control o desea
hacer el mantenimiento o instalar o quitar alguna
parte, desconéctelo siempre y saque el cable de
alimentacion del enchufe.

« iLabatidora sélo esta destinada paraelusoen la
posicion vertical!

« Antes de conectar el equipo con la fuente de la
corriente eléctrica compruebe que el equipo
o su cable de alimentacién no estén dafiados.
Si ostenta marcas del dafio, no lo conecte con
la fuente de la energia eléctricay asegure su
arreglo o reparacion por el servicio autorizado
de la marca Nature7®. Para reparar el equipo sé6lo
se pueden usar piezas originales del fabricante
y lareparacion sélo puede ser hecha por el
servicio autorizado de la marca Nature7®. Para
la reparacién de garantia dirijase al vendedor
donde compro6 el producto para que asegure
la reparacién por el servicio autorizado. En el
caso de una reparacién de posgarantia, dirijase
al servicio autorizado de la marca Nature7® (los
puntos de servicio se encuentran en la direccion
de web en laintroduccion del manual).

Elequipo estéd destinado al uso en interiores.
Protéjalo contra la humedady penetracion del agua
en las partes interiores del equipo. Nunca ponga el
equipo en superficies mojadas, ya que el agua podria
penetrar en las partes eléctricas del equipo a través
de los orificios de ventilacién del motor que se
encuentran en la parte inferior de la base de motor.

Proteja el cable de alimentacién contra el

dafo mecdnicoy térmico. Caso que el cable de
alimentacion atraviese un canto afilado, instale una
proteccion adecuada contra su dafio. Mantenga

el cable a la distancia suficiente de superficies
calientes para evitar un dafio térmico del aislante.

AADVERTENCIA DE CUCHILLOS

AFILADOS DE BATIR:

iLos cuchillos de batir son muy afilados! Manipule
con ellos con mucho cuidado.

No conecte el equipo si los cuchillos de batir estan
aflojados o dafiados.
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Expresaelafoymesdela
fabricacion y nimero de la serie
de fabricacién.

Numero
de serie

XIl. Referenciade la
etiqueta y pictogramas

(€ fig. G)

Antes del uso lea el manual de
uso.
Corresponde a los
requerimientos de la UE.
|

Use el equipo en elinterior
protegiéndolo contra la lluvia

y penetracion del agua en el motor
atravésde los orificios de ventilacion.

Aislante doble.

No eche el producto inttil a la
basura mixta sino que hay que
entregarlo al reciclaje ecolégico.

XIIl. Liquidacion de residuos

« Eche los embalajes al contenedor de
correspondientes residuos clasificados.

Segun la directiva 2012/19 UE, el
producto inttil no se debe echar

a residuos mixtos, sino que es
indispensable entregarlo al reciclaje
ecologico en correspondientes puntos
de recogida. La informacion de los
puntos de recogida la obtiene en la
alcaldia municipal.

XIV. Almacenaje

Almacene el equipo seco y limpio en un lugar seco fuera
del alcance de nifios. Protéjalo contra la humedad, la
radiacion solar directa, fuentes de radiacion térmica
y fenémenos climaticos desfavorables.

XV. Plazo y condiciones de
garantia

Eldia 1.1.2014 entrd en vigor la ley No. 89/2012 del
Cddigo del dia 3 de febrero de 2012 y con esta fecha
se cancelan las leyes 40/1964 del Codigo; 513/1991
del Codigo y 59/1998 del Cédigo en el sentido de

los reglamentos posteriores. La responsabilidad

por defectos del producto comprado por usted

vale durante 2 afios desde la fecha de la venta. La
aplicacién del derecho a la reparacion gratuita de
garantia se somete a la ley No. 89/2012 del Cédigo.
Siempre que estén cumplidas las condiciones
comerciales de acuerdo con esta ley que se indican en
adelante, su producto sera reparado gratuitamente.

CONDICIONES DE GARANTIA
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10.

Elvendedor tiene la obligaciéon de demostrar

la mercancia al consumidor (si su caracter lo
permite) y expedir el documento de compra

de acuerdo con la ley. Todos los datos en el
comprobante de compra tienen que rellenarse
de modo imborrable en el momento de la venta
de la mercancia.

Reflexione bien escogiendo la mercancia qué
funcionesy acciones requiere del producto. Un
producto inconveniente para sus posteriores

exigencias técnicas no es motivo de la reclamacién.

Para aprovechar el derecho a la reparacion
gratuita, la mercancia debe ser entregada con
el comprobante de compra.

Para que la mercancia pueda ser aceptada
por la reclamacion, deberia estar limpia

y empaquetada para evitar su dafio durante
el transporte (lo mejor en el embalaje
original). Para fines del diagnostico preciso
y su eliminacién perfecta, envie junto con el
producto también sus accesorios originales.

Elservicio no asume la responsabilidad por
mercancias dafiadas por el transportista.

El servicio tampoco asume la responsabilidad
por accesorios enviados que no sean parte
del equipamiento bésico del producto. La
excepciodn son casos que el accesorio no se
pueda quitar por causa del fallo del producto.

La responsabilidad por defectos (,,garantia“)
abarca defectos ocultos y visibles del producto.

La reparacién de garantia puede ser hecha
solamente por el servicio autorizado de la
marca Nature7®.

Elfabricante es responsable por que

el producto tenga las caracteristicas

y parametros indicados en los datos técnicos
durante todo el tiempo de la responsabilidad,
siempre que sea respetado el manual de uso.

Elderecho a la reparacién gratuita desaparece si:

a) elproducto no fue usadoy mantenido
segun el manual de uso.

b) sehizo cualquierintervencion en la
construccion de la maquina sin previa

11.

12.

13.

14.

autorizacion escrita de la firma Madal Bal a.s.
o del servicio autorizado de la marca NatureT.

c) elproducto fue usado en otras condiciones
o para otros fines que los determinados.

d) alguna parte del producto fue sustituida
por una pieza no original.

e) eldafo o desgaste excesivo del
producto ocurri6 en consecuencia del
mantenimiento insuficiente.

f) seprodujo una averia del producto o su
dafio fue causado por una fuerza mayor
o negligencia del usuario.

g) dafossurgidos por efecto de externas
influencias mecanicas, térmicas
o quimicas.

h) dafos causados por un almacenaje
inconveniente o manipulacion inadecuada
con el producto.

i) elproducto fue usado (para el tipo dado
del producto) en el ambiente agresivo, por
ej., polvoriento, hUmedo.

j) elproducto fue usado fuera del marco de la
carga admisible.

k) ocurrié cualquier falsificacion del
comprobante de compra o informe de
reclamacion.

La responsabilidad por defectos no abarca
el desgaste normal del producto o uso del
producto para otros fines que el determinado.

La responsabilidad por defectos no abarca
el desgaste del producto que sea natural en
consecuencia de su uso normal, por ejemplo,
desgaste de discos de esmerilado, menor
capacidad del acumulador tras el uso a largo
plazo etc.

La garantia no afecta los derechos del
comprador relacionados con la compra segtin
reglamentos legales especiales.

No es posible reclamar el derecho a la
reparacion gratuita de un defecto, por el cual
ya se ha facilitado una rebaja al comprador.
Si el consumidor repara el producto por si

mismo, el fabricante ni el vendedor asumen
la responsabilidad por el eventual dafio del
producto o lesiéon en consecuencia de una
reparacion no profesional o uso de piezas de
repuesto no originales.

SERVICIO DE G!\RANTiA
Y POSGARANTIA

Para la aplicacion del derecho a la reparacién de
garantia de la mercancia dirijase al comerciante,
donde compré la mercancia.

Para la reparacion de posgarantia puede dirigirse
también a nuestro servicio autorizado.

I‘ Nejbliz§i servisni mista naleznete na
www.nature7.cz. En el caso de una pregunta
consulte la linea de atencién a clientes 222 745 130.
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DECLARACION
DE LA INOCUIDAD SANITARIA

Fabricante Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760
01 Zlin « CIF: CZ-49433717

declara que el producto descrito en adelante
cumple los requerimientos del reglamento de
la Comision Europea (UE) 10/2011 en el texto de
los reglamentos posteriores y la Directiva del
Ministerio de Salud No. 38/2001 del Cédigo, en
elsentido de los reglamentos posteriores, que
determinan requerimientos de plasticos, metales
y materiales destinados al contacto con alimentos.

Nature7®569523
Batidora 1500 W

En Zlin: 10/12/15
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Martin SenkyF
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K miembro de la junta directiva de s.a. /

miembro de la junta directiva des.a.
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DECLARACION
DE CONFORMIDAD UE Y GS

Fabricante Madal Bal a.s. » BartoSova 40/3, CZ-760
01 Zlin « CIF: CZ-49433717

declara que el equipo descrito en adelante
corresponde con su concepto y construccion
y el modelo introducido en el mercado a los
correspondientes requerimientos de la Union
Europea. En el caso de modificaciones del equipo
no aprobadas por nosotros, esta declaracién
pierde vigor.

Nature7® 569523
Batidora 1500 W

fue disenaday fabricada en conformidad con las
siguientes normas:

EN 60335-1:2012+A11; EN 60335-2-14:2006+A1+A11;

EN 550014-1:2006+A1+A2; EN 55014-2:1997+A1+A2;

EN 61000-3-2:2006+A1+A2; EN 61000-3-3:2008; EN
62321:2008;

y los reglamentos:

2014/35EU
2014/30 EU
2011/65 EU
2009/125 EC (Directiva de la Comision (EU)
1275/2008 y 801/2013)

En Zlin: 10/12/2015
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Martin Senkyf




©

Introduction

Cherclient,

Merci d‘avoir fait confiance a la marque Nature7® en
achetant ce produit.

Le produit a été soumis a des tests de fiabilité, de
sécurité et de qualité prescrits par les normes et la
réglementation de l'Union européenne.

Pour toute question adressez-vous a:

nature7@madalbal.cz

tel: +420 603 532 552
www.nature7.cz

Fabricante: Madal Bal a. s., Priimyslova zéna
Priluky 244, CZ-76001 Zlin, Republica Checa.

Date de publication:07/12/2015

I. Caractéristiques

Le mixeur multifonction Mix Nature7®CM15WP
(569523) permet de préparer rapidement et
facilement des sauces, purées, des pates fluides, des
cocktails (smoothies), de la glace pilée, des soupes
chaudes et froides, de hacher des fruits, légumes et de
laviande selon le besoin, de moudre des noix, graines,
du pavot ou du café, de préparer de la glace et de la
nourriture pour nourrissons, par ex. des petits pots.
La vitesse de rotation élevée du couteau fait
chauffer [‘eau dans le bol du mixeur (a environ
65°C), ce qui permet de préparer ainsi des soupes
chaudes, éventuellement des boissons chaudes

a base de fruits directement dans le bol du mixeur.

9 Le mixeur est équipé d‘un écran et d‘un
tableau de commande avec boutons.

Un bouton vous permet de choisir un des sept
programmes de mixage prédéfinis qui sont réglés
aux temps et vitesses de rotation optimales
adaptées aux types de plats préparés/produits
traités particuliers. Il est possible de changer la
durée du programme en fonction de la quantité et
du degré souhaité de traitement du produit.

Il s‘agit des programmes suivants : PULSE,
légumes, smoothies (cocktails), sauces, noix-
graines, glace, soupes crémeuses (bisque). Les
boutons permettent de régler la vitesse de rotation
et le temps de fonctionnement y compris sans
utiliser un programme prédéfini, ce qui permet

de choisir le degré de mouture/hachage en cas de
besoin, par exemple la finesse de mouture du café.

=» Lebolde mixage livré avec le mixeur est d‘un
volume de deux litres et universel : il permet de
traiter toutes sortes de produits. Il est cependant
possible d‘acheter en supplément le bol 569523B
d‘1 L spécialement destiné a une meilleure mouture
des matiéres séches (images D et E) telles que les
grains, graines, le café, les noix etc.

=» Les bols du mixeur sont produits a partir
de matériaux non nuisibles a la santé et sans
Bisphénol A («<sans BPA»), y compris les couteaux,
et conviennent donc aussi a la préparation de
nourriture pour nourrissons.

9 Les bols du mixeur peuvent étre lavés dans un
lave-vaisselle.

Il. Données techniques

Puissance maximale
Vitesse de rotation sans
charge

Ecran avec boutons de
commande

Durée de fonctionnement
réglable

Nombre de vitesses

La fonction PULSE pour le
broyage de la glace et le
hachage instantané
Programmes de mixage en
fonction du matériau mixé

Matériau du bol du mixeur

Bols du mixeur

Température maximale
utilisable des liquides

Tension d'alimentation/
fréquence

Protection

Classe d'isolation

Poids sans le cable avec le
bolde 2L

Dimensions maximales
(HxLxP)

Niveau de pression
acoustique

Niveau de puissance
acoustique

1500W
16 000min*t

Oui

par périodes de
10 secondes, au

maximum 10 minutes.

1-10
(speed 1-speed H)
Oui

Oui; 6+PULSE

Tritan™ (ne contient
pas de Bisphénol A;
«sans BPA»)

2 L universel pour les
liquides, les matiéres
dures et coriaces;

1L pour les matieres
séches (graines etc.)

90°C

220-240V~50 Hz

1P20
Il (isolation double)

4,2 kg
48x19x23cm

<70 dB(A)
(conformément ala
norme EN 60704-1)
<85 dB(A)
(conformément ala
norme EN 60704-1)

I1l. Parties du mixeur

(€ imageA)

15. Bloc moteur

16. Ouvertures d‘aération du moteur
17. Pieds

18. Tableau de commande

19. Cable d‘alimentation

20. Talons d‘immobilisation pour la fixation du bol
de mixage

21. Entraineur du couteau de mixage

(€ image B)

1. Capsule centrale de [‘ouverture pour introduire
en cours de mixage les produits dans le bol
Couvercle de protection du bol de mixage

Bol de mixage universel 2 L

Couteau de mixage

Pilon

o v A WD

Spatule
(€ image. C)

Pilon introduit dans le bol de mixage pour libérer un
engorgement de matériau .

(€ image D)
Mixeur avec bol de mixage pour grains, graines, café etc.
1. Capsulecentrale de l‘entonnoir de remplissage pour

verser des produits dans le bol en cours de mixage

2. Entonnoir tournant pour tourner les spatules
a l'intérieur du bol de mixage
Couvercle de protection du bol du mixeur 1 L

3
4. Bolde mixage 1L pourgrains, graines, café etc.
5. Spatulestournantes

6

Couteau de mixage

(€ imageE)

Principe du dosage des produits introduits (tels

que grains etc.) dans le bol de mixage et rotation

de l‘entonnoir de versement pour faire tourner les
spatules dans le matériau engorgé a lintérieur du bol.

(€ imageF)

Panneau de commande avec écran et boutons.
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IV. Informations
importantes pour
l‘utilisation du mixeur

A\ AVERTISSEMENT

Lisez complétement le mode d‘emploi avant
l‘utilisation et laissez-le prés du produit pour que
|‘utilisateur puisse en prendre connaissance. En cas
de prét ou de vente du produit, joignez-y le présent
mode d‘emploi. Empéchez l'endommagement du
mode d‘emploi. Le fabricant n‘est pas responsable
des dommages ou blessures résultant d‘une
utilisation de l‘appareil en contradiction avec le
présent mode d‘emploi. Prenez connaissance

de tous les éléments de commande et parties

de l‘appareil avant son utilisation ainsi que

de la fagon d‘éteindre celui-ci, pour pouvoir
|‘éteindre immédiatement en cas de situation
dangereuse. Contrélez la fixation de toutes les
pieces de l‘appareil avant son utilisation,et vérifiez
qu‘aucune des parties de celui-ci, telles que les
éléments de protection, n‘est endommagée ou
mal installée. Vérifiez également que l‘isolation

du cable d‘alimentation n‘est pas endommagée.
Le pourrissement du cable d‘alimentation est
aussi considéré comme un endommagement.
Nutilisez pas l‘appareil si des parties de celui-ci
sont endommagées et assurez leur réparation,
éventuellement faites réparer l‘appareil dans un
service agréé de la marque Nature7®.

A\ AVERTISSEMENT

« Avant son utilisation, lavez minutieusement
toutes les parties du mixeur entrant en contact
avec les aliments.

» Supprimez avant le mixage les parties dures
des produits introduits, par ex. les pépins ou
coquilles.

o Lavez minutieusement les produits avant de
les mixer.

» Découpez le matériau volumineux en plus
petits morceaux avant de l‘introduire dans

le mixeur de fagon a ce que la rotation des
couteaux soit possible.

Il est nécessaire de mixer les matiéres denses,
dures et résistantes en les traitant par
portions successives a des vitesses de rotation
inférieures, avec ajout progressif de matiére
apres le hachage de la portion précédente. Le
moteur ne doit pas étre surchargé, la surcharge
se manifestant par une vitesse de rotation
plus lente et un son «fatigué» du moteur ou
l‘enfoncement du couteau dans le matériau.
Si le moteur est surchargé, n‘ajoutez pas

de nouvelle portion de produit. Eteignez le
moteur, 6tez le bol du bloc moteur et enlevez
une certaine quantité de matériau du bol du
mixeur. Si cela est possible, ajoutez un petit
volume d‘eau dans le mélange mixé pour
diminuer la résistance exercée par le matériau
sur les couteaux du mixeur.

Dés que le matériau résistant est haché de
facon uniforme a une vitesse de rotation
inférieure, il est possible d‘augmenter la
vitesse de rotation. Ne mixez pas une quantité
importante de matériau dense pendant
longtemps ni a vitesse de rotation élevée pour
ne pas surcharger le moteur.

« Néutilisez jamais le mixeur comme malaxeur de
pate dense.

V. Assemblage et utilisation

du mixeur

1) Placez l‘unité moteur du mixeur sur une
surface droite, fixe et séche.

2) Installez le bol de mixage sur l‘unité moteur.

« Installez le bol de mixage universel 2 L deux
litres selon (€<» image B).

« Installez le bol de mixage d‘un litre (n‘est pas
livré avec le mixeur, nécessaire de I‘acheter en
supplément) destiné en particulier aux grains,
graines, café etc. selon ({» image D).

» Le bol doit étre installé de fagon fixe et stable
sur la bloc moteur.

3) Avant de brancher le cable d‘alimentation
de l‘unité moteur dans une prise électrique,
assurez-vous que la valeur de la tension dans
la prise est comprise dans l‘intervalle 220-240
V~50 Hz.

4) Branchez ensuite la prise male du mixeur dans
la prise de courant électrique.

') Aprés le branchement du cable
d‘alimentation du mixeur dans la prise de
courant, le bouton ,,ON/OFF“ du tableau de
commande du mixeur s‘allumera.

5) Introduisez les produits dans le bol de mixage
selon les proportions de votre recette.

« Ne remplissez pas le bol au-dela du trait de
mesure de volume le plus élevé.

N‘introduisez pas trop de mélange pateux
dense dans le bol de mixage, cela pourrait
briler le moteur. Il est nécessaire de mixer
en quantité modérée les matieres denses et
dures (par ex. la viande, les légumes-racines)
et en cas de quantité plusimportante, il est
nécessaire de les diviser en morceaux qui
seront mixés progressivement.

6) Fixez le couvercle et la capsule centrale sur le
bol de mixage ({<» image B, position 1 et 2;
ou ¢ image D position1et 2).

« Ilest nécessaire d‘insérer les rainures du
couvercle central du bol 2 L dans les parties
correspondantes du bol et de tourner vers la
droite selon le marquage sur le couvercle du bol.

Ne faites jamais fonctionner le mixeur sans que
le couvercle du haut ne soit placé sur le bol de
mixage et sans capsule fixée sur [‘ouverture
centrale. Cette capsule centrale est destinée

a l‘ajout de produits dans le bol pendant le
mixage. Il est nécessaire de le remettre apres
l‘ajout de produit.

D

VI. Mise en marche du
mixeur sans programme de
mixage prédéfini

1) Appuyez sur le bouton lumineux ON/OFF sur
le tableau de commande et le symbole 0:00
apparaitra sur l‘écran pour régler la durée.

2) Aprés avoir appuyé sur le bouton TIME+/
TIME- ou SPEED+/ SPEED-, ces deux boutons
s‘allumeront et il est nécessaire de régler la
vitesse et la durée de fonctionnement pour
utiliser le mixeur sans programme prédéfini.

En appuyant de fagon répétée +/- sur le bouton
Speed, choisissez entre les vitesses de rotation
prédéfinies (de la plus basse Speed 1 jusqu‘a la
plus élevée Speed H.

De la méme fagon, en appuyant +/-sur le

bouton Time, il est possible de régler la durée

de fonctionnement en dizaine de secondes. Au
maximum cependant 10 minutes. Cette durée est
suffisante pour le degré de traitement requis.

3) Pour la mise en marche du mixeur, appuyez
sur le bouton ON/OFF.

En cas de besoin, il est possible de changer en
cours de mixage la vitesse de rotation et la durée
de mixage choisie.

VII. Eteindre le mixeur

« Pour éteindre le mixeur, appuyez sur le bouton
ON/OFF.
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Vill. Mise en marche du
mixeur avec programme de
mixage prédéfini

Le mixeur dispose de 7 régimes de mixage
prédéfinis associés a des vitesses de rotation et
durées de mixage (sauf le régime PULSE) adaptées
au caractéristiques du matériau mixé, afin d‘en
obtenir un traitementidéal. Le programme
dépend du type de matériau traité, représenté par
le dessin correspondant sur le bouton du panneau
de commande du mixeur, voir (€< image F)

1) Appuyez sur le bouton lumineux ON/OFF du
tableau de commande et le symbole 0:00
apparaitra sur l‘écran.

2) Appuyez sur le bouton du programme sur
le tableau de commande correspondant au
matériau traité (les boutons de programmes
ne sont pas pas allumés tant qu‘on n‘a pas
appuyé sur ces boutons). Le mixeur se mettra
en marche avec une vitesse de rotation qui
varie progressivement dans le temps en
fonction du programme de mixage choisi.
Pour lancer le régime PULSE, il faut appuyer
deux fois sur le bouton PULSE. Une premiére
fois pour l‘activation du bouton, et une
deuxiéme fois pour mettre en marche le
mixeur.

AAVERTISSEMENT

« Siapres avoir appuyé sur l‘interrupteur, le
mixeur ne se met pas en marche, éteignez-le
immédiatement, débranchez-le de la prise de
courant électrique et vérifiez si la cause de ce
probléme n‘est pas le blocage du couteau du
mixeur ou ailleurs.
Sivous ne parvenez pas a résoudre le probleme
ou aen trouver la cause, faites réparer l‘appareil
dans un service agréé de la marque Nature7® en
vous adressant au point de vente ol vous avez
acheté l‘appareil. S‘il s‘agit d‘un probléme interne,
seul un service agréé peut effectuer la réparation.

Le bouton TIME +/- permet, alors que le
programme de mixage est en cours, de prolonger
ou raccourcir la durée de fonctionnement du

programme dans le cas ou le degré de traitement
du matériau est déja suffisant.

« Iln‘est pas possible de modifier la vitesse de
rotation avec le bouton SPEED+/ SPEED- si un
programme prédéfini est utilisé (le bouton n‘est
pas allumé lors de l‘utilisation d‘un programme de
mixage prédéfini).

é La finesse du mélange mixé/produit broyé
dépend de la durée de fonctionnement du mixeur
et de la vitesse de rotation.

REGIME PULSE

Lors de l‘utilisation du régime PULSE, la
durée de fonctionnement est de

3 secondes a vitesse maximale et il n‘est
pas possible de la modifier. Ce programme est

destiné au mixage/hachage instantané et au
broyage des glagons.

PROGRAMME LEGUMES ET FRUITS

Ce programme est destiné au traitement
des légumes et fruits. La duré du
programme est de 1,5 minute.

PROGRAMME SMOOTHIE

Le programme SMOOTHIE est destiné a la
préparation des cocktails. La durée du
programme est de 45 secondes.

PROGRAMME SAUCE

Ce programme est avant tout destiné au
traitement des fruits. A la préparation de
purée, jus de fruits en association avec de

l‘eau ou d‘autres boissons et des aliments
d‘épargne. La durée du programme est de 40
secondes.

PROGRAMME NUTS

Programme destiné au hachage et a la
mouture des noix, du café, du pavot et
d‘autres produits durs. La durée du

programme est de 45 s. Pour obtenir une qualité
optimale de mouture, nous vous recommandons
d‘utiliser le bol de mixage d‘un litre ((<» image D).

AVERTISSEMENT CONCERNANT
LA MOUTURE DU CAFE

Une certaine quantité de particules plus grosses
peuvent rester dans le café moulu.

PROGRAMME ICE CREAM
Programme destiné a la production de
glaces. La durée du programme est de 50
secondes.
PROGRAMME BISQUE

Programme destiné a la préparation de
@ soupes chaudes, onctueuses et crémeuses
(«bisque» désigne une soupe onctueuse,

crémeuse et épicée a base de crustacés.

Avec ce programme, la vitesse de rotation atteint
rapidement le maximum et s‘exerce pendant

8 minutes. Pendant cette durée, l‘eau froide se
réchauffe sous l‘action de la rotation jusqu‘a 65° en
8 minutes, ce qui permet de préparer des soupes
chaudes. Vous pouvez verser du bouillon de
légumes ou viande dans le bol de mixage et ajouter
d‘autresingrédients, par exemple des légumes,
champignons, herbes, de la créeme etc. Ce
programme permet aussi de préparer des boissons
douces, chaudes et aux fruits. Il est possible de
verser dans le bol de mixage de l‘eau chaude d‘une
température maximale de 90°C. Le programme
s‘accompagnant d‘un réchauffement
supplémentaire, vous devez donc seulement verser
un liquide d‘une température telle que la
température dans le bol ne dépasse pas la
température maximale autorisée.

Ne prolongez pas la durée de ce programme
au-dela des 8 minutes prédéfinies, car cela
pourrait entrainer la surcharge du moteur.

INFORMATIONS IMPORTANTES
POUR L‘UTILISATION DU MIXEUR

« Ilest possible d‘ajouter en cours de mixage des
produits dans le bol 2L a travers l‘ouverture
centrale du couvercle ou dans le bol 1a travers
l‘entonnoir intégré au couvercle, aprés retrait de
lacapsule (€< imageE).

D

« Encas d‘engorgement de matériau dans le bol
de mixage 2 L, il est possible de l‘approcher du
couteau a l‘aide du pilon a travers l‘ouverture
centrale du grand couvercle, ce qui empéchera
tout contact involontaire du pilon et du couteau
en rotation (€» image C). Lors de l‘emploi
du bol 1L, on utilise les spatules tournantes
a lintérieur de celui-ci.. Elles font partie du
couvercle et se mettent en mouvement lors de la
rotation l‘entonnoir. (& image E).
N‘approchez jamais le matériau a mixer du
couteau en rotation en introduisant directement
le pilon ou un autre objet dans le bol de mixage
sans que soit installé le couvercle du haut, car ceci
pourrait mettre en contact le pilon et le couteau
en rotation et causer une blessure.

Pour pousser le matériau dans le bol, n‘utilisez
que le pilon livré avec le mixeur et en aucun cas un
autre instrument en raison du risque de contact
avec le couteau.

Réinstallez la capsule sur l‘ouverture du grand
couvercle dés que vous avez ajouté du produit
dans le bol de mixage.

Dans le cas ou du matériau de mixage se colle sur
les parois du bol de mixage 2 L, il est possible de
le décoller des parois apres extinction du mixeur
a l'aide de la spatule fournie (€<» image B,
position 6). On utilisera a cette fin pour le bol

1L les spatules tournantes qui sont intégrées au
couvercle du bol.

A\ AVERTISSEMENT

« Le broyage des produits plus épais et denses tels
que les noix rayera légerement la paroi intérieure
du bol du mixeur qui prendra une apparence plus
opaque. Ceci est un phénomene naturel.

Interruption et arrét du mixeur.

=»  En casde nécessité d¢interruption
immédiate du programme et d‘arrét du mixeur,
appuyez sur le bouton ON/OFF.
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IX. Recettes

Recalculez les proportions de produits des recettes
mentionnées ci-dessous en fonction de la quantité
de mélange souhaitée.

SMOOTHIES - COCKTAILS

Pour une peau saine
« 50 ml de jus de carottes

« 50 g de melon cantaloup

« 25 g de poires

« 15 g de physalis

« 50g papaye

« 25 g de carottes

« Des morceaux de gingembre et de glace
selon le besoin

Découpez les fruits et [égumes et mixez-
les avec les autres ingrédients jusqu'a ce
que la préparation devienne onctueuse.

Pour une légere détox
« 100 g d'ananas

« 20 g de pétiole de céleri

+ 25 g de mdche

« 5gdecresson

« Une brindille de romarin

« 1cuiller de miel, de l'eau

Lavez les fruits et [égumes et introduisez-
les dans le mixeur. Ajoutez une brindille
de romarin, du miel et de ['eau selon

le besoin. Mixer jusqu'a ce que la
préparation devienne onctueuse.

Pour une silhouette
gracieuse

« 100 g de pastéque
» 30 g de bananes
« 25 g de framboises
» 359 de pommes

« 5gdegraines de lin, une branchette
d'aneth, de 'eau selon le besoin

Introduisez dans le mixeur tous les
ingrédients et ajoutez de l'eau selon
le besoin. Mixer jusqu'a ce que la
préparation devienne onctueuse.

X. Entretien et nettoyage

Débranchez de la prise de courant électrique le
cable d‘alimentation de l‘unité moteur avant tout
entretien et nettoyage de celle-ci.

Pour le nettoyage de l‘'unité moteur, utilisez
seulement des tissus humides. Ne mettez pas
‘unité moteur sous l‘eau et empéchez son contact
avec l‘eau.

Toutes les parties amovibles peuvent étre lavées
avec de l‘eau d‘une température maximale de
60°C, y compris dans un lave-vaisselle.

.

Empéchez le contact des parties en plastiques
du mixeur avec des solvants organiques (par ex.
a base d‘acétone) et des produits de nettoyage
abrasifs tels que les les sables abrasifs ; cela les
endommagerait.

A\ AVERTISSEMENT

Soyez prudent lors du nettoyage du bloc couteaux
car les couteaux de mixage sont tranchants.

ACCESSOIRES DE RECHANGE
ACHETABLES EN CAS DE BESOIN

Accessoires de rechange n° de référence

Bol de mixage universel 2 L avec 569523A
couvercle (sans couteaux)

Bol de mixage pour graines, 569523B
mélanges friables etc 1 L avec

couvercle (sans couteau)

Couteaux de mixage, lot (deux 569523C

couteaux) pour 569523A

Couteau pour mélange sec pourbol ~ 569523D
569523B

Pilon 569523F

Spatule de nettoyage 569523G

A\ AVERTISSEMENT

Il est aussi possible d‘installer le couteau pour
mélange 569523D dans le bol de mixage 569523A
a la place du couteau de celui-ci. Le mixeur ne
doit cependant pas étre surchargé par un grand
volume de mélange sec dans le bol de mixage de
deux litres.

XI. Consignes de sécurité

Conformément a la norme EN 60335-2-14, les
renseignements suivants doivent étre mentionnés
dans le mode d‘emploi du mixeur :

«Les enfants ne doivent pas utiliser le mixeur.
Maintenez l‘appareil et son cdble hors de portée

des enfants. Les personnes a capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou n‘ayant pas
l‘expérience ou les connaissances suffisantes,
peuvent utiliser I‘appareil s‘ils le font sous la
surveillance d‘une autre personne qui posséde
celles-ci ou si elles ont été instruites de [‘utilisation
de l‘appareil d‘une fagon sire et en comprennent les
dangers éventuels.

Les enfants ne doivent pas jouer avec [‘appareil.

« Sivous n‘utilisez pas l‘appareil et le laissez sans
surveillance, si vous voulez le nettoyer ou installer
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ou en bter une partie, éteignez-le toujours et
débranchez son cable de la source de courant
électrique.

« Le mixeur ne peut étre utilisé que dans la position
verticale!

Avant de brancher ‘appareil dans la prise
électrique, vérifiez que l‘appareil ou son cable
d‘alimentation ne sont pas endommagés. Si

des signes d‘endommagement sont visibles,

ne le branchez pas dans la prise électrique et
assurez sa réparation dans un service agréé de la
marque Nature7®. Seules des pieces originales du
fabricant peuvent étre utilisées pour la réparation
et seul un service agréé de la marque Nature7®
peut effectuer la réparation. Pour une réparation
sous garantie, adressez-vous au point de vente
ol vous avez acheté le produit ; il assurera la
réparation dans un service agréé. En cas de
réparation apres le délai de garantie, adressez-
vous a un service agréé de la marque Nature7®

L‘appareil est destiné a une utilisation dans des
espaces fermés. Protégez-le de [‘humidité et de
la pénétration d‘eau dans les parties intérieures
de l‘appareil. N‘installez jamais l‘appareil sur
une surface mouillée car cela peut entrainer la
pénétration d‘eau dans les parties électriques
de ‘appareil a travers les ouvertures d‘aération
situées a la base de [‘unité moteur.

Protégez le cable d‘alimentation contre tout
endommagement mécanique ou thermique. Si
le cable d‘alimentation traverse une aréte aigué,
munissez-le d‘une protection adaptée contre
son endommagement. Maintenez le cable a une
distance suffisante des surfaces chaudes afin
d‘empécher la dégradation thermique de son
isolation.

A\ AVERTISSEMENT CONCERNANT
LES COUTEAUX DE MIXAGE
TRANCHANTS:

« Les couteaux de mixage sont tranchants!
Manipulez-les trés prudemment.

« N‘allumez pas l‘appareil quand les couteaux de
mixage sont détachés ou endommagés.
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XIl. Etiquettes et
pictogrammes

(€ image G)

@
ce

Lisez le mode d'emploi avant
['utilisation

Respecte les exigences de ['UE.

Utilisez l'appareil dans des
espaces fermés et protégez-le
de la pluie et de la pénétration
d'eau a travers les ouvertures
d'aération du moteur.

Isolation double.

Ne jetez pas le produit rendu
inutilisable dans la poubelle
des ordures ménagéres mais
envoyez-le au recyclage

0
z

écologique.
) Exprime l'année, le mois de
Numéro . . -
e production et le numéro de série
de série

du produit.

XIIl. Liquidation des
déchets

« Jetez le matériel d‘emballage dans le conteneur
de tri correspondant.

« Conformément a la directive 2012/19 EU, le
produit rendu inutilisable ne peut étre jeté

dans la poubelle des ordures ménageéres et doit
nécessairement étre envoyé au recyclage, dans
un centre de collecte approprié. Vous obtiendrez
les informations sur les centres de collecte a la
mairie.

XIV. Entreposage

Entreposez ‘appareil nettoyé et sec dans un endroit
sec hors de portée des enfants. Protégez-le contre
‘humidité, les contacts directs avec les rayons

du soleil, les sources de chaleur radiante et les
phénomeénes climatiques défavorables.

XV. Durée et conditions de
garantie

La loi n°89/2012 du JO du 3 février 2012 est entrée
envigueur le 1.1.2014, date a laquelle sont abrogées
les lois 40/1964 du JO, 513/1991 du JO et 59/1998
du JO telles que modifiées. La responsabilité des
défauts sur le produit que vous avez acheté est
valable pour une durée de 2 ans a compter de sa
date de vente. L'application du droit a garantie est
soumise a la loi n° 89/2012 du JO. Si les conditions
commerciales conformes a la présente loi et
mentionnées ci-dessous sont satisfaites, votre
produit sera réparé gratuitement.

CONDITIONS DE GARANTIE

Le vendeur est tenu de présenter au
consommateur l‘article (si la nature de celui-ci
le permet) et de délivrer un justificatif d‘achat
conforme a la loi. Toutes les informations
doivent étre notées dans ce document de fagon
ineffacable au moment de la vente de l‘article.

2. Considérez avec soin dés le moment du choix
de l‘article quelles fonctions et performances
vous attendez du produit. Le fait que le produit
ne convienne pas a vos exigences techniques
ultérieures ne constitue pas un
motif de réclamation.

3. Lorsde l‘application du droit
aréparation gratuite, l‘article doit
étre remis avec le justificatif d‘achat | N RN
correspondant.

4. Pourque laréclamation soit acceptée, l‘article
doit étre nettoyé et emballé de telle fagon qu‘il
ne soit pas endommagé pendant le transport

10.

(idéalement dans l'emballage d‘origine). Dans
l‘intérét de réaliser un diagnostique précis du
défaut et d‘y remédier, envoyez aussi avec le
produit ses accessoires d‘origine.

Le service n‘est pas responsable d‘un
endommagement de l‘article causé par le
transporteur.

Le service n‘est pas responsable d‘un
accessoire envoyé qui ne fait pas partie de
l‘équipement de base du produit. Les cas ou
il estimpossible de retirer un accessoire en
raison d‘un défaut de fabrication du produit
constituent une exception.

La responsabilité des défauts («garantie»)

couvre les défauts cachés et visibles du produit.

Seulun service agréé de la marque Nature7 est
autorisé a effectuer la réparation de garantie®.

Le fabricant est responsable du fait que le
produit possede pendant toute la période de
responsabilité des défauts, le mode d‘emploi
étant respecté, les caractéristiques et
paramétres mentionnés dans les informations
techniques.

Le droit a réparation gratuite cesse si:

a) le produit n‘a pas été utilisé et entretenu
conformément au mode d‘emploi.

b) uneintervention quelconque dans la
construction de l‘appareil a été effectuée
sans une autorisation écrite préalable
émise par l‘entreprise Madal Bal a.s. ou par
un service agréé de la marque Nature7®.

c) le produit a été utilisé dans des conditions
différentes ou a d‘autres fins que celles
auxquelles il est destiné.

d) une partie du produit a été remplacée par
une piéce qui n‘est pas originale.

e) l‘'endommagement du produit ou son
usure excessive sont dus a un entretien
insuffisant de celui-ci.

f) le produit a subiun accident, a été
endommagé par un cas de force majeure
ou une négligence de l‘utilisateur.

11.

12.

13.

14.
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g) lesdommages ontrésulté d‘influences
mécaniques, thermiques ou chimiques
extérieures.

h) les défauts ont été causés par un
entreposage ou une manipulation
inadaptée du produit.

i) le produit a été utilisé dans un
environnement néfaste (au type de produit
considéré), par exemple poussiéreux ou
humide.

j) le produit a été utilisé au-dela de son
utilisation admissible.

k) une falsification quelconque du justificatif
d‘achat ou du rapport de réclamation a été
commise.

La responsabilité des défauts ne couvre pas
l‘usure courante du produit ou une utilisation
du produit a d‘autres fins que celles auxquelles
il est destiné.

La responsabilité des défauts ne couvre pas
l‘'usure naturelle du produit, résultant de son
utilisation courante, par exemple l‘abrasion des
disques abrasifs ou une capacité diminuée de
l‘accumulateur apres une longue utilisation etc.

L‘application de la garantie n‘affecte pas les
droits de l‘acheteur liés a [‘achat du produit par
des dispositions juridiques spéciales.

ILn‘est pas possible de faire valoir un droit

a réparation gratuite d‘un défaut pour lequel

le vendeur avait déja accordé une réduction.

Si le consommateur répare le produit par ses
propres moyens, ni le fabricant ni le vendeur ne
peuvent étre alors responsable d‘un éventuel
endommagement du produit ou d‘un préjudice
causé a la santé a la suite d‘une réparation non
professionnelle ou de lutilisation de pieces de
rechange non originales.
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SERVICE APRES-VENTE

Pour faire valoir vos droits a réparation gratuite,
adressez-vous au commercant chez qui vous avez
acheté le produit.

Pour une réparation a effectuer aprés la durée de
garantie, vous pouvez aussi vous adresser a notre
service agréé.

I‘ Vous trouverez les centres de service les plus
proches sur www.nature7.cz. En cas de question,
nous vous conseillerons sur notre ligne clients
222745130

4 DEC!.ARATION
DU CARACTERE NON NUISIBLE
A LA SANTE DU PRODUIT

Le fabricant Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760
01 Zlin « N° d'identification fiscale : CZ-49433717

~

certifie que le produit ci-dessous mentionné
respecte les exigences du réglement de la
Commission européenne (EU) 10/2011 tel que
modifié et le décret du Ministere de la santé
n°38/2001 du JO tel que modifié, qui prescrit
les exigences relatives aux plastiques, métaux
et matériaux destinés a entrer en contact avec
l'alimentation.

Nature7® 569523
Mixeur 1500 W

AZlin,le:10,12,15

-
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DECLARA‘[ION
DE CONFORMITE CE ET GS

Le fabricant Madal Bal a.s. « Bartosova 40/3, CZ-760
01 Zlin « N° d'identification fiscal : CZ-49433717

certifie que l'appareil désigné ci-dessous respecte,
par sa conception et sa fabrication, ainsi que
sa réalisation pour le marché, les exigences
correspondantes de ['Union européenne. En cas
de modifications de ['appareil non approuvées par
nous, la présente déclaration perd sa validité.

Nature7® 569523
Mixeur 1500 W

a été proposé et fabriqué conformément aux
normes suivantes:

EN 60335-1:2012+A11; EN 60335-2-14:2006+A1+A11;

EN 550014-1:2006+A1+A2; EN 55014-2:1997+A1+A2;

EN 61000-3-2:2006+A1+A2; EN 61000-3-3:2008; EN
62321:2008;

et les dispositions:

2014/35EU
2014/30 EU
2011/65EU
2009/125 EC (reglements de la Commission
européenne (EU) 1275/2008 et 801/2013)

AZlin, le: 10, 12,2015

-

s —
. -
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S l—'\7

Martin Senkyf
Membre du conseil d'administration

K Membre du conseil d'administration j
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Introduction

Dear customer,

Thank you for the confidence you have shown in the
Nature7® brand by purchasing this product.

This product has been tested for reliability, safety
and quality according to the prescribed norms and
regulations of the European Union.

If you have any questions, please contact:

nature7@madalbal.cz

tel: +420 603 532 552
www.hature7.cz

Manufacturer: Madal Bal a. s., Primyslova zéna
Priluky 244, CZ-76001 Zlin, Czech Republic.

Date of issue: 07/12/2015
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I. Features

The Nature7®CM15WP cleverMix multifunction
blender (569523) can quickly and easily prepare
sauces, purées, liquid doughs, cocktails
(smoothies), slushed ice, hot and cold soups; it
can chop fruit, vegetables and meat to a required
consistency; it can grind nuts, seeds, poppy seed or
coffee; it can prepare ice cream and baby food.
The fast rotation speed of the blades can heat
water directly in the blending jar (to approx. 65°C),
meaning that it can also be used to prepare warm
soups or fruit drinks directly in the blending jar.

') The blender is equipped with a display and

a control panel with buttons.

To achieve optimal results, the blender has seven
buttons with preset blending programs, which can
be combined with variable speed and time settings,
enabling it to appropriately prepare various types
of ingredients/meals. The duration of programs can
be changed depending on the amount and degree
of blending of the ingredients inside.

The programs include: PULSE, vegetables,
smoothies (cocktails), sauces, nuts-seeds, ice
creams, creamy soups (,,bisque®). The buttons

can be used to set the speed and running time

even without the preset programs, which can be
used to standardise grinding/chopping fineness if
necessary, e.g. coffee grind size.

=» Theincluded two-litre blending jaris
universal for blending all the aforementioned

types of ingredients. Nevertheless, it is possible to
also purchase a 1-litre bending jar 569523B that is
specifically designed for grinding dry ingredients
(fig. D and E) such as grains, seeds, coffee, nuts, etc.
to achieve a higher quality grind.

=» The material of the blending jars is non-toxic
and does not contain bisphenol A (,,BPA-free®),
including the blades, meaning that it can be used
for preparing baby food.

=> The blending jars can be washed in
a dishwasher.
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Il. Technical specifications

Maximum power input 1,500 W
Speed without load 16,000 min*
Display with control buttons Yes
Adjustable time of
operation

in 10 second intervals,
max. 10 minutes.
Number of speed levels 1-10

(speed 1 -speed H)
PULSE function for crushing Yes
ice and instant chopping

Blending programs
according to blended
material

Yes; 6+PULSE

Material of blending jar Tritan™ (does not
contain bisphenol A;
"BPA free")

2-litre universal jar
for liquids, tough and
hard ingredients;
1-litre for dry ingredients
(seeds, etc.)

Blending jars

Maximum permitted 90°C
temperature of liquid

Input voltage/frequency 220-240 V~50 Hz

Protection IP20
Insulation class Il (double insulation)

Weight without power cord 4.2 kg
with 2-litre jar

Maximum dimensions 48x19x23cm

(HxW xD)

Sound pressure level <70 dB(A)
(according to EN
60704-1)

Sound power level <85 dB(A)
(according to EN
60704-1)

I1l. Parts of the blender
(€ fig. A)

15. Blender motor unit

16. Motor ventilation openings

17. Feet

18. Control panel

19. Power cord

20. Blending jar mounting tabs

21. Blending blades driver

(€ fig. B)

1. Central cap of the feed tube that is used for
adding ingredients while blending

2. Protective lid of the blending jar

3. Universal 2-litre blending jar

4. Blendingblades

5

Pusher
6. Scraper
(© fig. C)

Pusher inserted in the blending jar in the event of
stuck material.

(> fig. D)
Blender with blending jar for grains, seeds, coffee, etc.

1. Central cap of the feed tube for adding loose
ingredients into the blending jar while the
blenderis running

2. Rotating feed tube for rotating scrapers inside
the blending jar

Protective lid of 1-litre blending jar

3
4. 1-litre blendingjar for grains, seeds, coffee, etc.
5. Rotaryscrapers

6

. Blending blades
(> fig.E)
The principle for determining the amount of
ingredients to be processed in the blending jar for

grains, etc. and turning the feed tube for turning the
scrapers for dislodging stuck material inside the jar.

(> fig. F)

Control panel with display and buttons.

IV. Important information
about using the blender

A\ ATTENTION

Carefully read the entire user‘s manual before
first use and keep it with the product so that the
user can become acquainted with it. If you lend

or sell the product to somebody, include this
user‘s manual with it. Prevent this user‘s manual
from being damaged. The manufacturer takes

no responsibility for damages or injuries arising
from use that is in contradiction with this user‘s
manual. Before using this appliance, first acquaint
yourself with all the control elements and parts as
well as how to turn it offimmediately in the event
of a dangerous situation arising. Before using, first
check that all parts are firmly attached and check
that no part of the appliance, such as for example
safety protective elements are damaged or
incorrectly installed and also check the the power
cord for damaged insulation. A degraded power
cord is also considered to constitute damage. Do
not use an appliance with damaged parts, rectify
the problem or have this repaired at an authorised
service centre for the Nature7 brand - see chapter
Servicing and maintenance.

A\ ATTENTION

« Before using the blender, thoroughly wash all
its parts that come into contact with food.

Prior to blending fruits, vegetables or nuts,
remove any contained hard parts, e.g. stones,
bones, shells.

Thoroughly wash the fruits, vegetables or nuts
before blending.

Cut large ingredients into smaller pieces
before placing them into the blender so that
the ingredients do not spin around when the
blades are turning.

Itis necessary to blend thick, hard and tough
ingredients in smaller batches at a lower speed
and incrementally add more ingredients as the
preceding ingredients are blended. The motor
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must not be overloaded. This manifests itself
through a reduced speed and a ,,tired“ motor
sound or blades jammed in material. In the
event of an overloaded motor, do not add any
further ingredients, turn the blender off and
take the blending jar off the motor unit and
take a certain amount out of the blending jar. If
possible, add a small amount of liquid into the
blended mixture to reduce friction.

Once the batch of tough material is evenly
chopped up at low speed, it is possible to
gradually increase the speed. To prevent
overloading the motor, do not blend a larger
amount of tough material for a long time and
at high speed.

« Never use the blender to knead tough dough.

V. Assembling and
operating the blender

1) Position the blender motor unit on adry even
surface.

2) Seat the blending jar on to the motor unit.

« Seat the universal 2-litre blending jar as shown

in (€ fig. B).

+ Seat the 1-litre blending jar (notincluded,
needs to be purchased separately) specifically
designed for grains, seeds, coffee, etc. as
shown in (€ fig. D).

+ The blending jar must be firmly and securely
seated on the motor unit.

3) Prior to plugging the power cord of the motor
unit into an el. power socket, check that the
voltage in the socket is in the range from 220
to 240 V~50 Hz.

4) Then insert the fork of the blender‘s power
cord into an el. power socket.

9 When the blender‘s power cord is
connected to a power socket, the ,ON/OFF
button“ on the control panel will be lit.
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5) Place the ingredients into the blending jar
according to the ratio of your recipe.

« Do nofill the blending jar over the highest limit
mark in the jar.

« Do not put excessively thick paste-like mixtures
into the blending jug as this could burn
the motor. Thick and hard ingredients (e.g.
meat, root vegetables), need to be blended
in reasonable amounts and when in greater
amounts, be divided into batches that are
blended gradually.

6) Seat the jar lid and the central cap ({ fig.
B positions 1 and 2, or €< fig. D positions
1and 2) in the blending jar.

« The grooves in the central cap of the 2-litre jar
need to slide into the slots in the jar lid and
then turnit to the right as shown on the jar lid.

» Never run the blender without the jar lid or
the central cap attached - this central cap is
designed for adding ingredients into the jug
while blending. After adding ingredients, it is
necessary to putit backin its place.

VI. Starting the blender
without a preset blending
program

1) Press the lit ,,ON/OFF“ button on the control
panel and the set time symbol ,,0:00¢ will
appear on the display.

2) After pressing the ,,TIME+ [ TIME-“ or ,,SPEED+
| SPEED-“ buttons, both these buttons will be
lit and to run the blender without a program,
itis necessary to set the speed and time.

Repeatedly press the +/- of the Speed button
to select between the preset rotation speeds
(lowest ,,Speed 1“ to highest ,Speed H).

Similarly, press the +/- of the Time button to set
the operating time in 10 second increments. The
maximum time is, however, 10 minutes. This time
is sufficient for the required degree of processing.

3) To start the blender, press the ,,ON/OFF¢
button.

If necessary, it is possible to change the speed
and time while the blender is running.

Vil. Turning off the blender

« To turn off the blender, press the ,ON/OFF“
button.

VIII. Starting the blender
with a preset blending
program

« The blender has 7 preset blending modes in
combination with rotation speed and blending
time (except in the PULSE mode) depending on
the nature of the blended ingredients to achieve
their ideal consistency. The program is marked
according to the type of ingredient being blended
using a corresponding icon on the button on the
blender‘s control panel, see (€<» fig. F)

1) Press the lit ,,ON/OFF“ button on the control
panel and ,,0:00“ will appear on the display.

2) Press the appropriate program button on the
control panel based on the ingredients being
blended (the programs are not lit before they
are pressed). The blender will start blending
with a gradually changing speed depending
on time according to the selected blending
program. To start the PULSE mode, it is
necessary to press the PULSE button twice
- once to activate it and again to start the
blender.

A\ ATTENTION

« If the blender does not start when the On/
Off button is pressed, immediately turn off
the blender, disconnect it from the el. power
source and check whether the cause is a blocked

blending blade or something else.

If you are unsuccessfulin rectifying the defect or
identifying the cause, have the product repaired
atan authorised service centre for the Nature7®
brand via the vendor from whom you purchased
the product. In the event of internal defects,
repairs may only be performed at an authorised
service centre.

« While the blending program is running, the , TIME
+/-“ button is lit, which can be used to extend or
shorten the time of the program in the event that
the ingredients are insufficiently or sufficiently
blended.

« When a preset program is running, the speed
cannot be changed using the button ,,SPEED+/
SPEED-“ (the button is off while the blending
program is running).

9 The fineness of the blended mixture/blended
ingredients depends on how long and how fast the
blender runs.

PULSE MODE

In the PULSE mode, the operating time is
3 seconds at maximum speed and the
operating time cannot be altered. This
program is intended for instant blending/chopping
and crushing of ice cubes.

FRUIT & VEGETABLE PROGRAM

This program is intended for blending
fruits and vegetables. Program duration is
1.5 minutes.

SMOOTHIE PROGRAM
The smoothie program is intended for
preparing cocktails and smoothies. The
duration of the program is 45 seconds.
SAUCE PROGRAM

This program is intended primarily for
blending fruit. Preparing purée, fruit juices
in combination with water or other

beverages and delicacies, etc. The program
duration is 40 seconds.
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NUTS PROGRAM

This program is intended for chopping up
and grinding nuts, coffee, poppy seeds,
grains and other harder ingredients. The
program duration is 45 seconds. For optimal
grinding, we recommend using the 1-litre blending

jar (€ fig. D).

A\ INFORMATION ABOUT
GRINDING COFFEE

A certain amount of coarse particles may remain in
the ground coffee.

ICE CREAM PROGRAM
This program intended for making ice
cream. The duration of the program is 50
seconds.

BISQUE PROGRAM

This program is intended for preparing
. warm creamy smooth soups (,bisque“ is
a smooth, creamy, highly seasoned soup

of French origin, based on a broth from
crustaceans).

During this program, the speed quickly climbs to
maximum and lasts for 8 minutes. Over this time,
cold water is heated by the effect of the rotation
speed to approximately 65°C within 8 minutes,
which can be utilised for preparing soups. One can
add vegetable or meat broth into the blending jar
together with other ingredients, e.g. fried
vegetables, mushrooms, herbs, cream, etc. What'‘s
more, this program can be used to make delicious
warm fruit beverages. It possible to pour hot water
with a temperature of 90°C into the blending jar.
During the course of this program, however, water
will be heated further (see above), so use only warm
liquids so that it is not heated above the maximum
permitted temperature of 90°C.

Do not extend the duration of this program
beyond the preset 8 minutes, this could
overload the motor.
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IMPORTANT INFORMATION ABOUT
USING THE BLENDER

« Itis possible to add ingredients into the 2-litre
blending jar through the central hole in the
lid or through the feed tube on the 1-litre jar,
which is a part of the lid after the cap is removed

(© fig.E).

+ Ifingredients jam inside the 2-litre blending jar,
itis possible to move them towards the blades
using the pusher through the central hole in the
lid, which will prevent accidental contact of the
pusher with the rotating blade (€< fig. C). When
using the 1-litre jar, the rotating scrapers inside
the jar that form its part are used, which are set in
motion by turning the feed tube (€ fig. E).
Never move ingredients towards the rotating blade
by directly inserting the pusher or any other item
into the blending jar without the top lid installed as
this could result in the pusher coming into contact
with the rotating blade and thereby lead to injury.
To move the ingredients, use only the supplied
pusher and no other utensil because otherwise
there s a risk of coming into contact with the blade.
Put the centre cap back into the hole of the jar lid
immediately after adding ingredients into the jar.

« Ifthe ingredients being blended stick to the wall
of the 2-litre blending jar, first turn off the blender
and then remove them using the supplied scraper
(€ fig. B, position 6). When using the 1-litre
jar, use the rotary scrapers integrated in the lid of
the jar for this purpose.

A\ ATTENTION

« Grinding harder and tougher fruits, e.g. nuts, will result in
fine scratching of the inner wall of the blending jar, which
will give the jar an opaque appearance, this is normal.

Stopping and turning off the blender

9 To immediately cancel a program and stop
the blender, press the ,,ON/OFF¢ button.

IX. Recipes

Recalculate the below mentioned ingredient ratios
to the required mixture amounts.

SMOOTHIES - COCKTAILS

For a mild detox

« 100 g of pineapple

« 20 g of celery

« 25 g of corn salad

» 5g of peppercress

« a sprig of rosemary

« 1 teaspoon of honey, water

Rinse the fruit and vegetables and put
them inside the blender. Add a sprig of
rosemary, honey and water as required.
Blend this to a fine consistency.

For a great figure
« 100 g of water melon

» 30 g of bananas

« 25g of raspberries

» 35gofapples

« 5 gofflaxseed, a branch of dill, water as
required

Place all the ingredients into the mixer
and add water as required. Blend to
a smooth consistency.

For healthy skin
« 50 ml of carrot juice

+ 50 g of cantaloupe melon
» 259 of pears

» 15 g of physalis fruits

+ 50 g of papayas

« 259 of carrots

« piece of ginger, ice cubes and water as
required.

Cut up the fruit and vegetables and blend
together with the other ingredients until
smooth.

X. Maintenance and
cleaning

Prior to carrying out any maintenance or cleaning
the blender, disconnect the power cord of the
motor unit from the el. power source.

Use only a damp cloth for cleaning the motor unit.
Do not submerge the motor unit in water and
prevent it from coming into contact with water.

All removable parts can be washed using water up
to 60°C, i.e. also in a dishwasher.

Prevent the plastic parts from coming into
contact with organic solvents (e.g. acetone-
based) and abrasive cleaning products such as
for example cleaning sands; this would damage
them.

A\ ATTENTION

When cleaning the blending base, be especially
careful as the blending blades are sharp.
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SPARE ACCESSORIES AVAILABLE
FOR PURCHASE IF REQUIRED

Spare accessories Order No.
2-litre universal blending jar with lid  569523A
(without blades)

1-litre blending jar for grains and loose 569523B
mixtures with lid (without blades)

Blending blades, set (2 blades) for 569523C
569523A

Blade for dry mixtures for jar 569523B 569523D
Pusher 569523F

Cleaning scraper 569523G

AATTENTION

« The blade for dry mixtures 569523D can also
be installed in the 2-litre blending jar 569523A
instead of the blade in this jar. However, the
blender must not be overloaded by a large volume
of blended ingredients in the 2-litre blending jar.

XI. Safety Instructions

According to EN 60335-2-14 a user‘s manual for
blenders must contain the following text:

»The blender must not be used by children. Keep the
appliance and its power cord away from children.

The appliance may be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or with a lack
of experience and knowledge, if they are supervised
or have been instructed to use the appliance in a safe
manner and understand the potential dangers.

Children must not play with the appliance.

« If you will not be using the appliance or if you
leave it without supervision or wish to carry
out maintenance or to attach or remove a part,
always turn it off and disconnect the power cord
from the power source.

« The blender is designed to only be used in
a vertical position!
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Before connecting this appliance to el. power,
check that the appliance or its power cord are

not damaged. If there are signs of damage, do not
connect it to a power source and have it repaired
at an authorised service centre for the Nature7®
brand. Only original parts from the manufacturer
may be used in the repair of the appliance and the
repair may only be performed by an authorised
service centre of the Nature7® brand. For warranty
repairs, please contact the vendor from whom
you purchased the product and they will organise
repairs at an authorised service centre. In the
event of a post warranty service, please contact
an authorised service centre of the Nature7®
brand (you will find the servicing locations at the
website at the start of this user‘s manual).

The applianceis intended for use in indoor
locations. Protect it against moisture and prevent
water from entering the internal parts of the
appliance. Never place the appliance on wet
surfaces as water could enter into the electrical
parts of the appliance through the motor
ventilation openings located on the underside of
the motor unit.

Protect the power cord against mechanical and
thermal damage. If the power cord goes over

a sharp edge, fit it with suitable protection against
damage. Keep the power cord at a sufficient
distance away from hot surfaces to prevent
thermal damage to the insulation.

A\ nFormaTION
ABOUT THE SHARP BLADES:

» The blending blades are sharp! Handle them very
carefully.

« Do not turn on the appliance when the blender
blades are loose or damaged.

XIl. Reference
to the pictogram and label

(> fig. G)

&
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Read the user's manual
before use.

Meets EU requirements.

Use the appliance in indoor areas
and protect it against rain and
the entry of water through the
motor ventilation openings.

Double insulation.

Do not dispose of an
unserviceable appliance in
household waste, instead take it
to a recycling facility.

Represents the year and month
Serial number of manufacture and production
batch number

XIll. Waste disposal

« Throw packaging materials into a container for
the respective sorted waste.

« According to directive 2012/19 EU, an
unserviceable appliance may not be
disposed of in household waste, rather
it must be handed over for ecological
recycling at a respective collection
point. You can find information about L]
collection points at your local town
council office.

X1V, Storage

Store the cleaned dry appliance in a dry place, out
of the reach of children. Protect it against humidity
and moisture, direct sunlight, sources of radiant
heat and unfavourable climatic conditions.

XV. Warranty terms
and conditions

On 1/1/2014, Act No. 89/2012 Coll., dated

3 February 2012 came into force and with this,
Acts 40/1964 Coll.; 513/1991 Coll. and 59/1998

Coll as subsequently amended were revoked. The
responsibility for defects on the product that you
purchased is valid for 2 years from the date of sale.
The execution of claims for a free warranty repair
shall be governed by Act No. 89/2012 Coll. Having
fulfilled the following commercial terms, which are
in accordance with this Act, your product will be
repaired free of charge.

WARRANTY TERMS

1. Thevendorisobliged to demonstrate the goods
to the consumer (if their disposition allows it)
and to issue proof of purchase in accordance
with the law. All information in the proof
of purchase must be written in an indelible
manner at the time of the sale of goods.

2. You must carefully consider the functions and
performance of the product when selecting the
goods. If it turns out that the product does not
meet your subsequent technical demands, then
this does not constitute sufficient grounds for
making a complaint.

3. When claiming a free repair, the goods must be
handed over with the proper proof of purchase.

4. Forthe acceptance of the warranty claim on the
goods, they should be, if possible, cleaned and
packaged so that damage doesn‘t occur during
shipping (preferably placed in the original
packaging). In the interest of exact diagnosis of
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the defect and its complete remedy, send the
original accessories along with the product.

The service centre shall not be held responsible
for goods damaged by the carrier.

The service centre shall not be held responsible
for the sending of accessories that are not part
of the standard equipment of the product.
Accessories that cannot be removed due to
product defects are exempted.

The liability for defects (,warranty“) applies to
hidden and visible defects of the product.

Warranty repairs may be performed exclusively
atan authorised service centre for the Nature7
brand.

The manufacturer is responsible for ensuring
that the product will have the properties and
characteristics stated in the specifications, in
accordance with the instructions for use, for
the entire period of liability for defects.

. The entitlement to free repair shall cease to

existif:

QU

) the product was not used and maintained
in accordance with the manual.

b) any construction modifications carried out
on the equipment without prior written
authorisation issued by Madal Bal a.s.
or the authorised service centre for the
Nature7 brand.

c) theproduct has been used in conditions
different to or for purposes other than
those for which itis intended.

d) apartofthe product was replaced with
non-original components.

e) product damage or excessive wear was
caused by inadequate maintenance.

f) the product met with an accident, was
damaged by force majeure or user
negligence.

g) damage was caused by external
mechanical, thermal or chemical effects.



h) defects were caused by improper storage
or handling of the product.

i) the product was used (for the given type of
product) in aggressive environments such
as dusty or humid atmospheres.

j)  the product was used in excess of the
permissible load.

k) any falsification of the proof of purchase or
claims report was carried out.

11. The liability for defects does not cover normal
wear and tear or the use of the product for
purposes other than those for which itis
intended.

12. The liability for defects does not apply to wear
of the product, which is the natural result of its
normal use, such as erosion of grinding discs,
lower battery capacity after extended use, etc.

13. The provision of the warranty does not affect
the rights of the buyer, which relate to the
purchase of a product according to special legal
regulations.

14. Itis not possible to claim a free repair on
a defect of a part which has already been
provided by a vendor at a discount. If the
consumer attempts repair the product
themselves, the manufacturer or vendor is
not liable for any damage to the product or
personal injury due to improper repairs or the
use of non-original spare parts.

WARRANTY AND POST-WARRANTY
REPAIRS

To exercise the right to a warranty repair of the
product, please contact the merchant from whom
you purchased the goods.

You can also contact our authorised service centre
for post-warranty repairs.

I‘ The closest service location can be found at
www.nature7.eu. We will be happy to assist you
with any questions using our customer service line
222745 130.

/ DECLARATION OF HEALTH \
SAFETY

Manufacturer Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760
01 Zlin « Tax ID No.: CZ-49433717

declares that the product specified below meets the
requirements of the European Commission Directive
(EU) 10/2011 as subsequently amended and the
Decree of the Ministry of Health No. 38/2001 Coll. as
subsequently amended, which specify requirement
for plastics, metals and materials intended for coming
into contact with food.

Nature7® 569523 — Blender 1500 W
In Zlin: 10/12/15

Lt e
Sy,

K Martin Senkyf, Member of the Board of Directors /

/ EU AND GS DECLARATION OF \
CONFORMITY

Manufacturer Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760
01 Zlin « Tax ID No.: CZ-49433717

declares that the product designated below, on the basis
of its design and construction, as well the configuration
in which it was brought on to the market, complies with
the relevant requirements of the European Union. This
declaration becomes void in the event of modifications
to the product that are not approved by us.

Nature7® 569523 — Blender 1500 W

has been designed and manufactured in conformity
with the following norms:
EN 60335-1:2012+A11; EN 60335-2-14:2006+A1+A11;
EN 550014-1:2006+A1+A2; EN 55014-2:1997+A1+A2;
EN 61000-3-2:2006+A1+A2; EN 61000-3-3:2008; EN
62321:2008;
and provisions:
2014/35 EU; 2014/30 EU; 2011/65 EU; 2009/125 EC
(Commission Directive (EU) 1275/2008 and 801/2013)
In Zlin: 10/12/2015

s -~
. -
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Sy,

K Martin Senkyf, Member of the Board of Directors J

Bevezet6

Tisztelt Vevé!

Kdszénjiik Onnek, hogy megvasarolta a Nature7®
marka termékét!

Aterméket az idevonatkozé eurdpai eldirdsoknak

megfeleléen megbizhatésagi, biztonsagi és

Barmilyen kérdésével forduljon
avevdszolgalatunkhoz:

info@madalbal.cz
tel: +420 577 599 777
www.nature7.cz

Gyarto: Madal Bal a. s., Primyslova zéna
Priluky 244, CZ-76001 Zlin, Cseh Koztarsasag

Kiadas datuma: 2015. 12. 15.

I. Rendeltetés

A cleverMix Nature7®CM15WP (569523)
multifunkciés mixerrel gyorsan és egyszerlien
lehet sz6szokat, pliréket, hig tésztakat, koktélokat
(smoothies), jégkasat, forré és hideg leveseket
késziteni, vagy gylimolcsoket, zoldségeket és

hast apritani a kivant méretre, tovabba lehet diét,
makot, magokat vagy kavét daralni, fagylaltot vagy
bébiételt stb. késziteni.

A kések magas fordulatszamaval kozvetleniil

az edényben lehet a vizet felmelegiteni (kb.
65°C-ra), igy az edényben leveseket, vagy meleg
gylmolcsitalokat is lehet késziteni.

9 A mixer kijelzével és m(ikodtetd panellelis
rendelkezik.

A mikédtetd panelen talalhaté gombokkal
kozvetlenil ki lehet valasztani az adott alapanyag
mixeléséhez elére bedllitott mixeld programot
(meghatarozott fordulatszammal és idével),

igy a feldolgozas az alapanyag tulajdonagainak
megfeleléen a legoptimalisabb lesz. A program
idétartamat a behelyezett alapanyag

be lehet allitani.

A késziiléken a kdvetkez6 programok kozil
vélaszthat: impulzus, z6ldség, smoothies
(koktélok), fozelékek, diofélék és magok,
fagylalt, krémlevesek. Az el6re beallitott
programok nélkil, egyedi médon is be lehet allitani
a mixelés idejét és fordulatszamat a gombokkal,
példaul kavédaralasahoz.

9 A két literes mixel6 edény (amely a késziilék
alaptartozéka), univerzalisan hasznalhaté

a fent emlitett alapanyagok feldolgozasahoz.

A mixerhez 1 literes mixel6 edényt is lehet vasarolni
(569523B szamon), amelyben elsésorban szaraz
alapanyagokat lehet daralni (D. és E. abra), példaul
magokat, kavét, diot stb.

=>  Amixels edény alkatrészei egészségre

artalmas anyagokat nem tartalmazé6 anyagokbol
késziilnek (nem tartalmaznak biszfenol A-t; ,,BPA
free®), igy a késziilékkel bébiételek is készithetdk.

=  Amixeld edény mosogatogépben is
elmoshaté.



HU_

I1. Muszaki adatok

Maximalis 1500 W
teljesitményfelvétel:

Uresjarati fordulatszam 16 000 1/perc

Kijelz6 és miikodteté gombok Igen
Beallithaté mikodésiidé 10 masodpercenként,
max. 10 perc
Fordulatszam fokozatok 1-10

szama (speed 1-speed H)
Impulzus (PULSE) funkcié  Igen

(pl. jégkasa készitéséhez)
Mixel6 program az
alapanyag fiiggvényében
Mixel6 edény anyaga

Igen, 6 +impulzus

Tritan™ (nem
tartalmaz biszfenol
A-t; "BPA free")
21, univerzalis,
folyadékokhoz,
kemény és szivos
alapanyagokhoz;
11,széraz
alapanyagokhoz
(magokhoz stb.)
Maximalis folyadék 90°C
hémérséklet

Tapfesziltség / frekvencia  220-240 V~50 Hz

Mixel6 edény

Védettség IP20

Szigetelési osztaly Il (kettds szigetelés)

Tomeg (vezeték nélkil) 4,2kg
2 literes edénnyel
Befoglalo méretek 48x19%x23cm
(maxszxmé)

Zajnyomas <70 dB(A)
(az EN 60704-1 szerint)
Zajterhelés <85 dB(A)

(az EN 60704-1 szerint)

11l. A mixer részei

(€ A. 3dbra)

15. Motoros egység

16. Motor szellé6zényilasok

17. Lab

18. MUkodteto panel

19. Haldzati vezeték

20. Mixel6 edényt rogzitd labak

21. Mixel6 kés menesztd

(€ B. dbra)

1. Belsé fedélaz alapanyagok mixelés kdzbeni
betéltéséhez
Mixelé edény védoéfedél
Univerzalis 2 |-es mixelé edény

2
3
4. Mixel6 kés
5

Tomérad
6. Lehuzé
(€ c. abra)

Nyomorud, az esetlegesen leblokkolt alapanyag
fellazitadsédhoz (az edénybe dughatd).

(€ D. dbra)

Szaraz alapanyag mixel6 edény (magok, kavé stb.)

1. Belsé fedél az alapanyagok mixelés kozbeni
adagolasahoz

2. Elfordithaté adagolétorok a lehtzé lapat
mozgatasahoz

3. Mixel6 edény 1 |-es védofedél

4. 1l-esszaraz alapanyag mixel6 edény (magok,
kavé stb.)

5. Forgathato lehtz6 lapat

6. Mixeld kés

(€ E. dbra)

Adagolas a szaraz alapanyag mixelé edénybe,

valamint a lehuzo lapat forgatasa (az edény falara
ragadt alapanyag lekaparasahoz).

(€ F. abra)

Miikodtetd panel: gombokkal és kijelzével.

1. A mixer hasznalatahoz
kapcsolodo fontos
informaciok

A\ FiGYELMEZTETES!

Atermék hasznalatba vétele el6tt a jelen Utmutatot
olvassa el, és azt a termék kdzelében tarolja, hogy
mas felhasznalok is el tudjak olvasni. Amennyiben
a terméket eladja vagy kolcsonadja, akkor
atermékkel egyltt a jelen haszndlati Utmutatot

is adja at. A hasznalati Utmutatét védje meg

a sérilésektol. A gyarto nem vallal felelésséget
atermék rendeltetésétdl vagy a hasznalati
Utmutatotol eltéré hasznalata miatt bekovetkezé
karokért. A késziilék elsé bekapcsolasa el6tt
ismerkedjen meg alaposan a m(ikédteté elemek
és a tartozékok hasznalataval, a késziilék gyors
kikapcsolasaval (veszély esetén). A hasznalatba
vétel el6tt mindig ellendrizze le a csavarkotések
meghUzasat, a készllék, a szerszamok, a védelmet
biztositd tartozékok és a halézati vezeték
sérlilésmentességét (a szigetelésen nem lehet
sériilés). Arepedezett vagy felhélyagosodott
haldzati vezeték is hibanak szamit. Amennyiben
sérlilést észlel, akkor a készlléket ne kapcsolja be.
A késziuléket Nature7 markaszervizben javitassa
meg (lasd a karbantartas és szerviz fejezetet).

A\ FiGYELMEZTETES!

« Az els6 hasznalatba vétel el6tt mosogatoszeres
meleg vizben mosogassa el azokat az
alkatrészeket, amelyek kozvetleniil
kapcsolatba keriilhetnek az élelmiszerekkel.

« Akemény magot vagy héjat tartalmazo
gylimaolcsoket és zoldségeket el6bb magozza
ki, illetve a héjat tavolitsa el.

« Az alapanyagokat alaposan mossa meg vizben.

« Anagyobb méretii alapanyagokat darabolja
kisebb kockakra, akkor lesz hatékony
a mixelés, ha az alapanyagot a kés meg tudja
forgatni.

« Asliriibb, keményebb vagy szivosabb
alapanyagokat kisebb adagokban adagolja
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a késziilékbe. Varja meg a bedobott alapanyag
szétmixelését, és csak ezt kdvetden tegyen

be Gjabb adagot. El6zze meg a késziilék
talterhelését. A csokkené fordulatszam vagy

a motor ,lefulladé“ hangja tulterhelésre utal.
Tulterhelés esetén a mixert kapcsolja le, vegye
le a mixelé edényt a motoros egységrdl, és az
alapanyag egy részét vegye ki az edénybél,
majd folytassa a mixelést. A siirii alapanyaghoz
adagoljon kisebb mennyiségii folyadékot, ezzel
is elésegitheti a talterhelés csokkentését.

A szivds anyagok feldolgozasar alacsonyabb
fordulatszammal kezdje meg, majd

a fokozatosan novelje a fordulatszamot.
Nagyobb mennyiségii szivos és kemény
alapanyagot ne mixeljen hosszi ideig, illetve
magasabb fordulatszamon, mert ez a motor
talterheléséhez vezethet.

« Amixert kemény és nehéz tésztak
dagasztasahoz hasznalni tilos.

V. A mixer osszeallitasa és
hasznalata

1) Amixer motoros egységét szilard, sima és
szaraz feliiletre allitsa fel.

2) A motoros egységre tegye fel a mixel6 edényt.

« Az univerzalis 2 literes mixel6 edényt
a (€O B. abra) szerint tegye fel.

+ Az egyliteres széraz alapanyag mixel6 edény
(magok, kavé stb. daralasahoz) a (€ D. dbra)
szerint tegye fel (ez az edény nem tartozék, ezt
kulon kell megvasarolni).

« Az edénynek stabilan és fixen kell a motoros
egységre fellilnie.

3) Akésziilék elektromos halézathoz valé
csatlakoztatasa el6tt ellenérizze le, hogy
a halozati fesziiltség megfelel-e a késziilék
tipuscimkéjén feltiintetett tapfesziiltségnek
(220-240 V~50 Hz).

4) A mixer tapvezetékét csatlakoztassa a fali
aljzathoz.
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') Atapvezeték csatlakoztatdsa utan
a mlikodtetd panelen az ON/OFF (be/ki) kapcsold
vilagit.
5) Arecept szerint tegye az alapanyagokat
a mixeld edénybe.

« Amixelé edénybe ne tegyen be a maximalis
jelet meghaladé mennyiségli alapanyagot.

« Amixel6 edénybe ne téltson tal stird, kasa
jellegli és ragados alapanyagokat (ellenkezé
esetben a motor tllterhelése kdvetkezhet be).
S(ri és kemény alapanyagokat (pl. hast, vagy
gyokérzoldségeket) csak kisebb mennyiségben
mixeljen, a nagyobb mennyiséget ossza tébb
adagra.

6) A mixeld edényre tegye fel a fedelet és belsé
fedelet (€Y B. abra, 1-es és 2-es tétel; vagy
€O D. dbra1-es és 2-es tétel).

« A2 literes edény fedelét illessze az edényre,
majd a fedélen lathaté nyil iranyaba (jobbra)
forditsa el.

« Amixert ne lizemeltesse a védéfedél és
a belsé fedél felhelyezése nélkil. A belsé fedél
az alapanyagok utantoltéséhez roévid idére
kiveheté. Az alapanyagok betoltése utan
a belsé fedelet tegye vissza a védéfedélbe.

VI. A mixer bekapcsolasa
elore beallitott program
kivalasztasa nélkiil

1) Nyomja meg az ON/OFF (be/ki) gombot
a miikodteto panelen, a kijelzon azid6
beallitas jele ,,0:00” lesz lathaté.

2) ATIME+/ TIME- vagy a SPEED+/ SPEED-
gombok a megnyomas utan vilagitanak.
Ezekkel a gombokkal kell beallitani a mixelési
idot és a mixelési fordulatszamot.

A Speed +/- gombok nyomogatasaval tud
vélasztani az elére beallitott fix fordulatszamok
kozil (a legalacsonyabb fordulatszam a ,,Speed
1” alegmagasabba a ,Speed H”).

ATime +/- gombok nyomogatasaval tudja
beallitani 10 masodperces épésekkel) a mixelési
id6t. A maximalisan beallithaté mixelésiidé

10 perc. Ez azid6tartam elegend6 barmilyen
alapanyag feldolgozasahoz.

3) A mixelés bekapcsolasahoz nyomja meg az
ON/OFF gombot.

Sziikség esetén a mixelés id6tartamat vagy
afordulatszamat mixelés kdzben is meg lehet
valtoztatni.

VII. A mixer kikapcsolasa

« Amixer kikapcsolasahoz nyomja meg az ON/OFF
gombot.

VIIl. A mixer bekapcsolasa
elore beallitott program
kivalasztasaval

« Amixer mikodtetd paneljén 7 egy gombbal
mukodtethetd izemmod talalhatd, amelyeknél
a feldolgozott alapanyag jellegétél fliggéen
elére be van allitva a fordulatszam és a mixelési
id6, azimpulzus (PULSE) Gzemmad kivételével.
A programgomb a feldolgozas jellegétél és
az alapanyagtdl figgéen van megjelélve

(€ F. dbra).

1) Nyomja meg az ON/OFF (be/ki) gombot
amiikodteto panelen, a kijelzén az id6
beallitas jele ,,0:00” lesz lathato.

2) Akivalasztott izemmoéd gombot nyomja
meg (a gomb a kivalasztas elétt nem vilagit).
A mixer bekapcsol, és az el6ére beallitott
program szerint mixeli az edénybe helyezett
alapanyagot. Az impulzus iizemmaéd
hasznalatahoz a PULSE gombot kétszer
kell megnyomni, elészor a PULSE iizemméd
kivalasztasahoz, masodszor a mixelés
bekapcsolasahoz.

A\ FIGYELMEZTETES!

« Ha a programgomb megnyomdsa utan a mixer
nem kapcsol be, akkor azonnal engedje el
a gombot, a haldézati csatlakozédugét huzza
ki a fali aljzatbol és keresse meg a hiba okat
(beragadt kés, rosszul felhelyezett edény stb.).
Ha a problémat nem tudja megsziintetni,
akkor forduljon ahhoz az lizlethez, ahol
a terméket megvéasarolta (az tizlet a Nature7®

markaszerviznél rendeli meg a késziilék javitasat).

Amennyiben a hiba a késziiléken beliil van,
akkor a késziiléket kizarolag csak a mérkaszerviz
javithatja meg.

A kivalasztott mixelési program futéasa alatt

a ,,TIME +/-” gombbal lerdviditheti vagy
meghosszabbithatja a mixelés idejét, attol
figgben, hogy milyen allagli a mixelt alapanyag.

Afordulatszam a ,,SPEED+/ SPEED-” gombbal
az eldre bedllitott program futdsa alatt nem
allithatd be (a gomb a mixelés alatt nem is
vilagit).

= Amixelés / daralas finomsaga fligg a mixelés
idejétol és a fordulatszamtol.

PULSE (IMPULZUS) UZEMMOD

Impulzus (PULSE) lizemmoddban

a késziilék 3 masodpercig maximalis
fordulatszammal mixel. Ezt az
idotartamot nem lehet megvaltoztatni. Ezt az
lizemmaédot maximalis fordulatszammal torténé
mixeléshez, daralashoz és a jégzlzashoz lehet
hasznalni.

ZOLDSEG ES GYUMOLCS UZEMMOD

Ezzel a programmal zoldségeket és
gyiimolcsoket lehet feldolgozni.
A program hossza 1,5 perc.

SMOOTHIE UZEMMOD

A Smoothie izemmodban koktélokat
lehet késziteni. A program hossza 45
masodperc.

@

SAUCE UZEMMOD

Ezzel a programmal elsésorban gylimol-
csoket lehet feldolgozni. A program
segitségével pliréket, gyimolcsleveket,
vizzel és egyéb izesitOkkel kevert italokat stb. lehet
késziteni. A program hossza 40 masodperc.

NUTS UZEMMOD

A program segitségével dioféléket, kavét,
makot és magokat, valamint egyéb
keményebb alapanyagokat lehet

elsésorban daralni. A program hossza 45
masodperc. Az izemmod optimalis
kihasznalasahoz javasoljuk az 1 literes edény
hasznalatat (€< D. abra).

A\ FIGYELMEZTETES
A KAVEDARALASHOZ

Adaralt kdvéban nagyobb szemcsék is
maradhatnak.

ICE CREAM UZEMMOD

A program segitségével fagylaltot lehet
. késziteni. A program hossza 50
masodperc.

BISQUE UZEMMOD

Aprogram segitségével meleg és sima
. krémleveseket lehet késziteni (a ,,bisque”
francia sz6, a krémlevesek 0sszefoglald

megnevezése).

A programban a fordulatszam fokozatosan eléri

a maximalis fordulatszamot. A program 8 percig
tart. Ennyi id6 (8 perc) alatt az edényben talalhaté
viz a forgas kovetkeztében felmelegszik (kb.
65°C-ra), amit mar lehet meleg levesek készitéséhez
hasznalni. A mixelé edénybe his- vagy zoldséglevet,
grillezett z6ldséget, gombat, fliszernovényeket,
tejfolt, féz6tejszint stb. lehet betdlteni. Ezzel
aprogrammal lehet meleg italokat is késziteni.

A mixel6 edénybe csak 90°C-t meg nem halad6
hémérsékletli vizet szabad betdlteni. A program
futdsa alatt a vizazonban még jobban felmelegszik,
ezért lgyeljen arra, hogy az edény tartalmanak

a hémérséklete ne legyen 90°C-nal magasabb.
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Ezt a programot ne hosszabbitsa meg (a
beallitott idd 8 perc), ellenkezd esetben a motor
tulterhelése kdvetkezhet be.

AMIXER HASZNALATAHOZ
KAPCSOLODO FONTOS
INFORMACIOK

« A2 literes edénybe a mixelés kdzben a belsé
fedél kihtuzéasa utan lehet alapanyagokat utélag
is betdlteni. Az 1 literes edénynél a betolté torkon
keresztiil lehet alapanyagot adagolni (€SP E. dbra).

» Ha a2 literes edényben a mixelt anyag
elakad vagy az edény falara ragad, akkor azt
anyomoéruddal lehet a késhez lenyomni (a fedél
kozepén talalhato nyilason keresztil) a nyomérud
nem éri el a kést (€ C. abra). Az 1 literes
edényben a fedél része a lehtzé lapat, amelynek
a segitségével (elforgatasaval) lehet az edény
falara tapadt alapanyagot lehtzni (€< obr. E).
Anyomoérudat csak akkor szabad a mixeld
edénybe nyomni, ha a fedél az edényen van.
Ellenkez6 esetben a nyomérud hozzaérhet
a késhez. A mixel6 edénybe mas targyat bedugni
tilos, ellenkezd esetben baleset kdvetkezhet be.
Az alapanyagok késhez nyomasahoz kizarélag
csak a nyomorudat hasznélja (mas targyat nem).
Az alapanyagok betéltése vagy lenyomasa utan
a belsé fedelet tegye vissza a védéfedélbe.

« Ha a2 literes edény falara alapanyag ragad ra,
akkor azt a mixer lekapcsolasa utan a késziilékhez
mellékelt leh(z6 lapattal is le lehet hlzni
(€ B. abra, 6-o0s tétel). Az 1 literes edényben
alehlz6 a fedél része.

A\ FiGYELMEZTETES!

+ Akeményebb és stirlibb alapanyagok (pl. diéfélék)
feldolgozasaval az edény fala megkarcolodik,
a felulet matta valik. Ez nem hiba, ez természetes
jelenség.

Mixelés megszakitasa és kikapcsolasa

2> A program megszakitasahoz vagy a mixer
azonnali megallitasahoz nyomja meg az ON/OFF
(be/ki) gombot.

IX. Receptek

Areceptekben feltiintetett aranyokat tartsa be, ha
eltéré mennyiségl alapanyagot kivan mixelni.

SMOOTHIES - KOKTELOK

Finom méregtelenités
« 100 g anandsz

« 20 g fodros zeller

« 25 g galambbegy saldta

« 5gzsdzsa

« csipet rozmaring

« 1 kandl méz és viz

A megmosott gylimolcsot és zoldséget
tegye a mixel6 edénybe. Adja hozza
arozmaringot, a mézet és a vizet (sziikség
szerint). Mixelje simara.

Testformazashoz
« 100 g g6régdinnye

« 30 g bandn

« 25 g friss mdlna

« 35galma

« 5glenmag, egy szdl kapor, viz (sziikség
szerint)

Az alapanyagokat tegye a mixel6
edénybe, vizet szlikség szerint toltson be.
Mixelje simara.

Az egészséges testborhoz
« 50 ml sdrgarépa lé

« 50 g cantaloupe sdrgadinnye

« 25gkorte

« 15 g foldicseresznye

« 509 papaya

« 25¢gsdrgarépa

« darab gyombér, jégkocka és viz (sziikség
szerint)

Afeldarabolt gylimolcsot és zoldséget
a tobbi alapanyaggal egylitt ontse az
edénybe és mixelje simara.

X. Karbantartas és tisztitas

Barmilyen karbantartas vagy tisztitas elétt

a mixer haldzati vezetékét huzza ki a fali aljzatbdl.

A motoros egységet enyhén benedvesitett puha
ruhéval tordlje meg. A motoros egységet vizbe
vagy mas folyadékba martani, vagy folydviz alatt
elmosni tilos!

Alevehetd tartozékokat 60°C-os hémérsékletig
mosogatdgépben is el lehet mosni.

A mUanyag alkatrészek tisztitdsahoz ne
hasznaljon karcol6 szemcséket tartalmazo
tisztitoszereket, szerves oldoszereket (pl.
acetont stb.) tartalmazé folyadékokat, mert ezek
a mianyag feliileteket karositjak.

A\ FiGYELMEZTETES!

Akéses egység tisztitasa kdzben legyen nagyon
ovatos, mert a kések élesek.
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POT TARTOZEKOK VASARLASA

Pot tartozékok
Univerzalis mixel6 edény, 2 literes, 569523A
fedéllel (kés nélkil)

Széraz alapanyag mixeld edény, 569523B
1 literes, fedéllel (kés nélkal)

Mixel6 kés, készlet (2 kés), az 569523A 569523C
edényhez

Megr. szam

Mixel6 kés szaraz alapanyagokhoz, = 569523D
569523B edényhez

Témérad 569523F
Lehlz6 lapat 569523G
A\ FiGYELMEZTETES!

« Aszéraz alapanyag mixel6 kést 569523D a 2
literes edényben (569523A) is lehet hasznalni, az
edényhez tartozo kés helyett. A2 literes edénybe
azonban nem szabad tobb szaraz alapanyagot
betdlteni, mert a motor tulterhelése kovetkezik be.

XI. Biztonsagi utasitasok

Az EN 60335-2-14 szabvany szerint a mixer
haszndlati Utmutatoéjaban a kdvetkezdket is fel kell
tlntetni:

LA mixert gyerekek nem haszndlhatjék. A késziiléket
és a hdlozati vezetékét tartsa tdvol a gyerekektdl.
Akésziiléket idés, testi és szellemi fogyatékos
személyek, illetve a késziilék haszndlatdt nem

ismerd és hasonlo késziilék lizemeltetéseinek

a tapasztalataival nem rendelkezé személyek

csak a késziilék haszndlati utasitdsat ismerd és

a késziilék haszndlatdért felelésséget vallalé személy
feliigyelete mellett haszndlhatjdk.

A késziilék nem jGték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

« Amennyiben a késziiléket nem hasznalja,
felligyelet nélkiil hagyja, azon karbantartast vagy
tisztitast kivan végrehajtani, akkor a késziiléket
kapcsolja le és a halézati vezetéket az aljzatbol
huazza ki.
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« Amixert kizardlag csak figgbleges helyzetben
szabad hasznalni!

A késziilék elektromos halézathoz valo
csatlakoztatasa el6tt ellendrizze le, hogy

a halozati vezeték vagy a késziilék nem sériilt-e
meg. Amennyiben a késziiléken, halézati
vezetékén vagy csatlakozddugéjan lathatd
sérilés van, akkor a késziiléket hasznalni tilos.

A készliléket a Nature7® markaszervizében
javitassa meg. A késziilék javitdsahoz csak eredeti
alkatrészeket szabad felhasznalni. A késziiléket
csak a Nature7® markaszerviz javithatja meg. Ha
a késziilék meghibasodott, akkor forduljon az
elado uzlethez (amely a javitast a markaszerviznél
rendeli meg). A késziilék garancia utani javitasait
az Nature7® mérkaszervizeknél rendelje meg.
Aszervizek jegyzékét a honlapunkon talalja meg
(lasd az utmutat6 elején).

A késziiléket csak beltérben szabad hasznalni.
A készlléket dvja a nedvességtdl és a froccsend
viztél. A késziléket vizes helyre ne allitsa fel,
mert a motor szell6z6nyildsain keresztiil a viz

a motorba (a gép belsejébe) juthat.

A haloézati vezetéket 6vja a mechanikus
sérlilésektdl és a magas h6tdl. Ha a haldzati
vezetéket éles sarkon kell elvezetni, akkor
biztositsa a vezeték megfeleld védelmét. Ugyeljen
arra, hogy a halézati vezeték ne érjen hozza

forré feliiletekhez, és a késziiléket sem szabad
héforrasok kozelében felallitani.

A AZ ELES MIXELO o
KESHEZ KAPCSOLODO
FIGYELMEZTETESEK:

+ Amixel6 kés rendkiviil éles! Banjon vele évatosan.

+ Ha a kés sériilt vagy laza, akkor a késziiléket
bekapcsolni tilos!

XIl. Cimkék és piktogramok

(€ G. abra)

A hasznalatba vétel el6tt olvassa
el a hasznalati utasitast.
Atermék megfelel az EU
el6irasainak.
|

A készuléket csak zart térben
hasznalja és védje a viztél. El6zze
meg a viz beszivasat a motor
szellézényildsain keresztiil

Kettds szigetelés.

A késziléket haztartasi
hulladékok kozé kidobni
tilos! A késziiléket adja le
Ujrahasznositasra.

Az év és honap adatot a termék

Gyartasi szam ) .
sorszama koveti.

@

XIil. Hulladék
megsemmisités

« Acsomagolast az anyaganak megfelel6
hulladékgy(ijté konténerbe dobja ki.

« Az elektromos hulladékokrol szél6
2012/19/EK szamu eurdpaiiranyelv,
valamint az idevonatkozé nemzeti
torvények szerint az ilyen hulladékot
alapanyagokra szelektélva szét kell
bontani, és a kdrnyezetet nem karosité
moddon kell Ujrahasznositani. A szelektalt hulladék
gyljtéhelyekrdl a polgdrmesteri hivatalban
kaphat tovabbi informacidkat.

XIV. Tarolas

A megtisztitott és megszaritott késziiléket szaraz,
gyerekektdl elzart helyen térolja. A késziiléket
6vja sugarzd hétél, kozvetlen napsiitéstél és
nedvességtol, valamint az id6jaras hatasaitol.

XV. Garancia és garancialis
feltételek

2014. 1. 1-én életbe [épett a 89/2012. szamu
torvény (kiadds idépontja 2012. februar 3.), és
ezzel érvényét veszitette a 40/1964, az 513/1991
ésaz 59/1998 szamu torvény és ezek késébbi
maédositasai. A termékhiba felel6sség 2 év, a termék
megvasarlasanak a napjatol szamitva. Az ingyenes
garancialis javitasra a 89/2012. szamu térvény
rendelkezései azirdnyaddak. Az alabb feltlintetett,
a fenti torvénnyel 6sszhangban all6 kereskedelmi
feltételek teljesiilése esetén a terméket ingyenesen
megjavitjuk.

GARANCIALIS FELTETELEK

1. Azeladé (amennyiben ezt a termék jellege
megengedi), koteles a terméket bemutatni
avevének, majd az eladasrél a torvény altal
meghatarozott kévetelményeknek megfeleld
bizonylatot koteles kiallitani. A kitoltendd
adatokat az eladaskor, térolhetetlen moédon
kell bejegyezni a garancialevélbe.

2. Alaposan gondolja végig, hogy milyen
funkcidkat var el a terméktél. Amennyiben
atermék nem teljesiti a késébb felmerilt
igényeit, ez nem lehet ok a termék

3. Azingyenes javitasra atadott termékhez
avasarlastigazold bizonylatot is mellékelni kell.

4. Areklamalt terméket lehetbleg tiszta
allapotban, és a sériiléseket megakadalyozd
csomagolasban (lehetbleg az eredeti
csomagolasaban) kell megkiildeni vagy atadni.
Ahiba megallapitasa, valamint megsziintetése
érdekében kérjiik, hogy a termékhez az eredeti
tartozékokat is mellékelje.

5. Aszerviznem vallal felelésséget a fuvarozo
altal okozott sériilésekért.

6. Aszerviznem vallal felel6sséget a megkildott
és nem eredeti tartozékokért. Ez alél kivételt
képeznek azok az esetek, amikor a tartozékot
atermék hibaja miatt nem lehet eltavolitani.
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Atermékfelel6sség (garancia) a rejtett vagy
a lathaté termékhibakra vonatkozik.

A garancialis javitast kizarolag csak a Nature7
markaszervizek (lasd lent) hajthatjak végre.

Agyarto felelésséget vallal azért, hogy
atermék a termékhiba felel6sség egész ideje
alatt a mUlszaki adatok kézott megadott
paramétereket és tulajdonsagokat teljesitse.
Ennek feltétele a hasznalati Gtmutato
eléirasainak a maradéktalan betartésa.

Az ingyenes javitasra vonatkozé jog
megsz(inik, ha:

a) aterméket szakszerdtlendl, nem
a hasznalati utasitds eléirasai szerint
hasznaltak;

b) atermék konstrukciéjaban a Madal Bal
a.s.vagy a Nature7 markaszerviz elézetes
irasbeli engedélye nélkiil barmilyen
atalakitast vagy modositast hajtottak végre;

c) aterméket a meghatéarozott hasznalati
feltételektdl eltérd korilmények kozott,
vagy mas célokra hasznaltak;

d) atermékbarmely alkatrészét nem eredeti
alkatrésszel helyettesitették;

e) aterméksérilésétvagy meghibasodasat
a karbantartas elhanyagolasa miatt
bekovetkezett nagymértéki kopasok
okoztak;

f) atermék ,vis maior“ esemény, leesés, vagy
afelhasznalé egyéb gondatlansaga miatt
megsérilt;

g) atermék sérilését mechanikus vagy vegyi

hatasok okoztak;

h) aterméksérilését helytelen tarolas,
haszndlat vagy szallitas okozta;

i) aterméket (az adott tipustél fliggéen)
agressziv (pl. erésen poros) kdrnyezetben
hasznaltak;

j) aterméket a megengedett terheléstol
nagyobb terhelésnek tették ki;

k) agarancialevelet vagy a vasarlastigazolo
bizonylatot meghamisitottak.

11. Atermékhiba felel6sség nem vonatkozik
a hasznalatbél eredé kopasokra, illetve
arendeltetéstdl eltérd célokra vald
hasznalatbol eredé meghibasodasokra.

12. Atermékhiba felel6sség nem vonatkozik
anormal hasznalatbél ered6 kopasokra és
elhasznalédasokra, pl. a kések életlenné
valasara, az akkumulatorok kapacitasanak
a csokkenésére stb.

13. Ajoétallas vallaldsa nem érinti a vevd
egyéb jogait, amelyeket az aruvasarlashoz
kapcsolodd egyéb jogi elSirasok tartalmaznak.

14. Azokra a meghibasodasokra, amelyekre
avevé arkedvezményt kapott, nem lehet
érvényesiteni az ingyenes garancialis
javitast. Ha a terméket a felhasznalo sajat
kezlileg javitja meg, akkor a gyartoé és
aforgalmazé semmilyen felel6sséget sem vallal
a szakszer(tlen javitasbol vagy a nem eredeti
alkatrészek felhasznélasa miatt bekovetkez6
termékhibakért vagy meghibasodasokért,
személyi sériilésekért vagy anyagi karokért.

GAR’AIEICII'\LIS ES GARANCIA UTANI
JAVITASOK

Ha a termék a garancia ideje alatt meghibasodik,
akkor a reklamaciot a terméket eladé lizletben
nyujtsa be.

Atermék garancia utanijavitasait
a markaszervizeinknél rendelje meg.

|‘ Alegkdzelebbi szervizt a www.nature7.
cz honlapon talalja meg. Barmilyen kérdésével
felhivhatja a 222 745 130 telefonszamon
avevészolgalatunkat is.
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Agyarto: Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760 01
Zlin « Ad6szam: CZ-49433717

cég kijelenti, hogy az alabbi jel6lés(i és
megnevezésii késziilék megfelel az élelmiszerekkel
és ételekkel érintkezésbe keriilé termékekre
vonatkoz6 higiéniai eléirasokrél sz616 38/2001

szamu cseh egészségligyi minisztériumi
rendeletnek és kés6bbi modositasainak, valamint

az Eurépai Bizottsag 10/2011/EK rendelet

kovetelményeinek.

Nature7®569523
Mixer 1500 W

Zlin:2015.12.10
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EU ES GS MEGFELELOSEGI
NYILATKOZAT

A gyarto: Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760 01
Zlin « Ad6szam: CZ-49433717

cég kijelenti, hogy az alabbi jel6lés(i és
megnevezésl késziilék, illetve az ezen alapuld
egyéb kivitelek megfelelnek az Eurdpai Unié
vonatkozo6 el6irdsainak. Az altalunk jova
nem hagyott véltoztatdsok esetén a fenti
nyilatkozatunk érvényét veszti.

Nature7®569523
Mixer 1500 W

tervezése és gyartasa az alabbi szabvanyok
alapjan tortént:

EN 60335-1:2012+A11; EN 60335-2-14:2006+A1+A11;

EN 550014-1:2006+A1+A2; EN 55014-2:1997+A1+A2;

EN 61000-3-2:2006+A1+A2; EN 61000-3-3:2008; EN
62321:2008;

figyelembe véve az alabbi elSirasokat:

2014/35/EU
2014/30/EU
2011/65/EU
2009/125 EK (a Bizottsag 1275/2008/EU
és801/2013/EU rendelete)

Zlin: 2015.12.10
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Szanowni Klienci,

dziekujemy za zaufanie i zakup niniejszego
produktu marki Nature7®.

Produkt zostat poddany testom niezawodnosci,
bezpieczenstwa i jako$ci przepisanym normami
oraz przepisami Unii Europejskiej.

Z jakimikolwiek pytaniami prosimy zwracac sie do:

nature7@madalbal.cz

tel: +420 603 532 552
www.nature7.cz

Producent: Madal Bal a. s., Primyslova zéna
Priluky 244, CZ-76001 Zlin, Republika Czeska.

Data wydania: 07/12/2015

I. Charakterystyka

Mikserem wielofunkcyjnym cleverMix
Nature7®CM15WP (569523) mozna w tatwy sposob
i szybko przygotowywac sosy, puree, koktajle
(smoothies), gorace i zimne zupy, nacia¢ owoce,
warzywa, mieso na wymagana grubos¢, zemlec
orzechy, nasiona, mak lub kawe, przygotowa¢ lody
i pokarmy dla niemowlat, jak np. przeciery.
Wysokimi obrotami noza mozna pogrzaé

wode bezposrednio w dzbanku (do ok. 65°C)

i przygotowac w ten sposéb ciepte napoje z owocoéw
bezposrednio w dzbanku do miksowania.

=>  Mikser wyposazony jest w wyswietlacz i panel
sterujacy z przyciskami.

Przyciskiem wybraé¢ mozna jeden z siedmiu
wczesniej ustawionych programéw miksowania
z kombinacjg obrotéw i czasu dla poszczegélnie
przygotowywanych pokarméw/przerabianych
surowcow, w celu optymalnego przerabiania
zuwzglednieniem ich charakteru. Dtugos¢
programu zmienia¢ mozna w zaleznosci od ilosci
i stopnia przerabiania wtozonych surowcéw.
Chodzi o ponizsze programy: PULSE, warzywa,
smoothies (koktajle), sosy, orzechy-nasiona,
lody, zupy kremowe (,,bisque“). Przyciskami
mozna ustawi¢ obroty i czas pracy nawet bez
zastosowania programdw, co mozna w razie
potrzeby wykorzysta¢ do standaryzacji grubosci
mielenia/ciecia, np. grubosci kawy.

9 Dzbanek do miksowania o objetosci dwa litry,

ktory jest cze$cia dostawy, nadaje sie do przerabiania
wszystkich powyzej podanych surowcéw. Do miksera
mozna kupic takze 1 L dzbanek do miksowania 569523B
przeznaczony do specjalnego mielenia suchych
surowcow (rys. Di E) jakimi sa ziarna, nasiona, kawa,
orzeszki itp., w celu osiggniecia wyzszej jakosci mielenia.

9 Materiat dzbankéw do miksowania
wyprodukowany jest z materiatu nieszkodliwego
dla zdrowia i bez zawartosci bisfenolu A (,,BPA
free,), wraz z nozami, i wykorzysta¢ mozna je wiec
do przygotowania pokarmoéw dla niemowlat.

9 Dzbanki do miksowania mozna my¢ w zmywarce.

Il. Dane techniczne

Maksymalny pobér mocy
Obroty bez obcigzenia
Wyswietlacz

z przyciskami sterujgcymi
Ustawiany czas pracy

Liczba stopni predkosci

Funkcja PULSE do
miazdzenia lodu i ciecia
migowego

Programy miksowania
wedtug przerabianego
materiatu

Materiat dzbanka do
miksowania

Dzbanki do miksowania

Maksymalna mozliwa
temperatura ptynu
Napiecie zasilania/
czestotliwos¢

Stopien ochrony

Klasa izolacji

Masa bez przewodu
zdzbankiem 2 L

Wymiary maksymalne
(WYS. x SZER. x Gk.)
Poziom ci$nienia
akustycznego:

Poziom mocy akustycznej

1500W
16 000min*t

Tak

co 10 sekund, maks.
10 minut.

1-10

(speed 1-speed H)
Tak

Tak; 6+PULSE

Tritan™ (nie zawiera
bisfenolu A; ,,BPA
free,)

2 L uniwersalny do
ptyndw, ciagliwych

i twardych surowcow;
1Ldosuchych
surowcodw
(nasionaiitp.)

90°C

220-240V~50 Hz

P20

Il (podwdjna izolacja).
4,2 kg

48x19x23cm

<70 dB(A)

(wedtug EN 60704-1)

<85dB(A)
(wedtug EN 60704-1)

Ill. Czesci miksera
(€ rys.A)

15. Jednostka silnikowa miksera
16. Otwory wentylacyjne silnika
17. Nozki

18. Panel sterujacy

19. Przewod zasilajacy

20. Stopkizabezpieczajace do osadzenia dzbanka
do miksowania

21. Nosnik noza tnacego
(€ rys. B)

1. Wieczko srodkowe otworu do wktadania
surowcoéw do dzbanka do miksowania w czasie
miksowania

Wieko ochronne dzbanka do miksowania
Uniwersalny 2 L dzbanek do miksowania

2
3
4. Noztnacy
5

Ubijak
6. Szpachelka
(D rys. C)

Ubijak wtozony do dzbanka do miksowania na
wypadek zluzowania upchanego materiatu.

(€ rys. D)

Mikser z dzbankiem do miksowania ziarn, nasion,
kawy itp.

1. Wieczko Srodkowe leja wsypowego do
nasypania surowcéw sypkich do dzbanka
w czasie pracy miksera

2. Obrotowy lej wsypowy do obracania
szpachelek w srodku dzbanka do miksowania

Wieko ochronne 1L dzbanka do miksowania
4. 1Ldzbanek do miksowania ziarn, nasion,
kawy itp.
5. Szpachelki obrotowe
6. NoOztnacy
(€D rys. E)
Zasada dawkowania surowcéw do dzbanka do
miksowania przeznaczonego do ziarn itp. oraz
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obracanie leja wsypowego w celu obracania
szpachelek i zluzowania materiatu, ktéry ugrzeznat
w $rodku dzbanka.

(€ rys. F)

panel sterujacy z wyswietlaczem i przyciskami.

IV. Wazne informacje
dotyczace obstugi miksera

AOSTRZEiENIE

Przed zastosowaniem przeczytaé cata instrukcje
obstugi i pozostawi¢ zatagczong do wyrobu, by
obstuga mogta zapoznac sie z nia. Jezeli produkt
zostanie komukolwiek wypozyczony lub sprzedany,
zataczy¢ do niego takze niniejszg instrukcje
obstugi. Zabroni¢ uszkodzeniu niniejszej instrukgji.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
lub skaleczenia powstate na skutek eksploatacji
urzadzenia niezgodnej z niniejsza instrukcja.

Przed wykorzystaniem urzadzenia zapoznad sie

ze wszystkimi jego elementami sterujgcymi oraz
sposobem wytaczenia urzadzenia, by mozna byto
go w razie zaistnienia niebezpiecznej sytuacji
natychmiast wytaczy¢. Przed zastosowaniem
sprawdzi¢ poprawne zamocowanie wszystkich
czesci i sprawdzié, czy niektdra z czedci urzadzenia,
jak np. ochronne elementy zabezpieczajace nie sa
uszkodzone, czy tez niepoprawnie zainstalowane

i rowniez sprawdzi¢ przewdd zasilajacy, czy nie ma
uszkodzonej izolacji. Za uszkodzony jest uwazany
takze zbutwiaty przewdd zasilajacy. Nie korzysta¢
z urzadzenia z uszkodzonymi czes$ciami i zapewnic
ich naprawe, ewentualnie naprawe w serwisie
autoryzowanym Nature7 (patrz rozdziat Serwis

i konserwacja).

AOSTRZEiENIE

 Przed zastosowaniem miksera doktadnie umy¢
wszystkie czesci, ktore w kontakcie beda
Z zywnoscia.

» Przed miksowaniem surowcéw zawierajacych
twarde czesci, jak np. pestki, skorupki, kosci
nalezy czesci te usunac.

« Surowce przed przerabianiem doktadnie umyc¢.

« Materiat o wiekszej objetosci przed wtozeniem
do miksera pokroi¢ na mniejsze kawatki tak, by
materiat obracat sie w czasie obracania noza.

Geste, twarde i ciaggnace sie surowce nalezy
miksowac stopniowo przy nizszych obrotach

z kolejnym dodawaniem nastepnych kawatkow
surowcow po pokrojeniu wczesniejszej

dawki. Nie moze dochodzi¢ do przecigzania
silnika, ktore charakteryzowane jest niskimi
obrotami i, zmeczonym” dzwiekiem silnika
albo zacieciem noza w materiale. Jezeli silnik
zostanie przeciazony, nie dodawac kolejnych
surowcow, wytaczy¢ mikser i zdja¢ dzbanek do
miksowania z jednostki silnikowej i odebrac
pewnga czes$c¢ z dzbanka do miksowania. Jezeli
jest to mozliwe, w celu obnizenia oporu
miksowanego materiatu wobec noza dodac do
dzbanka mniejsza ilos¢ cieczy.

Kiedy przy niskich obrotach rownomiernie
pociety zostanie ciagliwy materiat, mozna
stopniowo zwiekszac predkos¢ obrotow.
Wiekszej ilosci gestego materiatu nie miksowa¢é
zbyt dtugo i takze przy wysokich obrotach, by
nie doszto do przeciazenia silnika.

« Miksera nigdy nie stosowac jako ugniatarki
gestego ciasta.

V. Montazi zastosowanie
miksera

1) Jednostke silnikowa umiesci¢ na statej suchej
irownej powierzchni.

2) Na jednostce silnikowej umiesci¢ dzbanek do
miksowania.

+ Uniwersalny 2 L dwulitrowy dzbanek do miksowania
zatozy¢ sposobem wedtug (€ rys. B).

« Jednolitrowy dzbanek do miksowania (nie jest
czes$cig dostawy, trzeba dokupic) przeznaczony
przede wszystkim do ziarn, nasion, kawy itp.
Zatozy¢ w sposob wedtug (€D rys. D).

+ Dzbanek powinien zosta¢ mocno i stabilnie
zatozony na jednostce silnikowej.

3) Przed podtaczeniem przewodu zasilajacego
jednostki silnikowej do gniazdka z napieciem
el. sprawdzié, czy wartos¢ napiecia w gniazdku
znajduje sie w zakresie 220-240 V~50 Hz.

4) Wtyczke przewodu zasilajacego miksera
wsunac do gniazdka pradu el.

9 Po podtaczeniu przewodu zasilajagcego
miksera do gniazdka zapali sie przycisk ,ON/
OFF“ na panelu sterujacym miksera.

5) Do dzbanka do miksowania wtozy¢ surowce
w stosunku wedtug wybranego przepisu.

» Dzbanka do miksowania nie napetniaé powyzej
ryski ograniczajacej objetos¢.

Do dzbanka do miksowania nie wktadac zbyt
gestych mieszanek kasz, mogtoby dojs¢ so
spaleniasilnika. Gesteitwarde surowce (np.
mieso, warzywa korzeniowe) nalezy miksowac
w odpowiedniej ilosci, a w przypadku wiekszej
ilosci konieczne jest rozdzielenie na czesci,
ktére beda stopniowo miksowane.

6) Na dzbanku do miksowania zatozy¢ wieko
oraz wieczko srodkowe (€ rys. B, pozycje
1i2;albo €< rys. D pozycje1i2).

» Rowki wieczka $rodkowego 2 L dzbanka nalezy
wsuna¢ do wycie¢ wieka dzbanka i przekreci¢
w prawo wedtug oznakowania na wieku
dzbanka.

» Zmiksera nigdy nie korzystac bez zatozonego
wieka na dzbanku do miksowania oraz
wieczka w otworze sSrodkowym- to wieczko
przeznaczone jest do dodawania surowcéw
do dzbanka w czasie miksowania. Po dodaniu
surowcow trzeba zatozy¢ go z powrotem.

VI. Uruchomienie miksera
bez wstepnie ustawionego
programu miksowania.

1) Wcisna¢ $wiecacy przycisk ,,ON/OFF“ na

panelu sterujacym i na wyswietlaczu pokaze
sie symbol ,,0:00“ do ustawienia czasu.

(PL

2) Po wcisnieciu przycisku ,,TIME+/ TIME-“ albo
»SPEED+/ SPEED-“ zapalg sie obydwa te
przyciskii do bezprogramowego stosowania
miksera konieczne jest ustawienie predkosci
i czasu pracy.

Ponownym wci$nieciem +/- przycisku Speed
wybiera¢ ustawione predkosci obrotow
(najnizsza ,Speed 1“ oraz najwyzsza ,,Speed H*).

Tak samo wcidnieciem +/- przycisku Time
mozna ustawic czas pracy po 10 sekundach.
Maksymalnie jednak 10 minut. Taki czas
jest dostateczny dla wymaganego poziomu
przerabiania.

3) Do uruchomienia miksera wcisnac przycisk
»ON/OFF*,

W razie potrzeby mozna zmieniac obroty i czas
podczas pracy miksera.

Vil. Wytaczenie miksera

« Do wytaczenia miksera wcisnac przycisk ,,ON/
OFF*“.

VIll. Uruchomienie miksera
z wstepnie ustawionym
programem miksowania.

« Mikser posiada 7 wstepnie ustawionych trybow
miksowania w kombinacji predkosci obrotéw
i czasu miksowania (oproécz trybu PULSE)
w odniesieniu do charakteru miksowanego
materiatu i jego idealnego przerabiania. Program
jest wedtug rodzaju przerabianego materiatu
oznakowany odpowiednim rysunkiem w przycisku
na panelu sterujgcym miksera, patrz (€ rys. F)

1) Wcisna¢ $wiecacy przycisk ,,ON/OFF“ na
panelu sterujacym i na wyswietlaczu pokaze
sie symbol ,,0:00%.

2) Wcisna¢ odpowiedni przycisk programu na
panelu sterujacym wedtug przerabianego
materiatu (przyciski programéw przed
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wci$nieciem nie Swieca). Nastapi uruchomienie
miksera i predkosc obrotéw sie stopniowo
zmienia w zaleznosci od czasu zgodnie
zwybranym programem. Do uruchomienia
trybu PULSE trzeba przycisk PULSE wcisna¢
dwa razy - pierwszy raz do aktywacji
przycisku, a drugi do uruchomienia miksera.

A\ osTrRzZEZENIE

« Jezeli po wcisnieciu wytacznika nie nastapi
uruchomienie miksera, natychmiast wytaczyc¢
mikser, odtaczy¢ go od zrédta pradu el.

i stwierdzi¢, czy powodem je zablokowany n6z
miksera, czy co$ innego.

Jezeli nie uda sie usterki usunac¢ lub stwierdzic¢

jej powodu, zleci¢ naprawe w autoryzowanym
punkcie serwisowym Nature7® za posrednictwem
sprzedawcy, u ktérego wyrob byt kupiony.

Jezeli chodzi o usterke wewnetrzna, to naprawe
wykonywac moze wytacznie autoryzowany serwis.

W czasie przebiegajacego programu $wieci
przycisk ,TIME +/-“, przy pomocy ktérego mozna
wydtuzy¢ albo skrécic czas pracy programu

w przypadku, kiedy poziom przerabiania
materiatu jest niedostateczny lub wystarczajacy.

Predkosc obrotow przyciskiem ,,SPEED+/
SPEED-“ w ramach wstepnie ustawionego
programu nie mozna zmieniac (przycisk w czasie
programu miksowania nie $wieci).

=» Delikatnos¢ miksowanej mieszanki/
mielonego surowca zalezna jest od czasu pracy
miksera i obrotéw.

TRYB PULSE

W trybie PULSE czas pracy wynosi
3 sekundy przy maksymalnych obrotach
i czasu pracy nie mozna zmieniac.

Program ten przeznaczony jest do migowego
miksowania/ciecia oraz miazdzenia kostek lodu.

PROGRAM WARZYWA | OWOCE
Program ten przeznaczony jest do

przerabiania warzyw, owocéw. Dtugos¢
programu wynosi 1,5 minuty.

PROGRAM SMOOTHIE

Program smoothie przeznaczony jest do
przygotowania koktajli. Czas trwania
programu wynosi 45 sekund.

PROGRAM SAUCE

Program ten przeznaczony jest przede
wszystkim do przerabiania owocéw.
Przygotowanie puree, sokow owocowych

w kombinacji zwoda lub innymi napojami
i przysmakami itd. Czas trwania programu
wynosi40 sekund.

PROGRAM NUTS

Program przeznaczony do ciecia i mielenia
@ orzeszkdw, kawy, maku, nasion oraz
innych twardszych ptodéw lub surowcéw.

Czas trwania programu wynosi 45 s. Do
optymalnego mielenia zalecamy stosowac 1 L
dzbanek do miksowania (€ rys. D).

AOSTRZEiENIE
DOT. MIELENIA KAWY

W zmielonej kawie moze pozostac pewien udziat
grubszych czastek.

PROGRAM ICE CREAM

Program przeznaczony do produkcji
lodéw. Czas trwania programu 50 sekund.
PROGRAM BISQUE

Program przeznaczony do przygotowania
cieptych gtadkich zup kremowych
(,bisque“ to francuskie oznakowanie dla

gtadkiej, kremowej i przyprawionej zupy
wywodzacej sie z rosotu ze skorupiakdw).

W tym programie predkosc obrotéw szybko
osiagnie maksimum i trwa przez 8 minut. W tym
czasie zimna woda zostanie na skutek obrotéw
zagrzana do mniej wiecej 65°C za 8 minut, czego
wykorzysta¢ mozna do przygotowania cieptych
zup. Do dzbanka do miksowania mozna nalac rosét

zwarzyw lub miesa i dodac kolejne ingrediencje,
np. smazone warzywa, grzyby, ziota i Smietane itd.
Nastepnie przy pomocy tego programu mozna
przygotowac doskonate ciepte napoje owocowe. Do
dzbanka do miksowania mozna nala¢ goraca wode
o temperaturze do 90°C. W przeciagu tego
programu jednak dojdzie do kolejnego zagrzania
(patrz powyzej), stosowac wiec tylko tak ciepte
ciecze, by nie doszto do podgrzania powyzej
dozwolonej temperatury 90°C.

Czasu tego programu nie wydtuzac na dtuzej,
niz wstepnie ustawionych 8 minut, mogtoby
dojsc do przeciazenia silnika.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE
OBStUGI MIKSERA

« Do 2L dzbanka do miksowania mozna dodawac
surowce w czasie pracy poprzez otwér Srodkowy
w wieku lub poprzez lej wsypowy w 1 L dzbanku,
ktory jest czesciag wieka po zdjeciu wieczka

(€ rys. E).

« W przypadku ugrzezniecia materiatu w 2
L dzbanku do miksowania mozna materiat
przysuna¢ do noza ubijakiem poprzez otwoér
Srodkowy w duzym wieku, w ten sposéb zabroni
sie kontaktu ubijaka z wirujacym nozem
(€ rys. €). W przypadku zastosowania 1 L
dzbanka stosowane sg w $rodku dzbanka
umieszczone szpachelki obrotowe, ktére sa
czeScig wieka i ktoére poruszaja sie podczas
obracania lejem wsypowym (€< rys. E).
Nigdy nie przysuwac surowca do wirujacego
noza poprzez bezposrednie wtozenie ubijaka lub
innego przedmiotu do dzbanka do miksowania
bez zainstalowanego wieka gornego, mogtoby
dojs¢ do kontaktu ubijaka z wirujagcym nozem, i w
ten sposéb do wypadku i skaleczenia.
Do przesuwania surowcow stosowac dostarczany
ubijak, w zadnym przypadku inne narzedzie
z powodu niebezpiecznego kontaktu z nozem.
Wieczko $rodkowe zatozy¢ z powrotem na
otworze wieka, kiedy tylko zostanie dodany
surowiec do dzbanka do miksowania.

(PL

« Jezelina $cianach 2 L dzbanka do miksowania
bedzie pozostawat przyczepiony miksowany
materiat, mozna go po wytaczeniu miksera
zluzowac ze $cian dostarczang szpachelka
(€ rys. B, pozycja 6). W przypadku 1 L
dzbanka do tego celu stosowane sa szpachelki
obrotowe, ktore sa czesciag wieka dzbanka.

A\ 0sTRZEZENIE

« Mieleniem twardszych i gestszych surowcéw, np.
orzechoéw, dojdzie do delikatnego zarysowania
$ciany wewnetrznej naczynia do miksowaniaiw
ten sposéb naczynie zmetni, chodzi o naturalne
zjawisko.

Przerwanie i wytaczenia miksera

9 W razie potrzeby natychmiastowego
przerwania programu i zatrzymania miksera
wcisnac przycisk ,,ON/OFF¥,

IX. Przepisy

Ponizej podane stosunki surowcéw w przepisach
przeliczy¢ zgodnie z wymagana ilo$cig mieszanki.

SMOOTHIES - KOKTAJLE

tadna sylwetka
« 100 g melona wodnego
» 30 g banana

« 25gmalin

» 35g jabtka

« 5gnasiona Inu, gatgzke kopru, woda
wedtug potrzeby

Do miksera wtozy¢ wszystkie
ingrediencje, a wode dodawac wedtug
potrzeby. Zmiksowac¢ na gtadka mase.
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Dla zdrowej skory
« 50 ml soku marchewkowego
« 50 g melona cantaloupe

« 25 g gruszki

« 15 g owocow physalis

« 50 g papai

« 25 g marchewki

« kawatek imbiru, kostki lodu i woda
wedtug potrzeby

Owoce i warzywa pokroic i z pozostatymi
sktadnikami zmiksowac¢ na gtadka mase.

Delikatny detox

« 100 g ananasa

« 20 g selera lisciowego

« 25 g roszponki warzywnej
« 5grzezuchy

« gatgzke rozmarynu

« 1tyzka miodu, woda

Owoce i warzywa umyc¢ i wtozyc do
miksera. Wedtug potrzeb dodac gatazke
rozmarynu, miéd i wode. Zmiksowacé na
gtadko.

X. Konserwacja
i czyszczenie

Przed jakakolwiek konserwacja i czyszczeniem
miksera odtaczy¢ przewdd zasilajacy jednostki
silnikowej od zrodta pradu el.

Do czyszczenia jednostki silnikowej zastosowac
wytacznie wilgotna szmatke. Jednostki silnikowej nie
zanurza¢ w wodzie i zapobiegac jej kontaktu z woda.

Wszystkie zdejmowane cze$ci mozna my¢ woda
o temperaturze nieprzekraczajacej 60°C, a wiec
réwniez w zmywarce.

Zapobiegac kontaktu plastikowych czesci
miksera z rozpuszczalnikami organicznymi
(np. na bazie acetonu) i abrazyjnymi srodkami
czyszczacymi, jakimi sg np. piaski czyszczace,
poniewaz dosztoby do ich uszkodzenia.

AOSTRZEiENIE

Podczas czyszczenia podstawy miksujacej by¢
nadzwyczaj ostroznym, poniewaz noze sg ostre.

AKCESORIA ZAPASOWE DO NABYCIA
W RAZIE POTRZEBY

Akcesoria zapasowe Nr zam.

Uniwersalny dzbanek do miksowania 569523A
2l zwiekiem (bez nozéw)

Dzbanek do miksowania ziarn, 569523B
mieszanek sypkich itp.1 1z wiekiem

(bez noza)

Noze miksujace, 569523C
komplet (2 noze) dla 569523A

N6z do suchych mieszanek dla 569523D
dzbanka 569523B

Ubijak 569523F
Szpachelka czyszczaca 569523G
A\ osTrRzEZENIE

« N6z do suchych mieszanek 569523D mozna
zainstalowac takze w 2 L dzbanku do miksowania
569523A zamiast noza w tym dzbanku. Miksera

jednak nie wolno przecigzac duzg objetoscia
suchej mieszanki w 2 litrowym dzbanku do
miksowania.

XI. Instrukcje
bezpieczenstwa

Zgodnie z EN 60335-2-14 w instrukcji obstugi dla
mikseréw musi zostac podany nastepujacy komunikat:

~Miksera nie wolno obstugiwac dzieciom. Urzgdzenie
ijego przewdd zasilajgcy przechowywad poza

zasiegiem dzieci. Z urzqgdzenia wolno korzystac osobom
zograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, zmystowymi
iumystowymi albo z niedostatecznym doswiadczeniem
iwiedzg, jezeli znajdujg sie pod nadzorem albo
zapoznane zostaty z zasadami bezpiecznego
uzytkowania urzqdzenia i zrozumiaty ewentualne ryzyka.

Dzieciom nie wolno sie bawic¢ urzqdzeniem.“

« Jezeliurzadzenie nie jest wykorzystywane, nie
pozostawiaé go bez nadzoru, do wykonania
konserwacji, czy tez zatozenia lub zdejmowania
niektorej z czesci, nalezy zawsze go wytaczyé
i odtgczy¢ przewdd doprowadzajacy od zrédta
pradu el.

« Mikser jest przeznaczony wytacznie do
zastosowania w pozycji pionowej!

« Przed podtaczeniem urzadzenia do zrédta pradu
el. sprawdzic¢, czy urzadzenie lub jego przewdd
doprowadzajacy nie sa uszkodzone. Jezeli widoczne
sg znaki uszkodzenia, nie podtaczad go do zrédta
pradu el. i zapewnic jego naprawe w autoryzowanym
punkcie serwisowym marki Nature7®. Do naprawy
urzadzenia zastosowaé mozna wytacznie oryginalne
czesdci producentai naprawe wykonywac moze
wytacznie autoryzowany punkt serwisowy marki
Nature7®. W celu wykonania napraw gwarancyjnych
prosimy o kontakt ze sprzedawca, u ktérego zostat
wyrob zakupiony i on nastepnie zapewni naprawe
w autoryzowanym serwisie. W przypadku naprawy
pozagwarancyjnej prosimy o kontakt z serwisem
marki Nature7® (miejsca serwisowe znalez¢ mozna
na stronach internetowych podanych na wstepie
instrukgji).
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« Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowania
w zamknietych pomieszczeniach. Nalezy chronié
go przed wilgocia i przedostaniem sie wody
do czesci wewnetrznych. Urzadzenia nigdy
nie umieszczaé na mokrych powierzchniach,
poniewaz moze dojs$¢ do przedostania sie
wody do silnika poprzez otwory wentylacyjne
umieszczone w dolnej czesci podstawy silnikowe;j.

Chroni¢ przewo6d doprowadzajacy przed
uszkodzeniem mechanicznym lub termicznym.
W przypadku, kiedy przewod zasilajacy
przechodzi poprzez ostra krawedz, wyposazyc¢
go w odpowiednig ochrone przeciw uszkodzeniu.
Przewéd utrzymywac w dostatecznej odlegtosci
od goracych powierzchni, by nie mogto dojs¢ do
uszkodzenia termicznego izolacji.

A\ OSTRZEZENIE DOT. OSTRYCH
NOZY MIKSERA:

« Noze miksera s ostre! Nalezy obchodzic sie
z nimi bardzo ostroznie.

« Nie wtaczac urzadzenia wtedy, kiedy noze
miksera sg zluzowane lub uszkodzone.

XIl. Odsytacz do
tabliczki znamionowej
i piktogramow

(€ rys. G)

Przed uzyciem urzadzenia
@ przeczytaé uwaznie instrukcje

obstugi.

c € Spetnia wymagania UE.

Urzadzenie eksploatowaé

w zamknietych pomieszczeniach

i chroni¢ go przed deszczem oraz
przedostaniem sie wody do silnika
poprzez otwory wentylacyjne.



Podwojna izolacja.

Urzadzenia nienadajacego sie
K do eksploatacji nie wyrzuca¢ do

odpadu domowego, ale odda¢ go
I do ekologicznej utylizacji.
Numer Oznacza rok i miesigc produkcji
seryjny oraz numer serii produkcyjnej.

XIIl. Utylizacja odpadu

Materiaty opakowania wyrzucic¢
do kontenera przeznaczonego do
posortowanego odpadu.

Wyrobu nienadajacego sie do
uzytkowania zgodnie z dyrektywa .
2012/19 UE nie wolno wyrzucaé

do mieszanego odpadu, ale trzeba odda¢ go

do ekologicznego recyklingu w odpowiednim
miejscu zbiorczym. Informacje o miejscach
zbiorczych uzyska¢ mozna na gminie.

XIV. Magazynowanie

Czyste i suche urzadzenie przechowywaé w suchym
miejscu poza zasiegiem dzieci. Chroni¢ go przed
wilgocia, bezposrednim promieniowaniem
stonecznym, promieniowaniem ciepta

i nieprzyjaznymi warunkami atmosferycznymi.

XV. Okres i warunki
gwarancji

W dniu 01.01.2014 weszta w zycie ustawa nr
89/2012 Dz.U. z dnia 3 lutego 2012r. i na ten dzien
tracg waznos$c¢ ustawy 40/1964 Dz.U.; 513/1991
Dz.U.i59/1998 Dz.U. w brzmieniu pdzniejszych
przepiséw. Odpowiedzialnos$¢ za wady dot.
zakupione produktu obowiazuje przez okres 2 lat
od dnia sprzedazy. Roszczenia bezptatnej naprawy
wynikajacej z gwarancji kieruja sie ustawa nr
89/2012 Dz.U. W przypadku spetnienia ponizej
podanych warunkdw, ktére zgodne sg z niniejsza
ustawa, produkt zostanie bezptatnie naprawiony.

WARUNKI GWARANCJI

1. Obowigzkiem sprzedajacego jest prezentacja
produktu (o ile jego charakter na to pozwala)
i zgodnie z ustawa wystawienie dowodu
sprzedazy. Wszystkie dane w dowodzie zakupu
zapisane muszg zosta¢ w sposéb nienadajacy
sie do usuniecia.

2. Juzpodczas wyboru towaru nalezy doktadnie
zastanowic sie, jakie funkcje i czynnosci
wymagane beda od wyrobu. To, ze wyréb
nie spetnia Panstwa pdzniejszych wymagan
technicznych, nie jest powodem do reklamacji.

3. W przypadku domagania sie roszczen do
bezptatnej naprawy towar przekazany musi
zostac¢ z poprawnie wypetnionym dowodem
zakupu.

4. Do przekazania towaru do reklamacji,
produkt powinien zosta¢ w miare mozliwosci
wyczyszczony i zapakowany tak, by podczas
transportu nie doszto do jego uszkodzenia
(najlepiej w oryginalnym opakowaniu).

W ramach doktadnego okreslenia usterki
i jej doskonatego usuniecia nalezy wraz
z produktem wystac takze jego akcesoria.

5. Serwis nie ponosi odpowiedzialnosci za towar
uszkodzony przez przewoznika.

6. Serwis nastepnie nie ponosi odpowiedzialnosci
za przestane akcesoria, ktére nie przedstawiaja
wyposazenia standardowego produktu.

10.

Wyjatkiem sa przypadki, kiedy akcesoriéow
nie mozna zdemontowac z powodu wady
produktu.

Odpowiedzialno$¢ za wady (,gwarancja“)
obejmuje widoczne i skryte wady produktu.

Naprawy gwarancyjne uprawniony jest
wykonywac wytacznie autoryzowany punkt
serwisowy marki NatureT.

Producent odpowiedzialnym jest za to, ze przez
caty okres odpowiedzialnosci za wady produkt
bedzie posiadat wtasciwosci i parametry
podane w warunkach technicznych,

w przypadku przestrzegania instrukcji obstugi.

Prawo do bezptatnej naprawy wygasa, jezeli:

a) produkt nie byt eksploatowany zgodnie
zinstrukcja obstugi.

b) wykonana zostata ingerencja w budowie
urzadzenia bez wczesdniejszej pisemnej
zgody wydanej przez firme Madal Bal a.s.
albo autoryzowany serwis marki Nature7

c) produkt eksploatowany byt w innych
warunkach albo do innych celéw, niz do
ktorych zostat przeznaczony.

d) niektora z czesci produktu zastgpiona
zostata nieoryginalng czescia.

e) douszkodzenia lub nadmiernego zuzycia
produktu doszto z powodu niedostatecznej
konserwacji.

f) produkt miat awarie, zostat uszkodzony
na skutek mocy wyzszej lub poprzez
niedbatos¢ uzytkownika.

g) szkody spowodowane dziataniem
zewnetrznych wptywdw mechanicznych,
cieplnych lub chemicznych.

h) wady zostaty spowodowane
nieodpowiednim magazynowaniem lub
manipulacja zwyrobem.

i) produkt byt stosowany (dla danego typu
produktu) w agresywnym srodowisku np.
zapylonym, wilgotnym.

(PL

j)  produkt stosowany byt poza zakresem
dopuszczalnego obcigzenia.

k) wykonane zostato jakiekolwiek
fatszowanie dowodu zakupu lub protokotu
reklamacyjnego.

11. Odpowiedzialno$¢ za wady nie obejmuje
zwyktego zuzycia produktu albo zastosowania
produktu do innych celéw, niz do ktérych zostat
przeznaczony.

12. Odpowiedzialno$¢ za wady nie obejmuje
zuzycia produktu, ktére naturalne jest
w ramach jego zwyktego uzytkowania, np.
zeszlifowanie tarczy szlifierskich, nizsza
wydajno$¢ akumulatora po dtugotrwatym
uzytkowaniu itp.

13. Poprzez udzielenie gwarancji nie zostaty
naruszone prawa nabywcy zwiazane z towarem
wynikajace ze specjalnych przepiséw
prawnych.

14. Nie mozna dochodzi¢ roszczen do bezptatnej
naprawy wady, na ktéra sprzedawca udzielit
znizki. Jezeli uzytkownik naprawi produkt
wtasnymi sitami, to producent ani sprzedawca
nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne
uszkodzenia produktu lub uszczerbkina
zdrowiu z powodu niefachowej naprawy,
lub zastosowania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

SERWIS GWARANCYJNY
I POZAGWARANCYJNY

W celu zastosowania prawa do naprawy
gwarancyjnej prosimy o kontakt ze sprzedawca,
ktéry sprzedat produkt.

Do napraw pozagwarancyjnych zwrécic sie
mozna takze do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego.

l‘ Najblizsze miejsca serwisowe znalezé mozna
na www.nature7.cz. W przypadku pytan, prosimy
o kontakt z linig konsumencka 222 745 130.
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/ DEKLARACJA

O NIESZKODLIWOSCI DLA
ZDROWIA

Producent Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760
01 Zlin « NIP: CZ-49433717

o$wiadczamy, iz ponizej podany produkt spetnia
wymagania Rozporzgdzenia Komisji Europejskiej
(UE) 10/2011 w brzmieniu p6zniejszych przepiséw
oraz Obwieszczenia Ministra Zdrowia nr38/2001
Dz.U. w brzmieniu p6zniejszych przepiséw
ustalajacych wymagania higieniczne dla wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Nature7® 569523
Mikser 1500 W

W Zlinie: 10/12/15
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DEKLARACJA ZGODNOSCI
WE 1 GS

Producent Madal Bal a.s. « BartoSova 40/3, CZ-760
01 Zlin « NIP: CZ-49433717

o$wiadcza, iz ponizej podane oznakowane
urzadzenia na podstawie swej koncepcji i budowy,

tak samo, jak wykonanie wprowadzane na

rynek spetniaja wymagania Unii Europejskiej.
W przypadku zmian urzadzenia, ktdre nie zostaty
przez nas zatwierdzone, traci niniejsza deklaracja
waznosc.
Nature7®569523
Mikser 1500 W

zaprojektowana i wyprodukowana zostata zgodnie
Z ponizszymi normami:

EN 60335-1:2012+A11; EN 60335-2-14:2006+A1+A11;

EN 550014-1:2006+A1+A2; EN 55014-2:1997+A1+A2;

EN 61000-3-2:2006+A1+A2; EN 61000-3-3:2008; EN
62321:2008;

i przepisami:

2014/35EU
2014/30 EU
2011/65EU
2009/125 EC (Rozporzadzenie Komisji (UE)
1275/2008i801/2013)

W Zlinie: 10/12/2015

-

; —
7 ~

L,
4N =N
N

Martin Senkyf

K Cztonek Zarzadu S.A. J

~

Uvod

Vazeny zékaznik,
dakujeme za doveru, ktoru ste prejavili znacke

Nature7® kipou tohto vyrobku.

Vyrobok bol podrobeny testom spolahlivosti,
bezpecnosti a kvality predpisanym normami
a predpismi Eurépskej tnie.

S akymikolvek otazkami sa obratte na:

nature7@madalbal.cz

tel: +420 603 532 552
www.hature7.cz

Vyrobca: Madal Bal a. s., Priemyslova zéna
Priluky 244, CZ-76001 Zlin, Ceska republika.

Datum vydania: 07/12/2015
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I. Charakteristika

Multifunkénym mixérom cleverMix Nature7®
CM15WP (569523) je mozné jednoducho a rychlo
pripravit omacky, pyré, riedke cesta, koktaily
(smoothies), ladovd triest, horlce a studené
polievky, nasekat ovocie, zeleninu a maso na
potrebnd hrubost, pomliet orechy, semena, mak
alebo kavu, pripravit zmrzlinu a doj¢ensku stravu,
ako napr. vyzivu.

Vysokymi otackami noza je mozné ohriat vodu
priamo v mixovacej naddobe (na cca 65 °C)

a pripravit tak teplé polievky, pripadne teplé napoje
z ovocia priamo v mixovacej nadobe.

9 Mixér je vybaveny displejom a ovladacim
panelom s tlacidlami.

Tlac¢idlom je mozné zvolit jeden zo siedmich

z prednastavenych programov mixovania

s kombinaciou rychlosti otacok a ¢asu pre
jednotlivé typy pripravovanych pokrmov/
spracovavanych surovin na optimalne spracovanie
vzhladom naich povahu. Dizku programu je
mozné menit v zavislosti od mnozstva a stupnia
spracovania vlozeného materialu.

Ide o tieto programy: PULSE, zelenina, smoothies
(koktaily), omacky, orechy - semena, zmrzlina,
krémové polievky (,bisque“). Tlacidlami je

mozné nastavit otacky a ¢as chodu aj bez pouzitia
prednastavenych programov, ¢o je mozné vyuzit na
Standardizaciu hrubosti mletia/sekania v pripade
potreby, napr. hrubosti kavy.

9 Dvojlitrova mixovacia naddoba, ktora je
stucastou dodavky, je univerzalna na spracovanie
vSetkych vyssie menovanych druhov surovin.

K mixéru je mozné vsak dokupit aj 1 | mixovaciu
nadobu 569523B urcenu Specialne na mletie
suchych surovin (obr. D a E), ako st zrnoviny,
semenad, kadva, orechy a pod. pre vyssiu kvalitu
mletia.

=»  Material mixovacich nadob je vyrobeny zo
zdravotne neSkodného materialu a bez obsahu
bisfenolu A (,BPA free“), vratane nozov, a tak je
mozné ich pouZzit aj na pripravu dojcenskej stravy.

=» Mixovacie nadoby je mozné umyvat
v umyvacke.
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Il. Technické udaje

Maximalny prikon 1500W
Otacky bez zatazenia 16 000 min‘*
Displej s ovladacimi Ano

tlacidlami
Nastavitelny ¢as chodu po 10 sekundach,
max. 10 minut.
Pocet rychlostnych stupriov 1-10

(speed 1-speed H)

Funkcia PULSE nadrvenie  Ano
ladu a pulzné sekanie

Mixovacie programy podla  Ano; 6+PULSE
mixovaného materialu

Material mixovacej nddoby Tritan™

(neobsahuje bisfenol
A; ,BPA free)

2 luniverzalnana
tekutiny, huzevnaté
atvrdé suroviny;

1l nasuché suroviny
(semena apod.)

Mixovacie nadoby

Maximalna pouzitelna 90°C
teplota tekutiny

Napajacie napdtie/ 220-240V~50Hz

frekvencia

Krytie IP20

Trieda izolacie Il (dvojita izolacia)
Hmotnost bez kabla 4,2kg
s2lnadobou

Maximalne rozmery 48x19x23cm
(VxS xH)
Hladina akustického tlaku <70 dB(A)

(podla EN 60704-1)

Hladina akustického vykonu <85 dB(A)
(podla EN 60704-1)

111, Sucasti mixéra
(€ obr.A)

15. Motorova jednotka mixéra

16. Vetracie otvory motora

17. Nozicky

18. Ovladaci panel

19. Privodny kéabel

20. Zaistovacie patky na usadenie mixovacej nadoby

21. Unasac¢ mixovacieho noza

(€ obr. B)

1. Stredové viecko otvoru na vkladanie surovin do
mixovacej nadoby v priebehu mixovania
Ochranné veko mixovacej nadoby
Univerzalna 2 | mixovacia nadoba

2
3
4. Mixovacinoz
5

Zatlacadlo
6. Stierka
(€ obr. C)

Utlac¢adlo vlozené do mixovacej nadoby pre pripad
uvolnenia uviaznutého materialu.

(€ obr. D)

Mixér s mixovaci nddobou na zrnoviny, semena,
kavu a pod.

1. Stredové viec¢ko nasypky na vsypanie sypkych
surovin do mix. nadoby za chodu mixéra

2. Otocnd nasypka na otacanie stierok vnutri
mixovacej nadoby

3. Ochrannéveko 1 [ mixovacej nadoby

4. 1lmixovacia nddoba na zrnoviny, semena,
kavu a pod.

5. Rotacnéstierky

6. Mixovacino6z

(€ obr. E)

Princip davkovania surovin do mixovacej nadoby

urcenej na zrnoviny a pod. a otacanie nasypkou na
otacanie stierok uviaznutého materialu vnuatri nadoby.

(€ obr.F)

Ovladaci panel s displejom a tlacidlami.

IV. Dolezité informacie
na pouZivanie mixéra

A\ uPozORNENIE

Pred pouzitim si precitajte cely ndvod na pouzitie
a ponechajte ho prilozeny pri vyrobku, aby sa s nim
obsluha mohla oboznamit. Ak vyrobok niekomu
pozi¢iavate alebo predavate, prilozte k nemu aj
tento navod na pouzitie. Zabrante poskodeniu
tohto navodu. Vyrobca nenesie zodpovednost

za Skody ¢i zranenia vzniknuté pouzivanim
pristroja, ktoré je v rozpore s tymto navodom.
Pred pouzitim pristroja sa oboznamte so vietkymi
jeho ovladacimi prvkami a st¢astami a takisto so
sp6sobom vypnutia pristroja, aby ste ho mohli
ihned vypnat v pripade nebezpecnej situacie. Pred
pouzitim skontrolujte pevné upevnenie vietkych
sUcasti a skontrolujte, ¢i niektora Cast pristroja,
ako st napr. bezpec¢nostné ochranné prvky, nie je
poskodend, ¢i nespravne nainstalovana a takisto
skontrolujte privodny kabel, ¢i nemé poskodenu
izolaciu. Za poskodenie sa povazuje aj popraskany
privodny kabel. Pristroj s poskodenymi ¢astami
nepouzivajte a zaistite ich napravu, pripadne
opravu v autorizovanom servise znacky Nature7
(pozrite kapitolu Servis a drzba).

A\ UPOZORNENIE

« Pred pouzitim mixéra dékladne umyte
vsetky jeho casti prichadzajice do kontaktu
s potravinami.

Pred mixovanim plodin odstrarite ich tvrdé
casti, ako napriklad késtky, Skrupinky ci kosti.

Plodiny pred spracovanim dékladne umyte.

Objemny material pred vlozenim do mixéra
najprv nakrajajte na mensie kusy tak, aby
dochadzalo k rotacii materialu pri otacani
noza.

Hutné, tvrdé a hiizevnaté suroviny je nutné
mixovat po ¢astiach pri nizsich otackach

s postupnym pridavanim dalsSieho podielu
suroviny po nasekani predchadzajiaceho
podielu. Nesmie dojst k pretazovaniu

D

motora, ktoré sa prejavuje niz§imi otackami

a ,unavenym* zvukom motora alebo
zaseknutiu noza do materialu. Ak bude motor
pretazeny, dalsi podiel suroviny nepridavajte,
mixér vypnite a mixovaciu nadobu odoberte
zmotorovej zakladne a urcité mnozstvo

z mixovacej nadoby odoberte. Ak je to mozné,
na zniZenie odporu mixovaného materialu voci
nozu pridajte do mixovanej zmesi mensi objem
tekutiny.

Hned ako bude podiel huzevnatého materialu
rovnomerne nasekany pri nizkych otackach,
je mozné postupne pridavat rychlost otacok.
Vacsie mnozstvo hutného materialu nemixujte
dlhy cas a takisto nie pri vysokych otackach,
aby nedoslo k pretazeniu motora.

« Mixér nikdy nepouzivajte ako hnetac hutného
cesta.

V. Zostavenie a pouzitie
mixéra

1) Motorovi jednotku mixéra umiestnite na
rovnu suchu plochu.

2) Na motorovu jednotku usad'te mixovaciu
nadobu.

« Univerzalnu dvojlitrovd mixovaciu nadobu
usadte sposobom podla (€ obr. B).

« Jednolitrovi mixovaciu nadobu (nie je
stc¢astou dodavky, nutné dokdpit) uréend
najma na zrnoviny, semena, kavu a pod. usadte
sposobom podla (P obr. D).

« Nadoba musi byt pevne a stabilne usadena na
motorovej zakladni.

3) Pred pripojenim napajacieho kabla motorovej
jednotky do zasuvky s el. napéatim sa uistite,
¢i hodnota napatia v zasuvke je v rozmedzi
220-240V~ 50 Hz.

4) Vidlicu napajacieho kabla mixéra potom
zasunte do zasuvky s el. pridom.
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') Po pripojeni napéjacieho kabla mixéra
do zasuvky sa rozsvieti tlacidlo ,ON/OFF“ na
ovladacom paneli mixéra.

5) Do mixovacej nadoby vloZte suroviny
v pomere podla vami zvoleného receptu.

« Mixovaciu nadobu neplite nad najvyssiu rysku
nadoby vymedzujldcu objem.

« Do mixovacej nddoby nedavajte prili$ husté
kasovité zmesi, mohlo by dojst k spaleniu
motora. Hutné a tvrdé suroviny (napr.
maéso, korenovu zeleninu) je nutné mixovat
v primeranom mnozstve a v pripade vaésieho
mnozZstva je nutné ich rozdelit na ¢asti, ktoré sa
budu postupne mixovat.

6) Do mixovacej nadoby usad'te veko a stredové
viecko (€D obr. B, pozicia 1 a 2; alebo
€9 obr.D poziciala2).

« Drazky stredového viecka 2 | nadoby je nutné
zasunUt do vyrezov veka nadoby a oto(it
doprava podla znacenia na veku nadoby.

« Nikdy mixér neprevadzkujte bez nasadeného
horného veka na mixovacej nadobe a viecka
v stredovom otvore - toto stredové vie¢ko
je uréené na pridavanie surovin do nddoby
v priebehu mixovania. Po pridani surovin je
nutné ho usadit spat.

VI. Uvedenie mixéra do
chodu bez prednastaveného
mixovacieho programu

1) Stlacte svietiace tlacidlo ,,ON/OFF“ na
ovladacom paneli a na displeji sa zobrazi
symbol ,,0:00 na nastavenie ¢asu.

2) Po stlaceni tlacidla ,,TIME+/ TIME-“ alebo
»SPEED+/ SPEED-“ sa rozsvietia obe tieto
tlacidla a na bezprogramové pouzivanie
mixéra je nutné nastavit rychlost a ¢as chodu.

Opéatovnym stlacenim +/-tlacidla Speed volite
medzi prednastavenymi rychlostami otacania
(najnizsia ,,Speed 1“ az najvyssia ,,Speed H*).

Podobne stlacenim +/-tlacidla Time je mozné
nastavit ¢as chodu po 10 sekundach. Maximalne
vSak 10 minut. Tento Cas je dostatocny pre
pozadovanu Uroven spracovania.

3) Pre uvedenie mixéra do chodu stlacte tlacidlo
»ON/OFF*,

V pripade potreby je mozné menit otacky a ¢as za
chodu mixéra.

VII. Vypnutie mixéra

« Navypnutie mixéra stlacte tlacidlo ,ON/OFF*.

VIIl. Uvedenie mixéra do
chodu s prednastavenym
mixovacim programom

« Mixér ma prednastavenych 7 pracovnych rezimov
mixovania v kombindcii rychlosti otacok a ¢asu
mixovania (okrem rezimu PULSE) vzhladom
na povahu mixovaného materialu na jeho
idealne spracovanie. Program je podla druhu
spracovavaného materialu oznaceny prislusSnym
obrazkom v tlacidle na ovladacom paneli mixéra,
pozrite (<P obr. F)

1) Stlacte svietiace tlacidlo ,,ON/OFF“ na
ovladacom paneli a na displeji sa zobrazi
symbol ,,0:00¢.

2) Stlacte prislusné tlacidlo programu na
ovladacom paneli podla spracovavaného
materialu (tlacidla programov pred stlacenim
nesvietia). Déjde k uvedeniu mixéra do
chodu s postupne sa meniacou rychlostou
otacok v zavislosti od ¢asu podla zvoleného
mixovacieho programu. Na spustenie rezimu
PULSE je nutné tlac¢idlo PULSE stlaéit dvakrat
- prvykrat na aktivaciu tlacidla a druhykrat na
uvedenie mixéra do chodu.

A\ uPOZORNENIE

« Ak po stlaceni prevadzkového spinaca nedojde
k uvedeniu mixéra do chodu, ihned mixér vypnite,
odpojte ho od zdroja el. prudu a zistite, ¢i je
pric¢ina v zablokovanom nozi mixéra alebo inde.
Ak sa vam poruchu nepodari odstranit ¢i
zistit pric¢inu, vyrobok nechajte opravit
v autorizovanom servise znacky Nature7®
prostrednictvom predajcu, u ktorého ste vyrobok
kupili. Ak ide o vnUtornu poruchu, opravy smie
vykonavat iba autorizovany servis.

.

Pri prebiehajicom mixovacom programe svieti
tlacidlo , TIME +/-%, ktorym je mozné predizit

¢i skratit ¢as chodu programu v pripade, ze
Uroven spracovania materialu je nedostatoc¢na i
postacujuca.

Rychlost otacok tlacidlom ,,SPEED+/ SPEED-*
v ramci prednastaveného programu menit
nie je mozné (tlacidlo v priebehu mixovacieho
programu nesvieti).

9 Jemnost mixovanej zmesi/mletého materialu
je zavisla od ¢asu chodu mixéra a otacok.

REZIM PULSE

Prirezime PULSE je ¢as chodu 3 sekundy
pri maximalnych otackach a €as chodu
nie je moZné upravovat. Tento program

je urceny na pulzné mixovanie/sekanie a drvenie
kociek ladu.

PROGRAM ZELENINA A OVOCIE
Tento program je ureny na spracovanie

zeleniny, ovocia. Dizka programuje 1,5
minaty.

PROGRAM SMOOTHIE

Program smoothie je uréeny na pripravu
koktailov. Cas trvania programu je 45
sekdnd.

D

PROGRAM SAUCE

Tento program je uréeny predovsetkym na
@ spracovanie ovocia. Pripravu pyré,
ovocnych Stiav v kombinacii s vodou ¢i

inymi ndpojmi a pochutinami a pod. Cas trvania
programu je 40 sekdnd.

PROGRAM NUTS

Program uréeny na sekanie a mletie
@ orechov, kavy, maku, semien a dalsich
tvrdsich plodin ¢&i surovin. Cas trvania

programu je 45 s. Pre optimalnu kvalitu mletia
odpori¢ame pouzivat na tento Géel 1 | mixovaciu
nadobu (€ obr. D).

A\ UPOZORNENIE PRE MLETIE
KAVY

V pomletej kave moze zostat urcity podiel hrubsich
Castic.

PROGRAM ICE CREAM

Program urceny na vyrobu zmrzliny. Cas
trvania programu 50 sekund.
PROGRAM BISQUE

Program uréeny na pripravu teplych
hladkych krémovych polievok (,bisque“ je
francuzske oznacenie pre hladku,

krémovu a korenent polievku zaloZzend na vyvare

z korovcov).

Pritomto programe sa rychlost otacok rychlo
vy$plhd na maximum a trva 8 mindt. Za tento ¢as sa
studena voda vplyvom otacok ohreje na priblizne
65 °C za 8 minut, ¢o je mozné vyuzit na pripravu
teplych polievok. Do mixovacej nadoby je mozné
naliat vyvar zo zeleniny ¢i masa a pridat dalsie
ingrediencie, napr. smazenu zeleninu, huby, bylinky
asmotanu ap. Dalej je mozné tymto programom
pripravit lahodné teplé ovocné napoje. Do
mixovacej nadoby je mozné naliat hortcu vodu

s teplotou do 90 °C. V priebehu tohto programu vsak
déjde k dalsiemu ohrevu (pozrite vyssie), pouzivajte
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teda vzdy len taku teplu kvapalinu, aby nedoslo
k ohriatiu nad maximalnu dovolenu teplotu 90 °C.

Cas tohto programu nepredlzujte na dlhSie nez
na prednastavenych 8 miniit, mohlo by dojst
k pretazeniu motora.

DOLEZITE INFORMACIE NA
POUZIVANIE MIXERA

« Do 2  mixovacej nadoby je mozné pridavat
suroviny pocas chodu cez stredovy otvor vo
veku alebo cez nasypku pri 1 | nadobke, ktora je
sti¢astou veka po odobrati viecka (€< obr. E).

« V pripade uviaznutého materialu v 2 | mixovacej
nadobe je mozné material prisunit k nozu
utlacadlom cez stredovy otvor vo velkom veku,
atym sa zamedzi neimyselnému kontaktu
utla¢adla s rotujicim nozom (€< obr. C).

Pri pouziti 1 | nadoby sa pouzivaju rotacné stierky
vnutri nadoby, ktoré st sii¢astou veka a ktoré sa
daju do pohybu pri ota¢ani nasypky (€< obr. E).
Nikdy neprisuvajte surovinu k rotujicemu nozu
priamym vloZenim utlad¢adla ¢iiného predmetu
do mixovacej nddoby bez nainstalovaného
horného veka, mohlo by déjst ku kontaktu
utldéadla s rotujucim nozom a tym k vzniku Urazu.
Na pristvanie suroviny pouzivajte dodavané
utlacadlo a nie iny nastroj z dévodu
nebezpecného kontaktu s nozom.

Stredové viecko usadte spat do otvoru velkého
veka, hned ako pridate surovinu do mixovacej
nadoby.

Ak sa bude na stenach 2 | mixovacej nddoby
prichytavat mixovany material, je mozné ho

po vypnuti mixéra zo stien uvolnit dodavanou
stierkou (€<» obr. B, pozicia 6). Pri 1 | nddobe sa
na tento Ucel pouzivaju rotacné stierky, ktoré su
stcastou veka nadoby.

A\ UPOZORNENIE

+ Mletim tvrdSich a hutnejsich plodov, napr.
orechov, dojde k jemnému poskriabaniu
vnutornej steny mixovacej nadoby, a tym nadoba
nadobudne matny vzhlad, ide o prirodzeny jav.

Prerusenie a vypnutie mixéra

') Pre potrebu okamzitého prerusenia programu
azastavenie mixéra stlacte tlacidlo ,,ON/OFF«.

IX. Recepty

Nizsie uvedené pomery surovin v receptoch
prepocitajte na pozadované mnozstvo zmesi.

SMOOTHIES - KOKTAILY

Na jemny detox
« 100 g anandsu

« 20 g stopkového zeleru
« 25 g valeridanky

« 59 Zeruchy

« vetvicka rozmarinu

« 1lyZicka medu, voda

Ovocie aj zeleninu umyte a vlozte do
mixéra. Pridajte bylku rozmarinu, med
avodu podla potreby. Zmixujte do
hladka.

Pre ladné krivky
« 100 g vodového melona

« 30 g bandnu

« 25gmalin

« 359 jablka

« 5g lanového semienka, vetvicka képru,
voda podla potreby

Do mixéra vlozte vSetky ingrediencie
avodu pridavajte podla svojej potreby.
Zmixujte do hladka.

Pre zdravu pokozku
« 50 ml mrkvovej Stavy

« 50 g dyne kantalup

259 hrusky

« 15 g plodov physalis

« 50 g papdje

« 25g mrkvy

« kuisok zdzvoru, kocky ladu a voda podla
potreby

Ovocie a zeleninu nakrajajte a s ostatnymi
prisadami zmixujte dohladka.

X. Udrzba a Cistenie

Pred akoukolvek udrzbou a ¢istenim mixéra
odpojte napajaci kabel motorovej jednotky od
zdroja el. prudu.

Na ocistenie motorovej jednotky pouzite iba vlhku
textiliu. Motorovu jednotku neponarajte do vody
a zamedzte jej kontaktu s vodou.

Vsetky odnimatelné ¢asti je mozné umyvat vodou
s teplotou do 60 °C a teda aj v umyvacke riadu.

Zamedzte kontaktu plastovych ¢asti mixéra

s organickymi rozpustadlami (napr. na baze
acetonu) a abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami,
ako su napr. Cistiace piesky, doslo by kich
poskodeniu.

A\ uPOZORNENIE

Pri Cisteni mixovacej zakladne dbajte na opatrnost,
pretoze mixovacie noZe su ostré.
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NAHRAQNE PRI’SLU§'ENSTVO
NA DOKUPENIE V PRIPADE
POTREBY

Nahradné prislusenstvo Obj. ¢.
Univerzalna mixovacia nddoba 2 | 569523A

s vekom (bez nozov)

Mixovacia nadoba na zrnoviny, sypké 569523B
zmesi a pod. 1lsvekom (bez noza)

Noze mixovacie, siprava (2 noze) pre 569523C
569523A

N6z na suché zmesi pre nadobu 569523D
569523B

Zatlacadlo 569523F
Cistiaca stierka 569523G

A\ uPOZORNENIE

N6z na suché zmesi 569523D je mozné
nainstalovat aj do 2 | mixovacej nadoby 569523A
namiesto noza v tejto nadobe. Mixér sa vSak
nesmie pretazovat velkym objemom suchej
mixovanej zmesi v 2-litrovej mixovacej nadobe.

XI. Bezpecnostné pokyny

Podla EN 60335-2-14 musi byt uvedeny v navode na
pouzitie pre mixéry nasledujdci oznam:

,Mixér nesmu pouZivat deti. UdrZiavajte spotrebic

a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢ mézu
pouZivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo nedostatkom
skisenosti a znalosti, ak st pod dohladom alebo
boli poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym
spésobom a rozumeju pripadnému nebezpeclenstvu.

Deti sa so spotrebicom nesmd hrat.“

« Ak pristroj nepouzivate, nechavate ho bez dozoru,
ak chcete vykonat tdrzbu ¢i nasadit alebo
odobrat nejaku ¢ast, vzdy ho vypnite a odpojte
privodny kabel od zdroja el. pradu.

« Mixér je uréeny iba na pouzitie vo zvislej polohe!
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« Pred pripojenim pristroja k zdroju el. pradu
skontrolujte, ¢i pristroj alebo jeho napajaci kabel
nie je poskodeny. Ak javi zndmky poskodenia,
nepripajajte ho k zdroju el. prudu a zaistite jeho
napravu ¢i opravu v autorizovanom servise
znacky Nature7®. Na opravu pristroja sa smu
pouzit iba originalne diely vyrobcu a opravu
smie vykonavat iba autorizovany servis znacky
Nature7®. Pre zaru¢nu opravu sa obratte na
predajcu, u ktorého ste vyrobok kupili a on
zaisti opravu v autorizovanom servise. V pripade
pozarucnej opravy sa obratte na autorizovany
servis znacky Nature7® (servisné miesta najdete
na webovej adrese v ivode navodu).

Pristroj je uréeny na pouzivanie v uzatvorenych
priestoroch. Chrante ho pred vlhkostou

a vniknutim vody do vnutornych Casti pristroja.
Pristroj nikdy neumiestriujte na mokré povrchy,
pretoze moéze déjst k vniknutiu vody do
elektrickych Casti pristroja vetracimi otvormi
motora umiestnenymi na spodku motorove;j
zakladne.

Privodny kabel chrante pred mechanickym

a tepelnym poskodenim. V pripade, Ze privodny
kabel prechadza cez ostrd hranu, opatrite ho
vhodnou ochranou proti jeho poskodeniu. Kabel
udrzujte v dostatocnej vzdialenosti od horucich
povrchov, aby nemohlo déjst k tepelnému
naruseniu izolacie.

AUPOZORNENIE PRE OSTRE
MIXOVACIE NOZE:

+ Mixovacie noze su ostré! Zaobchadzajte s nimi
velmi opatrne.

« Nezapinajte pristroj vtedy, ked' st mixovacie noze

uvolnené alebo poskodené.

XIl. Odkaz na Stitok
a piktogramy

(€ obr. G)

@
ce

0
i

Sériové Cislo

Pred pouzitim si precitajte navod

na pouzitie.

Zodpoveda poziadavkam EU.

Pristroj pouzivajte

v uzatvorenych priestoroch

a chrante ho pred dazdom

a vniknutim vody

vetracimi otvormi do motora.

Dvojitd izolacia.

Nepouzitelny vyrobok
nevyhadzujte do zmesového
odpadu, ale odovzdajte

na ekologicku recyklaciu.

Vlyjadruje rok a mesiac vyroby
a ¢islo vyrobnej série

XIIl. Likvidacia odpadu

Obalové materialy vyhodte do kontajnera na
prislusny triedeny odpad.

Nepouzitelny vyrobok sa podla smernice 2012/19
EU nesmie vyhadzovat do zmesového odpadu,
ale je nevyhnutné ho odovzdat na ekologicku
recyklaciu na prislusnych zbernych miestach.
Informacie o zbernych miestach dostanete na
obecnom drade.

XIV. Skladovanie

Ocisteny suchy pristroj skladujte na suchom mieste
mimo dosahu deti. Chrarite ho pred vlhkostou,
priamym slne¢nym ziarenim, salavymi zdrojmi
tepla a nepriaznivymi klimatickymi javmi.

XV. Zarucna lehota
a podmienky

Dfia 1. 1. 2014 nadobudol G¢innost zakon ¢. 89/2012
Zb. zo dna 3. februdra 2012 a k tomuto

datumu sa rusia zakony 40/1964 Zb.;

513/1991 Zb. a 59/1998 Zb. v zneni

neskorsich predpisov. Zodpovednost

za chyby na vami kiipeny vyrobok plati

2 roky od datumu predaja. Uplatnenie

naroku na bezplatnl zaru¢nud opravu

sa riadi zakonom €. 89/2012 Zb. Pri splneni nizsie
uvedenych obchodnych podmienok, ktoré su

v stlade s tymto zakonom, vdm vyrobok bude
bezplatne opraveny.

ZARUCNE PODMIENKY

1.

Predavajlci je povinny spotrebitelovi tovar
predviest (ak to jeho povaha umoznuje)
avystavit doklad o kupe v stlade so zakonom.
Vsetky Udaje v doklade o kipe musia byt
vypisané nezmazatelnym spésobom v okamihu
predaja tovaru.

Uz pocas vyberu tovaru dokladne zvazte, aké
funkcie a ¢innosti od vyrobku pozadujete.

To, Ze vyrobok nevyhovuje vasim neskorsim
technickym narokom, nie je dévodom na jeho
reklamaciu.

Pri uplatneni naroku na bezplatni opravu musi
byt tovar odovzdany s riadnym dokladom o kupe.

Pre prijatie tovaru na reklamaciu mal by sa
mal tovar, pokial mozno, odistit a zabalit

tak, aby pri preprave nedoslo k poskodeniu
(najlepsie v originalnom obale). V zaujme
presnej diagnostiky poruchy a jej dékladného
odstranenia spolu s vyrobkom zaslite aj jeho
originalne prislusenstvo.

Servis nenesie zodpovednost za tovar
poskodeny prepravcom.

Servis tiez nenesie zodpovednost za zaslané
prislusenstvo, ktoré nie je sicastou zakladného
vybavenia vyrobku. Vynimkou st pripady, ked'
prislusenstvo nie je mozné odstranit z dévodu
poruchy vyrobku.

2|
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10.

Zodpovednost za chyby (,zaruka“) sa vztahuje
na skryté a viditelné chyby vyrobku.

Zaruc¢nu opravu je opravneny vykonavat
vyhradne autorizovany servis znacky Nature7.

Vyrobca zodpoveda za to, Ze vyrobok bude
mat po cely ¢as zodpovednosti za poruchy
vlastnosti a parametre uvedené v technickych
Udajoch, pri dodrzani ndvodu na pouzitie.

Narok na bezplatnu opravu zanika, ak:

a) vyrobok sanepouzival a neudrziaval podla
navodu na obsluhu.

b) savykonal akykolvek zdsah do konstrukcie
stroja bez predchadzajiceho pisomného
povolenia vydaného firmou Madal Bal a.

s. alebo autorizovanym servisom znacky
Nature7.

c) vyrobok sa pouzivalvinych podmienkach
alebo nainé Gcely, nez na aké je urceny.

d) bola niektora ¢ast vyrobku nahradena
neoriginalnou stcastou.

e) kposkodeniu vyrobku alebo nadmernému
opotrebovaniu doslo vinou nedostatocnej
udrzby.

f)  vyrobok havaroval, bol poskodeny vysSou
mocou ¢i nedbalostou pouzivatela.

g) Skody vznikli p6sobenim vonkajsich
mechanickych, teplotnych ¢i chemickych
vplyvov.

h) poruchy boli spdsobené nevhodnym
skladovanim alebo manipulaciou
s vyrobkom.

i) vyrobok sa pouzival (pre dany typ vyrobku)
v agresivnom prostredi, napr. prasnom,
vlhkom.

j)  vyroboksa pouzil nad ramec pripustného
zatazenia.

k) savykonalo akékolvek falSovanie dokladu
o kuipe alebo reklamacénej spravy.

11. Zodpovednost za poruchy sa nevztahuje na
bezné opotrebenie vyrobku alebo na pouzitie
vyrobku nainé ucely, neZ na aké je urceny.

12. Zodpovednost za poruchy sa nevztahuje na
opotrebovanie vyrobku, ktoré je prirodzené
v dosledku jeho bezného pouzivania, napr.
obrusenie brasnych kotucov, nizsia kapacita
akumulatora po dlhodobom pouZivani atd.

13. Poskytnutim zaruky nie st dotknuté prava
kupujuceho, ktoré sa ku kiipe veci viazu podla
zvlastnych pravnych predpisov.

14. Nie je mozné uplatriovat narok na bezplatnu
opravu poruchy, na ktoru uz bola predavajucim
poskytnuta zlava. Ak si spotrebitel vyrobok
svojpomocne opravi, potom vyrobca ani
predavajlci nenesie zodpovednost za pripadné
poskodenie vyrobku ¢i ujmu na zdravi
v dosledku neodbornej opravy alebo pouzitia
neoriginalnych ndhradnych dielov.

ZARUCNY A POZARUCNY SERVIS

Pre uplatnenie prava na zaru¢nu opravu tovaru sa
obratte na obchodnika, u ktorého ste tovar kupili.

Pre pozaru¢nu opravu sa mozete takisto obratit na
nas autorizovany servis.

I‘ Najblizsie servisné miesta najdete na
www.nature7.cz. V pripade otdzok vam poradime
na zakaznickej linke 222 745 130.

4 )

VYHL[\SEI!IE O ZDRAVOTNEJ
NESKODNOSTI

Vyrobca Madal Bal a. s. « BartoSova 40/3, CZ-760 01
Zlin + DIC: CZ-49433717

vyhlasuje, Ze nizie zmieneny vyrobok spiria
poziadavky nariadenia Eurépskej komisie (EU)
10/2011 v zneni neskorsich predpisov a Vyhlasku
Ministerstva zdravotnictva ¢. 38/2001 Zb. v zneni
neskorsich predpisov, ktoré stanovuju poziadavky
na plasty, kovy a materialy uréené pre styk
s potravinami.

Nature7® 569523
Mixér1500 W

V Zline: 10/12/15
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EU A GS VYHLASENIE
0 ZHODE

Vyrobca Madal Bal a. s. « BartoSova 40/3, CZ-760 01
Zlin + DIC: CZ-49433717

vyhlasuje, Ze nasledne oznacené zariadenie na
zaklade svojej koncepcie a konstrukcie, rovnako
ako natrh uvedené vyhotovenie, zodpoveda
prislusnym poziadavkdm Eurépskej inie. Pri nami
neodsuthlasenych zmenach na zariadeni straca
toto vyhlasenie svoju platnost.

Nature7® 569523
Mixér 1500 W

bol navrhnuty a vyrobeny v zhode s nasledujicimi
normami:

EN 60335-1:2012+A11; EN 60335-2-14:2006+A1+A11;

EN 550014-1:2006+A1+A2; EN 55014-2:1997+A1+A2;

EN 61000-3-2:2006+A1+A2; EN 61000-3-3:2008; EN
62321:2008;

a predpismi:

2014/35EU
2014/30 EU
2011/65EU
2009/125 EC (Nariadenie Komisie (EU) 1275/2008
a801/2013)

V Zline: 10/12/2015

Martin SenkyF
¢len predstavenstva a. s.

o /




Zaruéni list
Garantieschein
Warranty Certificate
Tarjeta de garantia
Carte de garantie
Jotallasi jegy

Karta gwarancyjna

Zaruény list

CM15WP (569523)

Multifunkéni mixér »
Multifunktionsmixer « Batidora
multifuncional « Mixeur Multifonction «
Multifunctional Blender « Tébbfunkciés
turmixgép « Wielofunkcyjny mikser o
Multifunkény mixér

Razitko a podpis prodejce » Stempel und Unterschrift des Handlers
- Stamp and signature - Az eladd bélyegzsje és aléirésa - Pieczatka
i podpis sprzedawcy - Peciatka a podpis predajcu

Datum prodeje « Verkaufsdatum - Date of Sale « Eladds
datuma - Data sprzedazy - Datum predaja

Zaznamy o provedenych opravach (datum, podpis)
Eintragungen iiber durchgefiihrte Reparaturen (Datum, Unterschrift
Records of amendments made (date, signature)

Elvégzett javitésok adatai (datum, eladé

Notatki dot. wykonanych napraw (data, podpis)

Zaznamy o prevedenych opravach (datum, podpis



