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Uvod

Vazeny zakazniku,

dékujeme za dlvéru, kterou jste projevili znacce Nature7
zakoupenim tohoto vyrobku.

Viyrobek byl podroben zevrubnym testm spolehlivosti,
bezpecnosti a kvality pfedepsanych normami a predpisy Evropské
unie.

S jakymikoli dotazy se obratte na nase zakaznické a poradenské
centrum:

Tel.: +420 222 745 130
Fax: +420 225 277 400
www.nature7.eu

Vyrobce: Madal Bal a. s., Primyslova zéna Priluky 244, 76001 Zlin,
Ceska republika

Datum vydani: 17/08/14
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I. Charakteristika

Vysoce vykonny mnohoucelovy mixér Nature7® 569520 s prikonem
1200 W je uréen pro pfipravu $tav, diené, koktejlt, zmrzliny,
studenych a teplych polévek, dresinki, k mleti kdvy, semen,
sekdani a mixovai na pozadovanou hrubost, drceni ledu apod.

=» Jemni regulace otacek umoznuje mleti/sekanina
pozadovanou hrubost.

=» Funkce PULSE s max. otackami po dobu drzeni spinace pro
velmi rychlé sekani mensiho mnozstvi surovin.

=» Velka mixovaci nddoba pro pfipravu vétsiho objemu.

=» Mozno pouzit pro horkou vodu.

Il. Technické udaje

Objednavaci ¢islo 569520

Typové Cislo SM12W

Pfikon 1200 W

Otacky 25000 min*t
Napajeci napéti/frekvence 220-240V ~ 50 Hz
Kryti 1P20

Trida izolace |

Hmotnost 3,8kg

Ill. Popis pristroje

A\ uPozORNENI

« Pravo na drobné zmény vzhledu oproti vyobrazenému modelu
vyhrazeno.

POPIS JEDNOTLIVYCH DiLU
(€ obr. A)

1. Vicko

2. Viko mixovaci nadoby

3. Mixovaci nadoba

4. Mixovaci noze

5. Motorova zékladna

6. Tlacitko funkce ,,PULSE“

7. Regulace otacek

8. Tlacitko ,ON/OFF“ pro zapnuti/vypnuti
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A UPOZORNENI

» Pfed pouzitim si pfectéte cely ndvod k pouZiti a ponechte jej
pfilozeny u vyrobku, aby se s nim obsluha mohla seznamit.
Pokud vyrobek komukoli pujcujete nebo jej prodavate, pfilozte
k nému i tento navod k pouziti. Zamezte poskozeni tohoto
navodu.

ViKO MIXOVACi NADOBY A ViCKO

« Viko (€ Obr. A, pozice 2) nasadte na mixovaci nadobu tak,
aby spravné dosedlo.
Spravné nasazené viko zabranuje Uniku mixovanych surovin,
zejména pfi uvedeni do chodu, proto pouzivejte mixér vzdy
s nasazenym vikem.

« Vicko (€» Obr. A, pozice 1) usadte do vika tak, aby doslo k jeho
zajisténi.

« Vicko muze slouzit také jako nalevka pro pridavani dalSich
surovin k mixované smési.

MIXOVACi NOZE

« V zakladni sestavé je mixér dodavan s nozi pro mixovani surovin,
které jsou uréeny na pfipravu tekutin, $tav, mrazenych smési,
krém(, omacek, polévek, pyré, sekani vlhkych surovin, bylin
apod. Lze je rovnéz pouzit na sekani a mleti suchych surovin, ale
nejsou tak efektivni.

PRIVODNi SNURA
« Pfistroj je vybaven pres metr dlouhym napajecim kabelem, coz
umozniuje pouzivat pfistroj mimo bezprostfedni blizkost zasuvky.

« Nepotrebnou délku kabelu lze mit navinutou na plastovych
Uchytech vespod motorové zakladny (pokud je jimi stroj vybaven).

IV. Ovladani

« Tlacitko ON/OFF - prepnutim do pozice ,,ON“ se pfistroj zapne
a do pozice ,,OFF“ vypne.

» Regulator otacek - nastaveni otacek motoru dle potreby.

» Tlacitko funkce ,,PULSE* - pfepnutim tlacitka do opac¢né
polohy pro maximalni ota¢ky motoru.

« Tlacitko funkce ,,PULSE“ je funkéni, i kdyzZ je provozni spinaé
v pozici ,,OFF*.

A\ uPOZORNENI

« Mixér mize byt vybaven bezpecnostni pojistkou, kterd zamezuje
spusténi pristroje pfi nespravné usazené mixovaci nadobé na
motorové zakladné mixéru.

« Pfi prvnim a nékolika naslednych pouziti je mozné citit mirny
zapach z elektromotoru. Tento jev je u novych pfistroja

s vykonnym motorem zcela bézny a neni na zavadu. Po
opakovaném pouzivani se tento zapach zcela vytrati.

NASTAVENI RYCHLOSTI

zvysujte dle potreby. Toto je dlilezité zejména pri mixovani
hustych a tvrdych surovin, které je nutné pfri nizsich otackach
nejprve predsekat na mensi ¢asti a pak je mozné postupné
zvySovat otacky. Hustych a tvrdych surovin je vSak vzdy nutné
do mixovaci nadoby davat v mensim mnozstvi, jinak by doslo
k pretézovani motoru mixéru.

A UPOZORNENI

+ Mixovani tuhych a tvrdych surovin po dlouho dobu miize prehrat
pfistroj.

« Vy$3i rychlost pouzivejte pro zpracovani surovin, které nejsou
prilis husté ¢i tuhé. Pokud je to mozné, k surovindm tuzsi
konzistence doporucujeme pridat trochu vody.

« Vy$Sirychlost otacek zkrati ¢as a zvysi efektivitu zpracovani
surovin.

« PrivysSich otackach rovnéz dochazi k intenzivnéjSimu proudéni
vzduchu v motoru, coz slouzi jako ochrana pred jeho prehratim.

» Pozorujte potraviny pfi mixovani. Pokud pfi nejvyssi rychlosti
smés necirkuluje, sniZte rychlost a zjistéte zda mixér neni

pretiZen, coz se projevuje i téz8im zvukem chodu motoru.

Rovnéz vyssi otacky nemusi byt vhodné pro konzistenci dané
suroviny nebo mohlo dojit k zaseknuti nozli. Pokud doslo

k zaseknuti materiadlu do noz{l, pfistroj vypnéte, odpojte jej od
privodu proudu a material z noz{i sejméte.

A UPOZORNENI

» Vy3si rychlost pro mixovani mensiho mnozstvi surovin, zejména
sypkych, nemusi vést k lepsi efektivité zpracovani, nebot
vlivem odstredivé sily se material bude drzet spise pfi sténé
mixovaci nadoby.

PECHOVADLO

+ Péchovadlo (pokud je soucasti dodavky) umoziuje pfisunout
uvizlé suroviny k nozi a naléza tak uplatnéni pfi mixovani
zejména vétsich kousk(, které maji tendenci uviznout v prostoru
mixovaci nadoby.

A\ uPozoRrNENi

+ Vzdy pouzivejte péchovadlo pouze s pevné nasazenym vikem
a zasunutim do otvoru pro vi¢ko, nebot jen tak nemuze dojit ke
kontaktu péchovadla s nozem.

+ Pouzivejte péchovadlo pokud je nddoba naplnéna maximalné
do 2/3 objemu.

» Nepouzivejte péchovadlo nepretrzité déle nez 30 sekund, aby
pfitlacovanim surovin nedoslo k pfetéZovani motoru.

+ Nejlépe uvolnite nepohyblivé suroviny tim, Ze péchovadlem
budete pohybovat podél stén mixovaci nadoby.

V. Bezpecnostni pokyny

PRI POUZIVANi TOHOTO PRiISTROJE DODRZUJTE
VZDY TYTO ZASADY:

1) Zamezte pouzivani mixéru détmi, fyzicky, mentalné ¢i
dusevné nezpUsobilymi osobami a ani vy sami tak necinte.
Udrzujte spotrebic a jeho prfivod mimo dosah téchto osob.

2) Pokud pfistroj nepouzivate, nechavate jej bez dozoru, chcete
provést udrzbu ¢i nasadit nebo odejmout néjakou ¢ast, vzdy
jej vypnéte a odpojte privodni kabel od zdroje el. proudu.

3) Nikdy se nedotykejte pohybujicich se ¢asti.

4) Pred pfipojenim pfristroje ke zdroji el. proudu zkontrolujte,
zda pfistroj ¢i jeho napdjeci kabel neni poskozen. Pokud
jevi znamky poskozeni, nepfipojujte jej ke zdroji el. proudu
a zajistéte jeho opravu v autorizovaném servisu znacky
Nature7®. K opravé pfistroje smi byt pouzity pouze originalni
dily vyrobce a opravu smi provadét pouze autorizovany
servis znacky Nature7®. Pro zaru¢ni opravu se obratte na
prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili a on zajisti opravu
v autorizovaném servisu. V pfipadé pozarucni opravy se
obratte na autorizovany servis znacky Nature7® (servisni mista
naleznete na webové adrese v Gvodu navodu).

5) Pristroj je urcen pro pouzivani v uzavrenych prostorech.
Chrante jej pred vlhkosti a vniknutim vody do vnitrnich ¢asti
pristroje. Pristroj nikdy nestavte na mokré povrchy, nebot mize
dojit k vniknuti vody do elektrickych ¢asti pristroje vétracimi
otvory motoru umisténymi na spodu motorové zakladny.

6) Privodni kabel chranite pfed mechanickym a tepelnym
poskozenim. Misto kontaktu privodniho kontaktu s ostrymi
povrchy ¢i predméty opatrete ochranou proti poskozeni
izolace, napf. pfipevnénim textilie. Kabel udrzujte
v dostatec¢né vzdalenosti od horkych povrch(, aby nemohlo
dojit k tepelnému naruseniizolace.

7) Aby se zabranilo vaznému poranéni nebo poskozeni pfistroje,
nedavejte ruce ani jakékoliv jiné predméty, napf. jiné pomUicky
k pfisunovani mixovaného materialu do nadoby zapnutého
pristroje nez k tomu urcené péchovadlo. Pfed vkladanim surovin,
které obsahuji tvrdé soucasti, napf. pecky z peckovin, skofapky
orechl apod. z nich tyto tvrdé casti odstrante. Gumové Skrabky
apod. lze pouzivat pouze tehdy, kdyZ mixér neniv provozu.

8) U pristrojt vybavenych péchovadlem je mozné péchovadlo
pouzivat pfi provozu pristroje pouze tehdy, kdyz je hlavni viko na
svém misté dobre usazeno a péchovadlo je prostréeno otvorem
vicka, nebot jen tak nemuze dojit ke kontaktu péchovadla s nozi.

9) Upozornéni pro ostré mixovaci noze:

Mixovaci noze jsou ostré! Zachazejte s nimi velmi opatrné.

Nikdy nedemontujte noze, kdyz je nddoba nasazena na
motorové zakladné.

Nezapinejte pfistroj tehdy, kdyZ jsou mixovaci noze uvolnény
nebo poskozeny.

Nikdy nezapinejte motor, kdyz mixovaci nadoba neni radné
nasazena.

@

10) Maximalni objemova kapacita je vyznacena na nadobé, tj.

2 litry. V pfipadé husté naplné volte nizsi objem z divodu
nezadouciho pretézovani pristroje.

11) U pfistroju vybavenych péchovadlem by méla byt nadoba
po zasunuti péchovadla naplnéna maximalné do 2/3. Pokud
pouzivate péchovadlo, nenechdvejte pristroj zapnuty déle
nez 30 vtefin.

12) Pfivyrobé ofiskového méasla nebo olejovych pokrmd nemixujte
po dobu delsi nez 60 vtefin od okamziku, kdy smés zacala
cirkulovat. Del$i doba zpracovani zpUsobi prehrati smési.

13) Pouzivejte pristroj pouze tehdy, kdyz je viko s otvorem i vicko
spravné usazeno na svém misté. Vicko sundavejte pouze
tehdy, kdyz pridavate prisady nebo pouzivate péchovadlo.
Dejte pozor na vysplichnuti smési z nadoby.

14) Upozornéni pro zpracovani horkych tekutin:

« Pri praci s horkymi tekutinami budte opatrni. M(ze dojit
k jejich vystfiknuti z pod vika nebo horka para mize zplsobit
popaleniny.

« Peclivé upevnéte dvoudilné viko na své misto. Zamezi se tak
vystriknuti mixované smési a zabrani se uvolnéni vika pfi
provozu pfistroje.

« Pfizpracovani horkych tekutin vzdy zacinejte od nejnizsiho
rychlostniho stupné a poté pomalu miZzete rychlost zvysit.
Rychlost vSak nenastavujte na max. droven.

15) Upozornéni pro cisténi:

Tento pristroj se nesmi namacet ani ¢istit proudem vody. Pfed
¢isténim pfristroje vzdy odpojte privodni kabel od zdroje el.
proudu.

VI. Odkaz na stitek
a piktogramy

(€ obr. B)

@ Pfed pouzitim si prectéte navod k pouziti.
c € Odpovida pozadavkdm EU.

Pristroj je urcen k poutziti v uzavrenych pro-
storech.
|

Elektroodpad. Nepouzitelny vyrobek nevyha-
zujte do smésného odpadu, ale odevzdejte jej
k ekologické likvidaci.

Vyjadfuje rok a mésic vyroby a cislo vyrobni

Sériové Cislo 77,
série
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VIl. Multifunkce pristroje

1 $TAVA Z CELVCH KUSU OVOCE

» Rozmixovanim ovoce lze pripravit krémovou tekutinu
se zachovanim obsahu vitaminG a bioaktivnich latek
a s obsahem vlakniny, ktera se tak stane pro télo lépe
dostupna. Mozno pridat dalsi prisady a vytvorit tak
smés pro zmrzlou dren nebo zmrzlinu. Pro zachovani
vitaminu a bioaktivnich latek je dulezité mixovat
efektivng, ale kratce pfi vysokych otackach, nebot delsi
doba mixovani zplisobuje ohfivani a prokyslicovani

1® MIXOVANI

« Tvorba salatovych dresinkd, Slehani krém ¢i mixovani
napojll je za pomoci nastavitelnych otacek velmi
snadné.

1® KRAJENI

«+ Mrkev, olivy, ofisky, kokos, cibule, vaji¢ka, syry a dalsi
lze nakrajet na pozadovanou hrubost v zavislosti na
zvolenych otackach a dobé sekani.

1@ LED A MRAZENE POLOTOVARY
« Béhem desitek sekund vyrobite drt prakticky
z jakéhokoliv mrazeného polotovaru.
18 KAVA A SEMINKA
« Namelte si zrnkovou kavu v pohodli vaseho domova.

« Vase Inéna, sezamova nebo slunecnicova seminka
budou béhem chvilky umixovany na prasek, ¢imz se pro
télo zpristupni jinak nedostupné vyzivné latky.

1 POLEVKY

« Staci do nadoby vlozit zeleninu, zalit studenou vodou,
pridat kofeni ¢i dalsi ingredience, 4-6 minut mixovat
privysokych otackach a pripravite si tak skvélé teplé
polévky.

A\ uPozoRNENI

PFi vysokych otackach dochazi k vyraznému ohrevu kapaliny
diky tfecim silam rotujiciho noze ve styku s mixovanou
smési. PFi maximalnich otackach lze béhem cca 5 minut
ohrat cCistou vodu na priblizné 70°C!

VIIl. Recepty

Smoothie
pro jemny detox

+ 200 g ananasu

« 40 g rapikatého celeru
+ 50 g polnicku

« 10 g ferichy

« snitka rozmarynu

o 11zicka medu, voda

Ovoce i zeleninu omyjte a vlozte do mixéru. Pridejte
snitku rozmarynu, med a vodu podle potreby. Umixujte
dohladka.

Smoothie pro ladné krivky
« 200 g vodniho melounu

» 60 g bandnu

« 50 g malin

« 70 g jablka

« 10 g Inéného seminka, vétvicka kopru, voda podle
potreby

Do mixéru vlozte vSechny ingredience a vodu pridavejte
podle své potreby. Umixujte dohladka.

Smoothie pro zdravou kuzi

« 100 ml mrkvové stavy

« 100 g melounu cantaloupe

+ 50 g hrusky

« 30 g plodi physalis

« 100 g papdji

50 g mrkve

« kousek zdzvoru, kostky ledu a voda podle potreby

Ovoce a zeleninu nakrajejte a s ostatnimi prisadami
umixujte dohladka.

IX. Ochrana proti pretizeni

A\ uPozORNENI

« Pristroj je vybaven ochranou proti pretizeni. Pokud dojde k jeji
aktivaci, motor se vypne. Nechte motor dostatecné dlouhou
dobu vychladnout a pak jej uvedte do chodu. Pokud je pristroj
vybaven na spodu motorové zakladny tlacitkem tepelné pojistky
»Press to reset”, je nutné jej pred spusténim pristroje stisknout.

« Vybaveni pfistroje touto ochranou neopravnuje obsluhu pfistroj
pretéZovat.

Jak predejit pretizeni (prehrati) motoru pfistroje:

» Nemixujte vétsi mnozstvi hustych a tvrdych surovin. Pro mleti
téchto surovin nepouZivejte otacky ve vysokych oblastech

rychlosti, je-li to mozné, pridejte trochu vody nebo mléka
a nemixujte dlouho.

« Dbejte na to, aby suroviny v nadobé cirkulovaly

« Pri mixovani se ridte sluchem. Je-li motor pretizen, vydava jiny
(,unaveny“) zvuk.

e w

X. Péce a cisténi

NADOBA A ViKO

« Pfed prvnim pouzitim mixéru umyjte nadobu a viko, abyste
odstranili pripadné znecisténi nebo mastnoty z vyroby a prepravy.

1) Naplnte naddobu do poloviny teplou vodou se dvéma kapkami
saponatu.

2) Nasadte a upevnéte na nadobu viko véetné nalevky.

3) Zapnéte mixér na nejnizsi rychlostni stupen a postupné
zvySujte otacky az na maximum.

4) Ponechte pfistroj béZet po dobu 2 minut.
5) Vypnéte pfristroj.

6) Dulkladné oplachnéte nddobu a viko ¢istou vodou a nechejte
je okapat nebo utfete do sucha. (nedoporucujeme myti
nadoby v mycce)

A\ uPozoRrNENi

« Pfirozenym jevem je pfipadné zabarveni mixovaci nadoby
absorbovanymi zoxidovanymi barvivy ze zeleniny a ovoce
anenina zavadu.

MOTOROVA ZAKLADNA
1) Pred ¢isténim vzdy odpojte napajeci kabel ze sité.

2) Omyvejte motor zvenku vlhkym hadrikem nebo myci houbou
namocenou v roztoku saponatu. Zamezte vSak pritom
vniknuti kapaliny do vnitfnich ¢asti pfistroje (vétraci otvory
jsou vespod motorové zakladny).

@

3) Peclivé ocCistéte spinace a oto¢ny knoflik pro regulator, aby se
volné pohybovaly. Odstrante veskeré pripadné usazeniny.

4) Osuste motorovou jednotku suchou utérkou.

A\ uPozORNENI

« Nikdy neponofujte motor do vody nebo jinych kapalin.

XI. Likvidace odpadu

« Obalové materialy vyhodte do kontejneru na

« Nepouzitelny vyrobek se dle smérnice 2012/19
EU nesmi vyhazovat do smésného odpadu,
ale je nezbytné jej odevzdat k ekologické [ ]
recyklaci na pfislusnych sbérnych mistech.

Informace o sbérnych mistech obdrzite na obecnim uradé.Xlll.
Odpovédnost za vady (zaruka)

XIl. Zarucni doba
a podminky

Dne 1.1.2014 vstoupil v i¢innost zakon ¢. 89/2012 Sb. ze dne 3.
Unora 2012 a k tomuto datu se rusi zakony 40/1964 Sb.; 513/1991
Sb. a 59/1998 Sb. ve znéni pozdéjsich predpist. Firma Madal Bal
a.s.vsouladu s timto zakonem prebira odpovédnost za vady na
Vami zakoupeny vyrobek po dobu 2 let od data prodeje. Uplatnéni
naroku na bezplatnou zarucni opravu se fidi zakonem ¢. 89/2012
Sb. Pfi splnéni nize uvedenych obchodnich podminek, které

jsou v souladu s timto zakonem, Vam vyrobek bezplatné opravi
smluvni servis firmy Madal Bal, a.s.

ZARUCNIi PODMINKY

1. Prodavajici je povinen spotrebiteli zbozi predvést (pokud to
jeho povaha umoznuje) a vystavit doklad o koupi v souladu se
zakonem. VSechny udaje v dokladu o koupi musi byt vypsany
nesmazatelnym zplsobem v okamziku prodeje zbozi.

2. Jiz pfivybéru zbozi peclivé zvazte, jaké funkce a ¢innosti
od vyrobku pozadujete. To, ze vyrobek nevyhovuje Vasim
pozdéjsim technickym narokim, neni divodem k jeho
reklamaci.

3. Priuplatnéninaroku na bezplatnou opravu musi byt zbozi
pfedano s radnym dokladem o koupi.

4. Pro prijeti zbozi k reklamaci by mélo byt pokud mozno
ocisténo a zabaleno tak, aby pfi prepravé nedoslo k poskozeni
(nejlépe v originalnim obalu). V zajmu presné diagnostiky
zavady a jejiho dokonalého odstranéni spolu s vyrobkem
zaslete i jeho originalni prislusenstvi.

5. Servis nenese odpovédnost za zboZi posSkozené prepravcem.
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6. Servis dale nenese odpoveédnost za zaslané prislusenstvi,
které neni soucasti zakladniho vybaveni vyrobku. Vyjimkou
jsou pripady, kdy prislusenstvi nelze odstranit z ddvodu vady
vyrobku.

7. Odpovédnost za vady (,zaruka“) se vztahuje na skryté
a viditelné vady vyrobku.

8. Zarucniopravu je opravnén vykonavat vyhradné autorizovany
servis znacky Nature7.

9. Vyrobce odpovida za to, Ze vyrobek bude mit po celou dobu
odpovédnosti za vady vlastnosti a parametry uvedené
v technickych Udajich, pfi dodrzeni ndvodu k pouziti.

10. Narok na bezplatnou opravu zanika, jestlize:

a) vyrobek nebyl pouzivan a udrzovan podle ndvodu
k obsluze.

b) byl proveden jakykoliv zasah do konstrukce stroje bez
predchoziho pisemného povoleni vydaného firmou Madal
Bal a.s. nebo autorizovanym servisem znacky NatureT7.

c) vyrobek byl pouzivan v jinych podminkach nebo k jinym
Ucellim, nez ke kterym je urcen.

d) byla nékterd ¢ast vyrobku nahrazena neoriginalni
soucasti.

e) kposkozenivyrobku nebo k nadmérnému opotrebeni
doslo vinou nedostatec¢né udrzby.

f) vyrobek havaroval, byl poskozen vyssi moci ¢i nedbalosti
uZivatele.

g) Skody vzniklé plisobenim vnéjSich mechanickych,
teplotnich ¢i chemickych vlivd.

h) vady byly zpGsobeny nevhodnym skladovanim, Ci
manipulaci s vyrobkem.

i) vyrobek byl pouzivan (pro dany typ vyrobku) v agresivnim
prostredi napf. prasném, vlhkém.

j) vyrobek byl pouZit nad ramec pripustného zatizeni.

k) bylo provedeno jakékoliv falSovani dokladu o koupi ¢i
reklamacni zpravy.

11. Odpovédnost za vady se nevztahuje na bézné opotrebeni
vyrobku nebo na pouziti vyrobku k jingym Gceltm, nez ke
kterym je urcen.

12. Odpovédnost za vady se nevztahuje na opotfebeni vyrobku,
které je pfirozené v dusledku jeho bézného pouzivani, napf.
obrouseni brusnych kotoucu, nizsi kapacita akumulatoru po
dlouhodobém pouzivani apod.

13. Poskytnutim zaruky nejsou dotc¢ena prava kupujiciho, ktera se
ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpisd.

14. Nelze uplatfiovat narok na bezplatnou opravu vady, na kterou
jiz byla prodavajicim poskytnuta sleva. Pokud si spotiebitel
vyrobek svépomoci opravi, pak vyrobce ani prodavajici
nenese odpovédnost za pfipadné poskozeni vyrobku ¢i
Ujmu na zdravi v disledku neodborné opravy ¢i pouziti
neoriginalnich nadhradnich dild.

ZARUCNIi A POZARUCNI SERVIS

Pro uplatnéni prava na zarucni opravu zboZi se obratte na
obchodnika, kde jste zbozi zakoupili.

Pro pozaruéni opravu se miiZete také obratit na nas autorizovany
servis.

l* Nejbliz§i servisni mista naleznete na www.nature7.eu.
V pripadé dotaz(i Vam poradime na zakaznické lince 222 745 130.
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ES PROHLASENi O SHODE
Madal Bal a.s. « Lazy IV/3356, 760 01 Zlin « ICO: 49433717

prohlasuje, Ze nasledné oznacené zafizeni na zakladé své koncepce
a konstrukce, stejné jako na trh uvedené provedeni, odpovida prislusSnym
pozadavk(iim Evropské unie. Pfi ndami neodsouhlasenych zménach zafizeni
ztraci toto prohlaseni svou platnost.

Nature7® SM12W (569520)
Multifunkéni mixér 1200W

byl navrzen a vyroben ve shodé s nasledujicimi normami:
EN 60335-1; EN 60335-2-14+A1; EN 550014-1+A1+A2; EN 55014-2+A1+A2; EN
61000-3-2+A1+A2; EN 61000-3-3; EN 62321; EN 62233

a predpisy:
006/95 EC; 2004/108 EC; 2006/42 EC; 2000/14 EC; 2011/65 EU

Ve Zliné: 18/07/14

.
Martin Senkyf
¢len predstavenstva a.s.

PROHLASENI O ZDRAVOTNIi NEZAVADNOSTI

Madal Bal a.s. « Lazy IV/3356, 760 01 Zlin « ICO: 49433717

prohlasuje, Ze nize zminény vyrobek spliiuje pozadavky Vyhlasky
Ministerstva zdravotnictvi ¢. 38/2001 Sb. ve znéni pozdéjsich predpisu,
ktera stanovuje hygienické pozadavky na vyrobky uréené pro styk
s potravinami. Tato vyhlaska je ve znéni pozdéjsich predpisti implementaci
evropskych smérnic vydanych Evropskou unii.

Nature7® SM12W (569520)
Multifunkéni mixér 1200W

Ve Zliné: 18/07/14

.
Martin Senkyf
¢len predstavenstva a.s.

Einleitung

Sehr geehrter Kunde,

wir danken lthnen fiir Ihr Vertrauen, das Sie der Marke Nature7
durch den Kauf dieses Produktes entgegenbringen. Das Produkt
wurde eingehenden Tests bezliglich der Zuverlassigkeit,
Sicherheit und Qualitat unterzogen, die durch Normen und
Vorschriften der Europdischen Union vorgeschrieben sind.

Wenden Sie sich bitte mit jeglichen Fragen an unser
Kundendienst- und Beratungscenter:

Tel.: +420 222 745 130
Fax: +420 225 277 400
www.nature7.eu

Hersteller: Madal Bal a.s. Primyslova zéna Priluky 244,
CZ-76001 Zlin, Tschechische Republik

Herausgabedatum: 18/07/14.
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I. Charakteristik

Der Hochleistungs-Multifunktionsmixer Nature7® 569520 mit
Aufnahmeleistung 1200 W ist fiir die Zubereitung von Saften, Mark,
Cocktails, Eis, kalten und warmen Suppen, Dressings, zum Mahlen
von Kaffee und Samen, Hacken und Zerkleinern auf passende
Grofte, Zerkleinern von Eiswiirfeln etc. bestimmt.

=» Diefeine Drehzahlregelung erméglicht das Mahlen/Hacken
auf die gewlinschte GroRe.

=» Die Funktion PULSE mit der Hochstdrehzahl, wahrend der
Schalter gedriickt ist, dient zum sehr schnellen Zerhacken von
einer kleinen Menge an Rohstoffen.

=» GroRer Mischbehilter fir die Zubereitung von groReren
Mengen.

=» Einsatzvon heiRem Wasser moglich.

Il. Technische Daten

Bestell-Nummer 569520
Typen-Nummer SM12wW
Leistungsaufnahme 1200 W
Drehzahl 25000 min*

Einspeisungsspannung/Frequenz ~ 220-240V ~ 50 Hz

Schutzklasse IP20
Isolierklasse |
Gewicht 3,8Kg

I1l. Gerateteile

A\ Hinwes

« Rechte auf geringwertige Abweichungen vom abgebildeten
Modell vorbehalten.

< ABB. A, POSITION - BESCHREIBUNG
1) Deckel

2) Deckel des Mischbehalters

3) Mischbehalter

4) Schneidmesser

5) Motorgehduse

6) Taster der ,PULSE“-Funktion

7) Drehzahlregler

8) ,,EIN/AUS“-Schalter
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A\ HinwErs

+ Vor dem Gebrauch lesen Sie die Bedienungsanleitung und halten
Sie diese in der Nahe des Gerates, damit sich der Bediener
mit dem Gerédt vertraut machen kann. Falls Sie das Produkt
jemandem ausleihen oder verkaufen, legen Sie stets diese
Gebrauchsanleitung bei. Verhindern Sie die Beschddigung dieser
Gebrauchsanleitung.

MISCHBEHALTERDECKEL UND KLEINER DECKEL

« Setzen Sie den Deckel (€©» Abb. A, Pos. 2) aufden
Mischbehélter so auf, dass er richtig aufsitzt.

Ein richtig aufgesetzter Deckel verhindert das Austreten von
gemischten Rohstoffen, v. a. beim Starten des Gerétes. Daher
benutzen Sie den Mixer stets mit aufgesetztem Deckel.

« Setzen Sie den kleinen Deckel (€2 Abb. A, Pos. 1) in den
Deckel so ein, dass er sicher einrastet.

+ Der kleine Deckel kann auch als Filltrichter fir die Zugabe von
weiteren Rohstoffen dienen.

SCHNEIDMESSER

« Im Basisset wird der Mixer mit Schneidmessern fiir das Mischen
von Rohstoffen geliefert, die zur Zubereitung von Fliissigkeiten,
Séften, Gefriermischungen, Cremes, Sofken, Suppen, Pirees,
zum Zerhacken von feuchten Rohstoffen, Krautern u. 3.
bestimmt sind. Sie kdnnen auch zum Zerkleinern von trockenen
Rohstoffen benutzt werden, sind jedoch nicht so effektiv.

ZULEITUNGSKABEL

+ Das Gerat ist mit einem tber 1 Meter langen Zuleitungskabel
ausgestattet, wodurch man das Gerét auRerhalb der
unmittelbaren Nahe der Steckdose benutzen kann.

+ Die unbenétigte Kabellange kann in den Kunststoffhaltern unter
dem Motorgehduse aufgewickelt bleiben (falls das Gerat mit
diesen ausgestattet ist).

IV. Bedienung

» Taster ON/OFF - durch Umschalten in die Position ,,ON“ wird
das Gerat eingeschaltet und in die Position ,,OFF“ ausgeschaltet.

+ Drehzahlregler - Einstellung der Motorleistung je nach Bedarf.

- Taster der ,,PULSE“-Funktion - Umschalten des Tasters in die
entgegengesetzte Position flir die maximale Motordrehzahl.

« Der Taster der ,,PULSE“-Funktion funktioniert auch wenn der
Betriebsschalter auf ,OFF“ steht.

A\ HinwErs

« Der Mixer kann mit einem Sicherung ausgestattet sein, die den
Start des Geréates verhindert, wenn der Mischbehalter nicht
richtig auf dem Motorgehduse aufgesetzt ist.

« Bei der ersten und einigen weiteren Benutzungen kann
man leichten Geruch aus dem Motorbereich spiren. Diese
Erscheinung ist bei neuen Geraten mit leistungsfahigem
Motor normal und stellt keinen Mangel dar. Bei wiederholter
Benuztung verschwindet dieser Geruch vollkommen.

GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNG

« Schalten Sie den Mixer stets bei niedrigster Drehzahl ein und
erhdhen Sie diese schrittweise je nach Bedarf. Dies ist vor allem
beim Mischen von zéhfllssigen Rohstoffen wichtig, wo man
zuerst bei niedriger Drehzahl die Rohstoffe in kleinere Teile
zerschneiden muss, und anschliefend kann man die Drehzahl
erhéhen. Zahflissige und harte Rohstoffe miissen jedoch stets
in kleinen Mengen in den Mischbehalter gefiillt werden, sonst
wird der Motor des Mixers Uiberlastet.

A Hinvess

« Das Mischen von zéhfliissigen und harten Rohstoffen fiir langere
Zeit kann das Gerat Uberhitzen.

« Benutzen Sie die hohere Geschwindigkeit nur zum Verarbeiten
von Rohstoffen, die nicht zu sehr zahfliissig und hart sind. Falls
es moglich ist, empfehlen wir zahfliissige Rohstoffe mit etwas
Wasser zu ergénzen.

« Die hohere Drehzahl verkiirzt die Zeit und erhoht die Effektivitat
beim Verarbeiten von Rohstoffen.

« Bei hoheren Drehzahlen kommt es gleichzeitig zur intensiveren

Luftstrémung im Motor, was als Schutz vor dem Uberhitzen dient.

« Beobachten Sie die Nahrungsmittel wahrend des Mischens. Falls
bei der hochsten Drehzahl die Mischung nicht zirkuliert, mindern
Sie die Geschwindigkeit und stellen Sie fest, ob der Mixer nicht
Uiberlastet ist, was auch durch ein schwergangiges Gerausch des
Motors angezeigt werden kann.

Die hohere Drehzahl kann auch fiir die Konsistenz des jeweiligen
Rohstoffes nicht geeignet sein, oder die Messer sind blockiert.
Sollten die Messer durch Rohstoffe verstopft sein, schalten Sie
das Gerat aus, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und
entfernen Sie das Material aus den Messern.

A Hinvess

« Eine héhere Geschwindigkeit beim Mischen von kleineren
Mengen an Rohstoffen, vor allem bréckligen, muss nicht zu
einer héheren Verarbeitungseffizienz fiihren, da sich durch die
Fliehkraft das Material eher an den Wanden des Mischbehlters
ansammeln wird.

STAUGERAT

« Das Staugeriét (falls es Bestandteil der Lieferung ist) erméglicht
die Zufiihrung von hdngen gebliebenen Rohstoffen zu den
Messern und findet somit Anwendung beim Mischen von v.

a. grofleren Stiicken, die gern im Bereich des Mischbehalters
angestaut bleiben.

A\ Hinwes

» Benutzen Sie das Staugerat stets mit fest aufgesetztem Deckel,
wobei es richtig eingesteckt sein muss, damit es nicht zum
Kontakt des Staugerates mit den Messern kommen kann.

» Benutzen Sie das Staugerat nur dann, wenn der Behalter
hochstens bis 2/3 des Inhalts gefillt ist.

« Benutzen Sie das Staugerat nicht mehr als 30 im
ununterbrochenen Betrieb, damit es durch das Herandriicken
von Rohstoffen nicht zur Uberhitzung des Motors kommt.

« Am Besten l6sen Sie die festgesetzten Rohstoffe so, wenn Sie mit

dem Staugerat entlang der Mischbehélterwande bewegen.

V. Sicherheitshinweise

Bei der Benutzung dieses Gerites halten Sie stets folgende
Grundsitze ein:

1)

6)

Verhindern Sie die Benutzung des Mixers durch Kinder,
physisch oder geistig unmiindige Personen. Halten Sie das
Gerat und seine Stromversorgung von diesen Personen fern.

Falls Sie das Gerét nicht benutzen, lassen Sie es nicht
ohne Aufsicht. Falls Sie eine Instandhaltung durchfiihren
oder ein Zubehorteil aufsetzen oder demontieren wollen,
schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

Beriihren Sie nie bewegliche Teile.

Kontrollieren Sie vor dem Anschluss des Gerats an die

Netzspannung, ob das Gerat oder das Stromversorgungskabel

nicht beschadigt sind. Weist das Gerat Beschadigungen

auf, schlieBen Sie es keinesfalls an die Stromversorgung

an und stellen Sie seine Reparatur bei einer autorisierten
Servicewerkstatt der Marke Nature7® sicher. Zur Reparatur
des Gerates dirfen nur Originalteile vom Hersteller

benutzt, und die Reparatur darf nur von einer autorisierten
Servicewerkstatt der Marke Nature7® durchgefiihrt werden.
Zwecks einer Garantiereparatur wenden Sie sich an den
Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft haben, und dieser
stelle eine Reparatur in einer autorisierten Servicewerkstatt
sicher. Im Falle einer Nachgarantiereparatur wenden Sie sich
an eine autorisierte Servicewerkstatt der Marke Nature7® (die
Servicestellen finden Sie unter der in der Einleitung dieser
Gebrauchsanweisung angefiihrten Internetadresse).

Das Gerat ist zur Anwendung in geschlossenen Raumen
bestimmt. Schiitzen Sie es vor Feuchtigkeit und Eindringen
von Wasser in das Geratinnere. Stellen Sie das Gerat nie auf
nasse Untergriinde, denn so kann Wasser in die elektrischen
Teile des Gerats durch die Motorliiftungsschlitze im Boden
vom Motorgehdause eindringen.

Schiitzen Sie das Stromversorgungskabel vor mechanischer
und thermischer Beschadigung. Schiitzen Sie die Kontaktste-
lle des Stromversorgungskabels mit scharfen Untergriinden
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oder Gegenstanden durch geeigneten Schutz gegen die Be-
schadigung der Isolierung, z. B. durch Befestigen einer Textilie.
Halten Sie das Versorgungskabel fern von heilRen Oberflachen,
sodass die Isolierung nicht durch Hitze beschadigt wird.

7) Um ernsthafte Verletzungen oder Beschadigung des Gerats
zu vermeiden, legen Sie Ihre Hande auf keine anderen
Gegensténde, z. B. andere Hilfsmittel zur Beférderung des
Mischmaterials in den Mischbehélter des eingeschalteten
Gerats, als auf das dazu bestimmte Staugerat. Vor dem
Einlegen der Rohstoffe, die harte Bestandteile enthalten, z.
B. Kerne von Steinobst, Nussschalen u. a. enthalten, misen
Sie diese harten Bestandteile entfernen. Gummischaber u.

a. kénnen erst dann eingesetzt werden, wenn der Mixer nicht
mehrim Betrieb ist.

8) Bei Mischern, die mit einem Staugerat ausgestattet sind,
kann man das Staugerat wahrend des Betriebes nur dann
benutzen, wenn der Hauptdeckel sicher an seinem Platz
aufgesetzt und das Staugerat durch die Deckel6ffnung
gesteckt ist, denn nur so kann es zu keinem Kontakt vom
Staugerat mit den Messern kommen.

9) Hinweis fiir scharfe Mischmesser:

« Die Mischmesser sind sehr scharf! Gehen Sie mit ihnen mit
duRerster Vorsicht um.

« Demontieren Sie die Messer niemals, wenn der Mischbehalter
auf dem Motorgehduse aufgesetzt ist.

« Schalten Sie das Gerat dann nicht ein, wenn die Mischmesser
geldst oder beschadigt sind.

« Schalten Sie den Motor nie ein, wenn der Mischbehalter nicht
richtig aufgesetzt ist.

10) 10. Der maximale Inhalt ist auf dem Behélter angezeigt, d.h.
2 Liter. Im Falle einer dichten Fillung wahlen Sie ein kleineres
Volumen, damit das Gerat nicht Gberlastet wird.

11) Bei Mixern, die mit einem Staugerat ausgestattet sind, sollte
der Mischbehélter nach dem Einschieben des Staugeréts
hochstens in 2/3 gefillt sein. Falls Sie das Staugerat benutzen,
lassen Sie das Gerat nie ldnger als 30 Sekunden laufen.

12) Bei der Herstellung von Nussbutter oder 6lhaltigen Speisen
mischen Sie nie langer als 60 Sekunden ab dem Augenblick,
an dem die Mischung zu zirkulieren begann. Eine langere
Verarbeitungsdauer verursacht die Uberhitzung des Gemisches.

13) Benutzen Sie das Gerat nur dann, wenn der Hauptdeckel mit
der Offnung und der kleine Deckel sicher in ihrer richtigen
Position aufgesetzt sind. Nehmen Sie den Deckel nur dann
herunter, wenn Sie Zutaten beimischen oder das Staugerat
benutzen. Achten Sie auf das Herausspritzen der Mischung
aus dem Behalter.

14) Hinweis fiir die Bearbeitung von heiBBen Fliissigkeiten:

« Seien Sie beim Arbeiten mit heillen Fliissigkeiten sehr
vorsichtig. Diese kdnnen unter dem Deckel herausspritzen,
oder der heifle Dampf kann Verbrennungen verursachen.

« Setzen Sie den zweiteiligen Deckel sorgfaltig in seine Position
auf. Somit verhindern Sie das Herausspritzen der Mischung
und Loésen des Deckels wahrend des Geratebetriebes.
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« Bei der Verarbeitung von heiflen Fliissigkeiten beginnen
Sie stets mit der niedrigsten Drehzahl. Diese kdnnen Sie
anschliefend langsam erhéhen. Stellen Sie jedoch die
Geschwindigkeit nie auf das Maximum ein.

15) Hinweise zur Reinigung:

Dieses Geréat darf nicht ins Wasser getaucht oder mit einem
Wasserstrahl gereinigt werden. Vor der Reinigung des Geréates
trennen Sie stets das Versorgungskabel von dem Stromnetz.

VI. Typenschildverweis
und Piktogramme

(€ Abb. B)
Vor der Verwendung lesen Sie bitte die Ge-
brauchsanleitung.

Entspricht den Anforderungen der EU.

Das Gerat ist zur Anwendung in geschlo-

ssenen Raumen bestimmt.

Elektroabfall. Das unbrauchbare Produkt
K werfen Sie bitte nicht in den Kommunalab-

fall, sondern geben Sie es zur 6kologischen
— Entsorgung ab.

Seriennummer bekundet das Jahr und den Monat der Herste-
llung und die Nummer der Produktionsserie

VIl. Multifunktion des
Gerates

1 SAFTE AUS GANZEN OBSTSTUCKEN

« Durch das Zerkleinern und Mischen von Obst kann man
eine cremeartige Fliissigkeit zubereiten, die ihren Inhalt
an Vitaminen und bioaktiven Stoffen mit Faserstoffen
beibehilt, die somit fiir den menschlichen Kérper besser
verarbeitbar werden. Es kdnnen auch weitere Zutaten
beigefiigt werden, wodurch eine Mischung fiir gefriertes
Mark oder Eis erstellt werden kann. Um die Vitamine
und bioaktiven Stoffe beizubehalten, muss man effektiv,
aber kurz bei hoher Drehzahl mischen, denn eine lange-
re Mischzeit verursacht eine Erhitzung und Oxidation der
Mischung, die diese empfindlichen Stoffe entwertet.

1 MISCHEN

« Die Zubereitung von Salatdressings, Schlagcremes oder
Mischgetranken ist mit Hilfe der einstellbaren Drehzahl
sehr einfach.

1 SCHNEIDEN

« Mohren, Oliven, Nlsse, Kokosfleisch, Zwiebeln,
Eier, Kdse u. v. m. kénnen auf die gewlinschte Grofie
in Abhangigkeit von der gewahlten Drehzahl und
Schneiddauer zerkleinert werden.

l‘ EIS UND TIEFKUHLKOST

« In ein paar Dutzend Sekunden verwandeln Sie jegliche
Tiefklhlkost in einen Splitt.

l‘ KAFFEBOHNEN UND SAMEN
« Mahlen Sie lhren Bohnenkaffee bequem zu Hause.

« |hre Lein-, Sesam oder Sonnenblumensamen werden im
Nu zu einem Mehl gemahlen, wodurch fiir den menschli-
chen Korper sonst unzugéngliche Stoffe bereit stehen.

SUPPEN

« Legen Sie einfach in den Behélter Gemiise hinein,
UbergielRen Sie es mit Wasser, geben Sie Gewiirze oder
weitere Zutaten bei und mischen Sie 4-6 Minuten bei
hoher Drehzahl - und eine tolle warme Suppe ist fertig.

A\ Hinvess

Bei einer hohen Drehzahl erhitzt sich die Fliissigkeit dank
den Reibkriften des rotierenden Messers im Kontakt mit der
Mischung erheblich. Bei der Hochstdrehzahl kann man reines
Wasser in ca. 5 Minuten auf etwa 70°C erhitzen!
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VIil. Rezepte

SMOOTHIES - COCKTAILS

Fiir einen
schonenden Detox

» 200 g Ananas

» 40 g echter Sellerie

« 50 g gewdhnlicher Feldsalat
« 10 g Gartenkresse

* ein Zweig Rosmarin

« 1 Teeldffel Honig, Wasser

Waschen Sie das Obst und Gemdse ab und legen Sie es in
den Mixer hinein. Geben Sie den Zweig Rosmarin, Honig
und Wasser je nach Bedarf bei. Erstellen Sie eine glatte
Mischung.

Fiir eine schmale Taille

» 200 g Wassermelone

» 60 g Bananen

+ 50 g Himbeeren

. 70 g Apfel

« 10 g Leinsamen, Dillzweig, Wasser je nach Bedarf

Legen Sie alle Zutaten in den Mixer hinein und fligen Sie
Wasser je nach eigenem Bedarf hinzu. Erstellen Sie eine
glatte Mischung.

Fiir eine gesunde Haut

+ 100 ml Méhrensaft

+ 100 g Cantaloupe-Melone

» 50 g Birnen

« 30 g Kapstachelbeere (Physalis)

+ 100 g Papaye

« 50 g Mohren

« ein Stiick Ingwer, Eiswlirfel und Wasser je nach Bedarf

Schneiden Sie das Obst und Gemuise klein und mischen
Sie es zusammen mit den anderen Zutaten glatt.

IX. Uberlastschutz
A\ Hinvess

« Das Geréat ist mit einem Uberlastschutz ausgestattet. Falls
dieser aktiviert wird, schaltet der Motor ab. Lassen Sie den
Motor fiir genligend lange Zeit abkiihlen und setzen Sie ihn
dann anschlieRend wieder in Betrieb. Falls das Gerat unter dem
Motorgehduse mit einem Warmesicherungsschalter ausgestattet
ist (,,Press to reset“), muss man diesen vor der erneuten
Inbetriebnahme des Motors driicken.

« Die Ausstattung des Gerates mit diesem Schutz berechtigt den
Bediener nicht zum Uberlasten des Gerates.

Wie kann man die Uberlastung (Uberhitzung) des Geradtemotors
vorbeugen:

« Mischen Sie nie eine gréRere Menge von zahflissigen und harten
Rohstoffen. Zum Zerkleinern dieser Rohstoffe benutzen Sie nie
Drehzahlen im oberen Bereich; falls es moglich ist, geben Sie
etwas Wasser oder Milch hinzu, und halten Sie die Mischzeit kurz.

« Achten Sie darauf, dass die Rohstoffe im Behalter zirkulieren.

«» Beim Mischen richten Sie sich nach lhrem Gehor. Ist der Motor
Uberlastet, hat er einen anderen, ,miuden“ Ton.

X. Reinigung und Pflege

BEHALTER UND DECKEL

« Vor der ersten Benutzung des Gerates waschen Sie den Behalter
und Deckel griindlich, um etwaige Verschmutzungen oder Fett
aus der Produktion und Transport zu beseitigen.

1) Fdllen Sie den Behalter bis zur Halfte mit warmem Wasser mit
zwei Tropfen Geschirrspiilmittel.

2) Setzen Sie den Deckel (inkl. Schiitttrichter) auf den Behalter
auf und befestigen Sie ihn.

3) Schalten Sie den Mixer mit der niedrigsten Drehzahl ein und
erhéhen Sie die Drehzahl langsam bis auf das Maximum.

4) Lassen Sie das Gerat fiir die Dauer von 2 Minuten laufen.
5) Schalten Sie das Gerat aus.

6) Splilen Sie den Behélter und den Deckel griindlich mit
sauberem Wasser ab, lassen Sie sie abtropfen oder wischen
Sie sie trocken. (das Reinigen des Behalters in einer
Spilmaschine wird nicht empfohlen).

A\ Hinves

« Eine etwaige Verfarbung des Mischbehdlters durch absorbierte,
oxidierte Farbstoffe aus Gemiise und Obst ist eine natiirliche
Erscheinung und stellt keinen Mangel dar.
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MOTORGEHAUSE

1) Trennen Sie vor der Reinigung stets das Netzkabel vom
Stromnetz.

2) Wischen Sie den Motor von auften mit einem feuchten Tuch
oder einem in einer Reinigungsmittellésung befeuchteten
Schwamm ab. Verhindern Sie jedoch das Eindringen
der Fliissigkeit in den Innenbereich des Gerates (durch
Liftungsschlitze im Boden des Motorgehauses).

3) Reinigen Sie sorgfaltig die Taster und den drehbaren
Regelschalter, damit sich diese frei bewegen. Entfernen Sie
jegliche etwaige Ablagerungen

4) Trocknen Sie das Motorgehause mit einem trockenen Tuch ab.

A\ rinwes

« Tauchen Sie nie den Motor ins Wasser oder andere Fliissigkeiten.

XI. Abfallentsorgung

+ Werfen Sie die Verpackungsmaterialien in
entsprechende Sortiercontainer.

=
0

«» Das unbrauchbare Gerat darf gem. der EU-
Richtlinie 2012/19 nicht in den Hausmdill
geworfen werden, sondern es muss einer
okologischen Entsorgung bei den jeweiligen
Sammelstellen zugefiihrt werden. Informationen ber
Sammelstellen erhalten Sie bei dem Gemeindeamt.

XIl. Verantwortlichkeit fiir
Mingel (Garantie)

Am 1.1.2014 trat das Gesetz Nr. 89/2012 SG vom 3. Februar 2012

in Kraft und zu diesem Datum werden die Gesetze 40/1964 SG,
513/1991 SG und 59/1998 SG in der Fassung spéterer Vorschriften
annulliert. Die Firma Madal Bal a.s. ibernimmt im Einklang mit
diesem neuen Gesetz die Verantwortung fiir Mdngel an dem

von lhnen gekauften Produkt fiir die Zeitdauer von 2 Jahren ab
Verkaufsdatum. Die Geltendmachung des Anrechts auf kostenlose
Reparaturim Rahmen der Garantie richtet sich nach dem Gesetz
Nr. 89/2012 SG. Bei der Erfiillung der nachstehend aufgefiihrten
Geschaftsbedingungen, die mit diesem Gesetz im Einklang stehen,
wird lhnen das Produkt kostenlos durch den Service der Firma
Madal Bal, a.s. repariert.

GARANTIEBEDINGUNGEN

1. DerVerkauferist verpflichtet, dem Verbraucher die Ware
vorzuflihren (sofern es der Charakter der Ware ermdglicht)
und einen Beleg liber den Kauf im Einklang mit dem Gesetz
auszustellen. Alle Angaben auf dem Kaufbeleg miissen
auf unléschbare Art zum Zeitpunkt des Warenverkaufs
ausgefertigt sein.

10.

Bereits bei der Warenauswahl erwégen Sie bitte sorgfaltig,
welche Funktionen und Tatigkeiten Sie von dem Produkt
erwarten. Dass das Produkt lhren spateren technischen
Anforderungen nicht entspricht, ist kein Grund zur
Reklamation.

Bei Geltendmachung des Anrechts auf kostenlose Reparatur
muss die Ware mit dem zustandigen Kaufbeleg libergeben
werden.

Fur den Empfang der Ware zur Reklamation sollte sie, sofern
moglich, gereinigt und verpackt sein, damit es wahrend des
Transports nicht zur Beschadigung kommt (am besten in
Originalverpackung). Im Interesse einer genauen Diagnostik
des Mangels und dessen perfekter Beseitigung senden Sie
bitte zusammen mit dem Produkt auch dessen Original-
Zubehor mit.

Der Service tragt keine Verantwortung fiir Ware, die durch den
Spediteur beschadigt wurde.

Der Service tragt weiterhin keine Verantwortung

fur zugesandtes Zubehor, das nicht Bestandteil der
Grundausstattung des Produktes ist. Eine Ausnahme bilden
Falle, wo das Zubehoér wegen dem Mangel des Produktes nicht
entfernt werden kann.

Die Verantwortlichkeit fiir Mangel (,Garantie) bezieht sich auf
verborgene sowie auf sichtbare Mangel des Produktes.

Zur Durchfiihrung einer Garantiereparatur ist ausschlief3lich
der autorisierte Service der Marke Nature7 berechtigt.

Der Hersteller ist daflir verantwortlich, dass das Produkt
wahrend der gesamten Zeitdauer der Verantwortlichkeit fiir
Méngel die Eigenschaften und Parameter aufweist, die in den
technischen Angaben aufgefiihrt sind, und das bei Einhaltung
der Gebrauchsanleitung.

Das Anrecht auf kostenlose Reparatur erlischt,

a) sofern das Produkt nicht laut der Gebrauchsanleitung
genutzt und gewartet wurde,

b) sofern ein beliebiger Eingriff in die Konstruktion des
Gerates ohne vorherige schriftliche Erlaubnis durch die
Firma Madal Bal a.s. oder durch den autorisierten Service
der Marke Nature7 durchgefiihrt wurde,

c) soferndas Produktin anderen Bedingungen oder zu
anderen Zwecken genutzt wurde, als zu welchen es
bestimmt ist,

d) sofern ein Teil des Produktes durch eine nicht originelle
Komponente ersetzt wurde,

e) sofern es durch mangende Wartung zur Beschadigung
oder zu tibermafRiger Abnutzung des Produktes kam,

f) sofern das Produkt eine Havarie erlitt, durch héhere
Gewalt oder durch Fahrlassigkeit des Nutzers beschadigt
wurde,

g) sofern Schaden entstanden sind, verursacht durch dussere
mechanische, chemische oder temperaturbedingte
Einfllsse,

h) sofern die Mangel durch unsachgemaéfie Lagerung bzw.
Manipulation mit dem Produkt verursacht wurden,

i) soferndas Produktin einem (fiir den gegebenen Typ
des Produkts) aggressiven Milieu benutzt wurde, z. B. in
staubigem oder feuchtem Milieu,

j) sofern das Produkt oberhalb der zugelassenen Belastung
benutzt worden ist,

k) sofern eine beliebige Féalschung des Kaufbeleges oder des
Reklamationsberichts durchgefiihrt wurde.

11. Die Verantwortlichkeit fir Mangel bezieht sich nicht auf die
Ubliche Abnutzung des Produktes oder auf die Nutzung des
Produktes zu anderen Zwecken, als zu welchen es bestimmt
ist.

12. Die Verantwortlichkeit fiir Mangel bezieht sich nicht auf
die Abnutzung des Produktes, die infolge seiner tGblichen
Benutzung natdrlich ist, z. B. Abnutzung der Schleifscheiben,
geringere Kapazitat des Akkumulators nach langzeitiger
Nutzung u.a.

13. Durch die Gewahrung der Garantie sind die Rechte des
Kaufers, die sich zum Kauf der Sache laut speziellen
Rechtsvorschriften binden, nicht berihrt.

14. Ein Anrecht auf kostenlose Reparatur kann nicht geltend
gemacht werden, wenn auf dieses Produkt bereits ein
Preisnachlass gewahrt wurde. Falls sich der Verbraucher das
Produkt selbst repariert, dann tragt weder der Hersteller noch
der Verkaufer die Verantwortung fiir eventuelle Beschadigung
des Produktes bzw. fiir gesundheitliche Schaden infolge
von nicht fachgerechter Reparatur oder nicht origineller
Ersatzteile.

GARANTIE- UND NACHGARATIE-SERVICE

Zur Geltendmachung des Anrechts auf eine Garantiereparatur der
Ware wenden Sie sich bitte an den Handler, bei dem Sie die Ware
gekauft haben.

Fir eine Reparatur nach dem Garantiezeitraum kénnen Sie sich
auch an unseren autorisierten Service wenden.

l‘ Die ndchstgelegenen Servicestellen finden Sie unter
www.nature7.eu.
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EG-KONFORMITATSERKLARUNG
Madal Bal a.s. « Lazy IV/3356, 760 01 Zlin « Ident. Nr. (ICO): 49433717

erklart, dass die nachstehend bezeichnete Anlage auf Grund ihres
Konzeptes und Konstruktion, sowie die auf den Markt eingefiihrte
Ausfiihrung, den einschlagigen Anforderungen der Europdischen
Gemeinschaft entspricht. Bei den von uns nicht abgestimmten
Veranderungen am Gerat verliert diese Erklarung ihre Giltigkeit.

Nature7® SM12W (569520)
Multifunktionsmixer 1200W

wurde in Ubereinstimmung mit folgenden Normen:
EN 60335-1; EN 60335-2-14+A1; EN 550014-1+A1+A2; EN 55014-2+A1+A2; EN
61000-3-2+A1+A2; EN 61000-3-3; EN 62321; EN 62233

und Vorschriften:
2006/95 EC; 2004/108 EC; 2006/42 EC; 2000/14 EC; 2011/65 EU
entworfen und hergestellt..

In Zlin: 18/07/14

\,
Martin Senkyf
Vorstandsmitglied der AG

ERKLARUNG ZUR GESUNDHEITLICHEN
UNBEDENKLICHKEIT

Madal Bal a.s. « Lazy IV/3356, 760 01 Zlin « Ident. Nr. (ICO): 49433717

erklart, dass das nachstehend bezeichnete Produkt die Anforderungen der

Kundmachung des Gesundheitsministeriums Nr. 38/2001 Tsch. GBL., in der

Lautung spaterer Vorschriften erfiillt, durch die hygienische Anforderungen

an Produkte festgelegt werden, die fiir den Kontakt mit Lebensmittel
bestimmt sind. Diese Kundmachung stellt in der Lautung spéterer

Vorschriften die Implementierung der durch die Europdische Gemeinschaft

erlassenen europdischen Richtlinien dar.

Nature7® SM12W (569520)
Multifunktionsmixer 1200W

In Zlin: 18/07/14

\,
Martin Senkyf
Vorstandsmitglied der AG

~
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Introduction

Dear customer,

Thank you for the confidence you have shown in the Nature7
brand by purchasing this product.

The product has been subjected to comprehensive testing of
reliability, safety and quality in terms of the prescribed norms and
regulations of the European Union.

Contact our customer and consulting centre for any questions at:

Tel.: +420 222 745 130
Fax: +420 225 277 400
www.nature7.eu

Manufacturer: Madal Bal a. s., Primyslova zéna Priluky 244, CZ-
76001 Zlin, Czech Republic.

Date of issue: 18/07/14

I. Features

This high performance multipurpose blender Nature7® 569520
with a power input 1200 W is designed for preparing juices, pulps,
cocktails, ice cream, cold and warm soups, dressings, for grinding
coffee, seeds, chopping and mixing to a required coarseness,
crushing ice, etc.

=» Fine speed control enables grinding/chopping to the
required coarseness.

=»  PULSE function with max. speed while button is pushed
down for quickly chopping up a small amount of ingredients.

- Large blender jar for blending a larger volume.

=» Can be used for hot water.

1. Technical specifications

Order number 569520
Type number SM12W
Power 1200 W
Revolutions 25000 min*

Power supply voltage / frequency ~ 220-240V ~ 50 Hz
Protection 1P20
Insulation class |

Weight 3,8Kg

I1l. Parts of the appliance
A\ ATTENTION

» The manufacturer reserves the right to make minor changes
respective to the displayed model.

(€ Fig. A, Position-description)
1) Cap

2) Blenderjarlid

3) Blenderjar

4) Blender blades

5) Motor unit

6) “PULSE” button

7) Speed control dial

8) “ON/OFF” button

A\ ATTENTION

« Carefully read the entire user’s manual before first use and
keep it with the appliance so that the user can learn about the
appliance. If you lend or sell the appliance to somebody, include
this user’s manual with it. Prevent this user’s manual from being
damaged.

BLENDER JAR LID AND CAP

« Place the lid (€=» Fig. A, position 2) on to the blender jar so
that it is correctly seated.

A correctly seated lid prevents blended ingredients from leaking,
especially at start up, therefore always use the blender with the
lid attached.

« Insert the cap (€ Fig. A, position 1) into the lid so that it is
locked in place.

» The cap may also be used as a funnel for adding additional
ingredients into the blended mix.

BLENDER BLADES

« Astandard accessory to the blender is a blade suitable for
blending ingredients into liquid form, e.g. juices, frozen
mixtures, creams, sauces, soups, purée, and for chopping wet
ingredients, herbs, etc. It can also be used to chop and grind dry
ingredients, but not as efficiently.

POWER CORD

« The appliance is equipped with a power cord that is over one
metre long, making it possible to use the appliance away from
the power socket.

» Excess length of the power cord can be wound on to the plastic
holders located on the underside of the motor unit (if the
appliance has them).

IV. Operating the Blender

« ON/OFF button - switching to the “ON” position will turn the
appliance on, and switching to “OFF” will turn the appliance off.

. Speed control dial - set the motor speed as required.

« “PULSE” button - switch the button to the opposite position
for maximum motor speed.

» The “PULSE” function works even when the power switch isin
the “OFF” position.

A\ ATTENTION

» The blender may be equipped with a safety feature that prevents
the appliance from being started if the blender jar is incorrectly
seated on motor unit of the blender.

« Aslight odour may be emitted from the electric motor the first
couple of times itis used. This is perfectly normal on appliances
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with high performance motors and is not a defect. This odour
will completely disappear after repeated use.

SETTING THE SPEED

« Always turn on the blender at low speed and gradually increase
the speed as needed. This is especially important when mixing
thick and hard ingredients, which first need to be chopped into
smaller pieces at a lower speed, after which the speed can be
gradually increased. Nevertheless, it is always necessary to add
thick and hard ingredients into the blender in smaller amounts
to prevent overloading of the motor unit.

A\ ATTENTION

+ Blending tough and hard ingredients for an extended time may
overheat the appliance.

« Use the higher speeds for blending ingredients that are not too
thick or tough. If possible, we recommend that you add some
water to tougher ingredients.

+ A higher speed will reduce the time and increase the efficiency of
blending ingredients.

« At higher speeds, air circulates more intensively around the
motor, which acts as protection against it overheating.

« Watch the ingredients while blending them. If the mixture does
not circulate at the fastest speed, lower the speed making sure
not to overload the blender, which is indicated also by a heavier
motor noise.

Likewise, higher speeds may not be suitable for the consistency
of a given ingredient or the blades may jam. If material jams in
the blades, turn the appliance off, disconnect it from the power
source and remove the material from the blades.

A\ ATTENTION

» Higher speed for blending a smaller amount of ingredients,
particularly loose ingredients, may not result in the most
efficient processing, as the centrifugal force will keep the
material on the wall of the blender jar.

TAMPER TOOL

«» The pusher is used to move stuck ingredients towards the blades
and is particularly useful when blending larger pieces that have
atendency to become stuck in the blender jar.

A\ ATTENTION

« Always use the pusher with the lid firmly seated by pushing it
through the cap hole, because only in this way is the pusher
prevented from touching the blades.

« Use the pusher if the jar is filled to a maximum of 2/3 of its
volume.

Do not use the pusher continuously for longer than 30 seconds
to prevent overloading the motor by the ingredients being
pushed down.

» The best way to release non-moving ingredients is by moving the
pusher along the wall of the blender jar.
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V. Safety Instructions

When using this appliance, always adhere to the following
principles:

1)

9)

Prevent children and physically or mentally disabled persons
from using the blender. Keep the appliance and its power cord
away from these persons.

If you will not be using the appliance or if you leave it without
supervision or wish to carry out maintenance or to attach or
remove a part, always turn it off and disconnect the power
cord from the power source.

Never touch moving parts.

Before connecting this appliance to el. power, check that the
appliance or its power cord are not damaged. If there are
signs of damage, do not connect it to a power source and have
it repaired at an authorised service centre for the Nature7®
brand. Only original parts from the manufacturer may be
used in the repair of the appliance and the repair may only be
performed by an authorised service centre of the Nature7®
brand. For warranty repairs, please contact the vendor from
whom you purchased the product and they will organise
repairs at an authorised service centre. In the event of a post
warranty service, please contact an authorised service centre
of the Nature7® brand (you will find the servicing locations at
the website at the start of this user’s manual).

The appliance is intended for use in indoor locations. Protect
it against moisture and prevent water from entering the
internal parts of the appliance. Never place the appliance on
wet surfaces as water could enter into the electrical parts of
the appliance through the motor ventilation openings located
on the underside of the motor unit.

Protect the power cord against mechanical and thermal
damage. Secure the contact point of the power cord with

a sharp surface or item against damage to the insulation, e.g.
by sticking on a textile. Keep the power cord at a sufficient
distance away from hot surfaces to prevent thermal damage
to the insulation.

To prevent serious injury or damage to the appliance, do not
place your hands or any other items, e.g. utensils for push-

ing the blended material into the jar when the appliance is
running; use only the pusher designed for this purpose. Before
placing ingredients containing hard parts, e.g. stones from
fruit, nut shells, etc. first remove the hard parts. Rubber scrap-
ers etc. can only be used when the blender is not running.

On appliances equipped with a pusher, it is only possible to
use the pusher while the appliance is running when the lid

is seated in position and the pusher is inserted through the
cap hole because only in this way is it possible to prevent the
pusher from coming into contact with the blades.

Information about the sharp blades:
» The blender blades are sharp! Handle them very carefully.

» Never attempt to remove the blades while the jar is seated on
the motor unit.

« Do not turn on the appliance when the blender blades are
loose or damaged.

« Never turn on the motor if the blender jar is not properly
seated.

10) The maximum volumetric capacity is marked on the jar, i.e.
2 litres. In the event of thick ingredients, add a smaller volume
to prevent undesirable overloading of the appliance.

11) On appliances equipped with a pusher, the jar should be
filled up to no more than 2/3 after the pusher is inserted. If
you use the pusher, do not leave the appliance running for
more than 30 seconds.

12) When making peanut butter or oily meals, do not mix for
a period longer than 60 seconds from the moment the mixture

starts to circulate. Longer processing will overheat the mixture.

13) Only use the appliance when the lid with the opening and
the cap are correctly seated in position. Only remove the cap
when adding additional ingredients or when using the pusher.
Watch out for the mixture splashing out of the jar.

14) Information about processing hot liquids:

« Be careful when working with hot liquids. They could splash
out from under the lid or hot steam could cause burns.

« Carefully secure the two-part lid in position. It will prevent the
blended mixture from splashing out and prevent the lid from
coming off while the appliance is running.

« When processing hot liquids, always start from the lowest
speed and then you can increase it. However, do not set the
maximum speed.

15) Information about cleaning:

This appliance must not be submerged or cleaned under running
water. Before cleaning the appliance, disconnect the power cord
from the power source.

VI. Reference to the Label

(€ Fig. B)

@ Read the manual before use.

@ Device intended for indoor use.

Electrical waste. Do not dispose of unservi-
E: ceable commodities in household waste, but

dispose of them in an environmentally safe
— manner.

Conforms to the EU requirements.

Represents the year and month of manu-

Serial number facture and production batch number

VIl. Multiple Functions of
the Appliance

l‘ JUICE FROM WHOLE FRUIT PIECES

« By blending fruit, it is possible to prepare a creamy
liquid that retains vitamins and bio-active compounds
and contains fibre, that is then more available for the
body to use. Additional ingredients may be added to
create a mixture for frozen pulp or ice cream. To retain
vitamins and the bio-active compounds, it is important
to mix efficiently, but quickly at a high speed as a longer
mixing time heats up and over-oxygenates the mixture,
which degrades sensitive compounds.

1 BLENDING

+ Making salad dressings, mixing creams or blending
beverage is very easy by adjusting the speed.

1 CHOPPING

« Itis possible to chop carrot, olives, nuts, coconut,
onion, eggs, cheeses, etc. to the required coarseness
based on the selected speed and chopping time.

I‘ ICE AND FROZEN FOOD

» You will create crushed material out of practically any
type of frozen food.

l‘ COFFEE BEANS AND SEEDS

« Grind coffee bean coffee in the comfort of your own
home.

« Your flax, sesame or sunflower seeds will be pulverised
in an instant making available otherwise inaccessible
nutrients.

i soups

« Simply place vegetables into the jar, cover with water,
add spices or other ingredients, blend for 4-6 minutes
on high speed and in this way prepare excellent warm
soups.

A\ ATTENTION

At high speed the liquid is heated considerably by friction
forces acting on the rotating blades in contact with the

blended mixture. At maximum speed, it is possible to heat up

drinking water to approximately 70°C!

VIIl. Recipes

SMOOTHIES - COCKTAILS

For a Mild Detox
» 200 g of pineapple
+ 40 g of celery

+ 50 g of corn salad

« 10 g of peppercress

« a sprig of rosemary

« 1 teaspoon of honey, water

Wash the vegetables and fruit and place into the blender.
Add a sprig of rosemary, honey and water as required.
Blend to a smooth consistency.

For a Slim Figure

+ 200 g of water melon

+ 60 g of bananas

50 g of raspberries

» 70 g of apples

« 10 g of flax seed, a branch of dill, water as required

Place all the ingredients into the mixer and add water as
required. Blend to a smooth consistency.

For Healthy Skin

+ 100 ml of carrot juice

» 100 g of canteloupe melon

» 50 g of pears

« 30 g of physalis fruits

+ 100 g of papayas

+ 50 g of carrots

« piece of ginger, ice cubes and water as required.

Cut up the fruit and vegetables and blend together with
the other ingredients until smooth.
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IX. Overload Protection

A\ ATTENTION

« The appliance is equipped with overload protection. If it is
engaged, the motor will turns itself off. Give the motor enough
time to cool down and then turn it on. If the appliance is equipped
with the heat fuse button “Press to reset”, on the underside of the
motor unit, it is necessary to press it before starting the appliance.

« The fact that the appliance is equipped with this protection does
entitle the user to overload the appliance.

How to avoid overloading (overheating) the motor of the appliance:

+ Do not mix a large amount of thick and hard ingredients. Do not
use fast speeds to grind these ingredients, if possible add a little
water or milk and do not blend for a long time.

» Make sure that the ingredients circulate in the jar.

+ Use sound as a guide when blending. If the motor is overloaded,
it makes a different (“tired”) noise.

X. Care and Cleaning

JARAND LID

« Before first using the blender, wash the jar and lid to remove any
dirt or grease from the factory or transport.

1) Fillthe jar half full with warm water and add two drops of
detergent.

2) Seatand secure the lid in place including the funnel on the jar.

3) Turnon the blender at the lowest speed and gradually
increase the speed up to maximum.

4) Allow the appliance to run for 2 minutes.
5) Turn off the appliance.

6) Thoroughly rinse the jar and the lid with clean water and allow
it to drip dry or wipe it dry. (we do not recommend washing
the jarin a dishwasher)

A\ ATTENTION

« Itis normal for the blender jar to be discoloured by the
absorption of oxidised dyes contained in vegetables and fruit
and this does not constitute a defect.

MOTOR UNIT

1) Always disconnect the power cord from the power source
before cleaning.

2) Clean the exterior of the motor unit using a damp cloth or
washing sponge dipped in a detergent solution. While doing
this, prevent liquid from entering the inner parts of the
appliance (ventilation openings are located on the underside
of the motor unit).

3) Carefully clean the buttons and rotating control dial so that
they move freely. Remove any deposits.

4) Dry the motor unit using a dry wiping cloth.

A\ ATTENTION

« Never submerge the motor in water or any other liquid.

XI. Waste disposal

« Throw packaging materials into a container for
the respective sorted waste.

« According to directive 2012/19 EU, an
unserviceable appliance may not be disposed
of in household waste, rather it must be handed
over for ecological recycling at a respective
collection point. You can find information about collection
points at your local town council office.

XIl. Product Liability
(Warranty)

On 1/1/2014, Act No. 89/2012 Coll. dated 3 February 2012 came
into force and with this, Acts 40/1964 Coll.; 513/1991 Coll. and
59/1998 Coll as subsequently amended were revoked. Madal

Bal a.s., in accordance with this Act, assumes responsibility for
defects in the product you have purchased for a period of 2 years
from the date of sale. The execution of claims for a free warranty
repair shall be governed by by Act No. 89/2012 Coll. Having
fulfilled the following commercial terms, which are in accordance
with this Act, the contract service provider Madal Bal, a.s. will
repair your product free of charge.

WARRANTY TERMS

1. Theselleris obliged to demonstrate the goods to the
consumer (if their disposition allows it) and issue proof of
purchase in accordance with the law. All information in the
proof of purchase must be written in an indelible manner at
the time of sale of goods.

2. You must carefully consider the functions and activities of
the product when selecting the goods. If it turns out that the
product does not meant your subsequent technical demands,
then this is not a good enough reason to make a complaint.

3. When claiming for a free repair, the goods must be handed
over with the proper proof of purchase.

4. Upon arrival of the goods for the relevant claim, they should
be preferably cleaned and packaged so that damage doesn‘t
occur during shipping (preferably placed in the original
packaging). In the interest of exact malfunction diagnosis and
its precise removal, send the original accessories along with
the product.

10.

11.

12.

13.

The service office is not responsible for goods damaged by the

carrier.

The service office shall not be held liable for the sending of

accessories that are not part of the standard equipment of the
product. The exceptions are instances where accessories can

not be removed due to product defects.

The liability for defects (,warranty“) applies to hidden and
visible defects in the product.

Warranty repairs are entitled to be performed by an
authorized service centre of the Nature7 brand.

The manufacturer is responsible for ensuring that the product

will have the properties and characteristics stated in the

specifications, in accordance with the instructions for use, for

the entire period of liability for defects.

The entitlement to free repair shall expire if:

a) the product was not used and maintained in accordance

with the manual.

b) any construction modifications were carried out on the

equipment without prior written authorization issued by
Madal Bal a.s. or Nature7 as the authorized service centre.

c) the product has been used in other conditions or for
purposes other than those for which it is intended.

d) some part of the product was replaced with non-original

components.

e) product damage or excessive wear was caused by
inadequate maintenance.

f) the product met with an accident, was damaged by force

majeure or consumer negligence.

g) damage was caused by external mechanical, thermal or

chemical effects.

h) defects were caused by improper storage or handling of

the product.

i) the product was used (for the given type of product)
in aggressive environments such as dusty or humid
atmospheres.

j) the product has been used in excess of the permissible
load.

k) any falsification of the proof of purchase or claims report

was carried out.

The liability for defects does not cover normal wear and tear

or for use of the product for purposes other than those for
which it is intended.

The liability for defects does not apply to wear of the product,
which is the natural result of its normal use, such as erosion of
the abrasive rolls, lower capacity of the battery after extended

use, etc.

Warranty provision does not affect the rights of the buyer,
which is to purchase items according to particular legal
regulations.
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14. Itis not possible to claim for a free repair of a defect of
a part which has been provided by a seller at a discount.
If the product consumer attempts repair themselves, the
manufacturer or seller is not liable for any damage to the
product or personal injury due to improper repairs or the use
of non-original spare parts.

WARRANTY AND AFTER SERVICE

To exercise the warranty right of the product, please contact the
merchant where you purchased the goods.

You can also contact our authorized service centre for post-
warranty repairs.

l‘ The closest service location can be found at www.nature7.
eu. We will be happy to assist you with any questions using our
customer service line 222 745 130.

4 )

EC DECLARATION OF CONFORMITY

Madal Bal a.s. « Lazy IV/3356, 760 01 Zlin « Company ID: 49433717

declares that the product designated below, on the basis of its design and
construction, as well the configuration in which it was brought on to the
market, complies with the relevant requirements of the European Union.
This declaration becomes void in the event of modifications to the product
that are not approved by us

Nature7® SM12W (569520)
Multifunctional Blender 1200W

has been designed and manufactured in conformity with the following
norms:
EN 60335-1; EN 60335-2-14+A1; EN 550014-1+A1+A2; EN 55014-2+A1+A2; EN
61000-3-2+A1+A2; EN 61000-3-3; EN 62321; EN 62233

and regulations:
2006/95 EC; 2004/108 EC; 2006/42 EC; 2000/14 EC; 2011/65 EU

In Zlin: 18/07/14

Martin éenkyf
Member of the Board

DECLARATION OF HEALTH SAFETY
Madal Bal a.s. « Lazy IV/3356, 760 01 Zlin « Company ID: 49433717

declares that the below mentioned product meets the requirements of
the decree of the Ministry of Health, No. 38/2001 Coll. as subsequently
amended, which specifies the hygienic requirements for products intended
for contact with food. This decree, as subsequently amended, implements
the European directives issued by the European Union.

Nature7® SJ250W (569520)
Multifunctional Blender 1200W

In Zlin: 18/07/14

-

Martin éenk)’/l’

Member of the Board
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Bevezeto

Tisztelt Vevd!
Kdszénjik Onnek, hogy megvasérolta a Nature7 marka termékét!

Aterméket az idevonatkozé eurdpai elSirdasoknak megfeleléen
megbizhatodsagi, biztonsagi és mindségi vizsgalatoknak vetettiik
ala.

Kérdéseivel forduljon a vevészolgéalatunkhoz és a tanacsado
koézpontunkhoz:

Telefon: (1) 297-1277
Telefax: (1) 297-1270
www.nature7.eu

Gyartd: Madal Bal a. s., Prlimyslova zéna Priluky 244, CZ-76001
Zlin, Cseh Koztarsasag.

Forgalmazé: Madal Bal Kft., 1183 Budapest, Gyomrdi ut 85-91.
(Magyarorszag)

Kiadas idépontja: 18/07/14

1. Jellemzok

Anagy teljesitményl és tobb célra felhasznalhatd

Nature7® 569520 (teljesitmény: 1200 W) mixer segitségével
gylimolcsleveket, gylimolcspépeket, koktélokat, fagylaltot, hideg
és meleg martasokat, krémleveseket lehet eldallitani, illetve kavét
és egyéb magokat lehet daralni, valamint jeget lehet zUzni.

=» Afokozatmentes fordulatszam sza balyozas lehetdvé teszi
a daralt és mixelt alapanyagok méretének a beallitasat durva és
a finom méret kozott.

=» APULSE funkcié (a gombnyomas ideje alatt) maximalis
fordulatszdmmal dolgozza fel a kisebb mennyiségli alapanyagot.

-> Nagy mixel6 edény a nagymennyiségl ételek készitéséhez.

2 Az edénybe forro vizet is be lehet tolteni.

Il. Miiszaki adatok

Rendelési szam 569520
Tipusszam SM12w
Teljesitményfelvétel 1200 W

Fordulatszam 25000 mint

Tapfesziiltség / frekvencia 220-240V ~ 50 Hz
Védettség 1P20
Erintésvédelmi osztaly I

Saly 3,8Kg

I1l. A késztilék részei

A\ FIGYELMEZTETES!

» Fenntartjuk a jogot a termék kivitelének elézetes bejelentés
nélkili megvaltoztatasara.

(€ A abra. Tételszamok és megnevezések)

=

) Kis fedél

2) Edényfedél

3) Mixeld edény

4) Mixeld kés

5) Motoros egység

6) PULSE (impulzus) funkcié gomb
7) Fordulatszam szabalyozé

8) ON/OFF ki- és bekapcsolo

A\ FiGvELMEZTETES!

» Atermék hasznalatba vétele el6tt a jelen Utmutatédt olvassa el,
és azt a termék kozelében tarolja, hogy mas felhasznaldk is el
tudjak olvasni. Amennyiben a terméket eladja vagy kolcsdnadja,
akkor a termékkel egyiitt a jelen hasznalati Gtmutatét is adja at.
A haszndlati Utmutatét védje meg a sériilésektol.

EDENYFEDEL ES KIS FEDEL

« Az edényfedelet (€ A abra, 2-es tétel) helyezze fel a mixeld
edényre.

A helyesen felhelyezett fedél védelmet nyujt a mixelt
alapanyag kifroccsenésétél, ezért az edényfedél nélkiil
a késziiléket ne hasznalja.

« Akis fedelet (€ A abra, 1-es tétel) tegye az edényfedél
kézepén taldlhato nyilasba.

« Akis fedél kivétele utan ujabb alapanyagokat adagolhat
a nyilason keresztil a mixelé edénybe.

MIXELO KES

« Akésziilék alapfelszereltségéhez olyan kés tartozik, amely
elsésorban az alapanyagok 6sszekeverését és apritasat
(gyimolcsok és zoldségek mixelését, krémek és sz6szok, plrék
és krémes f6zelékek készitését, fliszer- és gydgynovények
apritasat stb.) szolgalja. A kés hasznalhat6 szaraz alapanyagok
apritasahoz és daralasahoz is, de csak kisebb hatékonysaggal.

HALOZATI VEZETEK

» A késziilékbe kortilbelul egy méter hosszu halézati vezeték van
beépitve, igy a késziilék biztonsagos tavolsagban Gizemeltethetd
az aljzattol.

+ Afelesleges vezetéket a motoros egység aljara fel lehet tekerni
(havanilyen a készlléken).

IV. Miikodtetés

+ ON/OFF gomb - az ON allasba kapcsolva a készllék bekapcsol,
OFF allasba kapcsolva kikapcsol.

« Fordulatszam szabalyozé - a mixeléshez kivant fordulatszam
beallitasat szolgalja.

+ PULSE (impulzus) gomb - a gomb megnyomasaval a motor
maximalis fordulatszdammal forgatja a késeket.

» APULSE funkcié akkor is bekapcsolhato, ha a fékapcsolé OFF
allasban all.

A\ FiGYELMEZTETES!

« A mixer biztonsagi kapcsoldval is el van latva, amely
megakadalyozza a késziilék bekapcsolasat, ha a mixel6 edény
nincs helyesen felhelyezve a készilékre.
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+ Az els6 bekapcsolasok utan enyhe szagot lehet érezni
a motorbol. Ez az Uj készulékekre jellemzd természetes jelenség,
aminem jelez hibat. Tébbszori bekapcsolas utan ez a jelenség
teljesen megszinik.

FORDULATSZAM BEALLITAS

« Amixert mindig a legalacsonyabb fordulatszammal kapcsolja
be, majd fokozatosan névelje a fordulatszamot a kivant értékig.
Ez az eljaras elsésorban a slirl és kemény, valamint nagyobb
méretl alapanyagoknal fontos, amelyeket elébb fel kell apritani
és csak ezt kdvetben lehet mixelni. Stirli és kemény alapanyagbol
lehetdleg csak kisebb mennyiséget dolgozzon fel egyszerre,
ellenkezd esetben a motor tulterhelésére kertilhet sor.

A FIGYELMEZTETES!

« Slirli és kemény alapanyagok mixelése soran a késziilék
gyorsabban és jobban felmelegszik.

» Magasabb fordulatszamon csak hig és puha alapanyagokat
mixeljen. A keményebb és s(riibb alapanyagokhoz lehetéleg
adagoljon vizet (ha a recept ezt megengedi).

» Magasabb fordulatszamon gyorsabban és hatékonyabban tudja
az alapanyagokat feldolgozni.

« Magasabb fordulatszdmon hatékonyabb a motor hiitése is, igy
a motor nem melegszik fel tulsagosan.

« Mixelés kdzben figyelje az alapanyagokat az edényben.
Amennyiben az alapanyag magasabb fordulatszamon nem
mozog az edényben, akkor csokkentse a fordulatszamot.
A motor tulterhelését a motor megvaltozott hangja is jelzi.

Bizonyos alapanyagok esetében a kés is leblokkolhat magasabb
fordulatszamnal. Amennyiben az alapanyag leblokkolja a kést,
akkor a késziiléket kapcsolja le, a halézati vezetékét huzza ki az
aljzatbol és a kést tisztitsa meg.

A FIGYELMEZTETES!

» Kisebb mennyiségl alapanyag mixelése soran a nagyobb
fordulatszdm nem biztos, hogy hatékonyabb mixelést
eredményez, mert a centrifugalis erd az alapanyagot csak
felszérja az edény falara.

TOMORUD
« Amennyiben a készllékhez tomdrud is tartozik, akkor azzal

az alapanyagot le lehet nyomni a késhez a mixelé edényben (a
nagyobb darabok altalaban az edény felsé részében maradnak).

A\ FiGYELMEZTETES!

« Atdmdrudat kizarélag csak felhelyezett edényfedélen keresztiil
szabad betolni az edénybe. Ellenkezd esetben a témorad
hozzdérhet a késhez.

« Atdmdrudat csak akkor hasznalja, ha a mixel6 edényben nincs
2/3-nal tébb alapanyag.

Atomoérudat 30 masodpercnél hosszabb ideig ne hasznalja, mert
ez a motor tulterhelését eredményezheti.

» Atdmdrudat ki-be mozgatva tudja az alapanyagot legjobban

a késekhez jutatni.
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V. Biztonsagi utasitasok

A KESZULEK HASZNALATA SORAN A KOVETKEZO
ELOIRASOKAT TARTSA BE.

1) Akésziléket nem miikodtetheti olyan személy, aki
faradt és nem tud a munkara dsszpontositani. Gyerekek,
magatehetetlen vagy szellemileg fogyatékos személyek
sem hasznalhatjak a késziiléket. A késziléket és a halozati
vezetékét tartsa tavol a gyerekektdl.

2) Amennyiben a készlléket nem hasznalja, felligyelet nélkil
hagyja, azon karbantartast vagy tisztitast kivan végrehajtani,
akkor a késziiléket kapcsolja le és a halozati vezetéket az
aljzatbol huzza ki.

3) Aforgé alkatrészeket ne fogja meg.

4) Akészulék elektromos halézathoz valé csatlakoztatasa el6tt
ellendrizze le, hogy a halézati vezeték vagy a készlilék nem
sérilt-e meg. Amennyiben a készlléken, halézati vezetékén
vagy csatlakozédug6jan lathato sériilés van, akkor a késziilé-
ket hasznalni tilos. A késziiléket a Nature7® markaszervizében
javitassa meg. A késziilék javitasahoz csak eredeti alkatrésze-
ket szabad felhasznalni. A késziiléket csak a Nature7® marka-
szervize javithatja meg. Ha a késziilék meghibasodott, akkor
forduljon az eladé uizlethez (amely a javitast a markaszerviznél
rendeli meg). A késziilék garancia utani javitasait az Nature7®
markaszervizeknél rendelje meg. A szervizek jegyzékét a hon-
lapunkon talalja meg (lasd az Utmutaté elején).

5) Akésziiléket csak beltérben szabad hasznalni. A késziiléket
6vja a nedvességtdl és a freccsend viztdl. A késziiléket vizes
helyre ne allitsa fel, mert a motor szellézényilasain keresztiil
aviz a motorba (a gép belsejébe) juthat.

6) Ahalozati vezetéket 6vja a mechanikus sériilésektél és
a magas hétél. A haldzati vezetéket dvja az éles targyaktol
és sarkoktdl. Sziikség esetén tekerjen egy textildarabot
aveszélyeztetett vezetékszakaszra. Ugyeljen arra, hogy
a haloézati vezeték ne érjen hozza forr6 felliletekhez, és
a készliléket sem szabad héforrasok kozelében felallitani.

7) Aszemélyisérllések és a késziilék sériilésének az elkerllése
érdekében a készllékbe csak a tomdérudat dugja be mlikodés
kdzbe, mas targyat vagy a kezét a mixel6é edénybe dugni tilos.

A kemény magot vagy héjat tartalmazé gylimolcsoket és
z6ldségeket elébb magozza ki, illetve a héjat tavolitsa el, csak
ezt kdvetden tegye a mixerbe. Gumi lehlzé lapatot csak akkor
hasznaljon a mixer edényben, ha a késziiléket elébb kikapcsolta.

8) Atomdruddalis felszerelt késziilék esetében a tdmoérudat
kizarolag csak felhelyezett edényfedélen keresztiil szabad
betolni az edénybe, ellenkezé esetben a tomdérad hozzaérhet
a forgd késhez.

9) Az éles mixelo késhez kapcsolodo figyelmeztetések
+ Amixeld kés rendkiviil éles! Banjon vele 6vatosan.

« Amig a mixelé edény a motoros egységen talalhatd, a késeket
kiszerelni tilos!

» Ha a kés sériilt vagy laza, akkor a késziiléket bekapcsolni tilos!

» Amig a mixel6 edény nincs megfeleléen a helyére rogzitve,
a készuléket bekapcsolni tilos!

10) Az edénybe 6ntheté maximalis alapanyag mennyiség 2 liter
(az edényen megvan jeldlve). Slirl alapanyagok esetében
csak kisebb mennyiséget dolgozzon fel egyszerre (ellenkezé
esetben a motor tul lesz terhelve).

11) Atémorudat csak akkor haszndlja, ha a mixelé edényben
nincs 2/3-nal tébb alapanyag. A témdérudat 30 masodpercnél
hosszabb ideig ne hasznalja, mert ez a motor tulterhelését
eredményezheti.

12) Mogyordvaj vagy olajos ételek készitése sordn a késziiléket
60 masodpercnél hosszabb ideig ne kapcsolja be. Ellenkezd
esetben a keverék tulsagosan felmelegszik.

13) A késziiléket csak akkor kapcsolja be, ha az edényfedél és
a kis fedél megfelel6 moédon fel van helyezve az edényre.
A kis fedelet csak Ujabb alapanyagok betéltése soran vegye
ki a fedélbél. Ugyeljen arra, hogy a kevert élelmiszer ne
froccsenjen ki az edénybdl.

14) A forré alapanyagok feldolgozasahoz kapcsolodé
figyelmeztetések

« Forro6 alapanyagok feldolgozasa soran legyen rendkiviil évatos.
Az alapanyag az edénybdl kifroccsenhet, vagy a forréd géz is
okozhat égési sériiléseket.

+ Afedelet és a kis fedelet tegye fel az edényre. Ezek meggatoljak
a kevert alapanyag kifroccsenését és megvédik az esetleges
égési sériilésektdl.

» Forré alapanyagok 6sszekeverését a legalacsonyabb fordulat-
szamon kezdje meg, és csak fokozatosan novelje a fordulatsza-
mot. A fordulatszdmot ne kapcsolja maximalis értékre.

15) Tisztitashoz kapcsolodo figyelmeztetések

A késziiléket vizbe meriteni vagy foly6viz alatt elmosni tilos! A ké-
szlilék tisztit asa el6tt a haldzati vezetéket huizza ki az aljzatbdl.

VI. Cimkeék és piktogramok

(€ Aébra)
A hasznalatba vétel el6tt olvassa el
a hasznalati utasitast.
c € A késziilék megfelel az EU el6irasainak.
A késziiléket csak beltérben szabad
hasznalni.

Elektromos hulladék A késziiléket haztartasi
hulladékok kozé kidobni tilos! A késziiléket
f— adja le ujrahasznositasra.

Az év és hdnap adatot a termék sorszama

Gyartasiszam | .. .
yartasi sz koveti.

VIl. Tobbfunkcios késziilék VIII. Receptek

1® GYUMOLCSPURE KESZITESE

» Gylimolcsdarabok mixelésével krémes jellegti piiré
készithet6, amely vitaminokat, rostokat és egyéb
asvanyi anyagokat tartalmaz. Az ilyen pirét a szervezet
jobban tudja hasznositani. Amennyiben a pilirébe egyéb
alapanyagokat is kever, akkor példaul gyimolcsfagylalt
is készithetd. A vitaminok és egyéb hasznos anyagok
meg6rzése érdekében a gylimolcsot csak rovid ideig,
de magas fordulatszamon mixelje. Hosszabb mixelés
esetén a keverék felmelegszik és levegbvel telik meg,
ami az érzékeny anyagokat hatastalanitja.

1 MIXELES

« Akészilékkel salata onteteket, krémeket, szoszokat
vagy italokat készithet, kihasznalva a késziilék
beallithaté fordulatszamat.

1 SZELETELES

« Sargarépat, oliva bogyét, diéféléket, kokuszt, hagymat,
tojast, sajtokat stb. a fordulatszam és a feldolgozas
idejének a helyes megvalasztasaval szeletelni is lehet.

1@ JEG ES EGYEB FAGYASZTOTT TERMEKEK
ZUZASA

Par masodperc alatt barmilyen alapanyagbél jeges
zUzalékot allithat eld.

1@ KAVE ES EGYEB MAGOK

« Akészlilékben kavét is daralhat.

» A lenmagot, szezammagot vagy napraforgd magot
pillanatok alatt ledaralhatja, igy azokat a szervezet
jobban tudja hasznositani.

1 LEVESEK

» Tegyen az edénybe z6ldségféléket és ontson ra vizet,
4-6 perc magas fordulatszamon végrehajtott keverés
utan mar kész is a langyos z6ldségleves.

A\ FIGYELMEZTETES!

Magas fordulatszamon a folyadék (keverék) az edényben
erdsen felmelegszik (a sarléodas hatasara). Példaul maximalis
fordulatszamon a vizet koriilbeliil 5 perc alatt 70°C-ra lehet
felmelegiteni!

SMOOTHIES - KOKTELOK

Finom méregtelenités
+ 200 g anandsz

+ 40 g fodros zeller

+ 50 g galambbegy saldta
+ 10 g zsdzsa

* csipet rozmaring

« 1 kandl méz és viz

A megmosott gyimolcsot és zoldséget tegye a mixeld
edénybe. Adja hozza a rozmaringot, a mézet és a vizet
(szlikség szerint). Mixelje simara.

Testformazashoz

+ 200 g g6régdinnye

» 60 g bandn

+ 50 g friss malna

« 70g alma

« 10 g lenmag, egy szdl kapor, viz (szlikség szerint)

Az alapanyagokat tegye a mixel6 edénybe, vizet sziikség
szerint toltson be. Mixelje simara.

Az egészséges testborhoz

« 100 ml sérgarépa lé

» 100 g cantaloupe sdargadinnye

+ 50 g kérte

« 30 g féldicseresznye

» 100 g papaya

« 50 g sdrgarépa

« darab gyémbér, jégkocka és viz (szlikség szerint)

Afeldarabolt gylimolcsot és zoldséget a tobbi
alapanyaggal egyiitt Ontse az edénybe és mixelje simara.
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IX. Talterhelés elleni
védelem

A\ FiGYELMEZTETES!

» A késziilékbe tulterhelés elleni védelem is be van épitve.
Tulterhelés esetén a motor lekapcsol. Hagyja a késziiléket
és a motort lehdlni, majd a késziiléket ismét kapcsolja be.
Amennyiben a készUlék aljan egy ,,Press to reset” gomb
talalhato, akkor ezt a bekapcsolas elétt be kell nyomni.

« Atulterhelés elleni védelem beépitése azonban nem jogositja fel
afelhasznalét arra, hogy a késziiléket rendszeresen tulterhelje.

Tualterhelések (tulmelegedés) elleni intézkedések

» Ne mixeljen nagyobb mennyiségl slrl és kemény
alapanyagot. Ilyen alapanyagok mixelése soran toltson vizet
vagy tejet az alapanyagokhoz (a recept szerint), és ne mixeljen
magas fordulatszamon.

» Figyeljen arra, hogy az alapanyag mozogjon és keveredjen az
edényben.

« Mixelés kozben figyeljen a gép altal létrehozott hangokra is.
A motor tulterhelését tompa ,faradé motor” hang jelzi ki.

X. Apolas és tisztitas

EDENY ES FEDEL

« Az els6 hasznalatba vétel el6tt az edényt és a fedelet alaposan
mosogassa el (a gyartasbélvisszamaradt esetleges zsiros vagy
olajos maradvanyok eltavolitasa érdekében).

1) Azedénybe félig toltson meleg vizet és abba cseppentsen bele
két csepp mosogatoszert.

2) Afedeleket helyezze fel az edényre.

3) Agépeta legalacsonyabb fordulatszamon kapcsolja be, majd
fokozatosan novelje a fordulatszamot maximumig.

4) Hagyja 2 percig izemelni a készlléket.
5) Kapcsolja ki a késziiléket.

6) Alaposan o6blitse ki tiszta vizzel az edényt és a fedeleket,
majd szaritsa meg vagy torélje szarazra. A készlilék részeit
mosogatogépben ne mosogassa el.

A\ FiGYELMEZTETES!

« Amixel6 edény egy id6 utan, a kevert alapanyagoktol (gyiimolcs
és zOldség stb.) fliggéen kissé beszinezédhet, ez természetes
jelenség (nem ok a reklamaciora).

MOTOROS EGYSEG

1) Atisztitds megkezdése el6tt a halozati vezetéket az aljzatbdl
mindig hdzza ki.

2) A motoros egység kiilsé feliiletét mosogatoszeres vizbe
martott és jol kicsavart ruhaval torélje meg. Ugyeljen arra,
hogy az egység aljan talalhaté szell6z6nyilasokon keresztil viz
ne keriiljon a készilékbe.

3) Akezel6 elemeket (kapcsoldk, forgatégomb) alaposan tordlje
meg, azokon szennyez6dés vagy élelmiszer lerakédas nem
lehet. A lerakodasokat tavolitsa el.

4) A motoros egységet szaraz ruhaval tordlje at.

A\ FiGYELMEZTETES!

« Amotoros egységet vizbe vagy mas folyadékba martani tilos.

y

XI. Hulladékmegsemmisités

+ Acsomagolast az anyaganak megfeleld
hulladékgytijté konténerbe dobja ki.

+ Az elektromos hulladékokrél sz616 2012/19/EK ﬁ
szamu eur6paiirdnyelv, valamint az idevonatkozo ©
nemzeti torvények szerint az ilyen hulladékot
alapanyagokra szelektalva szét kell bontani, [
és a kérnyezetet nem karosité médon kell
Ujrahasznositani. A szelektalt hulladék gydjtéhelyekrol
a polgadrmesteri hivatalban kaphat tovabbi informacidkat..

XIl. Garancialis ido

Jotaéllasra, szavatossagra vonatkoz6 jogszabalyok, rendeletek:
151/2003. (1X.22) Korm. Rendelet; Ptk. 685.§ €) pont; Ptk. 305§

- 311/A-ig; 49/2003. (VII. 30.) GKM rendelet. Az emlitett térvények
rendelkezéseivel 6sszhangban a Madal Bal Kft. az On altal
megvasarolt termékre a jotallasi jegyen feltiintetett garanciaid6t
ad. Az aldbb megadott garancialis feltételek illetve a jotallasi
jegyen feltiintetett tovabbi feltételek teljestilése esetén a termék
javitasat a Madal Bal Kft.-vel szerz6déses kapcsolatban allo
szakszerviz a garanciélis id6szakban dijmentesen végzi el.

GARANCIALIS FELTETELEK

1. Azeladé koteles a vevd részére dtadni a rendben
kitoltott jotallasi jegyet. A jotallasi jegybe minden adatot
kitorélhetetlenill, az értékesités idépontjaban kell bevezetni.

2. Atermék kivalasztasakor a vevének at kell gondolnia, hogy
atermék az altala kivant tulajdonsagokkal rendelkezik-e. Nem
lehet késébb reklamacioés ok, hogy a termék nem felel meg
avevod elvarasainak.

3. Agarancialis javitasi igény érvényesitésekor a terméket
arendben kitoltott eredeti garancialevéllel vagy a vasarlast
igazold mas bizonylattal egyutt kell atadni.

4. Reklamacio esetén a terméket tiszta allapotban, portél és
szennyezddésektél mentesen, lehetdség szerint az eredeti
csomagolasba csomagolva kell atadni, ugy, hogy a szallitas

10.

11.

soran ne sériiljon meg. A meghibasodas okanak pontos
meghatdrozasa, illetve a tokéletes hibaelharitas érdekében
atermékkel egylitt az eredeti tartozékokat is at kell adni.

A szerviz nem felel6s a termékek szallitas kozben torténd
megsériiléséért.

Aszerviz nem felel6s a termékkel egyiitt bekiild6tt olyan tartozé-
kokkal kapcsolatban, amelyek nem tartoznak a termék alapfel-
szereléséhez. Kivételt képeznek azok az esetek, amikor a tartozé-
kot a termékrél a tartozék karosodasa nélkiil nem lehet levenni.

A garancia kizarélag anyaghibak, gyartasi hibak vagy
technologiai feldolgozasi hibak miatt bekovetkezd
meghibasodasokra vonatkozik.

Ajelen garanciavallalas nem csokkenti a torvényes jogokat,
hanem kiegésziti azokat.

A garancidlis javitasok elvégzésére kizarolag az erre meghatal-
mazassal rendelkezd Nature7 markaszervizek jogosultak.

A gyarto felel8s azért, hogy a termék a teljes garancialis
id6szakban - a termék hasznalatara vonatkozo utasitasok
betartasa esetén - a miiszaki adatokban megadott tulajdon-
sagokkal és paraméterekkel rendelkezzen. A gyarté egyuttal
fenntartja a termék kialakitasanak elézetes figyelmeztetés
nélkul tortén6é megvaltoztatasara vonatkozé jogat.

A garancidlis igényjogosultsag az alabbi esetekben megsz(inik:

a) atermék hasznalata és karbantartasa nem a kezelési
Utmutatéban megadottak szerint tortént

b) Aberendezésen a Madal Bal Kft. el6zetes irasbeli
engedélye nélkil barmilyen beavatkozast végeztek, vagy
a berendezés javitasat nem a javitdsra megha talmazott
Nature7 markaszerviz végezte.

c) aterméket nem megfeleld korlilmények kozott vagy nem
arendeltetésének megfeleld célra hasznaltak;

d) atermékvalamely részegységét nem eredeti részegységre
cserélték;

e) atermék meghibasoddasa vagy tulzott mértéki elhaszna-
l6dasa nem megfeleld karbantartas miatt kovetkezett be;

f) atermék meghibasodasa vagy sérilése vis major miatt
kovetkezett be;

g) ameghibasodast kiilsé mechanikai hatds, héhatas vagy
vegyi hatds okozta;

h) atermék meghibasodasa nem megfeleld kérilmények
kozott torténd tarolas vagy nem szakszerl kezelés miatt
kovetkezett be;

i) atermék meghibasodasa (az adott tipusra nézve)
agressziv kornyezetet jelenté (példaul poros vagy nagy
nedvességtartalmu) kdrnyezetben térténd hasznalat miatt
kovetkezett be;

j) atermékhasznalata a megengedett terhelésszint feletti
terheléssel tortént;

k) agarancialevelet vagy a termék megvasarlasatigazold
bizonylatot (blokk vagy szamla) barmilyen moédon
meghamisitottak.
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12. A gyartd nem felel8s a termék normal elhasznaldédasaval
kapcsolatos, illetve a termék nem rendeltetésszer(i hasznalata
miatt bekovetkezd hibakért.

13. Agarancia nem vonatkozik a berendezés normal hasznalata
kovetkeztében varhatéan elhasznalodo elemekre (példaul
a lakkozasra, szénkefére, stb.).

14. A garancia megadasa nem érinti a vev6k azon jogait,
amelyekkel a termékek vasarlasaval kapcsolatban kiilon
jogszabalyok alapjan rendelkeznek.

GARANCIALIS IDO ALATTI ES GARANCIALIS IDO
UTANI SZERVIZELES

Atermékek javitasat végzo szakszervizek cime, a javitas lgyme-
netével kapcsolatos informaciok a www.madalbal.hu weboldalon
talalhatoak meg, illetve a szakszervizek felsorolasa a termék va-
sarlasanak helyén is beszerezhet6. Tanacsadassal a (1)-297-1277
lgyfélszolgalati telefonszamon allunk Ggyfeleink rendelkezésére.
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Madal Bal a.s. « Lazy IV/3356, 760 01 Zlin « Cégszam: 49433717

cég kijelenti, hogy az alabbi jel6lés(i és megnevezésii készilék, illetve az

ezen alapulé egyéb kivitelek megfelelnek az Eurdpai Unié idevonatkozo

eléirasainak. Az altalunk jova nem hagyott véltoztatasok esetén a fenti
nyilatkozatunk érvényét veszti.

Nature7® SM12W (569520)
Tobbfunkciés keverégép 1200W

tervezését és gyartasat az alabbi szabvanyok alapjan végeztiik:
EN 60335-1; EN 60335-2-14+A1; EN 550014-1+A1+A2; EN 55014-2+A1+A2; EN
61000-3-2+A1+A2; EN 61000-3-3; EN 62321; EN 62233

figyelembe véve az alabbi elirasokat:
2006/95/EK; 2004/108/EK; 2006/42/EK; 2000/14/EK; 2011/65/EU
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TANUSITVANY AZ EGESZSEGRE VALO
ARTALMATLANSAGROL
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cégkijelenti, hogy az alabbi jeldlésli és megnevezésii késziilék megfelel
az élelmiszerekkel és ételekkel érintkezésbe kerilé termékekre
vonatkozo6 higiéniai el8irdsokrol sz616 38/2001. szamu cseh egészségligyi
minisztériumi rendeletnek és késébbi médositasainak. Ez a rendelet és
késébbi médositasai az Eurépai Uni6 altal kiadott irdnyelvek nemzeti
alkalmazasa.

Nature7® SM12W (569520)
Tobbfunkciés keverégép 1200W
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Szanowni Klienci,

dziekujemy za zaufanie i zakup niniejszego produktu marki
NatureT.

Produkt poddany zostat doktadnym testom niezawodnosci,
bezpieczenstwa i jakosci przepisanym normami oraz przepisami
Unii Europejskiej.

W przypadku jakichkolwiek pytan prosimy o kontakt z naszym
centrum konsumenckim i doradczym:

Tel.: +420 222 745 130
Fax: +420 225 277 400
www.nature7.eu

Producent: Madal Bal a. s., Priimyslova zéna Priluky 244,
CZ-76001 Zlin, Republika Czeska.

Data wydania: 17/08/14

. Charakterystyka

Wydajny mikser wielofunkcyjny Nature7® 569520 z poborem mocy
1200 W przeznaczony jest do przygotowywania sokéw, miazgi,
koktaijli, lodéw, zimnych i goracych zup, dressingéw, do mielenia
kawy, nasion, ciecia i miksowania na wymagana grubos¢,
kruszenia lodu itp.

4 Precyzyjna regulacja obrotéw pozwala na mielenie/ciecie na
wymagana grubos¢.

-> Funkcja PULSE z maks. obrotami przez czas wcisniecia
wytacznika do bardzo szybkiego ciecia mniejszej ilosci surowcow.

-> Duzy dzbanek do przygotowania wiekszej objetosci.

=» Mozna stosowac goraca wode.

Il. Dane techniczne

Numer zamoéwienia 569520
Numer typu SM12W
Pobér mocy 1200 W
Obroty 25000 min?

Napiecie zasilajace/czestotliwos¢ ~ 220-240 V~50 Hz

Stopien ochrony 1P20
Klasa izolacji I
Masa 3,8kg

Ill. Czesci urzadzenia

A\ osTRZEZENIE
Prawo do drobnych zmian w poréwnaniu z pokazanym modelem

zastrzezone.

(€ rys. A, pozycja-opis)

1) Wieczko

2) Wieko dzbanka do miksowania
3) Dzbanek

4) Noze tnace

5) Podstawa silnikowa

6) Przycisk funkcji ,PULSE®

7) Regulacja obrotéw

8) Przycisk On/Off do wtaczenia/wytaczenia

A OSTRZEZENIE

» Przed zastosowaniem przeczytad catg instrukcje obstugi i
pozostawi¢ zataczona do wyrobu, by obstuga mogta zapoznad
sie z nig. Jezeli produkt zostanie komukolwiek wypozyczony lub
sprzedany, zataczy¢ do niego takze niniejszg instrukcje obstugi.
Zabronic uszkodzeniu niniejszej instrukgji.

WIEKO DZBANKA | WIECZKO

+ Wieko (€ Rys.A, pozycja 2) umiesci¢ na dzbanku tak, by
poprawnie przylegato.

» Poprawnie zatozone wieko zapobiega unikaniu miksowanych
surowcow, przede wszystkim podczas uruchamiania, dlatego z
miksera korzystac wytacznie z zatozonym wiekiem.

« Wieczko (€2 Rys.A, pozycja ) wtozy¢ do wieka tak, by doszto
do jego zabezpieczenia.

» Wieczko moze jednoczes$nie stuzy¢ jako dozownik do dodawania
surowcow do miksowanej mieszanki.

NOZE TNACE

» W zestawie podstawowym jest mikser dostarczany z nozami
do miksowania surowcow, ktére przeznaczone sa do
przygotowywania ptynéw, sokdw, ciecia wilgotnych surowcéw,
ziétitp. Wykorzystac je mozna réwniez do ciecia i mielenia
suchych surowcoéw, ale nie sa one juz tak sprawne.

PRZEWOD DOPROWADZAJACY

» Urzadzenie wyposazone jest w przewdd zasilajacy o dtugosci
ponad metr, co pozwala na korzystanie z urzadzenia w
odpowiedniej odlegtosci od gniazdka.

» Niepotrzebna dtugos¢ przewodu mozna nawinac na plastikowe
uchwyty w dolnej czesci podstawy silnikowej (o ile urzadzenie
jest w nie wyposazone).

IV. Obstuga

« Przycisk ON/OFF - przetgczeniem do pozycji ,ON“ zostanie
urzadzenie wtaczone, do pozycji ,,OFF“ wytaczone.

« Regulator obrotéw - ustawienie obrotow silnika wedtug
potrzeby.

« Przycisk funkcji ,,PULSE* - przetgczeniem przycisku do
odwrotnego potozenia dla maksymalnych obrotow silnika.

« Przycisk funkcji ,PULSE“ dziata nawet wtedy, kiedy wytacznik
pracy znajduje sie w pozycji ,,OFF*.
A OSTRZEZENIE

» Mikser wyposazony moze zosta¢ w bezpiecznik ochronny, ktéry
zapobiega uruchomieniu urzadzenia w przypadku niepoprawnie
zatozonego dzbanka.
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+ Podczas pierwszego i kilku nastepnych wykorzystan mozna
czuc lekki zapach z silnika elektrycznego. Takie zjawisko ma
zazwyczaj miejsce w nowych urzadzeniach z wydajnym silnikiem
i nie oznacza wady. Po kilkukrotnym zastosowaniu ten zapach
zniknie.

REGULACJA PREDKOSCI

+ Mikser zawsze wtaczac na najnizszych obrotach i wedtug
potrzeb zwiekszac predkos$¢. To wazne jest przede wszystkim
podczas miksowania gestych i twardych surowcoéw, ktore
trzeba przy nizszych obrotach najpierw pocig¢ na mniejsze
kawatki, a dopiero potem stopniowo zwiekszac obroty. Geste i
twarde surowce umieszczac do dzbanka miksera po mniejszych
ilosciach, by nie doszto do nadmiernego obciazania silnika.

A OSTRZEZENIE

» Miksowanie gestych i twardych surowcédw przez dtuzszy czas
spowodowac moze przegrzanie urzadzenia.

» Wyzsze predkosci stosowac do surowcédw, ktdre nie sg zbyt
geste ani twarde. O ile jest to mozliwe, do to surowcoéw, ktore sa
gestsze, zalecamy dodac troche wody.

» Wyzsza predkos$¢ obrotow skraca czas i zwieksza sprawnosc
przerabiania surowcow.

« Przy wyzszych obrotach dochodzi rowniez do intensywniejszego
przeptywu powietrza w silniku, co jednoczesnie stuzy jako
ochrona przeciw przegrzaniu.

» Podczas miksowania $ledzi¢ zywnos¢. Jezeli podczas najwyzszej
predkosci mieszanka nie obraca sie, obnizy¢ predkosc i
sprawdzié, czy mikser nie zostat przecigzony, czego znakiem jest
ciezszy bieg silnika.

Réwniez wyzsze obroty nie musza nadawac sie dla stezenia
danego surowca albo mogto dojs¢ do zakleszczenia nozy. Jezeli
nastapito zakleszczenie materiatu w nozach, trzeba wytaczy¢
urzadzenie, odtaczy¢ go od doptywu pradu i zdjgé materiat z nozy.

A OSTRZEZENIE

» Wieksza predkos¢ do miksowania mniejszej ilosci surowcow,
przede wszystkim sypkich, nie musi prowadzi¢ do wiekszej
wydajnosci, poniewaz na skutek sity od$rodkowej materiat
trzymat sie bedzie raczej $cian dzbanka miksera.

UBIJAK

« Ubijak (jezeli jest czescig dostawy) umozliwia przysuniecia
zaczepionego surowca do noza i swe zastosowanie znajduje
przede wszystkim podczas miksowania wiekszych kawatkow,
ktore maja tendencje ugrzezna¢ w przestrzeni dzbanka.

A OSTRZEZENIE

« Ubijak stosowaé zawsze z poprawnie umieszczonym wiekiem i
wsunietym do otworu dla wieczka, poniewaz tylko w ten sposéb
moze doj$¢ do kontaktu ubijaka z nozem.

+ Ubijak stosowac tylko do dzbanka zapetnionego do 2/3
objetosci.
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« Ubijaka nie stosowac dtuzej niz przez 30 sekund, by dociskanie
surowca nie powodowato nadmiernego obcigzania silnika.

« Nieruchomy surowiec mozna najlepiej zluzowaé poprzez ruch
ubijaka wokot $cian dzbanka miksera.

V. Instrukcje
bezpieczenstwa

PODCZAS EKSPLOATACJI NINIEJSZEGO
URZADZENIA PRZESTRZEGAC PONIZSZYCH ZASAD:

1) Zabroni¢ korzystaniu z miksera dzieciom, osobom niespraw-
nym fizycznie lub umystowo. Urzadzenie i jego przewdd
doprowadzajacy przechowywac poza zasiegiem tych osob.

2) Jezeliurzadzenie nie jest wykorzystywane, nie pozostawia¢
go bez nadzoru, do wykonania konserwacji, czy tez zatozenia
lub zdejmowania niektorej z czesci, nalezy zawsze go wyta-
czyc¢iodtaczyé przewdd doprowadzajacy od zrodta pradu el.

3) Nigdy nie dotykac poruszajacych sie czesci.

4) Przed podtaczeniem urzadzenia do zrodta pradu el.
sprawdzi¢, czy urzadzenie lub jego przewo6d doprowadzajacy
nie sg uszkodzone. Jezeli widoczne sg znaki uszkodzenia, nie
podtaczac go do zrodta pradu el. i zapewnic jego naprawe w
autoryzowanym punkcie serwisowym marki Nature7®. Do
naprawy urzadzenia zastosowa¢ mozna wytacznie oryginalne
czesci producenta i naprawe wykonywac moze wytacznie
autoryzowany punkt serwisowy marki Nature7®. W celu
wykonania napraw gwarancyjnych prosimy o kontakt ze
sprzedawca, u ktorego zostat wyréob zakupiony i on nastepnie
zapewni naprawe w autoryzowanym serwisie. W przypadku
naprawy pozagwarancyjnej prosimy o kontakt z serwisem
marki Nature7® (miejsca serwisowe znalez¢ mozna na
stronach internetowych podanych na wstepie instrukgji).

5) Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowania w
zamknietych pomieszczeniach. Nalezy chroni¢ go przed
wilgocia i przedostaniem sie wody do czesci wewnetrznych.
Urzadzenia nigdy nie umieszczac na mokrych powierzchniach,
poniewaz moze dojs¢ do przedostania sie wody do silnika
poprzez otwory wentylacyjne umieszczone w dolnej czesci
podstawy silnikowe;j.

6) Chronic przewéd doprowadzajacy przed uszkodzeniem
mechanicznym lub termicznym. Miejsce kontaktu
przewodu doprowadzajacego z ostrymi powierzchniami lub
przedmiotami wyposazy¢ w ochrone przeciwko uszkodzeniu
izolacji, np. przymocowaniem tkaniny. Przewéd utrzymywadé
w dostatecznej odlegtosci od goracych powierzchni, by nie
mogto dojs¢ do uszkodzenia termicznego izolacji.

7) W celu zapobiegania powstania powaznych skaleczen albo
uszkodzenia urzadzenia, nie wktadacd rak ani jakichkolwiek
innych przedmiotéw, np. innych pomocy do dozowania
miksowanego materiatu do dzbanka wtaczonego urzadzenia,
oprocz do tego celu przeznaczonego ubijaka. Przed
wktadaniem surowcow zawierajacych twarde czesci, np.

pestki z pestkowcdw, skorupki orzechéw itp. nalezy usunaé
z nich te twarde czesci. Gumowe skrobarki itp. stosowac
wytacznie wtedy, kiedy mikser jest wytgczony.

8) W urzadzeniach wyposazonych w ubijak, mozna podczas
pracy urzadzenia korzysta¢ z ubijaka tylko wtedy, kiedy
gtéwne wieko znajduje sie na swoim miejscu i jest poprawnie
zatozone, a ubijak wsuniety zostat poprzez otwo6r w wieczku,
poniewaz tylko w ten sposéb nie moze doj$¢ do kontaktu
ubijaka z nozami.

9) Ostrzezenie dot. ostrych nozy miksera:

« Noze miksera sg ostre! Nalezy obchodzi¢ sie z nimi bardzo
ostroznie.

« Nigdy nie demontowac nozy, kiedy dzbanek znajduje sie na
podstawie silnikowej.

« Nie wtgczac urzadzenia wtedy, kiedy noze miksera s
zluzowane lub uszkodzone.

« Nigdy nie wtaczac silnika, kiedy dzbanek miksera nie zostat
poprawnie zatozony.

10) Maksymalna objeto$¢ oznakowana jest na dzbanku, tzn. 2
litry. W przypadku gestszego surowca stosowac mniejsza
objetos¢ z powodu niepozadanego nadmiernego obciazania
urzadzenia.

11) W przypadku urzadzen wyposazonych w ubijak, dzbanek po
wtozeniu ubijaka powinien byé napetniony maksymalnie z
2/3. Kiedy stosowany jest ubijak, nie pozostawia¢ urzadzenia
wtaczonego dtuzej niz przez 30 sekund.

12) Podczas produkcji masta orzechowego albo dan olejowych
nie miksowac dtuzej, niz przez 60 sekund od rozpoczecia
obracania sie mieszanki. Dtuzszy czas powoduje przegrzanie
mieszanki.

13) Z urzadzenia korzystac tylko wtedy, kiedy wieko z otworem
oraz wieczko sg poprawnie umieszczone w swoim miejscu.
Wieczko zdejmowac tylko wtedy, kiedy dodawane
sg przyprawy albo stosowany jest ubijak. Uwazac na
rozbryzganie mieszanki z dzbanka.

14) Ostrzezenie dot. pracy z goracymi ptynami:

« Podczas pracy z goracymi ptynami trzeba by¢ ostroznym.
Moze dojsc¢ ich rozbryzgania z pod wieka albo goraca para
spowodowaé moze poparzenia.

« Starannie umiesci¢ dwuczesciowe wieko w swoim miejscu.
Zapobiega to rozbryzganiu miksowanej mieszanki i
zluzowaniu wieka podczas pracy urzadzenia.

» Podczas pracy z goragcymi ptynami zawsze rozpocza¢ od naj-
nizszego stopnia predkosci i potem mozna powoli zwiekszaé
predkosc¢. Predkosci jednak nie ustawia¢ na maks. poziomie.

15) Ostrzezenie do czyszczenia:

Niniejszego urzadzenia nie wolno moczy¢ ani czyscic strumieniem
wody. Przed czyszczeniem zawsze odtaczy¢ przewdd
doprowadzajacy od zrédta pradu el.

VI. Odsytacze do
tabliczki znamionowej
i piktogramow

(€ rys. B)
Przed uzyciem urzadzenia przeczytac
uwaznie instrukcje obstugi.

Spetnia wymagania UE.

Odpad elektryczny. Urzadzenia nienadajace-
go sie do eksploatacji nie wyrzucac do odpa-
du domowego, ale oddac go do ekologicznej
utylizacji.

Oznacza rok i miesigc produkcji oraz numer

Numer seryjny serii produkcyjnej

Urzadzenie przeznaczone jest do
zastosowania w zamknietych przestrzeniach.
_—

Vil. Urzadzenia
wielofunkcyjne

1® SOK Z CALYCH OWOCOW

» Miksowaniem owocéw powstaje kremowy ptyn
zachowujacy zawartos$¢ witamin oraz substancji
bioaktywnych wtacznie btonnika, ktéry w ten sposéb
bedzie tatwiej dostepny. Mozna dodac¢ kolejne dodatki
i wytworzy¢ w ten sposéb mieszanke do zmarznietej
miazgi lub lodéw. W celu zachowania witamin i
substancji bioaktywnych wazne jest, by miksowanie
wykonywane byto efektywnie, ale jednak przez krotki
czas przy wysokich obrotach, poniewaz dtuzszy
czas miksowania powoduje ogrzewanie i utlenianie
mieszanki, ktére niszczy wrazliwe substancje.

1$® MIKSOWANIE

+ Przygotowywanie dressingéw do satatek, ubijanie
kremoéw lub miksowanie napojéw jest dzieki
ustawianym obrotom bardzo proste.

1 KROJENIE

» Marchewke, oliwy, orzeszki, kokos, cebulg, jajka,
sery iinne mozna pokroi¢ na wymagana grubos¢ w
zaleznosci od wybranych obrotow i czasu.

1® LOD | POLPRODUKTY MROZONE

+ W przeciggu kilku sekund mozna wyprodukowac
miazge prawie z ktéregokolwiek pétproduktu
mrozonego.

16 KAWA | NASIONA
» Mozesz mle¢ kawe ziarnkowa wygodnie w swoim domu.

« Nasiona Iniane, sezamowe lub stonecznikowe zostang
w przeciggu chwili zmiksowane w proszek i w ten
sposo6b udostepnia ciatu niedostepne substancje
odzywcze.

1® zupy

» Wystarczy wtozy¢ do dzbanka warzywa, zalac¢ zimna
woda, dodac przyprawy lub inne ingrediencje,
miksowac przez 4-6 minut na wysokich obrotach i w
taki wtasnie sposéb przygotowywac fantastyczne zupy.

A\ osTrRzEZENIE

Podczas wysokich obrotow dochodzi do istotnego
zagrzewania ptynu spowodowanego sitami tarcia wirujacych
nozy, ktére w kontakcie s z miksowana mieszanka. Podczas
maksymalnych obrotéw mozna w przeciggu 5 minut zagrzaé
czysta wode na okoto 70°C!
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VIIl. Przepisy

SMOOTHIES - KOKTEJLE

Delikatny detox

+ 200 g ananasa

* 40 g selera lisciowego

« 50 g roszponki warzywnej
» 10 g rzezuchy

« gatgzke rozmarynu

« 1tyzka miodu, woda

Owoce i warzywa umyc¢ i wtozy¢ do miksera. Dodac
rozmaryn, miéd i wedtug potrzeby wode. Zmiksowac na
gtadka mase.

kadna sylwetka

+ 200 g melona wodnego

» 60 g banana

+ 50 g malin

« 70 g jabtka

» 10 g nasiona Inu, gatgzke kopru, woda wedtug potrzeby

Do miksera wtozy¢ wszystkie ingrediencje, a wode
dodawac wedtug potrzeby. Zmiksowac¢ na gtadka mase.

Dla zdrowej skory

+ 100 ml soku marchewkowego

+ 100 g melona cantaloupe

* 50 g gruszki

» 30 g owocow physalis

» 100 g papai

+ 50 g marchewki

« kawatek imbiru, kostki lodu i woda wedtug potrzeby

Owoce i warzywa pokroic i z pozostatymi sktadnikami
zmiksowac na gtadka mase.

IX. Ochrona przeciw
przeciazeniu

A OSTRZEZENIE

+ Urzadzenie wyposazone jest w ochrone przeciw przecigzeniu.
Jezeli dojdzie do jej aktywacji, silnik sie wytaczy. Pozostawié
silnik wystygna¢ przez odpowiedni czas i potem ponownie go
uruchomic. O ile urzadzenie jest wyposazone w dolnej czesci
podstawy silnikowej w przycisk bezpiecznika termicznego
»Press to reset, konieczne jest jego wcisniecie przed
uruchomieniem.

» Wyposazenie silnika w takg ochrone nie uprawnia obstuge do
przeciazania urzadzenia.

W jaki sposéb zapobiegad przecigzeniu (przegrzaniu) silnika

urzadzenia:

+ Nie miksowa¢ wiekszej ilosci gestych i twardych surowcéw.
Do mielenia takich surowcéw nie korzystac z wyzszych stopni

obrotéw, jezeli jest to mozliwe nala¢ troche wody lub mleka i nie
miksowac zbyt dtugo.

« Dba¢ o to, by surowce w dzbanku wirowaty.

+ Podczas miksowania kierowad sie stuchem. Kiedy silnik jest
przecigzony, wydaje inny (,zmeczony“) dzwiek.

X. Konserwacja i czyszczenie

DZBANEK | WIEKO

« Przed pierwszym zastosowaniem miksera umy¢ dzbanek i
wieko, by usunag¢ ewentualne zanieczyszczenia oraz resztki
ttuszczow powstatych podczas produkcji i transportu.

1) Napetni¢ dzbanek do potowy ciepta woda z dwoma kroplami
srodka czyszczacego.

2) Zatozyciprzymocowac na dzbanek wieko wtacznie
dozownika.

3) Wtaczy¢ mikser na najnizszym stopniu predkosci i stopniowo
podnosic obroty az do osiggniecia ich maksymalnych
wartosci.

4) Pozostawi¢ urzadzenie w ruchu przez 2 minuty.

5) Wytaczy¢ urzadzenie.

6) Doktadnie wyptukac dzbanek i wieko czysta woda i
pozostawié wyciec resztki wody i nastepnie wytrze¢ do sucha.
(nie zalecamy mycia dzbanka w zmywarce).

A OSTRZEZENIE

+ Naturalnym zjawiskiem jest ewentualne zabarwienie dzbanka
spowodowane absorbowanymi utlenionymi barwnikami z
warzyw i owocow, i to nie oznacza wady.

PODSTAWA SILNIKOWA

1) Przed czyszczeniem zawsze odtaczyc¢ przewdd zasilajacy od
sieci.

2) Podstawe silnikowa umy¢ wilgotng szmatka albo gabka do
mycia nasaczong w roztworze ze $srodkiem czyszczacym.
Zapobiegac jednoczesdnie przedostaniu sie cieczy do czesci
wewnetrznej urzadzenia (otwory wentylacyjne znajduja sie w
dolnej czesci podstawy silnikowej).

3) Starannie wyczysci¢ wytaczniki i pokretto regulatora, by
swobodnie sie poruszaty. Usung¢ wszystkie ewentualne
osady.

4) Jednostke silnikowa wysuszy¢ sucha szmatka.

A OSTRZEZENIE

« Nigdy nie zanurza¢ silnika w wodzie ani innych cieczach.

Xl. Utylizacja odpadu

» Materiaty opakowania wyrzuci¢ do kontenera
przeznaczonego do posortowanego odpadu.

» Wyrobu nienadajacego sie do uzytkowania ‘0
zgodnie z dyrektywa 2012/19 UE nie wolno
wyrzucac do mieszanego odpadu, ale trzeba
oddac go do ekologicznego recyklingu w
odpowiednim miejscu zbiorczym. Informacje o miejscach
zbiorczych uzyska¢ mozna na gminie.

XIl. Odpowiedzialnosc¢ za
wady (gwarancja)

W dniu 01.01.2014 weszta w zycie ustawa nr 89/2012 Dz.U. z dnia

3 lutego 2012r. i na ten dzien traca waznosc¢ ustawy 40/1964
Dz.U.; 513/1991 Dz.U. i 59/1998 Dz.U. w brzmieniu pdzniejszych
przepiséw. Firma Madal Bal a.s. zgodnie z niniejsza ustawa
przejmuje odpowiedzialno$¢ za wady zakupionego towaru an
okres 2 lat od daty sprzedazy. Roszczenia bezptatnej naprawy
wynikajacej z gwarancji kieruja sie ustawa nr 89/2012 Dz.U. W
przypadku spetnienia ponizej podanych warunkoéw, ktére zgodne
sg z niniejsza ustawa, bezptatna naprawe produktu wykona
serwis umowny firmy Madal Bal, a.s.

WARUNKI GWARANCJI

1. Obowiazkiem sprzedajacego jest prezentacja produktu (o ile
jego charakter na to pozwala) i zgodnie z ustawa wystawienie
dowodu sprzedazy. Wszystkie dane w dowodzie zakupu zapi-
sane muszg zosta¢ w sposéb nienadajacy sie do usuniecia.

2. Juzpodczas wyboru towaru nalezy doktadnie zastanowi¢
sie, jakie funkcje i czynno$ci wymagane beda od wyrobu.

10.
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To, ze wyrob nie spetnia Panstwa p6zniejszych wymagan
technicznych, nie jest powodem do reklamacji.

W przypadku domagania sie roszczen do bezptatnej naprawy
towar przekazany musi zostac z poprawnie wypetnionym
dowodem zakupu.

Do przekazania towaru do reklamacji, produkt powinien
zosta¢ w miare mozliwosci wyczyszczony i zapakowany

tak, by podczas transportu nie doszto do jego uszkodzenia
(najlepiej w oryginalnym opakowaniu). W ramach doktadnego
okreslenia usterki i jej doskonatego usuniecia nalezy wraz

z produktem wystac takze jego akcesoria.

Serwis nie ponosi odpowiedzialnosci za towar uszkodzony
przez przewoznika.

Serwis nastepnie nie ponosi odpowiedzialnosci za
przestane akcesoria, ktére nie przedstawiaja wyposazenia
standardowego produktu. Wyjatkiem sa przypadki, kiedy
akcesoriow nie mozna zdemontowaé z powodu wady
produktu.

Odpowiedzialno$¢ za wady (,gwarancja“) obejmuje widoczne
i skryte wady produktu.

Naprawy gwarancyjne uprawniony jest wykonywaé wytacznie
autoryzowany punkt serwisowy marki NatureT.

Producent odpowiedzialnym jest za to, ze przez caty okres
odpowiedzialnosci za wady produkt bedzie posiadat
wtasciwosci i parametry podane w warunkach technicznych,
w przypadku przestrzegania instrukcji obstugi.

Prawo do bezptatnej naprawy wygasa, jezeli:

a)

b)

produkt nie byt eksploatowany zgodnie z instrukcja
obstugi.

wykonana zostata ingerencja w budowie urzadzenia bez
wczesniejszej pisemnej zgody wydanej przez firme Madal
Bal a.s. albo serwis autoryzowany marki Nature7.

produkt eksploatowany byt w innych warunkach albo do
innych celdéw, niz do ktérych zostat przeznaczony.

niektora z czesci produktu zastapiona zostata
nieoryginalna czescia.

do uszkodzenia lub nadmiernego zuzycia produktu doszto
z powodu niedostatecznej konserwacji.

produkt miat awarie, zostat uszkodzony na skutek mocy
wyzszej lub poprzez niedbatosé uzytkownika.

szkody spowodowane dziataniem zewnetrznych wptywow
mechanicznych, cieplnych lub chemicznych.

wady zostaty spowodowane nieodpowiednim
magazynowaniem lub manipulacjg z wyrobem.

produkt byt stosowany (dla danego typu produktu) w
agresywnym srodowisku np. zapylonym, wilgotnym.

produkt stosowany byt poza zakresem dopuszczalnego
obciazenia.

wykonane zostato jakiekolwiek fatszowanie dowodu
zakupu lub protokotu reklamacyjnego.
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11. Odpowiedzialno$¢ za wady nie obejmuje zwyktego zuzycia
produktu albo zastosowania produktu do innych celéw, niz do
ktorych zostat przeznaczony.

12. Odpowiedzialno$¢ za wady nie obejmuje zuzycia produktu,
ktore naturalne jest w ramach jego zwyktego uzytkowania,
np. zeszlifowanie tarczy szlifierskich, nizsza wydajnos¢
akumulatora po dtugotrwatym uzytkowaniu itp.

13. Poprzez udzielenie gwarancji nie zostaty naruszone prawa
nabywcy zwigzane z towarem wynikajace ze specjalnych
przepiséw prawnych.

14. Nie mozna dochodzié roszczen do bezptatnej naprawy wady,
na ktdra sprzedawca udzielit znizki. Jezeli uzytkownik naprawi
produkt wtasnymi sitami, to producent ani sprzedawca
nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia
produktu lub uszczerbki na zdrowiu z powodu niefachowej
naprawy, lub zastosowania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

SERWIS GWARANCYJNY | POZAGWARANCYJNY

W celu zastosowania prawa do naprawy gwarancyjnej prosimy
o kontakt ze sprzedawca, ktéry sprzedat produkt.

Do napraw pozagwarancyjnych zwrécié sie mozna takze do
naszego autoryzowanego punktu serwisowego.

I‘ Najblizsze miejsca serwisowe znalez¢ mozna na
www.nature7.eu.

4 )

DEKLARACJA ZGODNOSCI WE
Madal Bal a.s. « Lazy IV/3356, 760 01 Zlin « REGON: 49433717

o$wiadczamy, iz ponizej podane urzadzenie oznakowane na podstawie
swej koncepcji i budowy, tak samo, jak wykonanie wprowadzane na rynek
spetnia wymagania Unii Europejskiej. W przypadku zmian urzadzenia, ktére
nie zostaty przez nas zatwierdzone, traci niniejsza deklaracja waznos¢.

Nature7® SM12W (569520)
Wielofunkcyjny mikser

zaprojektowana i wyprodukowana zostata zgodnie z ponizszymi normami:

EN 60335-1; EN 60335-2-14+A1; EN 550014-1+A1+A2; EN 55014-2+A1+A2; EN
61000-3-2+A1+A2; EN 61000-3-3; EN 62321; EN 62233

i przepisami:
2006/95 EC, 2004/108 EC, 2006/42 EC, 2000/14 EC, 2011/65 EU

W Zlinie: 17/08/14

.
Martin Senkyf
Cztonek Zarzadu S.A.

DEKLARACJA O NIESZKODLIWOSCI
DLA ZDROWIA

Madal Bal a.s. « Lazy IV/3356, 760 01 Zlin « REGON: 49433717

os$wiadczamy, iz ponizej podany produkt spetnia wymagania Obwieszczenia
Ministra Zdrowia nr 38/2001 Dz.U. w brzmieniu p6zniejszych przepiséw
ustalajacych wymagania higieniczne dla wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia. Niniejsze obwieszczenie w brzmieniu pézniejszych
przepiséw oznacza implementacje obwieszczen wydanych przez Unie
Europejska.

Nature7® SM12W

W Zlinie: 17/08/14

-

Martin Senkyf

K Cztonek Zarzadu S.A. /

Uvod

Vazeny zakaznik,
dakujeme za doveru, ktor0 ste prejavili znacke Nature7

zakupenim tohto vyrobku.

Vyrobok absolvoval podrobné testy spolahlivosti, bezpe¢nosti
a kvality, ktoré st predpisané prislusnymi normami a predpismi
Eurépskej Unie.

S akymikolvek otazkami sa obratte na nase poradenské centrum
pre zakaznikov:

Tel.: +421 221292070
Fax: +421 2 212 92091
www.nature7.eu

Vyrobca: Madal Bal a. s., Primyslova zona Priluky 244,
CZ-76001 Zlin, Ceska republika.

Datum vydania: 17/08/14
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I. Charakteristika

Vysokovykonny mnohoucelovy mixér Nature7® 569520 s prikonom
1200 W je urceny na pripravu $tiav, drene, koktailov, zmrzliny,
studenych a teplych polievok, dresingov, na mletie kavy, semien,
sekanie a mixovanie na pozadovanu hrubost, drvenie ladu a pod.

=» Jemni reguldcia otacok umozniuje mletie/sekanie na
pozadovanu hrubost.

=» Funkcia PULSE s max. otakami pocas drzania spinaca na
velmi rychle sekanie mensieho mnozstva surovin.

=» Velka mixovacia nadoba na pripravu vaésieho objemu.

=» Mozno pouzit pre hordcu vodu.

Il. Technické udaje

Objednavacie Cislo 569520
Typové Cislo SM12W
Prikon 1200W
Otacky 25000 min*t

Napdjacie napatie/frekvencia 220-240V ~50 Hz
Krytie P20
Trieda izolacie I

Hmotnost 3,8kg

I1l. Casti pristroja

A\ uPOZORNENIE

Pravo na drobné zmeny vzhladu oproti vyobrazenému modelu
vyhradené.

(€ obr.A)

1) Viecko

2) Veko mixovacej nadoby
3) Mixovacia nadoba

4) Mixovacie noze

5) Motorova zakladna

6) Tlacidlo funkcie ,,PULSE“
7) Regulacia otacok

8) Tlacidlo ,,ON/OFF“ na zapnutie/vypnutie
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A\ uPozORNENIE

» Pred pouzitim si precitajte cely ndvod na pouZitie a ponechajte
ho prilozeny pri vyrobku, aby sa s nim obsluha mohla obozna-
mit. Ak vyrobok komukolvek pozi¢iavate alebo ho predavate,
prilozte k nemu aj tento navod na poutzitie. Zabrante poskodeniu
tohto navodu.

VEKO MIXOVACEJ NADOBY A VIECKO

« Veko (€<» Obr. A, pozicia 2) nasadte na mixovaciu nadobu
tak, aby spravne dosadlo. Spravne nasadené veko zabranuje
Uniku mixovanych surovin, najma pri uvedeni do chodu, preto
pouzivajte mixér vzdy s nasadenym vekom.

« Viecko (€ Obr. A, pozicia 1) usadte do veka tak, aby doslo
k jeho zaisteniu.

« Viecko moéze sluzit tiez ako nalievka na pridavanie dalsich
surovin k mixovanej zmesi.

MIXOVACIE NOZE

« V zakladnej zostave sa mixér dodava s nozmi na mixovanie
surovin, ktoré su uréené na pripravu tekutin, Stiav, mrazenych
zmesi, krémov, omacok, polievok, pyré, sekanie vlhkych surovin,
bylin a pod. Je mozné ich takisto pouzit na sekanie a mletie
suchych surovin, ale nie st tak efektivne.

PRIVODNA SNURA

« Pristroj je vybaveny vySe meter dlhym napajacim kablom, ¢o
umoziuje pouzivat pristroj mimo bezprostrednej blizkosti
zasuvky.

« Nepotrebnu dizku kabla je mozné mat navinuti na plastovych
Uchytoch naspodku motorovej zakladne (ak je nimi pristroj
vybaveny).

IV. Ovladanie

« Tlacidlo ON/OFF - prepnutim do pozicie ,ON“ sa pristroj zapne
a do pozicie ,,OFF“ vypne.

- Regulator otacok - nastavenie otacok motora podla potreby.

« Tlacidlo funkcie ,,PULSE* - prepnutim tlacidla do opacnej
polohy pre maximalne otacky motora.

« Tlacidlo funkcie ,,PULSE“ je funkcné, aj ked je prevadzkovy
spinac v pozicii ,,OFF*
A\ uPOZORNENIE

« Mixér méze byt vybaveny bezpec¢nostnou poistkou, ktora
zamedzuje spusteniu pristroja pri nespravne usadenej mixovacej
nadobe na motorovej zakladni mixéra.

« Pri prvom a niekolkych naslednych pouzitiach je mozné
citit mierny zapach z elektromotora. Tento jav je pri novych
pristrojoch s vykonnym motorom celkom bezny a nie je na

poruchu. Po opakovanom pouzivani sa tento zapach celkom
vytrati.

NASTAVENIE RYCHLOSTI

« Mixér vzdy zapinajte pri najnizsich otackach a rychlost postupne
zvysSujte podla potreby. Toto je dolezité najma pri mixovani
hustych a tvrdych surovin, ktoré je nutné pri nizsich otackach
najprv vopred nasekat na mensie Casti a potom je mozné
postupne zvySovat otacky. Husté a tvrdé suroviny je vSak vzdy
nutné do mixovacej nadoby davat v mensom mnozstve, inak by
doslo k pretazovaniu motora mixéra.

A\ vPOZORNENIE

+ Mixovanie tuhych a tvrdych surovin dlhy ¢as moéze prehriat
pristroj.

« Vyssiu rychlost pouzivajte na spracovanie surovin, ktoré nie
sU prili$ husté ¢i tuhé. Ak je to mozné, k surovinam tuhsej
konzistencie odpori¢ame pridat trochu vody.

« Vyssia rychlost otacok skrati ¢as a zvysi efektivitu spracovania
surovin.

« PrivysSich otackach takisto dochadza k intenzivnejsiemu
prudeniu vzduchu v motore, ¢o slizi ako ochrana pred jeho
prehriatim.

» Pozorujte potraviny pri mixovani. Ak pri najvyssej rychlosti zmes
necirkuluje, znizte rychlost a zistite ¢i mixér nie je pretazeny, ¢o

sa prejavuje aj tazsim zvukom chodu motora.

Takisto vyssie otacky nemusia byt vhodné pre konzistenciu
danej suroviny alebo mohlo dojst k zaseknutiu nozov. Ak doslo
k zaseknutiu materialu do nozov, pristroj vypnite, odpojte ho od
privodu prudu a material z nozov odoberte.

A\ vPOzORNENIE

« Vyssia rychlost na mixovanie mensieho mnozstva surovin, najma
sypkych, nemusi viest k lepsej efektivite spracovania, pretoze
vplyvom odstredivej sily sa material bude drzat skér pri stene
mixovacej nadoby.

ZATLACADLO

« Zatlac¢adlo (ak je suc¢astou dodavky) umoznuje prisunut
uviaznuté suroviny k nozu a nachadza tak uplatnenie pri
mixovani najma vacsich kaskov, ktoré maji tendenciu uviaznut
v priestore mixovacej nadoby.

A\ uPozORNENIE

« Vzdy pouzivajte zatla¢adlo iba s pevne nasadenym vekom a
zasunutim do otvoru pre viecko, pretoze len tak neméze dojst ku
kontaktu zatlac¢adla s nozom.

+ Pouzivajte zatlacadlo, ak je nadoba naplnena maximalne do 2/3
objemu.

» Nepouzivajte zatlacadlo nepretrZite dlhSie nez 30 sekind, aby
pritla¢anim surovin nedoslo k pretazovaniu motora.

« Najlepsie uvolnite nepohyblivé suroviny tym, Ze zatla¢adlom
budete pohybovat pozdiz stien mixovacej nadoby.

V. Bezpecnostné pokyny

PRI POUZIVANi TOHTO PRISTROJA DODRZUJTE
VZDY TIETO ZASADY:

1) Zabrante pouzivaniu mixéra detmi, fyzicky, mentalne ¢i
dusevne nespdsobilymi osobami a ani vy sami tak nerobte.
Udrzujte spotrebic a jeho privod mimo dosahu tychto osob.

2) Ak pristroj nepouzivate, nechavate ho bez dozoru, chcete
vykonat Gidrzbu ¢i nasadit alebo odobrat nejaku ¢ast, vzdy ho
vypnite a odpojte privodny kabel od zdroja el. pradu.

3) Nikdy sa nedotykajte pohybujicich sa ¢asti.

4) Pred pripojenim pristroja k zdroju el. pradu skontrolujte, ¢i pri-
stroj €i jeho napajaci kébel nie je poskodeny. Ak javi zndmky po-
Skodenia, nepripajajte ho k zdroju el. prudu a zaistite jeho opravu
v autorizovanom servise znacky Nature7®. Na opravu pristroja sa
smu pouzit iba originalne diely vyrobcu a opravu smie vykonavat
iba autorizovany servis znacky Nature7®. Pre zaru¢nl opravu
sa obratte na predajcu, u ktorého ste vyrobok kipili a on zaisti
opravu v autorizovanom servise. V pripade pozaruc¢nej opravy sa
obratte na autorizovany servis znacky Nature7® (servisné miesta
najdete na webovej adrese v ivode navodu).

5) Pristroj je uréeny na pouzivanie v uzatvorenych priestoroch.
Chrante ho pred vlhkostou a vniknutim vody do vnatornych
Casti pristroja. Pristroj nikdy neumiestiujte na mokré povrchy,
pretoze moze déjst k vniknutiu vody do elektrickych casti
pristroja vetracimi otvormi motora umiestnenymi na spodku
motorovej zakladne.

6) Privodny kabel chrante pred mechanickym a tepelnym
poskodenim. Miesto kontaktu privodného kontaktu s ostrymi
povrchmi ¢i predmetmi opatrite ochranou proti poskodeniu
izolacie, napr. pripevnenim textilie. Kdbel udrzujte v
dostatocnej vzdialenosti od horucich povrchov, aby nemohlo
dojst k tepelnému naruseniu izolacie.

7) Aby sa zabranilo vaznemu poraneniu alebo poskodeniu
pristroja, nedavajte ruky ani akékolvek iné predmety, napr.
iné pomocky na prisivanie mixovaného materialu do nddoby
zapnutého pristroja, nez na to uréené zatlacadlo. Pred
vkladanim surovin, ktoré obsahuju tvrdé sucasti, napr. kdstky
z kostkovic, Skrupinky orechov a pod., z nich tieto tvrdé Casti
odstrante. Gumové skrabky a pod. je mozné pouzivat iba
vtedy, ked mixér nie je v prevadzke.

8) Pripristrojoch vybavenych zatla¢adlom je mozné zatlacadlo
pouzivat pri prevadzke pristroja iba vtedy, ked je hlavné veko
na svojom mieste dobre usadené a zatlacadlo je prestréené
otvorom viecka, pretoZe len tak neméze dojst ku kontaktu
zatlad¢adla s nozmi.

9) Upozornenia pre ostré mixovacie noze:

Mixovacie noZe sU ostré! Zaobchadzajte s nimi velmi opatrne.

Nikdy nedemontujte noze, ked je nddoba nasadena na
motorovej zakladni.

« Nezapinajte pristroj vtedy, ked st mixovacie noze uvolnené
alebo poskodené.
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« Nikdy nezapinajte motor, ked mixovacia nadoba nie je riadne
nasadena.

10) Maximalna objemova kapacita je vyznacena na nadobe, tj.
2 litre. V pripade hustej naplne volte nizsi objem z dévodu
neziaduceho pretaZovania pristroja.

11) Pri pristrojoch vybavenych zatla¢adlom by mala byt nddoba
po zasunuti zatlacadla naplnena maximalne do 2/3. Ak
pouzivate zatla¢adlo, nenechavajte pristroj zapnuty dlhsie nez
30 sekund.

12) Privyrobe orieSkového masla alebo olejovych pokrmov
nemixujte dlhsie nez 60 sekiind od okamihu, ked zmes zacala
cirkulovat. DIhsi ¢as spracovania spésobi prehriatie zmesi.

13) PouZivajte pristroj iba vtedy, ked st veko s otvorom aj viecko
spravne usadené na svojom mieste. Viecko odoberajte iba
vtedy, ked pridavate prisady alebo pouZivate zatlacadlo. Dajte
pozor na vysplachnutie zmesi z nadoby.

14) Upozornenia pre spracovanie hortcich tekutin:

« Pri praci s hortcimi tekutinami budte opatrni. M6ze déjst k
ich vystreknutiu spod veka alebo horica para méze sposobit
popaleniny.

« Starostlivo upevnite dvojdielne veko na svoje miesto. Zamedzi
sa tak vystreknutiu mixovanej zmesi a zabrani sa uvolneniu
veka pri prevadzke pristroja.

« Pri spracovani horucich tekutin vzdy zacinajte od najnizsieho
rychlostného stupria a potom pomaly moéZete rychlost zvysit.
Rychlost vSak nenastavujte na max. Uroven.

15) Upozornenia pre Cistenie:

Tento pristroj sa nesmie namacat ani Cistit prudom vody. Pred
Cistenim pristroja vzdy odpojte privodny kabel od zdroja el. pradu.

VI. Stitok a piktogramy

(€ obr. B)

@ Pred pouzitim si precitajte navod na pouZzitie.

Vyhovuje poziadavkam EU.

Pristroj je urceny na pouzitie v uzatvorenych
priestoroch.
_—

Elektricky odpad. Vyrobok nevyhadzujte do
komunalneho odpadu, ale odovzdajte ho na
ekologicku likvidaciu.

Vlyjadruje rok a mesiac vyroby a ¢islo vyrob-

Sériové Cislo A
nej série
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VIl. Multifunkcie pristroja

1 $TAVA Z CELVCH KUSOV OVOCIA

« Rozmixovanim ovocia je mozné pripravit krémovu
tekutinu so zachovanim obsahu vitaminov
a bioaktivnych latok a s obsahom vlakniny, ktora sa tak
stane pre telo lepsie dostupna. Je mozné pridat dalsie
prisady a vytvorit tak zmes pre zmrznutu dren alebo
zmrzlinu. Na zachovanie vitaminov a bioaktivnych latok
je dolezité mixovat efektivne, ale kratko pri vysokych
otackach, pretoze dlhsi ¢as mixovania spésobuje

znehodnocuje.

1® MIXOVANIE

« Tvorba $alatovych dresingov, $lahanie krémov ¢i
mixovanie napojov je za pomoci nastavitelnych otacok
velmi jednoduché.

1® KRAJANIE

« Mrkva, olivy, oriesky, kokos, cibula, vajcia, syry a dalsie
je mozné nakrajat na pozadovanu hrubost v zavislosti
od zvolenych otaéok a casu sekania.

l‘ LAD A MRAZENE POLOTOVARY

« V priebehu desiatok sekiind vyrobite drvinu prakticky
z akéhokolvek mrazeného polotovaru.

18 KAVA A SEMIENKA

« Namelte si zrnkovu kavu v pohodli vasho domova.

« Vase lanové, sezamové alebo slnecnicové semienka
budu pocas chvilky zmixované na prasok, ¢im sa pre
telo spristupnia inak nedostupné vyzivné latky.

1 POLIEVKY

« Staci do nadoby vlozit zeleninu, zaliat studenou vodou,
pridat korenie ¢i dalSie ingrediencie, 4 - 6 minut
mixovat pri vysokych otackach a pripravite si tak skvelé
teplé polievky.

A\ uPOZORNENIE

Pri vysokych otackach dochadza k vyraznému ohrevu
kvapaliny vdaka trecim silam rotujiceho noza v styku
s mixovanou zmesou. Pri maximalnych otackach je mozné
pocas cca 5 minit ohriat ¢istil vodu na priblizne 70 °C!

VIIl. Recepty

SMOOTHIES - KOKTAILY

Na jemny detox

+ 200 g anandsu

« 40 g stopkového zeleru
+ 50 g valerianky

« 10 g Zeruchy

« vetvicka rozmarinu

« 1 lyZicka medu, voda

Ovocie aj zeleninu umyte a vlozte do mixéra. Pridajte
vetvicku rozmarinu, med a vodu podla potreby. Zmixujte
dohladka.

Pre ladné krivky
« 200 g vodného meldéna
+ 60 g bandnu

» 50 g malin

« 70 g jablk

« 10 g lanovych semienok, vetvicka képru, voda podla
potreby

Do mixéra vlozte vietky ingrediencie a vodu pridavajte
podla svojej potreby. Zmixujte dohladka.

Pre zdravi pokozku

« 100 ml mrkvovej stavy

« 100 g meldna cantaloupe

+ 50 g hrusiek

« 30 g plodov physalis

» 100 g papdje

« 50 g mrkvy

« ktisok zdzvoru, kocky ladu a voda podla potreby

Ovocie a zeleninu nakrajajte a s ostatnymi prisadami
zmixujte dohladka.

IX. Ochrana proti
pretazeniu

A\ uPOZORNENIE

« Pristroj je vybaveny ochranou proti pretazeniu. Ak déjde k jej
aktivacii, motor sa vypne. Nechajte motor dostatoc¢ne dlhy ¢as
vychladnit a potom ho uvedte do chodu. Ak je pristroj vybaveny
naspodku motorovej zakladne tlacidlom tepelnej poistky ,,Press
to reset*, je nutné ho pred spustenim pristroja stlacit.

« Vybavenie pristroja touto ochranou neopraviuje obsluhu
pristroj pretazovat.

Ako predist pretazeniu (prehriatiu) motora pristroja:

« Nemixujte vacsie mnozstvo hustych a tvrdych surovin. Na mletie
tychto surovin nepouzivajte otacky vo vysokych trovniach

rychlosti, ak je to mozné, pridajte trochu vody alebo mlieka a
nemixujte dlho.

« Dbajte na to, aby suroviny v nadobe cirkulovali.

« Pri mixovani sa riadte sluchom. Ak je motor pretazeny, vydava
iny (,unaveny“) zvuk.

X. Starostlivost a Cistenie

NADOBA A VEKO

Pred prvym pouzitim mixéra umyte nadobu a veko, aby ste
odstranili pripadné znedistenie alebo mastnoty z vyroby a

prepravy.

1) Naplrte nadobu do polovice teplou vodou s dvoma kvapkami
saponatu.

2) Nasadte a upevnite na nadobu veko vratane nalievky.

3) Zapnite mixér na najnizsi rychlostny stuper a postupne
zvySujte otacky az na maximum.

4) Ponechajte pristroj bezat 2 minuty.

5) Vypnite pristroj.

6) Dokladne oplachnite nddobu a veko ¢istou vodou a nechajte
ich odkvapkat alebo utrite do sucha. (neodpori¢ame
umyvanie riadu v umyvacke).

A\ UPOZORNENIE

Prirodzenym javom je pripadné zafarbenie mixovacej nddoby
absorbovanymi zoxidovanymi farbivami zo zeleniny a ovocia a nie
je na poruchu.

MOTOROVA ZAKLADNA
1) Pred cistenim vzdy odpojte napajaci kabel od siete.

2) Umyvajte motor zvonku vlhkou handri¢kou alebo umyvacou
hubou namocenou v roztoku sapondtu. Zabrarte vsak pritom

L SK

vniknutiu kvapaliny do vnUtornych ¢asti pristroja (vetracie
otvory st naspodku motorovej zakladne).

3) Starostlivo ocistite spinace a oto¢ny gombik pre regulator, aby
savolne pohybovali. Odstrarite vietky pripadné usadeniny.

4) Osuste motorovu jednotku suchou utierkou.

A\ UPOZORNENIE

Nikdy neponarajte motor do vody alebo inych kvapalin.

XI. Likvidacia odpadu

« Obalové materialy vyhodte do kontajnera na
prislusny triedeny odpad.

o
« Nepouzitelny vyrobok sa podla smernice 2012/19 ‘o
EU nesmie vyhadzovat do zmesového odpadu, ale je
nevyhnutné ho odovzdat na ekologicku recyklaciu I
na prislusnych zbernych miestach. Informacie o

zbernych miestach dostanete na obecnom urade.

XIl. Zarucni lehota
a podmienky

Dfa 01.01.2003 vstdpil v G&innost* zakon C. 136/2002 Sb. zo

dnia 15.03.2002, ktorym sa meni zakon C. 40/1964 Sb. a zakon

C. 65/1965 Sb. vo znenie neskorsich predpisov. Firma Madal

Bal a.s. v sulade s tymto zakonom poskytuje na Vami zakdpeny
vyrobok zaruku dva roky od data prodeja. Pri splnenie zaru¢nych
podminok (uvedeno nizsie) Vam vyrobok pocas tejto doby
bezplatne opravi autorizovany servis firmy Madal Bal a.s.(servisna
miesta su na strankach www.nature7.eu).

ZARUENE PODMIENKY

1. Predavajlcije povinny spotrebitelovi tovar predviest a riadne
vyplnit zaruény list. VSetky idaje musia byt v zaru¢nom liste
vypisané nezmazatelnym spésobom v okamihu predaja
tovaru.

2. Uz privybere tovaru starostlivo zvazte, aké funkcie a ¢innosti
od vyrobku pozadujete. To, Ze vyrobok nevyhovuje Vasim
neskorsim technickym narokom, nie je dovodom na jeho
reklamaciu.

3. Priuplatneninaroku na zaru¢ni opravu musi byt tovar
odovzdany s riadne vyplnenym originalom zaruc¢ného listu
alebo inym dokladom o kdpe.

4. Vpripade reklaméacie musi byt tovar odovzdany v ¢istom
stave, zbaveny prachu i Spiny a zabaleny najlepSie
v originalnom obale tak, aby pri preprave nedoslo
k poskodeniu.
V zaujme presnej diagnostiky poruchy a jej dokonalého
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10.

11.

12.

13.

14.

odstranenia spolu s vyrobkom zaslite aj jeho originalne
prislusenstvo.

Servis nenesie zodpovednost za tovar poskodeny prepravcom.

Servis dalej nenesie zodpovednost za zaslané prislusenstvo,
ktoré nie je sucastou zakladného vybavenia vyrobku.
Vynimkou su pripady, kedy prislusenstvo nie je mozné
odstranit z dévodu chyby vyrobku.

Zaruka sa vztahuje vyluéne na zavady spésobené chybou
materialu, vyrobnej montaze alebo technoldgiou spracovania.

Tato zaruka nie je na ujmu zakonnym pravam, ale je dodatkom
k nim.

Zarucnl opravu je opravneny vykonavat vyhradne
autorizovany servis znacky NatureT.

Vyrobca zodpoveda za to, ze vyrobok bude mat po celu
zarucnu lehotu vlastnosti a parametre uvedené v technickych
udajoch, pri dodrzani ndvodu na

pouzitie. Zaroven si vyhradzuje pravo na konstrukéné zmeny
bez predchadzajuceho upozornenia.

Narok na zaruku zanika, ak:

a) vyrobok nebol pouZivany a udrziavany podla navodu na
obsluhu.

b) bolvykonany akykolvek zasah do konstrukcie stroja bez
predchadzajiceho pisomného povolenia vydaného firmou
Madal Bal s.r.o0., alebo zmluvnym servisom.

¢) vyrobok bol pouzivany v inych podmienkach alebo na iné
ucely, nez na ktoré je urceny.

d) bola niektora ¢ast vyrobku nahradena neoriginalnou
sucastou.

e) doslo k poskodeniu vyrobku alebo k nadmernému
opotrebeniu vinou nedostato¢nej udrzby.

f) vyrobok havaroval alebo bol poskodeny vy$Sou mocou.

g) Skody vznikli pésobenim vonkajsich mechanickych,
teplotnych ¢&i chemickych vplyvov.

h) chyby boli spésobené nevhodnym skladovanim,
¢i manipulaciou s vyrobkom.

i) vyrobok bol pouzivany (pre dany typ vyrobku)
v agresivnom prostredi napr. praSnom, vlhkom.

j) vyrobok bol pouzity nad rdmec pripustného
zataZenia.

k) bolo vykonané akékolvek falSovanie zarucného listu alebo
dokladu o kupe.

Vyrobca nezodpoveda za chyby vyrobku spésobené beznym
opotrebenim alebo pouzitim vyrobku na iné Gcely, nez na
ktoré je urceny.

Zaruka sa nevztahuje na opotrebenie vyrobku, ktoré je
prirodzené v dosledku jeho bezného pouzivania, napr
obrusenie brasnych kottcov, nizsia kapacita akumulatora po
dlhodobom pouzivani apod.

Poskytnutim zaruky nie su dotknuté prava kupujtuceho, ktoré
sa ku kipe viazu podla osobitnych pravnych predpisov.

ZARUCNY A POZARUCNY SERVIS VYKONAVA
DISTRIBUTOR

Madal Bal s.r.o0., Stara Vajnorska 37, 831 04 Bratislava
Fax:+421221292091

Tel.: +421 221292070

E-mail: servis@madalbal.sk

-~

ES PREHLASENIE O ZHODE
Madal Bal a.s. - Lazy IV/3356, 760 01 Zlin « ICO: 49433717

prehlasuje, ze nasledne oznacené zariadenia na zaklade svojej koncepcie
a konstrukcie, rovnako ako na trh uvedené prevedenia zodpovedaju
prislusnym poziadavkdm Eurépskej tnie. Pri nami neodsthlasenych
zmenach na zariadeniach straca toto prehlasenie svoju platnost.

Nature7® SM12W (569520)
Multifunkény mixér

bol navrhnuty a vyrobeny v stlade s nasledujdcimi normami:

EN 60335-1; EN 60335-2-14+A1; EN 550014-1+A1+A2; EN 55014-2+A1+A2; EN
61000-3-2+A1+A2; EN 61000-3-3; EN 62321; EN 62233

a predpismi:
2006/95 EC, 2004/108 EC, 2006/42 EC, 2000/14 EC, 2011/65 EU

V Zliné: 17/08/14

.,
Martin Senkyf
¢len predstavenstva a.s.

PREHLASENIE O ZDRAVOTNEJ NEZAVADNOSTI
Madal Bal a.s. « Lazy IV/3356, 760 01 Zlin « ICO: 49433717

prehlasuje, 7e nizsie uvedeny vyrobok spifia poziadavky Vyhlasky
Ministerstva zdravotnictva ¢. 38/2001 Zb. v zneni neskorsich predpisov,
ktoré stanovuju hygienické poZiadavky na vyrobky urcené pre
styk s potravinami. Tato vyhlaska je v zneni neskorsich predpisov
implementaciou eurépskych smernic vydanych Eurépskou Gniou.

Nature7® SM12W

V Zliné: 17/08/14

.
Martin Senkyf
¢len predstavenstva a.s.
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